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ONSOz

Calismalarin  6nsozleri, akademik dilin kullanilmamasinin yami sira bir

disavurum niteligi tasimaktadir. Her sey yazil(a)masada!.

Kime ne yazacagimi bilerek ise basliyorum. Once kendime: “Bu galismay1
yillar sonra eline aldiginda, yiiziindeki ifade simdiki gibi olmayacak. Merakla

basladigin seriivenlerin ve yliziindeki tebessiim hep var olsun”.

Lisansimi tamamladigim Anadolu Universitesi Sosyoloji Béliimii hocalarima,

hayata 'sosyolojik diistinmemde' yardimci olduklari i¢in, ¢ok tesekkiir ederim.

Ankara Universitesi Sosyoloji Boliimii hocalarina daha ilk bastan
gosterdikleri i1lgiden dolay1 ¢ok tesekkiir ederim. Hepsine siikran duyuyorum. Boliim
baskanimiz olan Prof. Dr. Aytiil Kasapoglu' nun yonlendiriciliginden ve yol

gostericiliginden dolay1 ¢ok tesekkiir ederim.

Dog.Dr. Necmettin Ozerkmen hocamin hakkimda diisiindiigii tiim iyi dilekleri
ve tezin sancili siireclerinde gostermis oldugu babacan tavirlarindan dolay1

tesekkiirlerimi bir borg bilirim.

Ankara Universitesi hocalarindan Prof. Dr. Nilgiin Celebi’ye, bu konuyu
arastirmaya basladigim zaman bana gdstermis oldugu ilgiden dolayr ¢ok tesekkiir

ederim.

Jirim de bulunan Dog¢. Dr. Muhtar Kutlu hocama, tezimle ilgili olumlu

diisiincelerinden ve yardimlarindan 6tiirii ¢ok tesekkiir ederim.



Canim arkadagim Bilge, evinin, kalbinin kapisini ac¢tigin icin, Elifim tiim
sOylenmelerimi, uzun konugmalarimi, yanimda olusunu ve sicak tebessiimiinii
sergiledigin i¢in, Muradim , kelimeler yok biliyorsun sen s6z konusu olunca,
hepinize igten sevgilerimi sunuyorum, ¢ok tesekkiir ederim. Peki ya anne babam,
ailem. Annemin ‘kalk iki kelam bir seyler daha oku yaz, az kald1’ , babaminsa sabah
kahvalti ve aksam yemeklerini Oniime serisi ve hep yanimda oluslarindan o&tiirii bir
kere daha minnettarim. ‘Ataerkil diinyanin’ i¢inde yer alan ii¢ yakisikli ve iyi kalpli
kardeslerim: Murat, Ismail ve Fatih yasamim senlendirmeye devam edin ve iyi ki

varsimiz.

Bu tezi yazarken ¢ok yoruldum, uykusuz kaldim belki de herkes gibi. Ne
kadar ayni oldugumuzu savunsam da 'ezilme bigimlerimiz' ¢ok farkli. Gii¢ ve iktidar
iligkilerini bir kamusallik 6zelligi gostermese de, kiitiiphanede gérmem bu sdylemi
yazmamda etkili olmustur. Tez konumu insanlara sdyledigimde aldigim cevaplar
ikiye ayriliyor: “ne kadar ilging” ve “yiizde hafif bir asagilamayla karisik bu da
konumu’’ bakigi. Merak ettigim, istedigim bir konuyu arastirmam mutlu olmam ig¢in

yeterliydi. Yasam da bundan daha giizel ne olabilir ki?

Seyma Balcit
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BOLUM I: GIRIS

Lokantalar, sadece meta iiretiminin bir parcasi ya da piyasa ekonomisiyle
ilgili degildir ayn1 zamanda bir yasam alanin sergilendigi kiiltiirel bir yapidir.
Lokantalarin, toplumsal siire¢le tarihselligi de igine katarak gelistigi ve beraberinde
degisimlerin yasandigi, statiilerin sergilendigi, toplumsal bir bulusma yeri halini

alarak kentsel bir formasyona doniistiigii sOylenebilir.

Ilk restoran 1766 yilinda Paris'te, sifali et suyunu tatmak isteyenler icin
kurulmustur. ilk islevleri karin doyurmak olan bu restoranlar zamanla degiserek,
bugiinkii seklini almistir (Spang,2007). “Amerika'da restoran, 1870'li yillarda
Endiistri devrimi zamaninda Oonem kazanmaya baslamistir. Amerikan restoranlari,

milyonlarca is¢iye hizmet etme ihtiyacindan gelismistir” (Bingol, 2005:28).

Osmanli doneminde lokantacilik farkli bir seyir izlemistir. Lokantacilar
yaptiklart yemekleri kendi baglarina ve gezici yemek arabalariyla topluma
ulastirmistir. Lokantacilarin her biri uzmanlik alanlarinda faaliyet gostermistir.
Salatacilar, Dolmacilar, Iskembeciler, Yahniciler bu duruma &rnek gosterilebilir.
Birgok iiriiniin bir arada satildig1 ilk lokanta Istanbul'da 1879 yilinda acilan Konya

Lezzet Lokantasidir.

Cumbhuriyet’in baskenti olan Ankara, Cumhuriyet’in ilamiyla birlikte
degisimin mekan1 haline getirilmistir. Yeni bastan insa edilecek olan kent,
baskentlilik islevleri acisindan modernlesmeci dogrultuda yonlendirilmistir. Yeni

kiiltlirel faaliyetlerin ve hizmetlerin modern anlamda uygulayicilarindan biri de,



baskent Ankara’da lokantalardir. Bu mekanlar, Cumhuriyet ideolojisinin iiretildigi,

uygulandigr mekanlar olmustur.

Cumbhuriyetten  giinimiize, Ankara lokantalart modernlesmenin ve
kentlesmenin etkisiyle beraber degismektedir. Sehrin merkezinin kaymasiyla, yeni
kent merkezleri yani lokantalarin agilmasina, yeni yasam tarzlarinin yayginlasmasina
neden olmaktadir. Bu degisim aragtirmanin  genelinde kullanilan g

donemsellestirmeyle agiklanmustir.

Yeni Tiirkiye Cumhuriyeti’nin modernlesme ve Batililagma deneyimine
ornek teskil edecek ‘medeni’, ‘asri’ yasam tarzinin, ‘terbiye’nin tasiyicilari da
Istanbul’dan gelen grup olacaktir. Gegimini devletten saglayan ve devlet hizmetini
kendi tilirlerinden insanlarin dogal meslegi olarak goren bu kimseler, Mustafa
Kemal'in etrafinda, ayni iilkiilere inanmis bir c¢ekirdek kadrodur. Osmanli'y
reddederek Osmanli'dan ¢ikmig asker ve sivil aydinlar, Cumhuriyet¢i ve Batici
biirokrasi, liman kentlerinin yiizlinii, kesesini ve kafasini yillardir Bati'ya dondiirmiis
kent soylulari, Anadolu kirlarinin ve kentlerinin Kurtulus Savasi'ni desteklemis
seckinleri ve esrafindan olusmaktadir (Baydar, 1999; imga, 2006; Tarhan, 2006).
Modernlesme projesinin aktif eyleyicileri olan bu ¢ekirdek kadro, bu calisma da
“Cumhuriyet Eliti” olarak adlandirilmaktadir. Ulus semti, Cumhuriyet Elitinin

modernlesme politikalarinin 1950° lere kadar uygulandigi mekandir.



1940’ lardan sonra Ulus Meydani’nda ciddi bir degisim baglar ve kentin en
dinamik yeri olma 6zelligini kaybeder. 1930’ lar da uygulanmaya baglayan Jansen
planinda vekaletler mahallesinin ve meclis binasinin Yenisehir’ de oneriliyor olmast
merkezin ve hayati fonksiyonlarin Ulus-Cankaya aksi boyunca giineye kaymasina
neden olacaktir. 1950’ ler de Yenisehir, agilan yeni otel, sinema, restoran ve
kitapgilarla bir alt merkez olusturmaya baslar, bankalar ve merkezlerini buraya
tasirlar, 1961 yilinda da meclis binasinin agilmasiyla Ulus kentin politik, ekonomik
ve giindelik hayatindaki o dinamik karakterini kaybeder. Kamusalligin yeri, alt gelir
grubu ve ticaret merkezi olarak doldurulmaya ¢alisilir. 1950° de Demokrat Parti’ nin
iktidara gelmesinden sonra Cumhuriyet Halk Partisi’yle 6zdeslesmis olan Ankara
Palas, Karpi¢ gibi binalar prestijlerini kaybederler ve kentin de kontrolsiiz hizl

gelismesi sonucu Ulus civarinda dejenerasyon baslar ( Yalim, 2002).

“1950’de Demokrat parti iktidara geldiginde artik ‘modernlesme projesi’
altinda homojen bir kimlik 6ngéren anlayis da sona ermis, yerine Kisilerin
secimlerine duyarli ve anti- demokratik olugumlarin karsisinda durdugu izlemini
veren popiilist bir yaklasim gelmisti. Ayn1 zamanda ‘modern bati’ kavrami da artik

Avrupa yerine Amerika olarak yeniden kurgulanmist1” ( Yalim, 2002: 210).

Doénemlerle birlikte modernlesmenin boyutlart da degismektedir. 1950'den
sonra iktidarin el degistirmesiyle, tarimdan endiistrilesmeye, kdyden kente gogle,
Avrupa’dan Amerika'ya dogru bir gegis siireci izlenmistir. Demokrat Partinin iktidari
tek basma ele gecirmesiyle birlikte, Ankara'nin mekansal, toplumsal yasam ve
orgiitlenmeleri degigsmeye baslamistir. Cumhuriyetin ilaniyla yaratilmaya calisilan

'homojen niifus' kdyden kente gdciin artmasiyla degismeye baslamistir. Asrilesmek



Amerikanlasmaya doniigsmiistiir: “1950'ler de modernlesme yine giindemdedir, ancak
bu defa Cumhuriyet iitopyasinin Onciilerinin ve askerlerinin; o inangl kurtaricilarin
silkelenmeye, uyandirmaya, hareketlendirmeye calistiklart halk kitleleri aktorlige
talip olmaktadir” (Baydar, 1999: 23). Calismada aktorliige talip olan halk kitleleri
Liberal Anadolu Eliti olarak adlandirilmaktadir ve adi gecen elitler lokanta mekani

olarak Yenisehir (Kizilay) semtini se¢mistir.

1980’ler Tiirkiye’de kitle tiiketimine dayali, ‘tiiketen birey’i merkez alan ve
bireysel zevk, begeni fikrinin yayginlagtigi, imgelerin asir1 anlamlar yiiklenerek
tilketime sunuldugu; toplumsal siniflarin, ama 6zellikle de orta sinifin, kendi i¢indeki
ve aralarindaki hiyerarsi unsurlariin tiiketim kaliplariyla ortiiserek ‘yasam tarzi’ arz-
talebinde yerini aldig1 bir donemin baslangicidir. Bu yillardan baglayarak, giyim-
kusam, yeme- igme pratikleri, turizm ve her tiirden ‘bos zaman’ etkinlikleri, sanat,
bir yandan, giderek daha fazla statii farkliliklarin1 simgeler bi¢imde ayrimlagirken,
Ote yandan daha da ¢ok kitlesel bir pazarin isleyisine tabi olmaktadir” ( Tarhan,

2006: 124).

80'lerden sonra yeni diinyaya kapilarini agan Tiirkiye'de, sehirler, kiiltiirler,
insanlar, yasam tarzlar1 degismeye baslamistir. Ankara, 'kiiciilen diinyanin' 'biiyiik
mutfaklari'yla tanigmistir. Yereli ve evrenseli bir arada yasayan Ankara'da bir yanda
fastfood lokantalar1 bir yanda Antep, Urfa sofralari; manti evleri, simit saraylari,
Italyan, Cin, Meksika mutfaklar: tiiketicilerle bulusmaktadir: “Bir yanda 'muasir
medeniyet' ve Bat1 asisinin tutmadig1 halk kesimleri ve bunlarin Islamiyet kiliklari;
bir yanda cumhuriyetci- laik kesim; bir yanda her tiirlii baskidan, kisitlamadan

kurtulmaya, Ozgiirlesmeye calisan, kendini arayan birey”’( Baydar, 1999:28)



calismada Neoliberal (Muhatazakar) Demokrat Elit olarak adlandirilmaktadir ve adi

gecen elitler yeni lokantalariyla Cankaya semtinde yer bulmustur.

Bu ii¢ donem Ankara’daki lokantalarin modernlesmeyle birlikte var olan
degisimini gostermede c¢alismanin geneline yansimistir. Bu baglamda g¢alismanin
birinci boliimii arastirma hakkinda bilgilerin sunuldugu teorik bir kisimdan
olusmaktadir. ikinci boliim, bulgular ve tartisma bashgi altinda; lokantaciligin ne
oldugu, Osmanli'da, Tiirkiye'de, Diinyada ve Ankara' da nasil bir gelisim izledigi ve
toplumsal doniigiimlerle beraber nasil bir seyir izledigi, 1923' ten giiniimiize kadar
olan siire zarfi boyunca incelenmistir. Bu incelemenin yani1 sira arastirmanin geneline
yansiyan U¢li donemsellestirilmenin igerisinde yer alan, aragtirmanin OSrneklemi
olusturan lokantalar; lokanta sahibi ve isleten, lokantanin fiziki ve i¢ mekani,
lokantaya gelenler, lokantada ¢alisanlar ve meniiyli de i¢ine alan bir yapiyla
aktarilmistir. Uciincii boliim de sonug ve dneriler sunulmustur. Ankara lokantalarmin
Cumhuriyetten gliniimiize modernlesmenin de etkisiyle nasil bir degisimden gegtigi

aktarilmstir.



1.1 Arastirmanin Problemi

“Batili  olmayan toplumlarda modernlesme, o iilkelerin kendi i¢
dinamiklerinin degil, ozellikle Bati’'nmin bir dis etken olarak miidahaleleri,
diizenlemeleri ve zorlamalar1 sonucunda ortaya c¢ikan tepeden inme/ devletce
diizenlenen bir degisim siirecidir. Bu durumda da, Batili olmayan toplumlarda
modernlestirici devletin dogal olarak da yodnetici seckinler ziimresinin her tiirli giigle

3

donanmis bir “yol gdstericilik” misyonu vardir. Cumbhuriyet siirecinde tarih, dil,
mitoloji, ideoloji, din, kiiltiir, hukuk, ekonomi, egitim vb. unsurlar modernlestirici

devletin elinde modernlesme araglar1 olarak kullanilmigtir” (Cetin, 2003: 25).

Cumbhuriyet’in ilaniyla birlikte modernlesmenin hiz kazanmasiyla Batili bir
ulus- devlet olma projesi amaciyla bale, tiyatro, klasik miizik gibi sanat dallarinin
kurulmas1 ve yayginlagmasi devlet tarafindan desteklenir. Bu donemde Devlet
Tiyatrosu ve Balesi, Cumhurbaskanligr Senfoni Orkestrasi kurulur. Tiim bu yasanan
degisimler sosyal ve kiiltiirel hayatta modernlesmenin etkisiyle halkin isteklerinden
ziyade, merkezin zorunlu kiiltiirel degisimleriyle viicut bulmustur. Bozdogan (2002:
18) modern mimarinin, iilkenin kendi Osmanli ve Islami gegmisinden kopmus, tam
anlamiyla Batililagmig, modern ve laik yeni bir ulus yaratmaya yonelik oldugunu

belirtmektedir

Cumhuriyet’in ilk yillarinda baskentteki giinliikk yasam dis1 etkinliklerin
onemli bir yeri oldugunu ve geleneksel Osmanli eglenme, dinlenme faaliyetlerinden
daha farkli bicimlerin ortaya ¢iktig1 gézlemlenebilir. “Ornegin Osmanli kentlerinde,

mesirelerde gezintiler yapilir, Ramazan eglenceleri diizenlenir, dans6z oynatilir, orta



oyunlar1 oynanirdi. Ne var ki kadin ile erkek ayri mekanlarda eglenir, birlikte zaman

gecirmezlerdi” ( Tanrikulu, 1985: 22).

Cumhuriyet doneminde ortaya c¢ikan, Bati tarzi eglence olanaklarinin
deneyimlendigi mekanlar, modernlesme ve Batililasma siirecinin merhaleleri olan
adab-1 muaseret, giyim-kusam tarzi, miizik ve dans zevki, kars1 cinsle iligkiler, yeni
yeme i¢gme aligkanliklarinin deneyimlendigi mekanlar olacaktir. Sosyal iligkilerin ve
yasam imgelerinin uygulanmasini saglamak ise sehirde agilan ‘Avrupai’ restoran ve
otellere diigiiyordu. Karpic Restoran’ in agilmasiyla beraber Taghan da sosyal
yasamda yerlestirilecek iligkilerin bir egzersiz yeri olarak modernlesme projesinde
yer almistir Devletin sosyal hayata dogrudan miidahalesi, bu tiir mekanlarin ¢ogunun
devlet destegiyle faaliyete gecmesiyle somutlasir (Cantek, 2003; Yalim,2002);
Karpig, Atatiirk’lin, meclis iiyeleri ve diger Ankaralilar i¢in “Ortiileri, pegeteleri ve
catal bigagi her serviste degisen, asri bir lokanta kurulmasi” istegini

gerceklestirebilmek tizere 1928 yilinda Ankara’ya getirilmistir ( Anonim, 1975).

Cumhuriyet’in Batili yliziiniin belirgin olarak goriindiigii mekanlardan sadece
biri olan lokantalar, eyleyicilerin giindelik pratikleriyle kentte yeni bir tarihin
olugmasint saglamiglardir. Bu eyleyicilerin belirli habituslara sahip oldugu
sOylenebilir. Bourdieu (2007)’ de, habitus ge¢cmis sosyal kosullarin bir trliniidiir,
fakat ayn1 zamanda Onceden goren ( Onleyici) stratejiler kurmaya imkan veren

davranislarin ve tasarimlarin yaratici ( generateur) bir ilkesidir.



Cumbhuriyet eliti lokantalarindan olan; Karpi¢, Siireyya ve Ankara Palas’in
mentilerinde Fransiz ve Rus mutfaginin izleri goriilebilir. Bu lokantalarin
isletmecilerinin hi¢ biri Tiirk degildir. Tam da bu nokta da belli bir habitusa sahip
olan kisiler Osmanli kimligini reddeden Tiirkiye Cumhuriyetinin modernlesme
politikalartyla ortismektedir: ‘Modernlesme projesiyle Tiirkiye Cumhuriyeti kendi
kimligini Bati’ya gondermeyle oldugu kadar Osmanli kimligini de reddetmekle

tanimliyordu (Yalim, 2002).

Yeni rejimi simgeleyen bir kent olarak baskentteki sosyal, kiiltlirel ve siyasi
yapmin doniislimii, Cumhuriyet'in ilaniyla beraber hizlanmis ve Ankara'da ; kimi
zaman zorunlu kimi zamansa serbest yeni kiiltiirel ogelere dayali bir sekilde
Cumhuriyet eliti ve onun yasam kaliplari, mekan1 olarak baskentte viicut bulmustur.
Asevinden lokantaya uzanan bu siirecte, masa kiiltiirii, ¢atal bicak kullanimi ve

miizik esliginde yenen yemekler modernlesmenin birer yansimasidir.

Modern ulus devletlerde bagkentler, ayn1 zamanda modern/ akilci bireyin
yasama alani olan modern kentlerdir. Modern kent planlamasi, islevsellik ve diizen
kavramlar1 tizerine kuruludur. Izgara bi¢imli planlar sehirde matematiksel bir diizeni
hakim kilarlar. Modern kent plani, modern ulus devletin sdylemsel insasinin fiziksel
vechesini olusturur. Balibar ( 1993:118) 1 “halki iiretmek/ halkin insas1” olarak
adlandirdig1 yap1 faaliyeti, kendisine laboratuar olarak ulus devletin bagkentini seger.
Bu laboratuar sehir, yeni bastan kurulan bir bagkent olmasa bile eski baskentin
“yaratic1 yikim siirecine” tabi tutulmasi ile elde edilebilir. ideal vatandas, kurucu
seckinlerce yaratilan kosullarda (“laboratuar kosullar1™) “iiretilecektir”. Ornek teskil
etmesi beklenen bu yeni birey, yeni rejimin ideolojik altyapisina uygun bir zihinsel

gelisim gosteriyor, glindelik hayat pratiklerini/ mekansal pratikleri, yeni rejimin



devamliligi gozetilerek kurgulanmis bir habitusa uygun olarak deneyimliyor

olmalidir (Cantek, 2002:21).

Ankara’da Cumbhuriyet eliti tarafindan yaratilan bir lokanta kiiltiirii
bulunmaktadir. Cumhuriyet’in kendisiyle baslayan modernlesme projesi, bozkir
kasabasinda yeni bastan insa edilmis ve devlet eliyle yaratilmistir. Cagdas diinyanin
gerekli formlarinin Ankara’da modernlesmeyle birlikte gozler Oniine serilmesi ve

uygulanmasi s6z konusudur.

Tiim bunlardan hareketle, aragtirmanin problemi, giris kisminda anlatilan
asevi geleneginden uzaklagamayan Ankara’da tipki modernlesme gibi tepeden
inmeci bir lokanta kiiltiiriinlin bulunmasidir. Dénemler degisse de, modernlesme
projesi altinda elitler, Ankara’y1 yerel demokratik taleplerden ziyade kendi istek ve
tasarilar1 ile yoOnlendirmistir. Cumbhuriyet’in Batili yiiziiniin belirgin olarak
goriindiigii, ¢agdas diinyanin formlarindan sadece biri olan lokantalar, Ankara’da

modernlesmenin birer yansimasidir.

Iste tam da bu noktada, yani s6z konusu lokanta kiiltiiriiniin Cumhuriyet
elitleri eliyle kurulup yeniden iiretilmesine iliskin pratikleri aragtirma probleminin
merkezine oturtabiliriz. Clinkii modern Ankara’nin insasinda Cumbhuriyet elitinin
bilingli ve 6znel niyetiyle olusturulan lokantalar, ad1 gecen elitlerin habituslariyla ve

goriintlisliyle okunabilir.



Boyle bir okuma, mesleklerine, habituslarina dayanan eyleyicilerin,
habituslarina gore algiladiklari duruma uygun hareket tarzlarimi olusturduklarini
gosterir. Dolayisiyla, bu hareket tarzlari, habituslarinin da iiriinii olan yapiy1 yeniden
tiretme islevini goriir. Bourdieu ( 2007) de, ayn1 sekilde, toplumsal yapiy1 siirekli
olarak yeniden iiretmeye katkida bulunan sey, ilgili tim eyleyicilerin hem bazen
catismaya yol acacak kadar bagimsiz, hem de uyumlu olan, sayisiz yeniden iiretim

stratejileridir

Bu durumda kuramsal ¢ercevede daha ayrintili olarak tartisilan arastirma
probleminin {izerinde yiikseldigi baslica kavram “habitus”tur: ¢iinkii habitustan s6z
etmek, bireysel olanin, hatta kisisel, 6znel olanin dahi toplumsal, kolektif oldugunu

ortaya koymaktir. “Habitus, toplumsallagsmis bir 6znelliktir “( Bourdieu, 2007: 116).

Yani, Cumhuriyet elitlerinin tek tek davranis tarzlar1 aslinda biitiinliiklii
kolektif bir projenin disinda olan seyler degildir. Iste bu gdstermektedir ki, habitusun
salt kurucu/ ayirt edici degil ama ayni zamanda kurulan / ayirt edilen bir pratikler
biitiinii olarak diisiiniilmesi 6nemlidir. Buradan hareketle, arastirmanin konusu olan
lokantalar, Cumhuriyet elitleri ¢cergevesinde degerlendirildiginde, ayirt edici ve ayirt

edilen pratiklerin/ begenilerin mekansal yansimalari olarak problemlestirilmektedir.



1.2. Arastirmanin Konusu

Cumhuriyetin  ilaniyla  birlikte Ulus devletin sembolii  Ankara’da
modernlesmenin yansimalar1 her alanda kendini gostermistir. Yeni yapilanmaya
baslayan kent, bozkir kasabasi goériiniimiinden uzaklagsmaya baslamistir. Kent
formlar1 olan pastane, sinema, lokanta ve otel gibi yapilar, modernlesmenin
yansimalart olarak okunabilir. Bu mekanlarda yasanilan durumlarda
modernlesmenin tezahiirlerindendir. Yemek yenilen ve bir yandan da miizik
dinlenilen, toplumsal iletisimi kolaylastiran, Batili anlamda lokantalarla
tanigilmistir. Asevi, kofteci gibi Osmanliya dair goriingiilerin yerine modern
anlamda lokantalar gelmistir. Degisen sadece mekanlar degil ayni zamanda
yemek de olmustur. Batiya doniilen yiiz, arkasinda mutfak kiiltiiriinii de
birakmistir. Tepeden inmeci bir modernlesmenin toplumun her alaninda
varoldugu sdylenilebilir. Bu baglamda arastirmanin konusu Cumhuriyetten

glinlimiize degisen Ankara lokantalarinin modernlesme ekseninde incelenmesidir.



1.3: Arastirmanin Amaci

Bu tezin temel amaci; Tiirk modernlesmesini Tiirk lokanta kiiltiirii lizerinden

okumaktir. Tezin alt amaclari ise;
1. Modernlesmenin, Ankara lokantalarina yansimasi nasil olmusgtur?
2. Arastirmaya konu olan yillarda lokantalar nasil bir degisimden ge¢cmistir?
3. Lokanta kiiltiiriiniin degismesinde hangi faktorler rol oynamaktadir?
4. Meniilerin degisimi nasil bir seyir izlemistir?

5. Kent merkezinin kaymasi ve lokantalar arasindaki etkilesim yillara gore

nasil bir degisimden ge¢mistir?

1.4: Arastirmanin Onemi

Genelde Tirkiye 6zelde Ankara iizerine yapilan caligmalar, arastirmalar belli
bagliklar altinda incelenmistir. Goz ardi edilmis, onemsenmemis bir konu olan

lokantalar arastirmalarin disinda birakilmustir.

Lokanta kiiltiirii lizerine yapilan ¢aligmalar genelde makale, deneme ya da
kose yazisimin Otesine gegememistir. Giliniimiizde yemek kiiltiirii {izerine yapilan

calismalar daha c¢ok yeme-igme nesneleri, bigimleri ve bunun tarihsel gelisimi



lizerine yogunlagsmustir. Bu Kkiiltiirlin, sadece yenilen-igilen nesnelerin incelenmesi
suretiyle anlasilamayacagi diisliniilmektedir. En az bunlar kadar 6nemli oldugu
diisiiniilen yemeklerin; yapildigi, sunuldugu mekanlarin tarihsel gelisimine,
Tiirkiye’deki evrimine ve Ankara’daki varolusunun incelenmesi, Tiirk kiiltiir
sosyolojisi ¢aligmalari icinde gecikmis olan bilgileri ortaya koyacaktir. Cumhuriyetin
baskenti olan Ankara’nin Tiirk modernlesmesinin yansimasi olarak goriilebilecek
lokantalarinin, bu smirli kapsamdan cikarilip, sosyolojik baglamda ele alinmasi,

modernlesme okumalarina farkli bir bakis agis1 sunacaktir.

1.5: Arastirmanin Sinirhhiklar:

Arastirmanin 6rneklemi, belirli donemler baz alinarak olusturulmustur. Ancak
analiz birimi olan lokantalar Ankara kentinde sehirlesmenin de etkileriyle daginik bir
yerlesime sahip olmanin yani sira varliklarini siirdiirememisglerdir. Lokantalarin
gorilintirliikleri bu anlamda sinirhidir. Lokantalarin varliklarint siirdirememesinin
yani sira moniilerde beraberinde yok olmustur. Varligin1 devam ettiren lokantalarin
eski moniilerine ulagilmakta gii¢liik c¢ekilmistir. Lokanta sahiplerinde lokantalarin

eski monileri bulunmamaktadir.

Aragtirmanin en Onemli sirhiliklarindan birisi ‘kaynak yetersizligi’dir.
Yemek, lokanta {izerine yazilanlar ya da yazanlar ge¢misle ilgili veriler sunarken, bu
veriler otobiyografi, deneme tarzinda yazilmistir. Bu anlamda diizenli bir literatiir

bulunmamaktadir. Tarihsel anlamda arsivcilik bu konular tizerinde yapilamamuistir.



Ornekleme dahil edilmesi diisiiniilen son dénem lokantalarinin, isletme
midirleri goriisme talebini reddetmistir. Bu durum arastirmanin  diger

sinirliliklarindan biridir.

1.6: Arastirmanin Yontemi:

1.6.1: Arastirmanin Evreni ve Orneklemi:

Aragtirmanin evrenini 1923'ten gilinlimiize kadar olan Ankara lokantalari
olusturmaktadir. Amagli 6rneklemeden hareketle kartopu orneklemesiyle, 1923’ten

giiniimiize, Ulus’tan Cankaya Kd&skiine kadar olan lokantalar incelenmistir.

Kongar, 1923-1950 arasindaki doneme, devlet¢i seckinler, 1950-1984
donemine ise gelenekgi liberaller adin1 vermektedir (2000:152). Bu donemsellestirme

baz alinarak farkli adlar altinda 6rneklem olusturulmustur.

[.D6nem: 1923- 1950 tarihlerini kapsayan “Cumhuriyet Eliti” olarak
adlandirilan donemdir. Bu donemde incelenen lokantalar: Karpi¢, Ankara Palas,

Tarihi Cigek ve Stireyya’dir.

II.D6nem: 1950- 1984 tarihlerini kapsayan “Liberal Anadolu Eliti” olarak
adlandirilan donemdir. Bu donemde incelenen lokantalar: Piknik, Bogazici,

Washington, RV ve Korfez’dir.

[II.D6nem: 1984- 2008 tarihlerini kapsayan ‘“Neoliberal (Muhafazakar)
Demokrat Eliti” dir. Bu dénemde incelenen lokantalar: Zenger, Budakalti ve

Fastfood lokantalaridir.



Orneklemin yogunluk kazandigi analiz birimlerinden biri de meniilerdir.
Diinyada 1770’ler de matbu bir menii restoranlarda kullanilmaya baslamistir. Mentii,
basit anlamiyla sunulan yemeklerin listesidir. Kisisel se¢imlere dayanilarak
olusturulmustur. Hem restoran hem de siparis veren hakkinda bir izlenim de

sunmaktadir.

Restorancinin hesap pusulasi, birazdan fiyatinin 6denmesi gerekecek hazlar
simgelerken, monii de- 6yle deniyordu, ¢iinkii restoranda sunulanlarin kii¢lik( monii),
kisa bir Ozetini veriyordu- restoranin hosluklar1 ve gerilimleri i¢in uygun bir
mecazdi. Moniiler, restoran1 kendi dili ve yazisiyla ayrilan miistesna bir yer
kiliyorlardi. Sabit ve mekanik yeniden iiretime elverisli monii, ayn1 zamanda, tek
basina bir yemekten, hatta bir dizi yemekten ¢ok daha sasirtici olma {istiinliigline
sahipti. Tek bir miisteri genellikle dort ya da bes yemek siparis ediyordu, ama kimse
moniide olan her seyi tadamazdi. Moniideki gesitlilik mutfaktakinden daha biiytiktii.
Sadece formatiyla once kisinin dikkatini celbeden restoran moniisii, deri bir kilifa
gecirilmis ya da tahta bir ¢ergeveye ilistirilmis matbu bir yaprak olmakla etkileyici
bir hadiseydi. Bu ilk méniiler, kii¢iik harflerle basilmis tikis tikis siitunlarla kapliydi.
Ondokuzuncu ylizyilin ilk onyillarinda restoran moniisii- ebatlari, puntosu ve

tertibiyle- gazeteleri andirtyordu (Spang, 2007).

Tiirkiye monii gelenegiyle 1910°1u yillarda azinlik lokantalari ile tanismistir.
Gortinmeyen yemekler arasindan se¢im yaptiran, zaman1 ve mekani sifirlayan,

mutfakla miigteri arasindaki ‘yazili metin’ olan menii, bir iletisim bigimini
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beraberinde getirmektedir. Meniiler yillara gore incelendiginde toplumsal degisimin

dinamiklerini, ekonomik, siyasal, kiiltiirel alanlardaki yansimalarini gériilmektedir.

1.6.2: Arastirmanin Veri Toplama Teknikleri

Aragtirma nitel ¢alisma tizerine kurulmustur. Nitel arastirmada kullanilan veri

toplama tekniklerinden “goriisme( miilakat)” kullanilmigtir.

“Nitel arastirmacilar, toplumsal- tarihsel baglamda konumlandirilmis olarak
kendileri hakkindaki diisiinceleri ve bir 6z degerlendirmeyle baslar. Bu, son derece
0z-bilingli bir bi¢imde toplumsal benligin kabul edilmesi ya da arastirmacinin
toplumdaki konumunun kabuliidiir. Nitel arastirmacilar, dar anlamda belirli bir soru
lizerine yogunlasmaz, bir bakis agis1 benimserken kuramsal- felsefi paradigma
hakkinda sorgulayici, agik uglu bir yerine oturtma siireci dahilinde enine boyuna
diisiintirler. Nitel arastirmaci, verileri ayn1 anda hem toplar, hem analiz eder ve hem
de yorumlar; bu adimlar arasinda gidip gelir. Nitel arastirmacilar yeni kavramlar
yaratma ve kuramsal yorumlarin insasini vurgulamakla ilgilenir” ( Neuman, 2007:

51).

“Nitel arastirma genel olarak problem belirleme, veri toplama aracini
olusturma, veri toplama ve bu verileri aciklama ve yorumlama asamalarindan
olugmaktadir. Nitel arastirmacilar tahminden ¢ok bir duruma egemen olan iligkiler
agim belirli bir sistematik yaklagimla agiklamay1r ve yorumlamayi daha anlamli

bulurlar” (Simsek& Yildirim, 2000: 38).
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“Gortigme  tiirlerinden  “yanitlayict  goriisme”  teknigi  kullanilmigtir.
Yanitlayic1 goriismelerinde, aragtirmacinin goriismek lizere sectigi kisinin belli bir

grubu, kesimi veya oyuncuyu temsil ettigi kabul edilir” (Geray,2006: 165 ).

Goriisme sorulari sistemlestirilmemis soru tipi baz alinarak olusturulmustur.
Bu soru tipini Gokge, lige ayirmaktadir: Dolayli, tekrarlanan ve dolaysiz. Dolayl
sorular, belirli bir noktaya yonelmis degildir. Ozellikle arastirma yapilan konuda
ayrintili bilgi toplama amacina hizmet etmektedir. Sorularin siralanmasi goriismeciye

aittir. Soru yoneltilene ¢ok konusma firsat1 verilmektedir ( 20004, 96).
Gortistilen kisiler, adlarinin kullanilmasina izin vermistir.

Miilakat asamasinda, ilk donem lokantalarindan, Ankara Palas ve Tarihi
Cicek Lokantasinin yetkilileriyle goriisiilmiistiir. Tarihi Cigcek Lokantasinin igletme

miidiirii, ilhan ince, Ankara Palas’tan Arzu Kocaoglu’yla gériisiilmiistiir.

Ikinci donem arastirmaya konu olan lokantalarin isletmeci veya garsonlariyla
goriisiilmiistiir.  Piknik’ten Resat Onat’la, Bogazi¢i’nden Halil Ibrahim
Boyacioglu’yla, RV’den Ihsan Dag’la, Korfez’den Hiiseyin Goérmiisoglu'yla,

Washington’dan Hasan Bey’le goriisiilmiistiir.

Ugiincii dénem lokantalarindan Budakaltin’dan Yavuzhan Kavasoglu’yla,

Zenger’den Mustafa Sevil’le gortistilmiistiir.
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Veriler, arastirmaci tarafindan katilimcilarin is yerlerinde en az 40 dakika

stiren goriismelerle toplanmistir.

Eger konu yeniyse veya hakkinda arastirmacilar tarafindan yazilmis higbir
yazi bulunmuyorsa, ise en basindan baslamigsiniz demektir. Buna incelemeci
arastirma denir. Incelemeci arastirmalar yaratici, agik fikirli ve esnek olmalidir,
sorgulayict bir durus benimsemeli ve tiim bilgi kaynaklarini aragtirmalidir ( Neuman,
2007: 50). Arastirma bu anlamda kesfedici (incelemeci) dir. Arastirma varolani
tespit etmeyi amagladigindan da hem bir yoniiyle de betimseldir. Zaman boyutuna

gore kesitsel bir aragtirmadir.

Nitel arastirmanin veri kaynaklarindan biri olan ‘metin halinde olmayan
belgeler’; grafik, resim, fotograflar, filmler, video kayitlar1 vb.dir ( Mason,2002).
Lokantalarin i¢ ve dis mekanlarinin fotograflart ¢ekilerek gorsel veriler
olusturulmustur. Arastirmada yazili ve gorsel kaynaklar incelenerek literatiir taramasi

yapilmistir.
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1.7: Arastirmanin Kuramsal Cercevesi:
1.7.1: Arastirmanin Kavramsal Cercevesi
1.7.1.1: Lokanta

Lokanta, Italyanca da aym kokten tiireyen ‘locanda’ dan gelmektedir. Tiirkce
sOzliikte, restoran ve lokanta ayni anlama gelmektedir (2000: 817). Yazilis1 sekilden

sekile girmis olsa da dogrusu ‘restoran’dir.

“Lokanta, kazan¢ amaciyla a¢ilmis ve c¢ok c¢esitli yemekler c¢ikaran,

miisterilerin para karsiliginda yiyip igtikleri yerdir” (2000: 649).

(Calismada 'restoran' kelimesinin yazilisi, incelenen lokantalarin adlarina sadik
kalmarak kullanilmistir. Calismada restoran yerine lokantanin kullanilmasi

arastirmaci tarafindan tercih edilmistir.

“Hasta ya da bitkin birine giiciinii yeniden kazandirma 6zelligine sahip yemek
ya da ilagc. Konsome ve keklik ¢orbasi mitkemmel restoranlardir. Sarap, brandy ve
likérler de cani g¢ekilmis olanlara iyi gelen restoranlardir. Bazi restoranlar hafif,
lezzetli etlerden damitilir ve yumusak beyaz ekmek, uyarici sular ve tozlar, regel,
macun ve baska iyi ve tatli kokulu malzemeler eklenir. Etli jole de bir gesit restoran
olmakla birlikte, s1v1 olan restorandan daha besleyici ve daha kivamhidir” ( Spang,

2007:12)

Kudrete kavusturan ya da onaran sey. Sihhi ilag, sihhi iksir, sihhi yiyecek.
Sarap ve bulyon iyi restoranlardir. Ozellikle ¢ok lezzetli bir et suyundan ya da bir et

Oziinden s0z edildiginde kullanilir. Restoran, yemek yenen bir yer olmadan yiizyillar

14



once, hatta boyle bir yer haline geldikten on yillar sonra bile yenecek bir sey, sifali et

suyuydu ( Spang, 2007).

Bir kafeye kahve icmeye gider gibi sifali bulyonlar igmek icin restorana( ya
da, daha genel olarak dendigi gibi, “bir restorancinin odasi”na) gidilirdi. Ilk
restorancilar pek kati yiyecek satmazlardi; ilanlarda, isletmelerini, narin
biinyelerinden dolay1 aksam yemegi yiyemeyecek olanlar i¢in uygun yerler olarak
tanitirlardi. O nedenle, ilk haliyle restoran, yemek yemege degil, oturup agir agir
restoran yudumlamaya gidilen bir yerdi. Restoranci ayn1 zamanda, her birinin fiyati
ve tiirli bir tiir levhanin lizerinde belirtilmis, glinlin her saati porsiyonlar halinde

cikartilan yemekler veren lokantacilar i¢in kullanilir ( Spang, 2007).

En giizel kafeleri higbir suretle aratmayan restoranlarin ilki Poulies Sokaginda
(1766) acildi. Her parcanin fiyati ayridir ve sabittir; gliniin her saati gidilebilir.
Bayanlar da kabul edilmektedir ve makul bir fiyata evlerine yemek de getirtebilirler

(Spang, 2007:20).

Restoranlar kendilerini etsulariyla ve kremali piringle sinirlamis olsalar da,
monl kullanmakla, her saat hizmet sunmakla ve hanim miisterileriyle, kisilesmis

muameleyi basaril1 bir sekilde uygulayarak asevi ve tavernalardan ayrildilar.

“Ilk restorancilarin sundugu yemekler genis bir personel ya da mekan
gerektirmeden esnek saatleri fiziken miimkiin kildi; aym1 zamanda déneme hakim
olan tip mantigida baskalarin1 degil, tam da bu yemeklerin sunulmasini zorunlu kildi.
Onsekizinci ylizyil fizyoloji modelleri sufleyi sifa verici giiclerine gore segseydi,

restoran bu bi¢imi alamayabilirdi; Restoranlar yar1 tibbi mdniilerinde oldugu gibi
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hizmet tarzlarinda da yenilik¢i olmasalardi, restoran ¢orba i¢in kaplumbaga temin
edenlerden daha kiiltiirel bir kurum haline gelemezdi. Maddi kosullar ve bilimsel

gelismeler kesisti; biri digerini yaratmadi” (Spang, 2007: 87).

Ogiinler her zaman toplumsal diizendeki yeri gosteren bir sey olageldiginden
( siradan bir formiilasyonu anarsak: “zanaatkarlar sabah 9.00°da , tasralilar 6glen,
isadamlar1 2.30° da, soylular da 3.00° ta yerler”), restoran, kisinin &giinlerini ( ve
kendisini) farklilastirmasin1 daha da ileri gotiirmeyi ya da bunu kisinin ailesinin ve
iligkilerinin aligkanliklarma bakmadan yapmay1 miimkiin kildi” ( Spang,2007:89).

Bu baglamda restoranlar insanlar1 esit kilmigsa da, kamusalliktan yine de uzaktir.

[Ik kurulmalarindan yaklagik yirmi yil sonra, restoranlar artik narin, zayif
cigerli bir miisteri kitlesine itinayla saglikli corbalar satmakta degil, bireysel zevklere
hitap etmekte uzmanlastilar. Lokantaci biiyiik gruplar1 doyururken, restoranci tek tek

servisler ve kii¢ciik, samimi masalar act1 (Spang,2007).
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1.7.1.2: Merkez Kaymasi

Her sehir, kuruldugu ilk donemlerden itibaren bir merkeze sahiptir. Bu
merkez birgok acgidan, sehrin temel dinamiklerini igerisinde barindirmaktadir.
Ekonomik, kiiltiirel, siyasal yapinin belirlendigi yerler olan merkezler, zamanla
kentlerin biiylimesi/genislemesiyle, merkez olma 6zelligini yitirip, yeni merkezlerin

olugsmasinda etkili olmustur. Bu olusum beraberinde merkez kaymasini getirmistir.

Calismada kullanilabilirligi oldugu diisiiniilen “kent merkezi kaymas1”
kavraminin, kent biiylimesi/genislemesi kavramlariyla birlikte kullanildiginda daha

aciklayici bilgiler sunmaktadir.

Kent Biiyiimesi: “Bir kentin belli bir ya da birkag¢ 6zek ¢evresinde, belli bir diizen

tasara gore ya da tasarsiz olarak niifus¢a ve alanca biiyiimesi” (Keles, 1998: 76).

Kent Genislemesi: “Bir kentin eskiden ¢izilmis sinirlari icine sigmayarak, yeni ve
daha genis sumirlara gereksinme duyulacak bigcimde yaygin bir yerlesme yapist

kazanmasi, alanca biiyiimesi” ( Keles, 1998:77).

Cumbhuriyetin ilk yillarinda toplumsal doniisiimlerin yasandigi bir yer olan Ulus,
her yoniiyle Ankara’nin merkezi konumu olmustur. Bu dénemde Ankara’nin Ulus
merkezinde, lokanta kiiltiiriiniin Cumbhuriyetin kurucu elitleriyle birlikte gelistigi
gozlenmektedir. Modernlesmenin tiim goriingililerinin  yansidigi Ulus semti
1950’lerden sonra merkez olma vasfini yavas yavas yitirmistir bu dénemden sonra

Ulus’a ytiklenen gorevler Kizilay/Yenisehir tarafindan yerine getirilmistir. Yeni
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merkez artik Kizilay’dir. Kent merkezi bu donemden sonra kaymistir. Kentin
biiyiimesiyle birlikte merkezin kaymasinin da etkisiyle yeni lokantalar, pastaneler,
sinemalar bu alanda toplanmaya baslamistir. Biiyiikelgiliklerin Bulvar {izerinde
olmasi, yeni is merkezlerinin olugmasi, orta ve {ist sinifin bu alanda yogunlagmasi

kent merkezinin kaymasinda etkili olmustur.

Go¢ ve kentlesmenin hizla arttigi 80’li yillarla birlikte yeni merkez
Cankaya’ya dogru kaymistir 2000’lerden sonra ise Cayyolu gibi alt merkezler yeni
tilketim mekanlari, yeni yasam tarzlar1 sunmaya baslamistir. Alisveris merkezleri
bunun en giizel gostergesidir. Yeni yasam tarzlari yeni tatlar1 beraberinde getirmistir.

Bu alanlarda Diinya mutfaginin 6rneklerini sunan yeni lokantalar agilmistir.

Ulus’un ‘siradanlastigi’’, ‘limpenlestigi’, alt gruplarin habitusu oldugunu
sOylenebilir.  Kizilay ise belli islevleri yerine getirmektedir. Orta smifin
devingenlestigi bir yerdir artik. Ust smifi temsil etmeyen Kizilay, iist smifin

tagseronlugunu yapmaktadir.
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1.7.1.3:Modernlesme

“Tanzimat’tan bu yana egemen olan ideolojik modele modernlesmeci
diyebiliriz. Bagka bir deyisle, modernlesme hareketlerini tanimlayan, yonetici
seckinlerin gelismis bir toplumun kiiltirel modelinden hareketle toplumu
yonlendirmek istemeleridir. Yani tanimini dis diinyadan edinen modernlesme,
tarihsel ge¢ kalmislik bilincine, Baticilik kaygisiyla cevap verir. Tarihselligi zayif bir
toplumda, yani yeninin- ekonomik, kiiltiirel ya da bilimsel- i¢sel ve yapisal bir siire¢
olarak ortaya c¢ikamadigi bir toplumda, ydnetici seckinlerin iradelerinin,
modernlesmeci ideolojiler araciligiyla toplumu yonlendirmede agirlik kazandigini

goriiyoruz. Bu yoOnlendirigin hareket noktasi ise “diizen i¢inde degisim” ilkesidir.

(Géle, 2004: 20).

Modernlesme kavrami, tarihsel olarak gelenege dayali toplumsal ve siyasal
deger ve ilkelerin yerine modern Olgiitlerin gecis evrimini/ siirecini ifade eder.
Modernlesmeyi, modernizmin siyasal gelisme siirecinin siyasal yonlerini ve
sonuglarini ifade eden bir kavram olarak kullanilmaktadir. Degisim daha genel olarak
modernlesme siireci olarak ifade edilmektedir. Modernlesme siireci gelenekselden
yeni olana dogrudur. Yeni toplumsal degisim kendini kentlere yonelen olaganiistii bir
go¢, meslek degisimi, aile yapisindaki degisim, gelir diizeyinde artis, statii gelistirme
imkani, egitim alaninda firsat esitligi, erkek- kadin arasindaki iliskilerde belirgin

degisiklikler seklinde gostermektedir (Cetin, 2003).
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“Tiirk toplumunu ¢agdas uygarlik yoriingesine oturtma gibi biiyiik bir isin iki
yan1 vardir: Birinci yan, gelenekgilik tutumunu yok etme isidir. ikinci yan, onlarm
yerine bu yoriingeye uygun kurallari, oOrgiitleri yerlestirmek, toplumun yeni
kusaklarin1 bu yoriingenin gereklerine gore yetistirerek gelenckle ¢ag arasindaki
gecis kopriisiinii kurmaktir. Bu agidan Cumhuriyet donemi devrimlerinin toplami, bir

“yeni yonelis” devrimidir” (Berkes, 2008: 522).

Cumhuriyet donemine kadar kadinlar hala kocalariyla bile lokanta ve
gazinolara gidemezler, tramvaylarda, vapurlarda kadinlara mahsus perde ¢ekili

boliimlerde otururlard1 (Berkes, 2008).

Mustafa Kemal’in direktifi altinda Cumhuriyet Halk Partisi’nin tek parti
yonetiminin yerlesmesinden sonra, iktidarda, her seyi kapsayan bir modernlesme ve
medeniyet projesini giindeminin birinci maddesi haline getirmis yeni bir devrimci

rejim vardi (Bozdogan, 2002).

Ankara’da agilan ilk donem lokantalarinda Osmanli mutfaginin olmamasi,
Cumbhuriyet’in yeni yliziini gostermektedir. Unutma, unutturma bu anlamda kendini
halkta gosterecektir. Kurucu elit her yoniiyle topluma yapilmasi gerekenleri kendi

davranis kaliplariyla gostermektedir.

‘Gerekli’ giyim ve davranig bigimlerini yerlestirmenin yani sira modernlesme
projesinin en dnemli amaglarindan biri kadin ve erkegi sosyal yasamda bir araya
getirmekti. Dolayisiyla Cumhuriyet burjuvazisinin en 6nemli gorevlerinden biri
medeniyetin gostergesi olan kadin- erkek esitligini sosyal yasamda {iiretecek sekilde

hem kendilerini hem de toplumun geri kalanin1 egitmekti” (Yalim,2002:189).

20



“Ulus Meydani’nda Tashan Palas, Karpi¢ ve Ankara Palas bu kitlenin hem
stirekli bir ‘medeniyet provast’ yaptigi, hem de siirekli birbirlerini ve kendilerini
gozetleyerek egittigini, gorgii ve davraniglara farkli bir kiiltiiriin 6gelerini adapte
etmeye calistigi mekanlardir. Ornegin, Karpi¢ Restoran’ a ilk defa bir hamim avukat
ve arkadasi, iki bayan olarak yemek yemeye girdiklerinde, dnce salonda bir gerginlik
yasanmig, daha sonra Atatiirk’ iin araya girerek tamistirmasiyla rahat bir yemek

yenebilmistir’” (Yalim, 2002:191).

Ankara ¢ da modern giindelik hayatin ilk uygulamalar1 eglence ve sosyal
faaliyetlerin  gerceklestirildigi mekanlarda yapilmistir. Nebioglu (2006:82),
“’eglencenin ¢esitli unsurlardan olusan karmasik, kiiltiirel bir biitiin’’ oldugunu
belirtmektedir. Tiirklerin eglence sistemi iizerinde, uzun siire Dogu ve Islam
diinyasina ait eglence geleneklerinin, son iki asirdir Batili ( 6nce Fransiz, daha sonra
Rus- bilhassa Rusya’daki ihtilalden kacip gelen Beyaz Ruslar vasitasiyla-ingiliz, son
yarim asirdir da Amerikan) eglencelerin hakim oldugunu belirtmektedir. Batili tarzda
eglencenin oldugu mekanlarda yeni aliskanliklar deneyimlenmektedir. Bu mekanlar

devlet eliyle yapilan batililagsma miidahaleleridir.
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1.7.1.4: Degisme

Toplumsal degisme, belli toplumsal sistemlerin yap1 ve fonksiyonlarinda
meydana gelen onemli degismelerdir. Degisme ile modernlesme arasinda bir ilgi
bulunmaktadir. Modernlesme, genellikle az gelismis iilkelerin ileri derecede
endistrilesmis iilke modeline uygun degismeleri anlaminda kullanilir. Bu agidan
modernlesme de degismenin 6zel bir halidir. Toplumsal degisme siirecinin altinda,

insanoglunun tiim birikimi yatar (Kongar, 2006).

“19.ylizyilin kurumlastirdig1 bir toplumsal olgu olan degisim, Cumbhuriyet
doneminde yepyeni bir kisveye biiriindii ve toplumun oldugu kadar bireyin de
yasaminda onemli bir belirleyici olmaya basladi. Cumhuriyet her seyiyle degisimi
cok farkli bir yerde kavrar. Degisim yasamin kendisidir. Cumhuriyet, atilimini bir
bellek tartismasi iistline oturtmustur; ciinkii bir 6nceki donemin tiim gergekligi
ortadan kaldirilmistir. Bu dogal bir durumdur. Ciinkii, degisim oncelikle varolanin ve
onu belirleyen ge¢misin alimlanmasi, onun ortadan kaldirilmasi iradesidir. Ne var ki,
bu ortadan kaldirma bir yok etme degil, bir doniistiirme ve sogurma islemidir. Bir
oncekini bir sonrakinin i¢inde kapsama, onu igsellestirme edimidir” ( Kahraman,

1999: 33).

“Degisme ve degistirme, modernite Oncesindeki gibi farkinda olunmadan
gerceklesen bir olgu olmaktan ¢ikarak, aranan, istenilen bir sey haline gelmektedir.
Ciinkli degisme artik ilerleme ya da gelisme olarak nitelendirilebilecek bir yon

kazanmustir”(Tekeli, 1999:31).
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“Toplum degisir, toplumlar higbir zaman duragan degildir. Degigsmenin igsel
ve digsal dinamikleri vardir ama mutlaka toplumlar degisirler. Degisirken biiyiik
olasilikla toplumun hangi Ozellikleri degisirse, diger Ozellikleri ile- beraber
zincirleme reaksiyona girerek Obiir taraflarini da degistirirler. Yani toplum hem bir
biitiindiir, hem de bu biitiin siirekli degismektedir, degisirken de kendisini yeniden
diizenler, yeniden bir biitlin haline gelir. Bu anlamda, toplum bir biitlindiir, mutlaka
degisir, degisirken her yoOniini yeniden ayarlar, diizenler. Bu onun yapisi

geregidir’(Kiray, 1999: 313).

“Toplum kendi yapis1 geregi, hem degisiyor, degisirken de daha az degisen
yonlerini tamamlayict iliskileri de olusturarak bagka yonleriyle birlesiyor ve

kendisini yeniden diizenliyor”( Kiray, 1999: 318).

“Toplumsal degisim asama asama ve belirli evrelerden gecerek gergeklesir.
Degisimin biitlin olarak yapisal bir nitelik kazanabilmesi icin belli bir diizeye
ulagmasi gerekir. Bu nedenle belirli bir anda, toplumun baz1 6zellikleri degisimin ilk
evreleri icinde bulunurken, baska ozellikleri degisimden yapisal olarak etkilenmis
olabilir. Eski ve yeni yapilarin oturmus 6zelliklerinin, belli bir derecelendirme i¢inde

yan yana durduklar1 gézlemlenebilir”’( Kiray, 1999:329).
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1.7.2: Arastirmanin Kuramsal Tartismasi:

Sosyal ve Kkiiltiirel yapilar ile bireysel kurumlar arasindaki iliski konusuna
bariz bir sekilde yon veren en 6nemli kiiltlir arastirmacilarindan biri Fransiz kuramci,
Pierre Bourdieu’dur. Deneysel, metodolojik ve teorik olarak Bourdieu’nun eserlerini
Ozetlemek zordur; karisik ve genis kapsamlidir. Deneysel olarak, Bourdieu’nun
projeleri “Cezayir’ deki koyliller arasindaki etnografiden ¢agdas Fransa
toplumundaki bilim, din, tiiketici ve kiiltiirel zevkler, dil, egitim ve 19. yiizy1l sanatci
ve yazarlarmin toplumsal incelemelerine kadar degisir” ( Swartz’dan akt. Edles,

2002: 224).

Bourdieu, yapisalc1 bir yaklagim ile insac1 bir yaklasimi bir arada tutar. Once,
siradan temsiller bir yana birakilarak, nesnel yapilar, etkilesimler ve temsiller
tizerindeki digsal kisitlamalar1 tanimlayan toplumsal olarak verimli kaynaklarin
dagilim inga edilir. Ikinci olarak, eyleyicilerin dogrudan deneyimlerini devreye
sokar, boylece eyleyicilerin eylemlerini iceriden yapilandiran temsillerini, begeni ve

alg1 kategorilerini agiga ¢ikarir ( Bourdieu, 2007).

Yapisalci insaciliktan anlasilmasi gereken sudur: Bireyin i¢inde yasadigi
sosyal diinyada hem onlarin hareketlerini ve temsillerini engelleme veya
yonlendirme yetenegi olan objektif yapilar vardir; hem de bireylerde ‘habitus’ adini
verdigi algi, diisiince ve eylem semalarinin meydana getirdigi bir sosyal olus sz

konusudur ( Unal, 2004).
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Bourdieu’ye gore; sosyal bilim bireyselcilik ile yapisalcilik arasinda se¢im
yapmak zorunda degildir, ¢linkii toplumsal gergeklik — yani hem yap1 hem habitus,
hem de ikisinin kesisimi olan tarih- bagintilardan olusur. Bourdieu habitus, bireylerin
bedenlerine zihinsel ve bedensel algi, begeni ve eylem semalar1 bigiminde

‘konulmus’ bir tarihsel bagintilar biitiinii bi¢imini alir ( Bourdieu, 2007).

“ Dus yapilarin igsellestivilmesinin tiriinii olan habitus, alanin taleplerine
asagi yukart tutarly ve sistematik bicimde tepki verir. Somutlasma yoluyla bireylesen
kolektiflik ya da toplumsallasma yoluyla ‘kolektiflesmis’  biyolojik birey olarak
habitus, bir antropolojik sabit olmaktan ¢ok uzak olan bu derin yapi, tarihsel olarak
insa edilmis, kurumsal olarak kék salmig, dolayisiyla toplumsal olarak degisken,
tiretici bir matristir. Habitus, bir akilsallik islemcisidir, ama toplumsal iliskilerin
tarihsel bir sistemine ickin ve dolayisiyla bireye askin, pratik bir akilsalliktir bu” (

Bourdieu, 2007: 27).

“Ozellikle ‘aliskanlik’ ( habitude) dememek icin ‘habitus’ dedim: Yani en
giiclii anlamiyla pratik hakimiyet, sanat gibi, oOzellikle ‘ars inveniendi’ gibi
yatkinliklar sisteminde kayitli- yaratici demiyorum ama iretici- kapasite” ( Bourdieu,

2007: 111).

Bu yiizden 6rnegin, yemek zevkleri (6rnegin, ithal ya da yerli liretim bira i¢ip
icmememiz) gelirin fonksiyonunu degil miras alinmis bir yasam tarzidir. Bourdieu,
“zevk”in karmasik sembolik yap1 ve sekiller biitlinli oldugunu belirtmektedir (Edles,

2002).
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Cumhuriyet’in ilaniyla modernlesmenin etkisiyle, batiya 6zgii formlarin
Ankara’da hiz kazanmaya basladig1 sOylenebilir. Bu formlardan en belirgin olani
lokantalardir. Ankara’da yabanci konuklarin ve yeni olugmaya baslayan meclisin
vekillerinin agirlanacagi c¢agdas mekanlarin olmamasi Bourdieu’den hareketle
‘strateji liretme’yi zorunlu kilmistir. Aseviyle karnini doyuran Cumbhuriyet eliti, ‘isi
bilen’ ve belli bir habitusla donanmig ‘Karpi¢’i Ankara’ya getirir. Bu isi habitusla
donanmis vekillerin yapamayacagi ortadadir. Gegmis sosyal kosullarin {irinii olan
habitus, her kiside bulunur fakat bu durum sosyal ve kiiltiirel yapiya gore farklilik

gostermektedir.

Cumhuriyet elitlerinin ¢ogunun Istanbullu ve dahasi Ankara’dan daha &nce
lokanta kiiltiiriiyle tanigmalarin1 gz 6niinde bulundurursak; daha 6nceden varolan
zihinsel ve bedensel algi, begeni yani habituslarinin varoldugunu soyleyebiliriz.
Yemek yemenin bir zorunluluktan zevke doniigsmesi, iiretici olan habituslara sahip

eyleyenlerle olusmustur.

Bourdieu, yagam diinyasini habitus olarak ele alir. Habitus olarak yasam
diinyasi, bireyin sosyal mekan algisini diizenleyen tiim pratik, egilim ve begenilerin
koruyuculugunda sistemlestirilip kurulur ( Unal, 2004). Bu noktada isletmelerin/
restoranlarin mekansal kurulusuyla ilgili degerlendirmede 6nem tagimaktadir. Ciinkii
s0z konusu isletmelerin incelenmesinde, ortaya konulan {iriiniin ( yemek, ickiler vs.)
niteligi onem tasidigi kadar bu isletmenin / restoranin bir mekan olarak kurulmasi da
bir o kadar 6nemlidir ve hatta bu mekansal boyut gastronomik boyuttan daha genis

bir boyutu olusturur: mekanin dis goriniimii, gelen kisiyi karsilayan havasi,
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atmosferi ve dekorunu olusturan i¢ goriinimii ( servis, masalarin sunum sekli,

ortiiler, bardaklar, tabaklar vs.) hep mekansal kurulusla ilgilidir ( Bonnet, 2004).

Bourdieu’niin kavramlarindan hareketle ‘sosyal uzam’ igerisinde bireylerin
sahip oldugu habitus bir ‘farkliliklar uzami’mi da beraberinde getirmektedir.
Lokantalarin dis ve i¢ mekan, giden ve isleten, menii yapis1 dikkate alindiginda bu
farkliliklar Ankara lokantalarinda belirgin bir sekilde gdzlenmektedir. Ust simifa
hitap eden lokantalarin meniilerinde yer alan yemeklerin adlarinin ¢ogunun Tiirkce
olmamasi, mekan kurgularinin daha ¢arpici olmasi, buna karsin orta sinifa hitap eden
lokantalarin meniilerinde daha c¢ok Tiirk¢e kullanilmasi ve daha sade bir mekan

yapisina sahip olmasi bu duruma 6rnek gosterilebilir.

Bir restoranin g¢ergevesini olusturan ve bir restorandan digerine farklilik
gosteren bu genel hatlar, yani yemek- icki gibi fiziksel olarak tiiketilen seyler ile
mekansal kurulus unsurlar1 gibi sembolik diizlemde tiiketilenler, habitus dahilinde
diisiiniildiiginde o6zellikle ‘begenileri’ One ¢ikaran hatlardir. Bourdieu “belli bir
siifin simiflana ve siiflandirilan obje ve pratiklerini sahiplenme egilim ve davranisi
olarak begeninin ayirici/ farklilastirict bir tercihler biitiinii, bir yasam bi¢imi olan
diizenleyici bir formiil” oldugunu séyler ( Bourdieu, 1979: 193). Buna gore, “begeni
nesnel olarak simniflanan pratikleri siiflandirici pratiklere, yani smif konumunun

sembolik bir ifadesine doniistiiriir” ( 1979: 194-195)

Bu begeni, yani habitus kavrami1 Bourdieu’ye gore sosyal yapilar ile sosyal
eylem arasinda bag kurma imkanmi veren bir kavramdir. “Dis yapilarin

igsellestirilmesinin {iriinii olan habitus, alanin taleplerine asagi yukari tutarli ve
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sistematik bi¢imde tepki verir. Somutlasma yoluyla bireylesen kolektiflik ya da
toplumsallagsma yoluyla ‘kolektiflesmis’ biyolojik birey olarak habitus, bir
antropolojik sabit olmaktan ¢ok uzak olan bu derin yapi, tarihsel olarak insa edilmis,
kurumsal olarak kok salmis, dolayisiyla toplumsal olarak degisken, iiretici bir

matristir”( Bourdieu, 2007: 27).

Habitus, tarihin {iriinii oldugundan, siirekli olarak yeni deneyimlerle kars
karsiya gelen ve durmaksizin onlardan etkilenen, acik bir yatkinliklar sistemidir.
Bourdieu, insanlarin ¢ogunun, baglangicta habituslarin1 sekillendiren durumlara
uygun durumlarla karsilagmaya, yani yatkinliklarini pekistirecek deneyimler

yasamaya mahkum olduklarii da eklemektedir ( Bourdieu, 2007).

Bu da Bourdieu’niin neden sosyal ‘aktor’ degil, ‘eyleyici’ terimini kullanmay1
tercih ettigini gosterir. Ciinkii, ona gore, eylem bir kuralin basit bir bigimde pratige
dokiilmesi degildir. Boyle olsaydi, ‘aktor’ lerden s6z edilebilirdi. Ancak, eyleyici (
yani fail ya da amil) terimi, aktoriin psikolojik ve sosyal psikolojik yapisina dikkat
cekmek ve amaglanan ( iradi) eyleme dair eylem yetenegini gostermek iizere
kullanilmaktadir ( Unal, 2004: 27). Eyleyiciler olarak Cumhuriyet, Liberal Anadolu
ve Neoliberal elitlerinin davranis bigimleri ve egilimleri bu ¢ergevede, toplumsal

kokenlerle iligkili olarak degerlendirilmektedir.

“Habitus, bir konumun ickin ve bagintisal 6zelliklerini birlik¢i ( iiniter) bir
yasama tarzinda, yani insanlarin, varliklarin, pratiklerin tercihindeki birlik¢i bir
biitiinde dile getiren can verici ve birlestirici ilkedir. Habituslarda farklilagmistir ama
aynt zamanda da farklilastiricidir. Ayrismustir, ayridir, ama ayni zamanda da

ayrimlari getirir” ( Bourdieu, 1995: 23)
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1.8: Arastirmanin Sayiltilari:

1.

‘Habitus yapilastiran yapilar olarak islev gormeye yatkin
yapilastirilmis yapilardir. Bu durumda hizla degisen toplumlarda

habitus, devamli bir degisim igerisindedir’ ( Bourdieu, 2005:47).

Cumhuriyet’in ilaniyla beraber baglayan modernlesme projesiyle
‘ithal edilen’ veya ‘kurgulanmis habitus’ bulunmaktadir. 1980°den

sonra ise ‘melez habitus’ bulunmaktadir.

Kent merkezleri, Cumhuriyet’in cagdaslasma ideolojisi
dogrultusunda, yeni kiiltiirel faaliyetlerin ve hizmetlerin de yer aldigi
mekanlar olmustur. Kentte giderek genisleyen yeni toplumsal kesime
yonelik farklilasmis hizmet sunan lokantalar, oteller agilmis ve yeni
eglence mekanlar1 olugsmustur ( Osmay,1998). Yeni siyasi donemlerle
birlikte kent merkezleri degismis beraberinde yeni mekanlar

tagimustr.

4. Modernlesme siirecimiz Ankara lokantalarina yansimustir.
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BOLUM 2 : BULGULAR VE TARTISMA
2.1: Tiirk Kiiltiiriinde Lokantacilik
2.1.1. Osmanli Doneminde Lokantacilik

“1553 yilinda Osmanlilarin yasamlarmi gozleyen Hans Dernschwam,
yemek aligkanliklar1 konusunda sunlari soylityor: “Tiirklerin ¢ogu yemeklerini
alelade asevlerinde yerler. Baslica yemekleri ¢orba, bulgur, bezelye, mercimek, taze
ve kuru fasulye ve benzeri seylerdir. Bu yemeklerde bir parca koyun eti bulunur.
Sigir etini sevmez ve yadirgarlar. Piring ¢orbalari (siitlag) ¢ok nefistir. Serbet, suya
seker ya da bal katilarak yapilir. Bu arada ascilar i¢in 6zel vergi tarifeleri vardir.
Kasaplar eti serbest satamazlar: eti ascilara vermek zorundadirlar. Ayni sekilde sigir
ve koyunlarin bas, ayak gibi sakatatlari1 da asgiya verirler. Pismis sigirdilini

ascilardan bir akg¢e’ye satin alabilirsiniz” ( Giirsoy, 1995:47).

1630’lu yilarda uygulanan “Esnaf ve Sanatkarlarin Isleri Hakkinda
Tlziikte belirtildigine gore ascilarin (as¢1 esnafi, lokantaci) sattiklari cesitler
sunlardi: Yahni, Suda Pigsmis Kofte, Sis Kebabi, Tavukbiiryani, Kuzu Kizartmasi,

Tandir Kebabi (Giirsoy, 1995).

“Asc1 diikkanlarin da yemek porsiyon hesabiyla satilmazdi. Ornegin et, pilav
ve c¢orba terazide tartilarak kilo ile, sis kebabi ise iizerine arsin kiymetleri konulmus

uzunluk 06l¢iisii ile, dolmalar ise tane hesabi ile satilird1” (Giirsoy, 2004:156).
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Bu yillarda her ¢esit isyeri gibi as¢1 diikkanlar1 da lokantalara bagli ve
devletin genel denetimi altindadir. Yemeklerin kaga satilabilecegini loncalar

belirlemektedir.

“O donemde “disarida yemek™ bugiinkii anlamda bir keyif ve eglence unsuru
olmadig i¢in, asevlerinin varlik nedeni daha dolaysiz ve islevseldi. Misterileri ise

bekar iscilerdi genellikle” (Giirsoy, 2004:157).

Asevlerinin daha sonra ortaya c¢ikacak olan lokantalardan farki, yemek
cesitlerinin  smirli  olusuydu: bunlar da ¢ogunlukla evde pisen yemeklere
benzemektedir. Ama yine de ayn1 donemlerde cesitli nedenlerle evde pisirilmesi giic
olan yemek tilirlerinden uzmanlasmis (iskembeci gibi) diikkanlarin da ortaya ¢iktigi
bilinmektedir. Yemekle keyfin yan yana geldigi yerler o donemde daha 6ncesinde de

yalniz meyhanelerdir (Gtlirsoy, 1995).

Tanzimatla birlikte Osmanli devletinde Batililasma hareketleri baslamistir.
Yagam tarzlarinin degismesinde etkili olmaya baslayan Batililasma sofra adabinda da

bir takim degisiklikleri beraberinde getirmistir.

1890-1920 yillar1 arasinda Avrupai tip yemeginin Onclileri, otellerin
restoranlar1 olmustur. Ayaspasa’daki Park Otel, Pera’daki Tokatliyan ve Siimer
Palas, Hotel de la France, Hotel D’ Angleterre Fransiz tiirii mutfaklari ile bu déneme
damgasini vurdu. Yine aynit donemde Pera’da Degustasyon, Tepebasi Nil Pasaji’nda
Cardas (Macar), Tiinel ve Galatasaray’daki Fischer’ler (Alman), Avrupai tip
lokantalarin 6rnekleri olarak ortaya ¢ikarken, diger Osmanli ev yemeklerini Avrupai
bir ortam ve hizmetle sunan, 1879 yilinda agilan Konya Lezzet Lokantasi ilk Tiirk

lokantasi oldu (Gtirsoy, 1995).
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“Modern anlamda miisterilere cok daha fazla ¢esit sunan ve yemekle keyfi bir
araya getiren kapali mekanlarda, masali sandalyeli as¢1 diikkanlar1 ve restoranlar
ancak 19. ylizyilin sonlarma dogru ortaya ¢ikmistir. Miislimanlar lokanta ve igkili
yer isletemiyorlardi. Bu yiizden gayrimiislimlerin yogun olduklar1 semtlerde, 6nce
meyhanelerin sonra da lokantalarin agilis1 ¢ok daha &nce oldu” (Unsal, 1999: 155).
Abdullah Efendi lokantas1 ise 1888’de agilmustir. Unsal’in bahsettigi nedenden 6tiirii
iki y1l kadar Viktorya lokantas adiyla hizmet vermistir. Istiklal Caddesinde bulunan

Rumeli Han’ a daha sonra da Emirgan’a taginan lokanta yakin zamanda kapanmustir.

“Cagdas anlamda lokantanin 6zellikle II. Mesrutiyet sonrasinda giinliik
yasama girdigi konusunda genel bir diigiince vardir. Aslinda yemek konusundaki
degisim de Tanzimat sonrasinin Batililasma yoneliminin bir pargasiydi. Melceii-t
Tabbai (Ascilarin Siginagi) adli yemek kitab1 yasamdaki degisimi evlere ve
konaklara kadar sokan oOnemli belgelerden biridir. Yapitin Onsoziinde, yasam
kosullariin degismesi yiizlinden artik eski yemeklerin yetmedigi, yeni yasama gore

Batililardan yeni bir mutfak tarzinin alinmasi gerektigi belirtilir” (Giirsoy,1995: 65)

“Osmanli toplumunda giiclii din kurumunun ve kapali aile yapisinin etkileri
nedeniyle eglence yasami ige doniik ve kisitlidir. On dokuzuncu ylizyilin ortalarinda
Urbin'in yazdig1 gezi anilar1 arasinda temasalar, balolar, konserler ve benzeri
eglencelerin Tiirklere yabanci oldugunu, evlerine bagliliklarini, ev disinda tek

eglencelerinin kahvehaneler oldugunu yazar” (Urbin'den akt, Aslanoglu, 2001:327).

Giirsoy, 19. yiizyil sonlarma kadar Istanbul’un carsi semtlerinde bekar
esnafin 6gle yemeklerini gerek diikkan gerek seyyar olarak faaliyet gdsteren cigerci,

helvaci, asg1, basct gibi yerlerden karsiladigini aktarmaktadir. 19. ylizyilin sonunda
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zenginlesen biiyiik esnaf ve gelisen tiiccar sinifi i¢in biiyiik cars1 semtlerinde asevi
veya carst lokantasit denilen ev ve yemeklerini daha uygun bir ortam ve hizmet
anlayisiyla sunan, temizlige O©nem veren yerler acgilmigtir. Bu gelisme,
alafrangalagsma sonucu isiz kalan eski konak ag¢ilarini istthdam eden bazi asevlerinin
yemek c¢esidini fazlalagtirmasi ve hizmet seviyesini yiikseltmesi sonucuna

baglanabilir (1995:67).

2.1.2: Tiirkiye’de Lokantacilik

1917°de Rusya’da yasanan devrim sonucunda Tirkiye’ye gelen Beyaz
Ruslar, biiyilik kentlere yemek kiiltiiriinii de beraberinde getirmistir. Kievsky, Karski,
Bof Strogonof gibi yemeklerin Tiirk lokantalarinda ya da kendi agtiklari lokantalarin
moniisiinde yer almaya baglamasi bu donemde goriilmiistiir. Bunun Ankara’daki ilk
temsilcisi Karpig, sonrasinda Siireyya ve Washington lokantalaridir. Karpi¢’in
moniisiinde Tiirk yemeklerine rastlanmamaktadir. Fransiz ve Rus yemekleriyle

harmanlanmis bir lokantadir Karpicg.

“Tanzimat' in baginda Fransiz ve bilhassa italyan tesiri ne ise Beyaz Ruslarin
tesiri de odur. Kadin kiyafetinden, lokanta ve bardan plajlara kadar bir¢ok moday1

onlar getirdiler” (Tanpinar, 2003: 215).

“Eski Beyoglun’da yasamis otellerin restaurant ve barlar1 da, Pera halkina
istenilenden fazla hizmet go6tirmiislerdir. XIX. Yiizyilin ilk yarisinda, bu
restaurantlarin daha c¢ok otel ile birlikte diisiiniildiigii anlasiliyor. Bu bakimdan, bazi
yerler, her ne kadar otel olarak hizmet vermek i¢in agilmissa da daha ¢ok resturant ve

barlari ile iinlenmislerdir” (Usdiken,1994: 25 )
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1892 yilinda agilan ve halen yasamin siirdiiren Pera Palas otelini ayrintili bir
sekilde aktaran Usdiken ( 1994:27), otelin lokantasinin acildigi dénemde Fransiz
mutfaginin etkisi altinda oldugundan en iyi Fransiz saraplart ve sampanyalari
bulundugunu aktarmaktadir: *’Orkestrasi, Johann Strauss’ un valslerini biiyiik bir
hazla dinletirdi. 1898” de Pera Palace’in restaurantinda, yemek Table d’hote olarak
20 kurustu. Pera Palace’ 1n restaurantinda 1930 yilinda: Ogle yemegi 150 kurus (
table d’hote olarak): Aksam yemegi 250 kurus (table d’ hote olarak- miizikli) ve,
ayrica %10 servis licretinin de bu fiyatlara eklenmesi gerekmekteydi. Noel ve Yilbasi
“Reveillon” lar1 i¢in kesinlikle yer ayirtmak gerekiyordu. Bunun disinda ve
Cumhuriyet’ ten sonra tiim resmi kuruluslarin balo ve kokteylleri genellikle Pera

Palace otelinin restauranti ile biiylik yemek salonunda yapiliyordu’’

Adi gecen dénemlerde Istanbul’da restaurantiyla iinlii diger bir otel ise
Migirdic Tokatliyan’a ait 1897° de acilan “’Tokathiyan Oteli’ dir. ’Lokantada
kullanilan biitiin servis aksesuarlari ve mobilyalar1 Avrupa’dan 6zenle se¢ilmistir,
dikkate deger olanalr ise; ’Christophe” catal, kasik ve bicaklarla,servis takimlaridir.
Otelin caddeye bakan boliimiinde, otel ve disaridan gelen miisterilerin, yemek ve
kahve salonlarindan olusuyordu. Restaurantin yemekleri ve mezeleri idealdi. Kahve
boliimii icin hazirlanan pasta ve sekerlemeler ise 1940’ I1 yillarin en iyileriydi.
Donemin, yazar, sair ve sanatcilar1 her zaman ig¢in, Tokatliyan’in hem restaurantini

hem de kahve béliimiinii tercih etmislerdi” (Usdiken,1994:32) .
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Ankara'nin disinda varolan lokantalar:

“Afyon'daki {iinlii Ikbal tipik bir Cumhuriyet lokantasidir. Tas kebabu,
tereyaginda pisen piring pilavi ve kaymakli ekmek kadayifi kadar, duvardaki yaldizl
aynalar1 ve Atatilirk'iin portresi ile bezenmis 6zel dokuma halilar1 bulunmaktadir.
Bursa'da Celik Palas Oteli'nin lokantasinin yani sira, Iskender ve Hacibey gibi
donerciler; Ege'nin incisi Izmir'de ise balik agirlikli lokantalar dteden beri iinliidiir.
Anadolu'nun o6teki illerinde ise genellikle tiiccar ya da sehir kuliipleri “y6renin

seckinlerine seslenen lokanta” hizmeti sunarlar’(Unsal, 1999: 163).

Modernlesmeyle birlikte gelenekle bagini koruyamayan Tiirkiye’de her
alanda ‘Batililasma’ adina 6nemli degisimler yasanmistir. Yeme igme konusunda da
yasanan kokli degisimler Tiirkiye mutfaginin bir¢ok 6zelliginin kaybolmaya yiiz
tutmasina neden olmustur. *’Yine de esnaf ve sanatkar gibi kiiciik is sahiplerinin
gelenekle baglarini  tamamen  yitirmedikleri  sOylenebilir. Modern hayatin
kisitlamalar1 sonucu evlerde geleneksel yemekler unutulurken, esnafin yogun oldugu
bolgelerde “cars1 veya esnaf lokantas1” denilen, ¢ogu oldukea kiigiik lokantalar, bu
gelenegi iyi kotii siirdiirebilen yerler olarak kalmistir. Boylelikle “lokantaya gidip ev

yemegi yemek” gibi bir aligkanlik dogmustur’’(Giirsoy, 1995).

Yeni bastan insa edilmeye baslayan Ankara’nin modernlesme siireci devlet
eliyle hizlandirilmistir. Modernlesme ve beraberinde yasananlar yemek kiiltiiriinde
kopukluga yol agmistir. Tiirk mutfaginin bazi yemekleri ya yok olmus ya da
degisiklige ugratilmistir.  Glinlimiizde Tirk mutfagi yapan lokantalarin

kiiresellesmenin etkileriyle beraber yok olmaya basladiklarini sdylenebilir.
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Cumhuriyet'in toplumun tiim kesimlerine agilma 06zelligi de kentteki
isyerlerine yakin ve Ozellikle tencere yemekleriyle {inlii esnaf lokantalariyla
korunmaktadir. Tarihi Cicek, Subasi, Bogazi¢i gibi Tiirk mutfag:i yapan lokantalar
giiniimiizde ayakta kalmaya calisirken, 80’lerden sonra Cin, Italyan, Fransiz

lokantalarinin biiyiik sehirlerde subelesmeye basladiklar1 soylenebilir.

2.2: Ankara’da Lokantacihigin Gelisim Siirecleri
2.2.1. Osmanh Doneminde Ankara’da Lokantacilik

Ortayl (1994), 19.ylizy1l Ankara’sinin kozmopolit bir niifus yapisina sahip
oldugunu belirtir. Bugiinkii Ankara bagkent olmasindan dolay1 gorevli bir ecnebi
gruba, go¢ edip gelenlerden olusan bir Tiirkiye niifus kompozisyonuna sahiptir. Ama
bu niifus ayn1 zamanda belli bir bagkent kiiltiiri etrafinda bi¢imlenir; Ankara’nin
gecekondularinda bile yeknesakliga dogru hizli bir degisim gozlenir. 19. yiizyilin
Ankara’sit ise dini- etnik yonden bir renklilik i¢cindeydi. Sehirde ve civar kasabalarda
bazen etnik kompozisyon biiyiik oranlardan olusurdu. Ankara sehri 19. yiizyih
25.000-30.000 arasinda bir niifusla yasamistir. Ama kent eskidir, stratejik ve idari

yonden 6nemlidir.

“19. yiizyilin ikinci yarisinda, Miisliiman st siniftan bir ev haniminin

kocasiyla birlikte toplum yasamina karistigi pek goriilmezdi” (Faroghi, 1997:288)
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“20’lerin basinda Ankara’ otuz bin niifuslu harap bir kasabaydi. Evleri
kerpigten yapilmisti. Daracik ve karanlik olan sokaklarindan yazin tozdan, kisin
camurdan ge¢ilmezdi. Sonralar1 agilan Anadolu Lokantasi’ndan bagka rahatca yemek
yiyebilecek bir lokantasi yoktu. At pazarinda sokak koftecilerinde veya Koyun
pazarinda okka ile satilan donercilerde karin doyurulurdu. Bir kahve igebilmek,
birka¢ arkadasla dertlesebilmek icin oturabilecek Karaoglan’da karsi karsiya biri
Merkez Kiraathanesi, digeri Kuyulukahve olarak iki tane kahvesi vardi. Merkezin
miisterilerini o zamanin aydinlar1 ve milliciler, gazeteciler, Kuyulu’da ise geteciler

teskil ederdi” (Atatug, 1963: 27).

Araz (1999), eskiden, lokantalarin olmadiginmi belirtirken Tiirk geleneginin
evde, aile sofrasim yeglediginin altim ¢izmektedir. Ozellikle kadinlar ve g¢ocuklar
i¢cin, bugiin yaptigimiz gibi, “disarida yemek”, “yemege ¢ikmak™ diye kavramlar
yoktu. “Asc1 diikkanlari, kusluk ya da 6gle yemegini disarida yemek zorunda olan
erkek kesimi i¢in calistyordu. 20’lerde lokanta yok sehirde, as¢1 diikkanlar1 var”(

Araz, 1998:139).

2.2.2. Cumhuriyetten Giiniimiize Ankara’da Lokantalar

Ankara’nin bir bozkir kasabasindan siyrilip hiikiimet merkezi olma siirecine
girdigi 20’li yillarin baginda masasi, Ortiisti, 6zel giyimli garsonu ve dahasi catal ve
bicagi olabilecek tek bir lokantasi bile yoktu. Derme ¢atma kurulan kebapg¢i ve
borekeiler bu kasabaya aligveris i¢in gelen yerli ve yabanci giinliik gereksinmelerini

karsilamaya yetiyordu. Meclisle birlikte milletvekillerinin bu kente gelmesi, yabanci
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elgiliklerin kurulmasi, 6zel davetler ve bunlara bagh toplantilar, konuk agirlama gibi
yeni zorunluluklar Ankara’da asri bir lokanta agilmasinin gereksinimini ortaya
cikarmistir. Ik mecliste gdrev yapanlar biraz yoksulluktan, biraz da yeme i¢me
gereksinmelerini  karsilayacak asri  bir lokantanin yoklugundan c¢ogunlukla
Anafartalar’da (daha sonra halin oldugu yer) kereste depolarinin bulundugu yerdeki
kebapg1 diikkanlarina giderlerdi. Buranin 6zellikle Ankara tavast ile koftesi pek
lezzetliydi. Bu tiir yerlerde masa bulunmaz, ancak kii¢iik hasir iskemleler iistiinde
elde yenirdi. Bir¢cok milletvekili kofte ve Ankara tavasini yemek icin bu iskemlelere

oturarak sira beklerdi(Evren, 1998).

“ Ulus civarinda simdiki Riizgarli Sokak’in beri kosesindeki hanla, meclis
arasinda bulunan bir magazay1 eski Hariciye memurlarindan Kemal Bey lokanta
haline sokunca Ankara da asri bir lokantaya kavusmus oldu. Bundan sonra resmi
yemekler ve 6zel toplantilar burada yapilmaya baglandi. Kimi zaman bu restoranda,
onemli yemekli toplantilarda oldukga sinirh repertuariyla bando mizika ekibi de yer
alirdi. Donemin Disisleri Bakant Yusuf Kemal (Tengirsenk) Ankara’daki ilk
elgiliklerden olan Afganistan, Azerbaycan, Giircistan ve Sovyet elgilikleri onuruna

verdigi ziyafetleri hep burada yapardi”(Evren,1998: 197).

“Sokakta dolasanlar veya Meclis yanindaki as¢1 diikkani ile belediye
bahgesinde bulusanlar hep ayni kimseler oldugumuzdan selamlagsmazdik bile.
Gilindiizleri Meclisten baska vakit gegirecek yer yoktu. Aksamlart Mustafa Kemal
tarafindan ¢agrilmaya can atardik. Eger davetli degilsek, Meclisin yakinindaki as¢1

diikkaninin icki icebildigimiz kdsesinde toplanirdik™ (Atay,1984: 352).
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Cumhuriyetin kuruldugu yillarda Ulus Meydani, o zamanki adiyla Tashan,
topraktir. Kisin ¢amurdan yazin tozdan gecilmemektedir. 1924 de parke
dosenmistir. Meydan’ 1 adi sonra Hakimiyet-i Milliye, daha sonra da Ulus Meydani
olmustur. Ankara’ da oturulup konusulacak, ¢ay, kahve icilebilecek veya oyun
oynanacak tek yer olan Kurtulus Savagi giinlerinin meshur Kuyulu Kahvesinden
sonra ilk pastane gene Ulus Meydaninda agilmistir. Meydandan Anafartalar’da Hafiz
Bey adinda bir Ankarali tarafindan bir otel ve altina Istanbul pastane yaptirilmgtir.
Istanbul Pastanesinin devamli miisterileri ise; Hifz1 Nalbantdogdu, daha sonra
Profesor Feridun Nafiz Uzluk, Mehmet Nuri Gengosman, Namdar Rahmi, Enver
Behnan Sapolyo, Dr. Izzeddin Sadan, iistat Hiiseyin Rahmi Giirpmar’ la Yahya

Kemal Beyatli’dir. Pastane 1955 yilinda yikilmistir (Anonim, 1975).

Cumbhuriyet’ in ilk yillarinda Ankara’lilarin hosga vakit gegirebilecekleri,
dinlenebilecekleri eglence imkanlar1 siirlidir. “Ankara erken yatip erken kalkiyor.
Birbirlerine misafirlige gitmekten baska yapabilecekleri bir sey yok”, ya da,
“Calisma sahasinda genis imkanlara malik olan Ankara halki eglenme hususunda
ayni derecede zengin degildir”’, seklinde gazete yazilarinda rastlanan yakinmalar
baskent olarak Ankara’ da ilk yillardaki tekdiize yasam bi¢imini 6zetlemektedir

(Aslanoglu, 2001).

Atatiirk’lin istegi lizerine, biitlin biiylikelgilikler Ankara’ya tasinmaya
baslamistir. Atatiirk’ e yakin olmak adina, Cumhuriyet elitlerinin bircogu koske

yakin yerlerden arazi ya da bag evi satin almiglardir: “’Bdylece kentteki yeni sosyal
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tabakalasmada en iist kademeyi olusturan ve cogu Ankarali olmayan yonetici
kadronun kentin en gilineyinde, isyerleri olan Meclis’ in olduk¢a uzaginda, Kosk’ iin
cevresinde topluca yer sectigini goriiyoruz. Sosyal kademelenmede orta kesim ise,
1830 lardaki gibi yine ii¢ farkli gruptan olusmaktadir. Bunlardan birincisi, Biiyiik
Savas sirasinda temelleri atilan ulusal burjuvazidir ve giderek kentin yagamina
egemen olmaktadir. Isyerleri ¢ogunlukla eski kentte Anafartalar( eski adi
Balikpazar1) Caddesi cevresinde iken, bir kismu Kecidren” de bag evlerinde

oturmaktadir” (Aktiire, 2001:60).

Kentteki sosyal tabakaglamada orta katmani olusturan ikinci grup ise sayilari
bir 6nceki grup gibi hizla artan asker ve sivil biirokratlar, yani memurlardir. Bunlar
kendilerini gen¢ Cumbhuriyetin temsilcisi ve takipgisi olarak gdérmekte, yasam
bigimlerini ona gore diizenlemektedirler. Cogu Istanbul kokenli, en azindan orada
egitim gdrmiis, geng aydinlardan olusan bir kesimdir. Ugiincii grup ise, 1830’lar da
oldugu gibi, kentin en duragan kesimini olusturan, Ankara kokenli esnaf ve
zanaatkarlardir. Sosyal tabakalagsmada en alt katmani olusturan vasifsiz isciler yani

amelelerdir (Aktiire, 2001).

Cumhuriyetin ilk yillarinda, hatta biitiin 1923- 1933 doneminde Ankara’ da
kiiltir ve eglence hayati ¢ok sinirli, ¢ok soniiktii. Eglence sadece erkeklerin
gidebildigi birka¢ “Bar” dan ve nihayet Karpi¢’ te yemeklerden sonra orkestra

refakatinde danstan ibarettir (Anonim, 1975).
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Bahsettigimiz donemin baglarinda( 23’ten sonra) Karpic’ten baska 6zenli ve
temiz hizmet veren diger otel ve restaurant’lar Ankara Palas, Belle Vue Palas,
Lausanne Palas, Tashan Palas, Aydin Palas, Meydan Palas, Istanbul Palas, Zevk

Lokantas1, Imren Lokantasi, Lezzet Lokantast’dir ( Tanrikulu, 1985).

“1932 yilinda Ankara'da 22 adet birinci, 29 adet ikinci ve 63 adet {li¢iincii sinif
lokanta vardi. Bu rakamlara pastaneler, borek¢iler, yemek veren igkili yerler ve
barlar da dahildi. Bunlar ¢ikarilirsa sulu yemek ve kebap satan isyerlerinin sayist 60
civarindaydi. 1935 yilinda ise lokantacilarin en biiylik rakipleri seyyar yemek
satanlar ve iskembecilerdi. Daha ucuza yemek satmalar1 sebebiyle amelelerin ve
kiiciik maaslt bekar memurlarin tercihi olan iskembecilerle seyyar yemek satanlarin
yani sira sehir de bes tane de asevi vardi. Bunlar ise diikkanlarinda yemek hizmeti
vermeyip, evlere yemek servisi yapan igyerleriydi”’

(Aydim&Emiroglu&Ozsoy&Tiirkoglu; 2005:418)

Arcaytirek ( 2005), Yenisehir bolimiinde 1950 den dnce lokanta olmadigini,
sehrin merkezinin Ulus oldugunu belirtir. O gevredeki belli basli lokantalar sunlardi:
Karpig, Kiird’ iin Meyhanesi, Siikran, U¢ Nal, Istanbul Lokantas1, Turan Lokantas.
Karpi¢ daha ¢ok siyasilerin ve yoneticilerin, Kiird’ iin Meyhanesi ve Ug¢ Nal ise

sairlerin ve yazarlarin gittigi lokantalardir.

Ug Nal, 6nemli bir yer. Bir sokagm i¢inde. Ulus’ta Gima’nin arkasinda bir
yerdi. O zamanlar otomobil girip ¢ikamaz, at arabasinin zor girip donecegi bir sokak

igcerisindedir. Eski bir ahsap ev. Ankara’li Sinasi Baray evinin iist katinda. Orayz,
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lokanta yapmis. Ara sira giderdik. Duvarda, Orhan Veli’nin, Cahit Sitki’nin siirleri
vardi. Masalarda yar1 ortiik lambalar, los manzarasi olan bir yerdi. ( aktaran

Senyapil1,2005:339).

“Cumhuriyet Ankara'sinda sadece seckinlere hizmet veren yerler yoktur. Ust
tabakaya dahil olmayan ya da pek yanagmayan, belki de biitceleri daha sinirli olan
doktor, avukat, Ogretmenlerden olusan aydin kesim genellikle Ulus'taki Meclis
binasinin yakininda Cankir1 ve Posta caddelerindeki lokanta ve meyhanelere devam
ediyorlardi. Tiirk mutfagi agirlikli bu tiir lokantalarin en inliisiiniin adi bile bir
simgeydi: Cumhuriyet Yildiz. Ankara'da geleneksel mutfagi ile iinlii 6teki lokantalar,
Turan ve Havuzlu Cigek'ti. Ilerdeki yillarda baskentin agirhik merkezi giderek
Ulus'tan Yenisehir'e ve Kizilay'a kayarken, Sihhiye kavsagindaki Yiiksel Palas

Oteli'nin -simdilerde orduevi ek binas1 oldu- mutfag {inlendi” (Unsal, 1999:161).

“Yenigehir boliimiinde ilk agilan lokanta Sakarya Caddesi’ndeki Misuri’ dir.
Bunu mutfagi ve servisiyle benzeri az bulunur Washington ile giizelim Piknik izledi.
Derken iki gece kuliibii agildi: Biri {inlii Siireyya pavyonu, 6teki Kavaklidere’deki
Kuliip 49. Sehrin merkezi agir agir Kizilay’ a, daha sonra Kavaklidere’ ye kaydi.
Ulus ve ¢evresi kalabalik ve bakimsiz bir tasra sehrini ¢agristirtyor artik. Epey zaman
sonra Yenisehir’ de de oteller acgildi: Yiiksel Palas, Otel Barikan, Bulvar Palas,
Biiyiikk Ankara oteli. Bulvar Palas’ in lobisine, Biiyiikk Ankara Oteli’ nin barina
aksamlar1 siyasetgiler ve gazeteciler gelirdi, Yiiksel Palas’ in ve Barikan’ in barinda

da sanatgilar bulunurdu” (Arcayiirek, 2005:15).
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“Karpi¢'in iinlii ascis1 Boris usta, Giivenevler'de actigi Kliip 47'de eski
miisterilerini yeniden bir araya getirmeyi bildi. Yeni binasinin tamamlanmasiyla
Kavaklidere kavsagina taginan Meclis'le birlikte bu kez Bulvar Palas Oteli'nin
mutfagi 1960'lar Ankarasi'nin énde gelen yerlerinden biri oluyordu”( Unsal, 1999:

162).

“Tiirkiye i¢in Batililagma bir uygarlik degisimiydi. Bu, siiphesiz, son derece
genis boyutlu bir olaydir. Boyle bir olay hayatin her alani gibi giindelikligi de
temelden degistirir; hatta, en dnemli ve somut etkileri bu alanda goriiliir. Belli bir
hayat anlayisinin, belli bir ideolojinin diizenledigi bir degerler hiyerarsisine gore
yasayan bir toplumun, alisik oldugundan ¢ok farkli bir baska degerler hiyerarsisine
gegmesi s6z konusudur. Tiirkiye’de her tiirli “Batililagma™ gibi giinliik hayatin
Batililasmaya baslamasi da biiyiik dl¢iide devlete iliskin bir konudur. Batililagma

tercihini yapan da, uygulayan da, dncelikle devlet olmustur” (Belge, 1983:841).

Karpi¢ ve Ankara Palas’in Atatilirk’iin 6zel istegiyle yapildigini gdz 6niinde
bulundurursak, Ankara modernlesmenin uygulanmaya basladigi ve diger kentlere de
bunun gosterilecegi bir yasam tarzi olusturma ¢abasi igerisindedir. Bu ¢aba
Cumhuriyet elitininde etkisiyle yayginlasmaya baslamistir. Modernlesmenin
uygulayicilart olan Cumhuriyetci seckinler gittikleri lokantalar, giydikleri kiyafetler,

katildiklar1 balolarla 6rnek teskil etmistir.
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1950’ lere gelene kadar toplu eglence yerlerinden gazino ve lokantalar seckin
kesime hizmet veren temiz ve itinali yerlerdi. Ornegin, 1939 yilinda iist biirokratlarin
ve politikacilarin sik¢a bulustuklari, Bati standartlarinda hizmet sunan Gar Lokantast,
Ankaralilar i¢in de yeni bir kiiltiiriin, davranig big¢iminin olugmasina da hizmet
etmistir. Beyaz keten oOrtlilii masalari, tertemiz kilikli, beyaz ceketli garsonlarinin
hastane koridorlarinda gezinen doktorlart andirdigi bir yer olarak tanimlanabilir

(Aslanoglu, 2001: Sagdig, 2004).

1949 yilinda Ankara’da var olan lokantalar ve pastaneler Ankara Rehberinde

(1949) su sekildedir:

Buket Lokantasi (Yenisehir), Cumhuriyet Yildiz, imren, Misuri (Yenisehir),
Narin, Turan, Karpig, Zevk Lokantasi, Bogazi¢i Pasta Salonu (Yenisehir), Hac1 Bekir

Pasta Salonu, Halk Pasta Salonu, Osman Nuri, Ozen Pastanesi ( Yenisehir).

“Cumbhuriyetin ilanindan 1950’1, hatta 1960’11 yillara kadar, bir- iki liks
lokanta ve gece kuliibii disinda gece yasami yok gibiydi. Aksamlar1 halk, genellikle,
erkenden evlerine kapanir, gece saatlerinde yollarda, sinemadan donenler disinda pek

kimse bulunmazdi”(Aksan, 2001:137).

“50’lerden sonra Batililasma daha oturmus, kurumlasmisti. Sinemanin ve
radyonun yayginlagsmasi, basinin etkisi Cumhuriyet kiiltiiriinii yayginlagtirdi ve
standartlastirdi. 50’lerin DP iktidari, hizlanan kentlesme ve sanayilesme giinliik
hayat1 da yakindan etkiledi. Batililasma bu donemde daha 06zel olarak bir
“Amerikanlasma” bi¢imini aldi. Bu temeller ilizerinde, 50’ler ve sonrasinda
Tiirkiye’nin giinliik hayatinda eglence sektdriiniin onemi artti. Kiiltiirel ikilesme

“alafranga/alaturka” ayrimini devam ettiriyordu. Ne var ki ana egilim, bu ikisini bir
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sekilde birlikte barindirmakti. Gazino bunu gesitli yollardan saglayan bir mekandi”

(Belge, 1983: 863).

Bu yillardan sonra Ankara’da Ulus eksenli bir yasamdan Yenisehir (Kizilay)
eksenli bir yasama gecilmistir. Merkez kayarak yeni merkezini olusturmustur.
Yenisehir arttk en gozde mekanlardan biri olacaktir. Sinemalar1, pastaneleri,
restoranlari, yeni yasam tarzlartyla Yenisehir vardir artik. Siireyya, Washington,

Piknik, Bekir gibi restoranlarin agilisi tam da bu dénemdedir.

Lokanta kiiltiirliniin yayilmas1 geleneksel Tiirk yemekleri yapan lokantalarin
da popiilerlesmesine yol agmistir. Bir sonraki asamada ise bu lokantalar
ticarilesmistir. Cagdas kapitalizm, kolay ve ayakiistii yeme i¢me aliskanligini

ka¢imilmazlastirmistir (Belge, 1983).

1950’lerin sonlarinda, Kemal Anadol (2005), “Karsi Yaka Memleket” te
Posta Caddesindeki iinlii ‘meyhaneleri’ de anlatir: solda birinci diikkan, Yeni Hayat
Lokantast’dir. Cogunlukla Kiirdiin Meyhanesi olarak anilirdi burasi. Meyhane sol
egilimli aydinlarin bir nevi kuliibii gibiydi. Melih Cevdet, Orhan Veli, Mehmet
Kemal, Sahap Sitki, Fethi Giray, Suphi Tashan, Cahit Sitki, Ceyhun Atuf, Cetin
Altan, ressamlar, tiyatro oyunculari, gazeteciler, aydinlar, memurlar sik sik buraya

ugruyorlardi.
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1963 yilinda Ankara’da var olan lokantalar:

“Ankara Palas, Baraj, Bekir, Belvii, Bulvar Palas, Barikan, Karpig, Gong
Palas, Hiinkar, Modern Palas, Otel Berlin, Orduevi Orman Ciftligi, Yiiksel Palas,

Restoran Cevat, Hava Alan1 Restoran1” ( Atatug, 1963: 97).
1964 yilinda Ankara’da var olan lokantalar:

“Karpi¢, Washington, Bekir, Orman Ciftligi, Turan, Kantin Cevat, Piknik,

Asya, Siireyya” ( Iste Ankara,1964:117-118).
1967 Yilinda Ankara’da Varolan Lokantalar:

“Altan (L), Bekir Restoran (L), Cevat Restoran (L), Ceylan Restoran (A),
Cumbhuriyet Yildiz (A), Dragon Restoran (L), Fidan (A), Ersan Kafetarya (A),
Giilen Restoran (T), Karadeniz (A), Kazan Restoran(T), Kiyim (A), Merkez
Lokantasi (T), Mogan Kliip (T), Piknik (A), Piza (A), Renan Restoran (T), Rumeli
Restoran (A), Rilyam Lokantasi (A), Set Kafetarya (T), Uludag (A), Washington
Restoran (T)”. (T) Turistik Simf, (L)Liiks Sinif, (A) A Smufi .( Ankara Il Yilligs,

1967: 311).

Ankara belirli sosyal doniisiimlerin yasandigl/ yasatildig: bir sehir olarak her
yoniiyle degismektedir. Modernlesmeyi kimi zaman igsellestirerek kimi zaman
ornek alarak kabul etmis olan Ankara’da 80’lerden sonra yasanan toplumsal
degisme her alanda kendini gostermistir. Degisen kent ve yapisiyla birlikte yeni

yasam tarzlari, aligkanliklar1 tiiketim kiltiirii eksenli bir yasamla eszamanh
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ilerlemistir. Kiiresellesmenin etkileriyle birlikte diinya kii¢iilmiis, kiltiirel akis

hizlanmistir.

2.3: Ankara’da Lokantalarin Mekansal Doniisiimii

Bu bagslik altinda Tekeli’nin bes doneme ayirdigi kentsel gelisme ayrimi

kullanilacaktir.

2.3.1: 1850- 1923 Yillar1 Arasinda Ankara Kenti ve Merkezi

Birinci ddnem Osmanli imparatorlugu’nun diinya kapitalizmine eklemlendigi
19. yilizyilin ikinci yarisindan Cumhuriyet’in ilanina kadar gegen siireyi kapsayan

“sikilgan modernite donemi” diye adlandirabilecek donemdir (Tekeli, 1998).

Baskent olmadan 6nceki Ankara’da, 6rnegin Kale oniinden bugilinkii Ulus’a
kadar uzanan ¢izgisel bir kent merkezi s6z konusudur. Bu merkezin bir ucunda, hem
kent i¢ci, hem de kent dis1 niifusa hizmet veren demirci, bakirci, ¢girozdan iplige kadar
her tiirlii mali satan bakkal, terzi, yorganci, kuyumcu, tefeci ve toptanci gibi esnafin
diikkkanlari, diger ucunda ise yeni ydnetimin goérkemli binalari bulunmaktadir

(Osmay, 1998).

“19.ylizyilin ikinci yarisinda mekansal yapinin gelismesini ve bu gelismenin
yoniinii etkileyen en dnemli 6ge 1889’ da kente ulasan Istanbul-Bagdat demiryolu

olmustur. Eski kentin batisinda bir istasyon ile ana girisini yapan demiryolu
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yerlesmeye giineyde degerek geciyordu. Bu durum kentin batiya ve gilineye
sarkmasina neden olmus, konutlarla birlikte 6zellikle Karaoglan-Balikpazari garsilar

batiya, bugiinkii Ulus Meydani’na yonelmisti” (Senyapili, 2004: 18).

2.3.2: 1923- 1945 Yillar1 Arasinda Ankara Kenti ve Merkezi

“Ikinci dénem Cumbhuriyet’in baslangicindan Ikinci Diinya Savasi sonuna
kadar uzanan siireyi kapsar. Tek partili bir siyasal rejim iginde, kentlesme hizinin
diisiik oldugu bu donemde, koktenci bir modernite projesini yasama gecirmeye
calisirken, kentsel gelismeyi diizenlemek igin, yeni bir yasal ve kurumsal ¢ergeve
olusturulmustur. Bir baska deyisle kentsel gelisme i¢in modernist bir mesruiyet

cercevesi kurulmustur” (Tekeli, 1998:4).

“Cumhuriyet’in  kurulus yillarinda bagkent segilen Ankara, yapisal
gelismeleriyle diger Anadolu kentleri i¢in bir model olmustur. Modern Tiirkiye i¢in
gerekli olan cagdas bir kent yasamimin kurgulandigi Ankara, rejimin basarisi ile
O0zdeslesmis, Tiirk milletinin doniisen enerjisinin ve ideallerinin bir sembolii
olmustur. Modern kent yasami ve kentlisi ile Ankara, O6rnek bir kent olma
cabasindaydi. 1924 sonrasinda kent merkezi, devlet otoritesini yansitan binalarin yer

aldig1 bir mekan olmaya baglamistir” (Osmay, 1998,Uludag,1998).
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Uludag (1998), kent icinde rekreasyon olanagt birkag semt park,
Yenisehir’deki Glivenpark ve Kizilay Bahgesi, birka¢ kahve, bir iki restoran ve
sinema ile sinirli oldugunu, bulvardaki pastane ve kahvelerin ragbet gordiigiinii

belirtmektedir.

“1923’te  Cumbhuriyet ilan edildiginde, Ankara kenti kale eteklerinden
baslayip batida buglinkii Atatiirk Bulvari, glineyde ise tren yoluna dek uzanarak

yaklagik 140 hektarlik bir yerlesme alanini kapsityordu”(Senyapili, 2004:15).

Evren 20°li yillarin basinda Ankara’nin, yangin yeri goriimiine sahip
olmasima karsilik 6zellikle kente 6grenim gérmek igin civardaki kentlerden gelen
kiicik c¢ocuklar ve delikanlilar i¢in gelismisligin bir sembolii oldugunu
belirtmektedir. Daha once yapilip da yenilenen tas binalar, yeni yapilan kesme tagh
okullar, olduk¢a genis tutulan ama heniiz toprak, camur ve cukurdan arinmamis
caddeler, yeni agilan kahvehaneler ve as¢1 diikkdnindan restoranlagmaya baslayan

yemek yeme mekanlartyla “asri” bir kent goriinlimiindedir (1998:44).

“Gergek bir sosyal degisim icin glindelik hayatta da bunlarin izlerini bulmak
gerekiyordu. Ev ve igyeri arasinda gecen giinliik hayatin siradanhigini degistirmek,
tiim halka hi¢ gérmedigi ve deneyimleyemedigi bir rekreasyon firsati vermek, onlara
yeni aligkanliklar, rutinler kazandiracak ve bu sayede de geleneksel yasantinin izleri

modern yasamin izleriyle yer degistirecekti” (Uludag, 1998:68).
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Cumbhuriyet’in ilk yillarinda aileler ige doniik yasam siirerler, ev ya da kir
gezmelerine gidilirdi. 1930 lu yillara dogru kentte oOzellikle erkeklerin gittigi
lokantalar, kahveler acilirken, Ankara Palas genelde iist kademe biirokratlarin
bulusma yeri, kentin en dnemli eglencesini olusturan balolarin mekani idi. Bunlara
ek olarak Anafartalar Caddesi iizerinde Kuyulu Kahve, Merkez Kiraathanesi,
Zeybekler Bari, bir muhallebici ve Fresko’ nun Bari agilmisti. Tashan’da da bir
pastane vardi. Diskap1 yoniinde Cankir1 Caddesi tizerinde Merkez Lokantasi, meclis
binasinin yaninda Kemal’ in Lokantasi, meclis binasinin karsisinda Millet Bahgesi,
arka sokakta Cicek Bahgesi vardi. Kentte kadin niifusunun gidebilecegi carsilar,

sinemalar daha sonralar1 agildi (Senyapili, 2004).

Atatiirk’ in Cankaya’ya yerlesmesi kent i¢in yeni bir yerlesim olanagi
sunmustur. Cumhuriyet elitlerinin ¢ogu bu alanda kendilerine ev yaptirmaya
baslamistir. Bu donemde merkez islevleri Ulus’ta devam etmekteyken Yenisehir

gelisme siirecine girmistir.

“Ankara’da, 1927°de bir imar plan1 yarigmasi acilmis ve yarismaya sunulan
onerilerde ve daha sonra kabul edilen Jansen Plani’nda(1932), Ulus ve ¢evresi kentin
merkezi olarak degerlendirilmistir. Yeni yoneticiler ve Ankara’ya gelen biirokratlar
icin kentin giineyinde, Yenisehir’de olusturulacak Bakanliklar, TBMM ve konut
alani, ikinci bir merkezden ¢ok, kentin bir uzantisi, bir semti olarak diistiniilmiistiir.
Oysa 1950°ye gelindiginde, Yenisehir yeni gelisen, iist gelir gruplarma yonelik
ticaret ve hizmet islevleriyle 6nemli bir alt merkeze donilismiis, ancak Ulus, kentin
merkezi i alanit olarak konumunu daha uzun bir siire korumustur” (Osmay,

1998:142).
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Ankara’da yabanlar ve yerliler, ilk yillarda- hatta 1940’lara degin- Ulus’u
merkez olarak kullanmig, giindelik ugraslarim1 Ulus g¢evresinde stirdiirmislerdir.
Kii¢iik bir kent olan ve yenilenen Ankara’da eglence- dinlence tiirii eylemlerin
merkezi de burasi ve yakin ¢evresi olmustur. 1923’ten sonra Ulus ve civarina ¢ok
fazla otel insa edilmeye baslanmistir. Bu otellerin ¢ogunlugunda restaurant ve cay
salonu bulunmaktaydi. Yeni Ankaralilar bu mekanlar1 6zellikle ekonomik kosullari,

gelenek ve aligkanliklari nedeniyle daha fazla kullanilmaktaydilar (Tanrikulu, 1985).

Ankara, 30’larin sonuna dogru gelencksel kasaba goriintiisiinden tamamen
kurtulmus, Cumhuriyet Tiirkiyesi’ni ve onun ideallerini en iyi temsil eden modern
bir kent goriiniimii kazanmigtir. Ancak acilan bulvarlar, insa edilen modern binalar,
kentin giindelik hayatindaki sosyal yasantiyr degistirmeye yetmiyordu. Cesitli
reformlarla modern bir Tirk toplumu yaratmayr amaglayan Cumhuriyet’in
kurucularinin bunu kentsel alanda, kamusal mekanlarda da gerceklestirmeleri
gerekiyordu. Cumbhuriyet’in idealindeki ¢agdas kent yasamini ve modern Tiirk
vatandagin1 yaratmak icin, tiim halkin cinsiyet, statii ve etnik koken ayirimi
olmaksizin bir arada yeni bir sosyal deneyimi paylasabilecekleri kamusal alanlara
ihtiyac vardi. Cumhuriyet Tiirkiyesi’'nde modern bir kent yasami ancak yeni kentsel
mekanlarda gelistirilecek geleneksel olmayan, yeni sosyal normlarla olabilirdi

(Uludag, 1998).
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Kent merkezleri, Cumhuriyet’in ¢agdaslasma ideolojisi dogrultusunda, yeni
kiiltiirel faaliyetlerin ve hizmetlerin de yer aldig1 mekanlar olmustur. Kentte giderek
genigleyen yeni toplumsal kesime yoOnelik farklilagmig hizmet sunan lokantalar,
oteller agilmis ve yeni eglence mekanlari olusmustur. Ulus’ta acilan Karpig
Lokantasi, Ankara Palas Oteli, Gar Gazinosu, merkez c¢evresinde yeni agilan
meyhaneler bu faaliyetlerin merkezleridir ve yeni bir yasam bi¢imine isaret
etmektedirler. Ornegin ilk acilan Akba ve Berkalp kitabevleri, diizenlenen Genglik
ve Gliven parklar1 ve meydanlar, Ulus’taki Yeni Sinema ve daha sonra Yenisehir’de
acilan Ulus Sinemasi, 1923- 1950 yillar1 arasinda Ankara’da kent merkezine bir
onceki donemde izlenmemis olan bir sosyal yasam bi¢imi getirmis ve kentin sosyal

yapisini yansitan bir farklilagma yaratmiglardir (Osmay, 1998).

“1935 yilinda kentin en yogun ve islek bdliimiiniin Eski Kent olmasina karsin
en cagdas kesimi Yenisehir’dir. Boylece Ulus merkezi ve ¢evresinde kentin yonetim,
ticaret, eglence, kiiltiir ve egitim islevleri yogunlagarak bu ydreye alt gelir gruplari

i¢cin kentin en ¢ekici istthdam alani niteligini kazandiriyordu” (Senyapil1,2004:96).

“1935-1940 yillar1 arasinda niifus artig hiz1 %29 olan Ankara’da, bu hiz 1940-
1945 arasinda %44’ e c¢ikmustir. 1940-1950 yillar1 arast kentin niifus artis hizi

%89°dur” (Senyap1l1,2004:119).
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2.3.3: 1945 ve 1960 Yillar1 Arasinda Ankara Kenti ve Merkezi

Ucgiincii dénem Ikinci Diinya Savasi’ndan 1960’a kadar gider. Bu dénemde

popiilist bir modernite projesinin uygulanmakta oldugu sdylenebilir.

1950’11 yillarda kentler, sanayilesmenin hizlanmasi ve sanayilesme
stratejisinin yeniden tanimlanmasi, kentlerin niifuslarinin asir1 artmasi kentlerin
belediye smirlar1 disina tasarak biiylimesi ve kentsel ulasim araglarimin sayr ve

cesitlerinin ¢ogalmast dogrultusunda bi¢imlenmistir (Osmay, 1998).

“1950-1960 doneminde diger kentler arasinda, Ankara kenti, Istanbul’dan
sonra ikinci bilyilk go¢ ¢ekim merkezini olusturuyordu. Istatistikler Ankara kenti
niifus artis hizin1 1975 yilina dek Tirkiye ortalamalari iizerinde oldugunu gosterir.

Bu oranin en fazla arttig1 yillar 1950-1955 yillaridir” (Senyapili, 2004:178).

2.3.4: 1960 ve 1980 Yillar1 Arasinda Ankara Kenti Ve Merkezi

Dordiincii donem 1960’lardan 1980’lere kadar uzanan yillar1 kapsayacaktir.
Tiirkiye’de hizli kentlesme siirmektedir. Planli bir ekonomi arayisi igine girilmistir.
Tiirkiye bu yillarda hizli kentlesme karsisinda yetersiz kalan kurumsal sistemini yeni

kosullara uygun olarak yeniden yapilandirmistir (Tekeli, 1998).

1970’e gelindiginde, dzellikle Ankara ve Istanbul gibi metropoliten kentlerde
merkezi is alanlarinin bazi doniisiimler yasadigi gozlemlenmistir. Ankara’da Ulus
disinda ikinci bir merkezi is alanit olusmus ve yeni merkez Kizilay “baskentlik”

islevlerinin, yonetim ve hizmetlerin yoneldigi bolge olmustur (Osmay, 1998).
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Bu doénemde Ankara’da, farklilasarak yeni merkezin alt bolgelerinde faaliyet
gosteren en onemli kurumlar bankalar, sanayi ve ticaret odalar1 gibi finans ve hizmet
kurumlart artmistir. Bu faaliyet dallarinda ¢alisan niifusa ve onlarin iletisim ve
tilketim davraniglarina paralel olarak, Ankara’da Biliylikk Ankara Oteli ve Bulvar
Palas, Kizilay’in uzantisinda Atatiirk Bulvari’'nda, TBMM ile yonetim merkezlerine

yakin yer almigtir (Osmay, 1998).

Bu donemde sehrin merkezinin Ulus’a kaymasinin etkisiyle Yenisehir’de

bulunan lokantalarin sayis1 artarken, Ulus’taki lokantalardan gozden diigsmiistiir.

“Kapitalist orglitlenme ve sermayenin maddi yasami doniistiirme giicii sadece
tiretim iligkileri ve bu siirece dahil olan insanlar ile sinirli degildir; beraberinde
mekansal bir hareketlilik ve degisimi de kaginilmaz olarak gerektirir. Her 6lcek ve
nitelikteki mekansal yapilanma bu sarsic1 dontisiimden etkilenir. Modernlesmenin ve
kapitalizmin dinamikleri siirekli olarak insan yasam ortamlarini yeniden tarif eder;

eski, bildik yasam ortamlarinin yerini yeni yasam alanlar1 alir” (Yirtic1,2005:11).

Mekansal farklilasmanin kent dl¢ceginde yasanan durumunu ise metropoliten
gelismelerde gormek miimkiindiir. Kent merkezi daha ¢ok yonetimsel fonksiyonlar
alaninda yogunlasirken, reel liretim kent ¢eperlerine kaymaktadir. Tiim bu farkliliklar
kacmilmaz olarak beraberinde yeni mekansal organizasyonlar1 gerektirmektedir

(Yirtici, 2005).
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Yeni aligveris merkezleri, yeni sinemalar, yeni lokantalar yeni olusan kent
merkezlerinde kendini gdstermektedir. Kapitalin yogun oldugu bu yerlerde yeni
yasam Dbigimlerinin dogmast beraberinde yeni tiiketim aligkanliklarii da

getirmektedir.

“1970’lerin sonunda, metropollesen kentlerde, birbirlerine bagli, ancak
sunduklari hizmetler bakimindan farkli odaklagmalarin oldugu kent merkezleri
belirmistir. Genelde bu yeni odaklagmanin kentin prestijli konut alanlarina dogru,
kentin bilyiime dogrultusunu takip ettigi goriiliir. Ornegin Ankara’da 1970 sonunda
merkez, ii¢ alt merkezden olusmus izlenimini vermektedir. Bu merkezler Ulus,
Kizilay ve Tunali Hilmi’nin kent i¢inde farkli toplumsal tabakalarin yerlestigi konut
alanlarina yakinliklar1 ile paralel 6zellikleri belirginlesmeye baslamistir. Eski kent
merkezi Ulus, kent i¢i ve kent dis1 diisiik ticretli is¢i, memur ve kendi hesabina
calisan esnafa hizmet vermeye devam etmektedir ve kimlik olarak, giderek yerel
Ozelliklerin vurgulandig1 kebapcilarin, lokantalarin ve is i¢in giiniibirli§ine baskente
gelenlere hizmet veren ucuz otellerin bulundugu bir merkeze doniigmiistiir” (Osmay,

1998:146).

Bu dénemde, ev disindaki yasam is hayati denen kavramin yayilmasi ile daha
da gelisti. Kentsel islevlerin c¢esitlenmesi sonucunda ortaya ¢ikan faaliyetler, ingaat
ve taahhiit biirolari, ithalat- ihracat ve nakliye sirketleri, emlak komisyonculari, resmi
dairelerle bi¢imlenmis goriinen is hayatinin ¢esitlenerek yayginlasmasini sagladilar.

Kadinlarin da ¢esitli is kollarinda ¢aligmaya baglamiglardir (Bilgen, 1985).
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“Kizilay bir donlisiim gecirmistir ve 1960’larda kent entelektiiellerinin ragbet
ettigi “Piknik” gibi yar1 sarkiiteri, yar1 meyhane niteligindeki restoranlarin,
pastanelerin kapanarak bunlarin yerini daha genis bir tiiketici kitlesine hizli servis
verecek, trafige kapatilmis yaya yoluna yerlesmis birahanelerin, doner ve sandvig
satan kosebasi biifelerinin ve ¢evre kalitesi giderek diisen sokak arasi lokantalartyla
kahvelerin aldig1 izlenmistir. Kentin varlikli kesiminin yasadigi Kavaklidere-
Cankaya dogrultusunda olusan {igiincii merkez, kiicliik bir semt merkezliginden,
bankalarin sube actig1, yabanci film gosteren sinemalarin odaklastigi, pastacilarin

yogunlastigi bir alt merkez haline gelmistir (Osmay,1998:147).

2.3.5: 1980 ‘den Sonra Ankara Kenti ve Merkezi

Besinci donemi 1980 sonrasinda modernite projesinin aginmaya bagladigi
yillar olusturacaktir. Bu donemde kentlesmenin hizi bir dlgiide yavaslamis ve
Tiirkiye, diinyanin yasadigi kiiresellesme olgusunun etkileri altinda kalmaya
baglamistir. Buna paralel olarak da kent planlamasindan beklenen islevlerde
degismeler ortaya c¢ikmistir. Kentlerin modernitenin yeri (place) halinde

diizenlenmiglerdir (Tekeli, 1998).

“1980’lerin sonunda ii¢ merkezin (Ulus, Kizilay, Tunali) kazandiklari
kimliklerin daha da kesinlestigi, yeni faaliyet dallarin1 kendilerine ¢ektikleri ve bir
dordiincii  merkezin  Cankaya-  Koroglu  Caddesi'ne  dogru  gelistigi

izlenmektedir’(Osmay, 1998:147).
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Ayrica bu donemde diinyada yasanan ekonomik yeniden yapilanma ve
telekomiinikasyon teknolojisindeki gelismeler kentlerde etkisini gostermeye
baglamistir. Kentlerin makro formlari, bu baglamda iki egilimin, merkezilesme ve
merkez digina yayilma egilimlerinin bigimlendigi mekanlar olmaya baslamiglardir.
Kent merkezlerinde {iretici hizmetler giderek yogunlasirken, tiiketici hizmetleri

orgiitlenerek biiyiik kentlerin digina ¢ikmaya baglamistir (Osmay, 1998).

80’lerin ekonomi politikast kentlerde etkisini gostermeye baslamistir. Bu
donemden sonra tiiketim kiiltiirliyle tamamen tanisan Tiirkiye, yeni elitlerini
yaratmistir. Kitle iletisim araclarinin yayginlagsmasiyla yeni mekanlar géz oniinde
olmaya, popiilerlesmeye baslamistir. Yagsam tarziyla biitiinlesen insanlar gittikleri

yerler ile 6zdeslesir olmustur.

“Kent merkezlerinin sundugu faaliyet alan1 olarak eglence sektdriine
baktigimizda, bu dalda da eski merkezlerden disariya kagma ve yeni odaklarda
toplanma egilimi saptayabiliriz. Ozellikle 1990’lardan sonra agilan alisveris
merkezleri, sinemalar, restoran, kahve, pastane tiirii yeme i¢gmeye yonelik hizmetler

vermektedir” (Osmay, 1998:152).

Mekansal olan ayni zamanda toplumsal olansa ya da tersine, her toplumsal
kurulus ayn1 zamanda mekansal bir kurulussa; mekani salt bir fiziksel koordinatlar
bileskesi olarak degil ama bir yasam alan1 olarak anlayacaksak; mekan, toplumsal bir
stirecin ifadesini buldugu yerdir. Ya da bir ‘yer’ ancak boyle mekan olur. Yani, bir

yer ve zamanda bulunan hep bir tarihsellikle, bir siire¢ igerisinde kavranmalidir.
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Boylelikle, bir yerden ziyade bir ‘durum’dan, mekan tutmaktan s6z edilebilir. Bu
bakista kent de, niifus, ¢evre ve fiziksel kosullarinin ¢ok Gtesinde, kentte bulunma
durumunun, kenti mekan tutmanin farkli ama birbiriyle iligkili kosullari, bu
kosullarin tarihi ve giindelik pratikleridir. Kentte bulunma durumunun bu farkli
kosullar1 kenti, belki de, farkla karsilasmanin en fazla miimkiin oldugu mekan olarak
da kurmaktadir. Kent, farkliliklarin yan yanaligi ve bu yan yanaligi, farki fark etme

potansiyelidir (Tarhan, 2006).
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2.4: 1923- 1950: Cumbhuriyet Eliti Lokantalar:
2.4.1: Karpig

Ankara’ nin ilk modern, Avrupa lokantas1 Taghan’ 1n i¢ avlusuna bakan bir
béliimde kurulmus olan Karpi¢’ in SEHIR lokantasidir. Reisicumhur Gazi Mustafa
Kemal Belediye Meclisi liyelerine Ankara’ da “ortiileri, pegeteleri ve ¢atal bicagi her
serviste degisen asri bir lokanta kurulmasi” geregini belirtmis ve bu isi yapmak i¢in
Istanbul’ da lokanta isleten Rusya miiltecisi, aslen Giircii Karpi¢’ in adi 6nerilmisti.
Gazinin emriyle, Polis Miidiirii Dilaver Beyin Dahiliye Vekili Cemil Beyin
“giivenlik” yoniinden itirazlarina ragmen Karpi¢c Ankara’ ya getirildi ve 1928 yilinda
lokanta ac¢ildi. Sonra Ulus meydaninin 6biir ucunda Belediye tarafindan yaptirilan tek
katli 6zel bir binaya tasindi (Anonim, 1975). Bankalar Caddesindeki Belediye
carsisina taginan Karpi¢ diger adiyla “Sehir Lokantas1” Ankara’nin tarihinde énemli
bir oynamistir. Modern bir restoran olan Karpi¢, Cumhuriyet eliti i¢in vazgegilmez

bir mekan olmustur. Bu durum 1950’lerden sonra degisecektir.

Kursunlu( 1999), Karpi¢ Lokantasini, Ulus Alani’ n da simdiki Merkez
Bankasi’nin saginda yer alan bir dikdortgen biciminde olan , bir yiizii Istasyon
Caddesi’ ne doniik, altinda Ankara Palas olmak iizere kocaman bir bahgeye sahip
agaclikli, havuzlu, cigekli bir alanda oldugunu belirtirmektedir. 1925° 1i yillarda
buranin ilk adi Fresko Bar’ dir. Fresko Bar oldugu donemde Baba Karpi¢ yoktur.

Karpi¢’ in sirasinda Hatctte, Berkalp ve Akba Kitapevi, David tuhafiyecisi ve moda
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bir terzi atdlyesinin yani sira Hac1 Bekir ve Osman Nuri gibi inlii sekerci diikkanlari

bulunmaktadir ( Giinver,1999: Sagdig, 2004).

Lokanta ve gece kuliibii niteliklerine sahip Karpig, baskentte Cumhuriyet’
in sembolik mekanlarindan biri olacaktir. Yeme- i¢gme kiiltiiriinde as¢1 diikkani
gelenegi 6nemli yer tutsa da, ev eksenli bir yasam siiren Ankaralilar’ in “disarida
yemek” ihtiyacin1 pek sik duymamalari, sehirde lokanta, pastane vb. yerlerin
acilmasina mahal birakmamistir. Karpi¢ onceleri, baskentin ilk yillarindaki mesken
sikintis1  sebebiyle ailelerini sehre getiremeyen mebuslar, bakanlar ve yiiksek
biirokratlarin zorunlu karin doyurma mekanidir. Ancak burasinin sadece liikks bir
lokanta olmadig1 ve Batili anlamda “restaurant” gelenegini Ankara’ ya tasimayi
hedefledigi fark edildikten sonra zorunluluk zevke doniisecek, Karpi¢’ te bir aksam

gecirmek hem bir prestij unsuru hem de eglence firsati sunacaktir (Cantek, 2003).

Lokantanin, diger karin doyurma mekanlarindan farklili§i ortaya ¢ikinca
Karpovitch, devletin subvanse ettigi Ankara Palas gibi, neredeyse yari-resmi bir
bulugsma mekaninin sahibi olacaktir. Sehir Lokantas1’ nin Karpi¢ olarak anilmasinin
sebebi, bir medeniyet misyoneri gibi hareket eden sahibinin buraya hususiyet
kazandirmasidir. Fransiz Kkiiltiirliyle harmanlanmis Rus kiiltiiriniin inceliklerini
tasityan Karpovitch Usta, bekar ve yalmiz olmasinin da etkisiyle, hayatini bu
lokantayla Ankara’ daki sofra aliskanliklarin1t medenilestirmeye adamistir. Devletten
aldig1 yardim ve gordiigii itibar onu bu isle gorevlendirilmis bir devlet memuru
konumuna ¢ekmektedir. Kravatsiz miisteri kabul etmez; seckin miisterileriyle bizzat
ilgilenir, onlar i¢in 6zel moniiler belirler; mevsim ve cografi kosullar geregi zor
bulunan meyve ve sebzeleri- ancak hatirli miisterilerine- ikram eder; alaturka damak

tadi ve sofra adabinda radikal doniisiimler yaratir; miizikli ve dansh yemek
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aliskanligim yerlestirir. Sofra kiiltiiri baglaminda, bozkirda bir vaha yaratan Karpic,
Nurullah Ata¢’ 1n ifadesiyle miisterilerine “yemek yemeyi 6greten insandir” ( aktaran

Cantek,2003).

1950 lere kadar burasi zamanin baskin politik karakterleriyle 6zdeslesmisti,
hatta ¢ devlet restoran1’ olarak aniliyordu “Osmanli mutfagindan kurtulamamais, asci
diikkan1 diizeyini asamamis kent i¢in Avrupali bir lokantaya gereksinim vardi. Bunu
ozel kisiler basaramadigima gore devlet yapacakti. Iyi isletilebilmesi, bol yenebilmesi
icin belediye tarafindan paraca desteklenirdi. Karpi¢’ i belediye destekler, belediyeyi

de devlet” (Kemal, 1983: Yalim, 2002).

“Heyecanli, giizel zaman gecirmek isteyenler i¢in de gidecek tek yer vardi:
Karpi¢. Atatiirk burada bakanlar kurulu toplantilart yapmisti. Dekor yalindi; bir
gazeteci burayi, ‘Kansas’taki bir istasyonun sandvi¢ lokantasina’ benzetmisti. Yine
de renkli miisterileri, Karpi¢’i savas yillarinda biiyiilii bir yer haline getirmisti
(Senyap1l1,2005:322). Karpi¢’in meclis/devlet erkaninin bulusma yeri oldugunu

sOylenebilir.

Ankara gibi bozkirm ortasinda Istanbul’la kiyaslanamayacak bir yapida yeni
gelismeye baslayan bir sehirde agilmasi icin ¢aba sarf edilen lokantanin adinin ‘Sehir
Lokantas1i’ olmasi sasirtict degildir. Her ne kadar adi1 Sehir Lokantas1 olsa da tarihe

“Karpi¢ Lokantas1” olarak gececektir.
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“Kapidan girildiginde, sagda vestiyer, solda da genis salonlu bir bar vardi.
Tuvaletlerin 6niinden biiyiik¢e bir aralig1 gegtikten sonra genis salona gidilirdi. Barda
aperatif alinir, salonda yemek yenirdi. Kapida, vestiyerin yaninda ise siirekli birkag
sivil polis ndbet tutardi. Yemege gelen devlet biiyiiklerinin koruma polisleri de
vestiyerle tuvalet arasindaki bos masalara ilisirlerdi”( Kursunlu, 1999: 28). Lokanta
antresinde bir barda erkekler aperatif alirken, buzdolabinda ag¢ik kutularda siyah

havyari gorebilirdiniz (Bahar, 2003)

Karpi¢’ te Osmanli Mutfag1 yoktu. Karpi¢ Rusya’ nin 6zel yemeklerini de
Tiirkiye’ ye beraberinde getirmistir: siyah ve kirmizi havyar, domatesli balik pilakisi,
borg corbasi, piroski, karski, kievski, limonlu votka. Karpi¢’in zeytinyaglh sebzeleri,
0zel salatalik tursulari, i¢ pilavlari, dolmalari, su borekleri de meniide yer almaktadir.
Meniiler 82 kurustur . 1947- 1948’ de yemek miizigi refakatinde tabldot veya alakart
yer ve alti lira 8derdik. Onden kizarmis ekmekle, oraya 6zgii nefis bir tereyagi gelirdi

(Bahar,2003: Giinver, 1999).

Fransiz ve Rus mutfagim1 c¢ok iyi bilen Karpi¢, Ankara’nin yeni
olusturulmaya calisilan yemek ve lokanta kiiltiirline kendini adamistir. Hizmetten,
yemeklere, mekanin i¢ dizaynindan, c¢alisanlarina kadar her seyiyle modern olan bu

lokanta Ankara’da siyasetin kalbini olusturacaktir.

Glinver, Karpi¢’ te monii dis1 6zel yemeklerin de ¢ikigini belirtmektedir.
Yabancilara kokteyller Karpi¢’ te diizenlenmekte, Disislerinin yabanci diplomatlara
ziyafetleri de Karpi¢’ te yapilmaktadir (1999: 52). “Karpi¢’te her sey bol, hem de
ucuzdu. Savas yillarinda bile meniilerinde hissedilir bir eksilme olmadi”

(Evren,1998:202).
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Karpi¢ onem verdigi misafirlerine purolar sunmakta, karisik meyve sepetleri
hazirlamaktadir. Yemekten sonra savag zamaninda bile Yafa portakali veya muz
ikram etmektedir. Baba Karpi¢ masalar1 dolasir, miisterilerinin hatirlarin1 sorar,
masadaki c¢ocuklara eliyle meyve ikram ederdi ( Ali, 1995: Bahar, 2003:

Giinver,1999).

Karpig’ te terbiyeli, temiz garsonlar hizmet vermektedir( Giinver, 1999). “Bas
garson Lefter ise ¢ok renkli bir kisiydi. Stireyya Bey Karpi¢’ te ikinci adamdi. Onun

yaninda Edip ve Kayup Beyler takimi olustururdu” (www. radikal.com.tr).

Giinver, aksamlar1 Karpi¢’e koyu renk elbise, hanimlarin gece tuvaletleri ile
gittigini masalarda smokinli diplomatlara sik sik rastlandigini belirtmektedir
(Giinver,1999). Karpi¢’ in Ankara’ ya yeni bir hava getirdigi sundugu yemeklerden,

giden kisilerden, diizenlenen etkinliklerden anlagilmaktadir.

Karpi¢’e gelenleri siralayacak olursak; Fethi Giray, Sahap Sitki, Sahap
Gensoy, haluk Tuncali, Clineyt Arcaylirek, Cetin Altan, Suphi Tashan, Salim Sengil,
Ahmet Muhip, Cahit Sitki, Dr. Cenani, Baki Siiha, Ilhan Tarus, Vedat Giirten, Suat
Taser, Miinir Miieyyet, Efekt Tahsin, Gazanfer Kunt, Tugrul Asuroglu, Feridun
Fazil, Ismet Hulusi, Selami Izzet, Yavuz Abadan, Nusret Baban, Mekki Sait,
Sabahattin S6nmez, Adil Akbay, Niyazi Kotay, Seyfettin Turhan, Oktay Eksi, Aka
Glindiiz, Nurettin Artam, Fatin Riistii, Siikrii Saragoglu, disisleri bakant Numan
Menemencioglu ve metresi, Demokrat Parti milletvekillerinden ve yazar Burhan
Belge ve esi (Amerika’nin taninmis film yildizi) Zaza Gabor, gozden diigmiis genel
miidiirler, merkeze alimmig valiler, danigsmanliga atanmis miistesarlar Karpi¢’in

miidavimleri arasindadir (Baglum, 1992: Kemal,1983: Senyapili, 2005).
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“Karpi¢’ te aydinlar/ yazarlar i¢in ayrilmis ve sadece onlarin oturduklar
masalar vardir. Tarihte iz birakmis edebi tartismalardan bazilar1 da bu masalarda
yapilmustir. Istanbul’ da edebiyatgilar/ aydimlar lokali haline déniismiis kafe, pastane
ve lokantalara tekabiil etmesi de beklenen Karpig, bu islevini bir 6lgiide yerine
getirmistir. Ancak sehrin estetik ve islevsel acidan yetersiz olmasi Istanbullu
meshurlar1 burada fazla tutamamig, Ankara onlara ilham kaynakligi edememistir.
Milletvekili veya biirokrat olarak Ankara’ da zorunlu ikamet eden sanatcilar, bos
vakitlerini Istanbul’ da gegirmeye baslamis ve kisa siire sonra da kesin doniis
yapmuslardir. Yahya Kemal’ in o ¢ok bilinen “Ankara’ nin en giizel tarafi istanbul’ a
doniisiidiir” sdzii Istanbullu aydinlarin ¢ogunun slogami haline gelmistir. Ancak
Karpig, onlarin zorunlu Ankara konaklamalarinda hem yemek saatlerini, hem 6giin
aralarini, hem de gece hayatlari gegirdikleri gézde mekan olarak kalmigtir

“(Cantek, 2003:282).

“Bizim kusak, Karpi¢” e ancak 1950°den sonra gidebildi. Devlet
biiyiliklerinin ya da siyasetcilerin ugragi olan bu yerin ancak kapisindan bakabilir,
icine giremezdik. Bizler 1950’den sonra buraya ayagimizi attigimizda, “Karpi¢’ e de
demokrasi geldi” demislerdi. Bizim gibi gencleri buraya layik goérmezler, ayak
takimi sayarlardi. Bizim ugrak yerlerimiz Posta Caddesindeki kii¢iik meyhanelerdi

(Kemal, 1992: 63).
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Savasan Avrupa’dan kacan miizisyenler 1940’larin Ankara’sinda Karpic’te
yemek miizigi yapmislardir. Macar asilli Darvas kemaniyla Cigan miizigi ¢alinirdi.
Dans bilmeyen mebuslar, burada bos zamanlarinda, tango, carliston, vals gibi danslar

Ogrenerek, bir tiir kurs gormiislerdir (Ali, 1995: Giinver, 1999: Kursunlu, 1999).

“Cumhuriyetin ilk yillarinda, hatta biitiin 1923- 1933 déneminde Ankara’ da
kiiltir ve eglence hayati c¢ok sinirli, ¢ok soniiktii. Eglence sadece erkeklerin
gidebildigi birka¢ ‘Bar’ dan ve nihayet Karpi¢’ te yemeklerden sonra orkestra

refakatinde danstan ibaretti ( Anonim, 1975: 83).

Karpi¢’in konuklarindan biri de iinlii politikaci Thsan Sabri Caglayangil’di:
“Bu zat Tiirkiye’de lokantaciligin babasidir. Asgiliktan restorana ulasan ¢izgiyi o
tamamladi. Yemek yemenin tikinmak degil, ayn1 zamanda bir zevk isi oldugunu
Ogreten odur. Hi¢ unutmam bir glin garsonun birine su sekilde ¢ikistigini gordiim.
Saragoglu Siikrii Bey piring ¢orbasi igmis, arkasindan sis kebap istemis. Kenarina
pilav koymuslar. Karpi¢ diyordu ki: - Bagvekil giinliik piring hakkini ¢orbayla aldi.
Siz nasil tekrar pilav koyarsimiz. Nigin sebze koymadiniz? Kendisi size bunu
sdylemese bile sizin akil etmeniz gerekmez miydi? Baba Karpi¢’le daha Istanbul’da
baslayan 1960’1 yillara kadar siliren bir asinaligim vardi. Derdi ki: - Lokantaya
gelenler miisterimiz degil, misafirimizdir. Oyle bir misafirimdir ki, yiyip i¢tiginin
parasini 0deyecektir. Para vermesi onun misafirlik sifatin1 kaldirmaz. Biz ev sahibin
misafire gostermek mecburiyetinde oldugu itinay1 ve saygiy1 her gelene uygulamakla

gorevliyiz. Lokantasinda mutfak ve servis milkemmeldi. Yabanci {ilkelerin o
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devirdeki rehberlerinde sadece Tiirkiye’nin degil, Balkanlar’in en iyi lokantasi diye

ad1 geciyordu. Bu basarida Siireyya’nin da biiyilik pay1 vardir (Evren,1998:200- 201).
Karpi¢’in bu davranisi ve ikazlari, 6gretici ve egitici mahiyettedir.

“Eski Adalet Bakanlarindan Ali Riza Tiirel Ankara’da bulundugu siireler
iginde hep Karpig’te yemek yerdi. Yine bir giin gider masasma oturur. Oniinde
kendisinin siparis etmedigi bir bira mayasi1 (malt hiilasasi) sisesini goriir. “Yanlisla
koymuslar, alin goétiiriin bunu” der garsona. Garson bir miiddet sonra gelir ve
“Babaya sordum, sizinmis” deyip tekrar siseyi masanin {izerine birakir. Tiirel 1srar
edince bu sefer Baba Karpi¢ gelir, “Siz her giin benim lokantamda yemek
yiyorsunuz. Bir tlrlii beslenip kilo alamiyorsunuz. Benim ig¢in ¢ok olumsuz bir
reklamsmiz. Bu nedenle bira mayast ikram etmeyi diislindim size” der

(www.buyukkeyif.com).

“Biitlin bunlara ragmen Karpig, lokantasini tatli-sert bir anlayisla idare ederdi.
Bu giizel isletme anlayisini da Resat Nuri Giintekin’den dinleyelim: “Lokantanin
dekorunu ve mizansenini diizenledigi siralarda, Karpic Baba garsonlarina bir ayak
divani yaptirmis, birinci yemek ile ikincisinin, ikincisi ile ti¢linciisliniin arasina kagar
dakika konulacagini not ettirmeye baslamis. Derken bir sef garson, “Bu miimkiin
olamaz, bizim halk acelecidir, cabuk ¢abuk yemeye alismustir. Ustelik hir¢indir da. ..
Istedigi hemen gelmezse kizar. Yani garsonlarn bagira cagira dayak yeme tehlikesi
de vardir” der. Karpig biitiin prensip adamlar1 gibi hig¢ istifini bozmadan: “Olabilir,
miisteriden dayak yiyebilirsiniz. Fakat corba ile etin arasina sekiz dakikadan az

yemek yemege alisilmalidir” der “(www.buyukkeyif.com).
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“Baba Karpi¢’ in o bembeyaz, bol, yandan diigmeli, ipekli uzun Giircii
gomlegi, Ttiilii pantolonu, rugan pabuglari ustura ile tras edilmis basi ile
hatirlanmaktadir. Baba Karpi¢, Ankara’ da olup bitenleri, 6zellikle siyasal kimi
gelismeleri herkesten once O6grenirdi. Kulagi delikti ve her seyi herkesten dnce
duyardi. Bir bakan kabinede durucumu, gidicimi oldugunu onun davranisindan
cikarirdi. Misteriler, degerlerini Baba’nin iltifatlarina goére Olgerlerdi. Biiylik bir
tabakta comert pargalarla havyar boler, yemegin hazirlanisini gozetir, 6zel yapim sis
kebabi1 gururla denetler, hanimlara ¢igek sunar ve herkesin her seyle mutlu olmasini
saglamak icin gevreyi izlerdi. Ote yandan, fazla tuz ekerek yemeginin tadin1 bozan
miisterileri, ya da bagyapitlarint uygun bigcimde sindirmeden dans edenleri

elestirmekten ¢cekinmezdi (Arcayiirek, 2005: Kursunlu, 1999: Senyapili, 2005).

“Biitlin miisterileri tarafindan sevgi ile “Baba” diye anilan Karpi¢ 1953
yilinda Oliinceye kadar sadece Ankara’ nin degil biitlin Tiirkiye’nin en iyi ve
standartlarina goére en ucuz lokantasi olarak kaldi; salonlar1 birgok tarihi ve politik
olaylar sahne oldu. Ozellikle Demokrat Partinin ilk giinlerinde liderleri burada
yemek yerler, stratejilerini tespit ederlerdi. Gazeteciler i¢in de en iyi haber kaynagi
Karpi¢’ in Unlii bar1 idi (Anonim,1975). Bagsbakan Saragoglu’nun, savas yillarinda,
pahaliliktan s6z edildiginde, “ Nerdeymis pahalilik, Karpi¢’te iki yiiz elli kurusa
tabldot var” diye demecler verdigini ¢ok kisi hatirlar. O donemdeki yoneticiler igin
pahaliligin ve ucuzlugun o6lgegi Karpic’te tuzlusu ve tatlisi ile yenilen yemeklerdi”
(Kursunlu, 1999). Tiirkiye’ nin en iyi ve standartlarina gore en ucuz lokantasidir

Karpig.
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“Karpi¢’in de 50’den sonra miisterileri degismis, eski protokoliinii yitirmisti.
Belki de goziiniin tuttugu has miisteriler biz sayilirdik. Sadece gazeteciler gelmiyor,
gazetecilerin esi- dostu olanlar, geng sairler, ressamlar, parasiz bohemler de buralar
doldurmustu Yeni iktidar, nasil CHP’den ¢iktiysa, yeni iktidarin yeni lokantalar1 da
Karpi¢’ ten ¢ikti, yeni kodamanlar yeni agilan lokantalara gitmeye basladilar.
Siireyya, Karpi¢’in adamiydi, ayrildi. Yenisehir’de yeni bir lokanta acti. Ascis1 Bekir

ayrildi. Yenisehir’de Piknik’in yanina liiks bir lokanta kondurdu” (Kemal, 1983: 67).

“Cumhuriyet balolar verilen, kor diplomatlarin ugragi olan Karpi¢ lokantasi
Baba o6ldiikten sonra daha ¢ok kar getirsin diye, bir giin baktik ki, saz salonu oldu.
Bar kismina da doner taktilar, sokaga bakan camekani kaldirdilar, ayakta sandvig

yenen bir hale soktular” (Kemal, 1983: 69).

Ankara'nin ilk modern lokantasi olan Karpig, Unsal (1999)'in deyimiyle, bir
Cumhuriyet Okuludur. Batili anlamda hizmet veren ve devletten yardim alan Karpic
Lokantasi, Ankara gibi ag¢1 lokantasi geleneginden uzaklasamamis kente yeni bir
soluk getirmistir. Ortiileri, peskirleri, catal ve bicag: her serviste degisen, suyu olan o
doneme gore likks bir lokantadir. Ankara’da Batili anlamda yemek yenecek yerin
olmamasi, Cumhuriyet’in baskentinde Karpi¢’i bir siginak haline getirmistir. Yemek

yemenin bir zevk haline gelmesindeki, ilk yap1 taglarindan biridir.

Karpi¢ Lokantasi, yliziinii batiya g¢eviren Tiirkiye i¢in bir Ornek temsil
etmistir. Fransiz ve Rus mutfagi yemeklerini sunan lokantanin iinii 'Bor¢ Corbast'

Ankara'da belli basl lokantalarda bulunmaktadir. Hizmetiyle, sunumuyla Ankara’nin
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alisik olmadig: tatlar1 veren, farkli bir habitusun sergilendigi lokanta kadin ve
erkegin biraradaliginin sergilendigi yer olma 6zelligi de gostermistir. 1950'den sonra
sehir merkezinin Kizilay’a kaymasi1 ve siyasetin el degistirmesinin de etkisiyle,

Karpi¢ Lokantast 6onemini yitirmig daha sonra da kapanmustir.

2.4.2: Ankara Palas

“Ankara Palas, bagkentin tarihine ve dolayis1 ile Cumhuriyet tarihine ismi
gecmis bir binadir. Aslinda Tiirkiye’de Batili anlamda otelcilik ¢ok yenidir. Bugtinkii
anladigimz anlamda ilk oteller 1840’lardan sonra Istanbul Beyoglu’nda, ancak
Tanzimat’tan sonra ag¢ilmigtir. Pera Palas bunlardan biridir. Cumhuriyetin ilk
yillarinda bir bozkir kasabasi iken baskent olarak yaratilmaya g¢alisilan Ankara ‘da
ise, otelcilik anlayisi hentiz yoktur. Ulus’taki Stimerbank Binasinin yerinde bulunan

Tashan, doneminin en 6nemli misafirhanesi olmustur” (Firat, 1994: 475).

1920’lerde yapilan Ulus’taki Biiylikk Otel bagkentin ilk  6nemli
binalarindandir. Daha sonra da yine Ulus’ta Vakiflar Umum Miidiirliigii’'nce yapilan
Belvii Palas bir miiddet Ankara’nin otel ihtiyacin1 gidermistir. Yeni bagkent olan
Ankara’da, ziyaret icin gelen yabanci misafirlerin kalabilecegi, yeni Tiirkiye
Cumbhuriyeti’ne uygun bir otelin yapilmasi i¢in Atatiirk bizzat emir vermistir. Ankara
Palas devrinin en liiks otellerinden birisi olmustur. Halktan ¢ok kiiltiir ve politika
cevresine hizmet etmis bir binadir. O yillarda 6zellikle resmi toplantilar ve eglenceler
icin baskentin tek dnemli yapisi olmustur. Daha ¢ok da politik ¢evreye hizmet eden

bir “Mebusan Kuliibii” seklinde hizmet gérmiistiir (Firat, 1994).
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[.Ulusal Mimarlik donemi (1908- 1930) yapitlarindan otel, 1924 yilinda
donemin Saglik Bakani Dr. Riza Nur tarafindan, Osmanli beylerinden Kizil Bey’in
tirbesinin bulundugu bir mezarlik alanmi iginde, Saglik Bakanligi’na ait bir yapi
olarak 1smarlandi. Binanin ilk projeleri Fransa’da egitim goéren donemin {inlii
mimarlarindan Vedat Tek tarafindan ¢izildi. Bina islevini degistirmis olarak Saglik
Bakanligi’'ndan Vakiflar Umum Midiirliigii’ne devredilince, Vedat Tek, binanin
yapimindan vazgegerek projelerini geri ¢ekti. Vedat Bey de planlar geri alarak
binanin insasindan vazgegcti. Bir siire binanin yapimi plansiz olarak devam etti, ama
bu arada merdivenlerin yapimi unutulunca binanin yapimi ve bitirilmesi isi bu kez
Almanya’da egitim gérmiis olan bir diger taninmis Mimar Kemaleddin Bey’e verildi

(Evren, 1998).

“17 Nisan 1928 de tamamlanarak hizmete girdi. Otelin yonetimi Fransizlara
verildi. Clinkli boyle bir oteli isletecek Tiirk firmasi yoktu. Bundan &tiirii 5 ortak
tarafindan 500 000 lira sermayeyle Ankara Palas Otelcilik Anonim Sirketi kuruldu.
Otel bu sirkete yillik 7500 liraya kiralandi, ayrica devletten her yil 15000 lira yardim
alind1. Otelin ascibasist Fransiz, garsonlar Isvecli, Rum, Alman, metrdoteli ise
Italyan Silvio Fontana’ydi. Ankara Palas, 6zellikle yabanci konuklarin, Ankara
sosyetesinin, énemli kisilerin konaklama yeri ve aym1 zamanda {ist diizeydeki tiim
toplanti, balo ve etkinliklerin de merkezi oldu. Atatiirk de zaman zaman bu otele
geliyor, neseli oldugu zaman dans edip zeybek oynuyordu. Otelde diizenli olarak her

cumartesi aksami balo diizenleniyordu” (Evren, 1998: 183).

70



Ankara Palas’in, Osmanli canlandirmaci milli iislubunun Ankara’daki en
paradigmatik yapist oldugu sdylenebilir. Simetrik tasarimi, sivri kemerleri ve tasiyict
olmayan bir kubbe ile bezemeli tag kapisi, Milli Mimari Ronesans’inin klasik ve
akademik tasarim ilkelerini ornekler. Iki mimarlik tarihgisinin dedigi gibi, bu otel
“dev balo salonu, basingli suyu ve merkezi 1sitma sistemi, Bat1 tipi tuvaletleri ve
banyolar1 ve gii¢lii jeneratdriiyle- soluk gaz lambalarina aligmis bu kirsal Anadolu
kasabasinda esi olmayan 6zelliklerdi bunlar-, modernlige ve medeniyete adanmis bir

anit”’t1 (Bozdogan:2002).

D1s cephelerindeki siislemelerde Selguklu ve Osmanli mimarisinin etkileri
goriilmekle birlikte 6n cephenin iki yanindaki kuleler, binay1 orten ahsap c¢ati,
giristeki kemerin tistlindeki Rumi motifler, balkon korkuluklarindaki geometrik
cizgiler ve alt ylizii nakislarla bezeli genis sacaklar 1920 ‘ler — 30’lar Tiirkiye’sinin
havasimi yansitmaktadir. 60 odali binanin ikinci katindaki 44 odanin her birinin
oniinde kiiciik birer balkon yer almaktadir. Iki katli betonarme binanmn en iinlii
boliimii ortada yukaridan 1s1k alan genis balo salonu ve ¢evresindeki cay ve dinlenme
salonlaridir. Atatiirk de karsisindaki ikinci Meclis binasina yeraltindan gegitle bagh
olan oteldeki 6zel odasinda zaman zaman kalir. 1950° lerden sonra kent merkezinin

Kizilay semtine kaymasindan sonra 6nemini yitirmistir.

Restaurant’inda Avrupa mutfaginin biitiin yemeklerini bulmak miimkiindii.
Birgok yabanci sarabin yaninda igecek olarak Bomonti birasi, Erenkdy- Cankaya-
Kavaklidere saraplari, Karahisar madensuyu ve sira da vardi. Biitiin bunlarin yaninda

ozellikle Cuma giinleri yemek sirasinda veya diger salonda program vardi. Bu
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programlarda klasik miizik dinletilerinin yan1 sira 6zel baska programlar, toplantilar,
davetler, balolar olabiliyordu. 1930’larda Ankara Palas yeni faaliyetlerle hizmet
alanin1 genisletti, periyodik konserler diizenlemeye, Pavion’da her gece degisik
yabanci artistlerin yer aldigi programlar sergilemeye bagladi (Tanrikulu, 1985). Ne
var ki bu organizasyonlarin tiimiinde yine Yeni Ankaralilar, yabanci diplomatlar

nadiren de Eski Ankara’nin zengin tiiccarlart bulunuyordu.

Belle Vue Palas ( Istiklal cad.), Lozan Palas (Pastane yani) 30 ve 60 yatak
kapasiteleri ve Avrupa mutfagi ile Ankara’nin 6nde gelenlerine ve yabancilara
hizmet veren otel ve lokantalardan ikisidir. Ankaralilarin 6zel giinlerde ve diger
firsatlarla yemek yeme sansini elde ettikleri lokantalardan, Zevk, Smyrna, Lezzet,
Yildiz, Glimiis Kepge, Tiirk mutfaginin yemeklerini bulunduran ve Karaoglan
Mabhallesinde yer alan, ortalama ekonomik giice sahip bir Ankaralinin yemek

yiyebilecegi fiyatlardaki lokantalardir (Tanrikulu, 1985).

Cumbhuriyet’in ilk yillarinda yasanan toplumsal degisimin 6nemli sosyal ve
siyasal mekanlarindan olan Ankara Palas, Atatiirk’ e gore : “Dogu’dan Bati’ya agilan
bir pencereydi”. Kadinlar sosyal ortama erkeklerle esit bicimde girmenin ilk adimini
burada atmiglardir. Miizikli yemekler, sanat soOylesileri bu mekanlarda viicut

bulmustur.

Ankara Palas, basta Cumhuriyet balolar1 olmak iizere, ¢ok farkli adlar altinda
( ¢igcek, cocuk, Noel vb.) diizenlenen balolara ev sahipligi yaptigindan, uzun yillar ve
giiniimiizde de ad1 balolarla birlikte anilir hale gelmistir. Balo, Cumhuriyet’ in kiiltiir
tarihinde, iizerinde durulmasi gereken yeniliklerden biridir. Imparatorlugun son

donemlerinde Saray’ da verilen balolar, iilkenin Bati’ ya doniik yiizlinii yansitan
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etkinliklerdir. Bunlara daha ¢ok iilkedeki yabanci konuklar, gayrimiislimler ve saray
erkan1 katilmakta, Misliiman/ Tiirk kadinlarina neredeyse hi¢ rastlanmamaktadir.
Cumhuriyet’ in kurulusundan sonra, 1925’ te bagskentte verilen ilk resmi balodan
itibaren, bu sosyal etkinlik Cumhuriyet’ in de Batili yiizlinii temsil edecektir.
Balolara bu derece 6nem verilmesi, bu eglence bi¢ciminin medeniyetin viicut buldugu
ortamlar olarak Batili olma yoluna girildigini gdstermenin en kestirme bigimi

olmasidir (Cantek, 2003).

“Batililasmanin oncelikle kilik-kiyafet, gorgii kurallari, modalar, kadin-erkek
iligkileri dolayimiyla yerlestirilmeye calisildig1 diisiiniiliirse, tiim bu unsurlarin
pratiginin yapilabilecegi ideal mekanlar balo salonlar1 olacaktir. Dans, balolar
aracilifiyla ve yine balo kiiltiiriiniin 6nemli bir pargasi olmasi sebebiyle, zamanla
baskentteki seckin cemaatin hayatinin da bir pargast olmustur. Yirmili ve otuzlu
yillarda diinyay1 kasip kavuran tango, fokstrot, swing danslarin1 bilmek, hem moday1
takip etmek, hem de kars1 cinsle medeni Ol¢iiler dahilinde yakinlagmak i¢in mesru bir
zemin yaratmak agisindan edinilmesi gereken yeteneklerdir. Ote yandan, dans eden
kisi, bir topluluk 6niinde kendisini gostermek ( sa¢ tuvaleti, giyim- kusami, endamu,
jest ve mimikleri ile kendisini sergilemek) firsati bulacagindan, sosyallesme ve
Batililasma siirecinde gelinen noktayi teshir etmek agisindan, dansin énemli bir rolii
vardir. Artan talebi karsilayabilmek icin dans kurslari acgilmis, 6zel 6gretmenlik
yapan yabancilar baskentte kendilerine iyi bir pazar bulmuslardir”’(Cantek, 2003:

264).
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“Kente go¢ ve modernite gibi dinamikler, kentlerde yeni eglence
sistemlerinin dogmasina, yerel eglence unsur ve tiirlerinin ya da kurumlarinin
yapisinda degismelerin, ¢ozlilmelerin meydana gelmesini hatta bazilarinin ortadan

kalkmasina neden olmaktadir.”(Ozdemir, 2005: 65)

Kent yasami kokenli eglenceler olan balolar ve dogum giinii partilerini Bati
tarz1 yasamin yerlesmeye basladiginin bir gostergesidir. Bu etki Tiirkiye'de Fransiz
ve Rus eglence yasamiyla baslamis, gilinlimiizde ise Amerikan tarziyla devam

etmektedir.

1948, 1949 yilina ait bir baloyu aktaran Arzik ( 1984), diigiine hazirlanir gibi,
tepeden tirnaga kadar hazirlandiklarini; dans numaralari, piyangolar ve kahve
fallarinin yan1 sira doneme ait baska bir 6zelligi carpict bir sekilde vurgulamaktadir:
“ Secimler iyiden iyiye yaklasiyordu. Amerikan etkisinin artisina paralel: Zavalli Rus

salatasi, Amerikan salatas1 olmustu” ( Arzik, 1984: 106).

Bahar, Atatiirk’tin, ciddi liderlik 6zelliginin yan1 sira, giyim kusami, incelik
ve soyluluk karisimi durusu, davraniglari, dans edisi, konugmalari ile yerli ve yabanci
herkesin begenisini topladigini, Ankara ve tim toplum kisiliginde yiiceldigini
belirtmektedir. Otelin alt katindaki kii¢iik pavyon, miizik esliginde yemek yenilen,

dans edip varyete seyredilebilen nezih bir lokaldir (1983: 88).

Her Cumartesi aksami burada Tirk Basin Birligi, Kizilay, Halkevleri,
Galatasaraylilar ve tip fakiiltesinin balolar1 oluyor, en 6nemli organizasyonlardan biri
olan Cumhuriyet Balolar1 diizenleniyordu. Cuma giinleri de yemek sirasinda ya da

ayri olarak klasik miizik konserleri oluyor, 1930’ lardan sonra ise yabanci artistlerin
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gosterileri programlantyordu. Bu organizasyonlarin amaci toplumu, ‘medeniyetin
gereklerini’ 6gretmenin yani sira kadin ve erkegin birlikte nasil hareket edeceklerini
pratik hale doniistirme endisesi tasiyordu. ilk basta bu yeni sosyal yasam
¢ekingenlik yaratsa da toplum i¢in 6nemli bir doniisiim projesiydi. Balolara gelen
tuvaletli ve smokinli insanlarin yani sira yabanci misyon seflerinin biiyiik iniforma
ile devlet ricalinin ise, frak giyerek askerlerin mutlaka biiyiik iniforma ile beraber

kili¢ takarak katildiklart soylenebilir ( Baglum, 1992: Sagdig, 2004: Yalim, 2002).

“Ankara’ya gelen tiim {iinlii konuklar da burada agirlaniyordu. 20 Mayis
1928’de Afganistan Krali Emanullah Han ve kralice, 7 Temmuz 1931°de Irak Krali
I.Faysal, 1936°da Iran Sahi1 Ali Riza Pehlevi serefine burada gorkemli davetler
diizenlendi. Ayrica Alfred Krupp, Eisenhower, Tito, General Montgomery de Ankara
Palas’in iinlii konuklariydi” (Evren,1998: 186). Necip Fazil Kisakiirek, Nadir Nadi,
Cumhurbagkani1 Celal Bayar, bakanlar, milletvekilleri ve bir ¢ok yabanci konuk bu

mekanda agirlanmustir.

Kullanim amaciyla, diizenlenen sosyal etkinlikleriyle, sunulan yemekleriyle
Ankara Palas Cumhuriyet elitinin gidebildigi bir mekandir. Ulus devletin bagkentinin

modernlesme siireglerinin yasandigi yer olmustur.

Gosteri-kiz1 ( show- girl) Veronigue, Ankara Palas’ i gece kuliiblinde
bembeyaz bir atla sahneye ¢ikiyor ve soyunuyordu (striptiz yaptyordu.). 1955 yilinin
kasim ay1 i¢inde Ankara Palas’ in pavyon boliimiinde Colette (21 yasinda), sarisin,
geng ve gilizel bir Fransiz kizi striptiz yapmaktaydi. Celal Bayar ve Adnan

Menderes’in Onilinde striptiz yapmistir. Ankara Palas’in gece kuliibii, TBMM yeni
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yapisina tagindiktan, Biiylik Ankara Oteli hizmete girdikten sonra da bir siire hizmet
vermeyi siirdiirmiistiir. Yazlar1 bahce- gece kuliibiine déniisen bu mekanda bir Italyan

toplulugu ‘Happy Boys’ calmistir (Senyapili, 2005).

Bu donemden sonra yeni gozde mekanlar olan Siireyya, Piknik, Washington
Yenisehir’de acilacaktir. Kent merkezinin Yenisehir’e kaymasmin da etkisiyle

beraber yeni mekanlar Yenisehir’in ‘yeni’ yiizleri olacaktir.

Evren (1998), Ankara Palas’in 60’lardan sonra yasadigi siireci ayrintili bir
sekilde aktarmaktadir. Ankara Palas 1967 yilina kadar otel olarak kullanilmistir. 50°li
yillarda kent merkezinin Kizilay ve Bakanliklara kaymasi, yanindaki Tiirkiye Biiyiik
Millet Meclisi’nin yeni binasina taginmasit Ankara Palas’in sendelemesine, giderek
eski konumunu yitirmesine neden olmustur. Donemin gelismelerine yanit
veremeyecek duruma diisiince 1967- 1971 yillart arasinda kapanarak Vakiflar Genel
Miidiirliigi’nce onarima sokulmustur. Bu asamada OLEYIS, isletmesini iistlenmis,
donemin Cumhurbagkani1 Fahri Korutiirk’iin verdigi biiyiik bir kabul resmiyle tekrar
acilmigtir. Kisa bir siire sonra otelde icki satilip, porno gosteriler yapildigi ve iki
aylik kirasin1 6demedigi gerekgesiyle tekrar kapatilmigtir. 1976- 1981 yillari arasinda
ise Sanayi ve Teknoloji Bakanligi’na kiraya verilmistir. Daha sonra Devlet Konukevi
haline sokulmasi kararlagtirilmigtir. 1981 yilinda Kiiltiir Bakanligi’na satilmis, 1982
yilinda Baymndirlik Bakanligi tarafindan onarilarak ilk haline doniistiiriilen bina,

Disisleri Bakanligi’na verilerek devlet konukevi olarak kullanilmaya baglanmistir.
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Bu nedenledir ki, Ankara Palas'a ait bircok esya kaybolmustur. Yemek
takimlar1 ve moniiler bunlarin arasinda sayilabilir. 80'lerin basinda, yerinde bir
kararla Devlet Konukevi olarak kullanilmaya baglanmistir. Yilbasi, Cumhuriyet,
cicek balolarinin yapildigt mekan olmaktan ¢ikmistir. Simdilerde Ankara Palas'ta
kokteyl ve resmi yemek verilmektedir. Ozel gruplar icin etkinlik diizenlenirken, ilk
donemdeki gibi bireysel olarak yemek yemege gidilmemektedir. 1983 yilinda
‘Devlet Konukevi’ olarak kullanilmaya baslanmasindan sonra Ankara Palas’in

miudiirligiini, Nurettin Belet, yardimciligini ise, Arzu Kocaoglu yapmaktadir.

Cumbhuriyet tarihinin en Onemli otel ve lokantalarindan olan bu yapi
Cumhuriyet Ankara’simnin ideolojisini yansitan toplumsal doniistimlerin yasandigi,
tasidig1 sosyal misyonuyla modernlesmenin gerekliliklerinin yasatildig1 ve yasandigi

bir mekan olmustur.

Bugiin ge¢miste oldugu gibi liikks otel odalar1, gosterisli balo, ¢ay ve yemek
salonlar1, gece kuliibii ile modern bir misafirhane gériiniimiindedir. Ik kullanildig
yillarda oldugu gibi bodrum katta yine mutfak, ¢amasirhane, servis ve kalorifer gibi
bazi tesisat boliimleri yer almaktadir. Bodrumda bir de gece kuliibii vardir. Zemin
katta yer alan salonlar, idare odalar1 ve otel odalar1 da oldukga liikstiir. Birinci kat
ise, tamamen otel odalarina ayrilmigtir. Cati katt da dahil, her katta idare odalar

mevcuttur (Firat, 1994).
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2.4.2.1: 31 /12/ 1946 yilina ait monii

Mayonezli Levrek Baligi, Nemsa Boregi, Hindi Kizartmasi Patatesli, Karigik
Sebzeler, Mevsim Salatasi, Santiyeli Baba Tatlisi, Meyva. Monii hem Tiirk¢e hem de

Fransizcadan olusmaktadir.
Simdilerde Ankara Palas’ta Kokteyl ve Resmi Yemek Moniisii uygulanmaktadir.
2.4.2.2: 2008 Yilina Ait Resmi Yemek Moniisii:

Zeytinyaglh Lahana Dolmasi,Zeytinyagli Yaprak Sarmasi, Puf Boregi,
Mevsim Salatasi, Tavuk Beyti, Ispanakli Kol Béregi, Tavuk islim Kebap, Somon
Orgii, Zeytinyagh Kreviz, Peynirli Su Boregi, Rokfor Soslu Bonfile, Zeytinyagh
Enginar, Ispanakli Giil Boregi, Mayonezli Somon, Somon Izgara,Cerkez Tavugu,
Manti, Kuzu Kiil Basti, Diigiin Corbasi, Fincan Boregi, Kuzu Sis Kebap, Gilivecte
Deniz Mahsulleri, Aysberg Gobeginde Zeytinyaglt Yer Elmasi, Dana Rosto, Sebze
Corbasi, Aysbergde Zeytinyaglh Taze Fasulye, Milfoy Hamurda Kuzu Pirzola, Kuzu
Kapama, Ankara Tava, Mercimek Corbasi, Dana Madallion Feslegen ve Mantar
Soslu, Miicver Uzerinde Somon, Acili Fistikli Biftek, Siirt Pilavi, Peynir Sufle,
Zeytinyagli Fava( Karidesli), Kuzu Firin, Levrek Tava Bademli, Bonfile Tornedo,

Lagos Sis.
Tatli Monusiinde:

Lokma, Ekmek Kadayifi( Kaymakli), Revani, Yassi Kadayif Cevizli,
Tulumba,Sekerpare, Gozleme Tatlisi, Kabak, Ayva, Armut, Elmali Tart, Firin Siitlac,
Kazandibi, Muhallebi, Profiterol, Iki Renkli Muss, Kestane Bombe, Visne Bavaruaz,

Limon Parfe, Visne Parfe, Ches Cake, Mevsim Meyveleri

78



2.4.2.3: 2008 Yilina Ait Kokteyl Moniisii:

Soguk Kanepeler: Ton Balikli Kanepe, Kuguda Krem Peynir, Tavuk Rulo
Kuskonmazli, Taze Dil Cavdarda, Ekmek Uzerinde Ispanakli Piire, Tavuk Ezme,
Kagar-Jambon, Burger Peynirli Kanape, Somon Krepte, Beyaz Peynir Meyveli,
Ekmek tizerinde K6zlenmis Biber, Dana Jambon Tursuda, Patusuda Rokfor, Cevizli

Kasarli Kanepe, Pembe Sultan, Somon Fiime Kuskonmazl:.

Sicak Kanepeler: Mini Pizza Boregi, Pilic Cop Sis, Patates Kroket, Mantar
Tartalette, Sebzeli Cin Boregi, Kofte Pane, Ton Balik Kroket, Maydanozlu Pilic Cop
Sis, Peynirli Muska Boregi, Ankara Koftesi, Balik Pane, Sebzeli Mini Vol au vent,
Sebzeli Sigara Boregi, Dana Cop Sis, Kasar Kroket, Mitit Kofte, Mini Puf Boregi,

Mini I¢li Kéfte, Sebzeli ve Tavuklu Mini Volavan, Sosisli Sigara Boregi.
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2.4.3: Tarihi Cigek Lokantasi

Hiisamettin Sencer tarafindan ilk Ulus’ta 1939 yilinda Zincirli Cami yaninda
acillan lokanta 1949 yilinda Ulus Meydanina taginmistir. Daha sonra Ulus’taki
lokanta kapanarak 1993’te Necatibey’de acilmistir. 1994 yilinda lokantanin isim
hakk: alinmistir. Lokantay1 satin alan kisi siki bir gizlilik politikasiyla adinin higbir
yerde kullanmasini istememektedir. Necatibey subesini, 10 yildir ilhan Ince

isletmektedir.

Lokantada canli miizik bulunmamaktadir ve alkol sunumu yoktur. Tiirk
mutfagi yemeklerinin igki ile birlikte lezzetinin uyusmayacagi diisiincesinden
hareketle alkol sunulmamaktadir. Tamamen Tiirk mutfagi tizerine kurulan ve

yillardir ayni ¢izgiyi bozmayan bir yapidadir.

20 kisilik personele sahip olan lokantada 5 mutfak, 3 servis, 2 bulagike1, 1

sofor ve diger gorevlerde yer alan kisiler bulunmaktadir.

Necatibey merkez olmak lizere ii¢ tane subesi bulunmaktadir. Balgat (2001),
Ostim (2006) ve Mesrutiyet (2007)’te bulunan subelerde ayni moni
uygulanmaktadir. Ostim ve Mesrutiyet lokantalarinda mutfak bulunmamaktadir.

Balgatta yapilan yemekler bu mekanlara servis edilmektedir.

Necatibey’deki lokanta toplam dort kathdir. Iki kat1 yemek salonu, bir kati
mutfak diger kat ise depo olarak kullanilmaktadir. Duvarlarinda eski Ankara
fotograflar1 bulunan lokantanin sembolik renginin yesil olmasinin nedeni, Osmanliy1

andirtyor olmasidir.
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Lokantanin moniisii eski Ankara fotograflarinin fon olusturdugu hamur
kagida basilmis ve dort sayfadan olusmaktadir. Diger lokantalarda bulunmayan bir
monii dizayni ile hazirlanmistir. Cenaze, slinnet gibi toplu yemek hizmetleri sunan

lokanta, sabah 09:00°dan aksam 21:00’e kadar a¢ik bulunmaktadir.

20 yasin altindakiler lokantaya gelmemektedir. Bakani, belediye baskani, spor
diinyasi, tiyatro sanatcilari, orta ve list siniftan insanlar lokantanin miidavimleri

arasindadir.

Gegmisi ¢cok uzun yillara dayanan lokanta, Ankara’da Tiirk mutfag:i yapan
sayili lokantalardan biridir. El degistirmis olmasina ragmen ilk zamanki mdoniisiinii
korumaktadir. Yemek kiiltiiriniin degigsmesiyle beraber bazi yemeklerin tatlar1 da
unutulmaktadir. Diger lokantalarin moniilerinde rastlanmayan bir icecegimizi hala
sunmaktadirlar: ‘Komposto’. Tiirk kiiltiiriiniin en 6nemli igeceklerinden biri olmasina

karsin bugilin unutulmaya yiiz tutmustur.

“Moniisti Tirk ve Osmanli mutfagindan olusuyor. 20 cesit sulu yemek
arasinda hiinkarbegendi, patlican kebap, tas kebap ve tandir ¢cok yeniyor. Spesiyali
Ankara tava yemegi. Kuzu gerdan etinin kavrularak firinda pisirilmesi ve sosuyla

birlikte pilava konmasiyla servis ediliyor” (www.hurriyet.com.tr).

Ankara'da lokanta kiiltliriiniin degismeye baslamasiyla Tiirk mutfagi yapan
yerlerin sayis1 giderek azalmaktadir. Necatibey'deki Tarihi Cigcek Lokantasinin
isletme miidiiri ilhan Ince bu durumla paralellik gosteren agiklamalarda

bulunmustur.
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“ Bir toplumun geg¢misi, kiiltiirii, yapabildikleri ve terbiyesidir lokanta
kiiltiirii. Lokanta kiiltiivii degisti, i¢ ice girdi. Pastaneler restoran oldu. Kebap, fast
food gelisti, salatayr her yer verir oldu. Insanlar artik yediklerine de dikkat ediyor.
Kuru fasulye donemi bitti. Sulu yemegin, Tiirk mutfaginin durumunu iyi

gormiiyorum.”’

Ik olarak Ulus'ta faaliyet gosteren lokanta, Ankara'da yasanan merkez
kaymasinin etkisiyle beraber Kizilay’a tasinmistir. Daha sonra subeler yeni olusmaya
baslayan merkezlerde agilmistir. Yeni subelerin acilmasinin dogal bir siire¢ oldugu

belirtilmistir.

“Lokantalar parayi, kalabaligi takip ediyor. 90 ’larda merkez Kizilay 'dir simdi

diger alanlar. Ulustan Kizilay’a tasindik potansiyel var ve rakiplerimiz burada ™.

Ulus’ un Cumhuriyet’in ilk yillarindaki O6nemini kaybetmis olmasi,

lokantalarin yeni alanlara yonelmelerine neden olmaktadir.
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2.4.3.1: 2008 yilina ait monii

Corbalar: Iskembe, Diigiin, Ezo Gelin, Mercimek, Piring, Sebze, Yayla,

Kofteli, Sehriyeli Tavuk, Domates, Domatesli Piring, Tarhana, Paca.

Sebzeler: Patlican Musakka, Patlican Karniyarik, Ispanak Graten, Domates
Dolma, Taze Bamya, Tiirlli, Biber Dolma, Kabak Dolmasi, Taze Fasulye, Yaprak
Sarma, Ispanak, Kuru Fasulye, Semizotu, Lahana Kapuska, Karnabahar, Firin

Patates, Nohut, Bezelye.

Et Yemekleri: Kuzu Tandir, Kuzu Dolmasi, Kuzu Sarma, Ankara Tava, Kuzu
Kizartma, Kuzu Kapama, Kuzu Haslama, Bah¢ivan Kebap, Ciftlik Kebabi, Islim
Kebabi, Kagit Kebabi, Patlican Kebabi, Hiinkar Begendi, Orman Kebabi, Coban
Kavurma, Soganli Papaz Yahni, Dana Biftek, Dana Rosto, Mantarli Et Sote, Biiryan
Kebap. Tavuk Yemekleri: Tavuk Haglama, Pili¢ Sarma, Pilic Dolmasi, Tavuk
Kizartma, Patlicanli Pili¢, Tavuk Sote. Kofteler: Kadinbudu, Terbiyeli, Salgali, Firin

ve [zmir Kofte.

Zeytinyaghlar: Biber Dolma, Yaprak Sarma, Lahana Sarma, Imam Bayildi,
Enginar, Pirasa, Patlican- Biber Kizartma, Barbunya Pilaki. Pilav ve Borekler: Sade

Pilav, i¢ Pilav, Bérek, Firin ve Soslu Makarna.

Tathlar: Revani, irmik Helvasi, Tel Kadayif, Kaymakli Ekmek Kadayifi,
Sekerpare, Giillag, Kabak Tatlisi, Kaymakli Ayva Tatlisi, Muhallebi, Asure, Keskiil,
Firin siitlag, Kazandibi, Kompostolar. Icecekler: Gazl igecekler,Maden Suyu,
Ayran, Meyve Suyu, su. Cacik, yogurt, salata moniilerde yer alan diger

yemeklerdendir.
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2.4.4: Siireyya

“1917 yilinda ¢ok sayida Beyaz Rus Tiirkiye’ ye go¢ etti. Bunlardan biri de
Rus ordusunun eski tegmenlerinden Serj idi. Serj’ i getiren gemi gdgmenleri Istinye
de kiytya ¢ikarmusti. Istinye’ de o tarihlerde Osmanlinin tersanesi vardi. Serj, Istinye
Tersanesi’nde is buldu. Tiirkiye’ ye go¢ eden Beyaz Ruslardan Anavasili ile evlendi.
Rusya’ dan birlikte geldikleri bir baska Beyaz Rus Karpi¢, Ankara’ da lokanta
acinca Serj ile karisin1 Ankara’ ya ¢agirdi. Ankara’ da uzun siire Karpi¢’ te calisan
Serj’e Mustafa Kemal, “Siireyya”karis1 Anavasili’ nin adin1 “Asiye” olarak
tiirkcelestirdi” (www.milliyet.com.tr). Kendisi gibi Rus olan Karpi¢’le Atatiirk basta
olmak {izere donemin bir¢ok {inlii ismine servis yapan, 1943 yilina kadar Karpig¢’ te

calisan Siireyya, o y1l Ankara Yenisehir’ de kendi lokantasini agmuistir.

Moniisiinde Rus, Fransiz ve Tiirk olmak iizere ii¢ kokli mutfagin
spesiyallerini barindiran Siireyya’nin  kendine 06zgii bir damak tadi vardir.
Stireyya’nin klasik ana yemekleri : kremali bor¢ ( lahana) corbasi, kuzu karski,
kievski ( Rus usulii 6zel olarak pisirilen tavuk gdgsii) ve bunlarin yaninda ¢ilav( Iran
pirincinden pilav), mantarli flaminyon, bof strongof, piroski( Rus boregi) ,
zeytinyagli dolma, patlica salatasi, Rus salatasi. Balik olarak levrek ve kalkan baligi,

kili¢ sis, maydonozlu karides pane, blini havyar, kaliteli lakerda bulunmaktaydi.

Siireyya’nin klasik tatlis1 ise; lizeri gelin telli parfedir. Parfe bir ¢esit meyveli
dondurmadir. Gelin teli ise, Siireyya’min kesfi, tencerede kaynatilan seker ve

glikozun demir tarak ile sekillendirip dondurulmasindan elde edilen bir ¢esit gelin
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teli benzeri sekerlemedir. Parfe {izerine kahve- cay ile birlikte ¢ikolata ve likor veya

konyak ikram edilirdi.

Klasik Siireyya mutfaginin 6zellikleri, blini havyar, maydanozlu karides pane,
piroski, “bortch” ¢orbasi, bof strongof, karski ve kievski idi. ( www.milliyet.com.tr) .
Siireyya’ nin et 1zgaralari, siyah havyari, bor¢ corbalari, votkada dinlendirilmis
salatalik tursulari, gece ge¢ saatlerde misafirlerine sundugu terbiyeli nefis iskembe

corbalar1 iin sald1” ( Giinver, 1999: 57).

Stireyya zamaninda elgilikler ziyafetlerini burada vermekte, yilbasi
kutlamalarin1 burada yapmaktadir. Servis ve masa diizeni Karpi¢’ ten istiindiir. O
yillarda en kibar gece lokali, ecnebilerin en gozde mekani, “Siireyya Pavyonu” idi

(Bahar,2003).

Bazi lokantalar ve gece kuliiplerinin, bir tiir gorgii merkezi oldugunu aktaran
Arzik ( 1983), resmi davetler olmadiginda, biitiin seckin ailelerin eglence yerlerinde
bulustugunu, bu eglence yerlerinin yagamin ve politikanin uzantisi olan {i¢ yer (
Karpi¢, Ankara Palas ve daha sonralar1 Siireyya) oldugunu aktarmaktadir. “Siireyya,
‘prezantabl” genglere 0Ozel tarife yapardi. Onun birtakim formiilleri vardi,
Ankara’nin tasra kesimine, manyer Ogreten adamdir” ( Arzik, 1983: 196).
Siireyya’da kullanilan esyalar hakkinda ise Arzik ( 1984: 25) “Limoges porselenleri

veya Bohemya kristalleri” ne dikkat ¢ekmektedir.

“Sanirim dilinyada benzeri bulunmayan bir yerdi. Yemek de yenirdi, yalniz
icki igilip miizik dinlenip dans da edilirdi. Siireyya’ y1 6zetleyen anahtar kelime su:

Ustiin kalite. Masalar tertemiz beyaz ortiilii, iskemleler bordo renkli kadife kapli,
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catal- bicak beyaz metaldi. Siireyya’ da once Siireyya, sonra Siireyya disiplininde
yetismis, miisteriyi taniyan, saygili servis personeli ve sonra Siireyya mutfagi vardi”

( Arcayiirek, 2005: 13).

Bahar, yer ayirtilir, her dileyen buraya kabul edilmezdi ( 2003:106) diye
belirtirken; Senyapili’nin aktardiklariyla ters diismektedir: © yer ayitma ve her
dileyenin buraya alinmamast’ gibi bir durum s6z konusu degildir. Siireyya Bey,
Ankara’nin  ‘kalburiistii  kisilerinin ugrak yeri olan lokantasina gelen (6teki
miisterileri denli bol parali olmadig1 besbelli) gengleri de cevirmezdi. Universite
ogrenciligim sirasinda, ayni zamanda gece kuliibii kimligi tasiyan, canli miizik
esliginde dans edilen Siireyya’ya gittigimiz herkes Siireyya Bey bize masa agmustir.
Giderek, cok kalabalik bir Cumartesi gecesi, Onceden yer ayirtmadigimiz(
rezervasyon yaptirmadigimiz) halde kendi elleriyle pistin {izerine tasan bir masa
koyup bizi konuk ettigini hi¢ unutmadim. ( Yani, Karpi¢’ in aksine, Siireyya

Pavyonu’na kisitli olanaklar1 bulunan gengler bile girebiliyordu) (2005:326).

”Buraya tuvalet ve frakla da gelinirdi, giinliik, spor giysiyle de. Bakan da
gelirdi, tlniversite Ogrencisi de. Gosterissiz kapist her zaman kapali dururdu.
Tiklatirsaniz kapici (Sergei) kapiyr agardi, sdyle bir bakardi, gecer not aldiysaniz
igeri girerdiniz, goziinlin tutmadiklarini, ¢ yer olmadigi i¢in 6ziir diler’ ve kibarca
geri cevirirdi. Siireyya Pavyonu bir ¢esit zenginler, yiiksek biirokratlar ve iktidar
sahiplerinin kuliibiiydii. Varlikl1 kisiler, 6rnegin CHP donemi bakanlarindan Adanali
Cavit Oral. Disisleri Bakani Fatin Riistii Zorlu, haftanin ¢ogu gecesi Siireyya’ daydi.
Dans eder, cevresiyle, gen¢ ve giizel kadinlarla ilgilenirdi. Biiyiikelgi Semih

Giinver’de orda bulunurdu” (Arcaytirek, 2005: 341).
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“Gazino ile pavyon arasindaki ayrim da ge¢misin duyurularinda yer alan
anlatilardan c¢ikarsanabiliyor. Gece kuliibli duyurularinda ‘swing caz, caz- varyete’
oldugu yaziliyor salt; ‘komikal sekecler, akrobatlar, ve saire’ yok! Bu ayrimi
ozellikle vurguladik, c¢ilinkii Onceki satirlarda Siireyya Lokantasina ‘Siireyya
Pavyonu’ da denildigini ( bir nedeni, hizmete girdigi siralarda ‘night club/gece
kuliibii’ tanimlamasi heniiz Tiirk¢eye girmemis olmasidir.) belirtmistik. Pavyon
sozcligli de Fransizcadan dilimize girmistir. Asli ‘pavillon’ olan sdzctigiin
anlamlarindan biri, TDK Soézliigiine gore, “ Geceleri acik, igkili eglence yeri” dir.
Siireyya Pavyonu bu tanima tipatip uymaktaydi. Ailece gidilen bir eglence mekant
idi. Eglence mekanlarinin zaman i¢inde ‘ doniistiigli’ gozlenmistir. Bu gozlem

sonucu, mekana gidenlerin de ¢ degistigi’ ( once kilik kiyafet agisindan; sonra da

‘kimlikleri’ agisindan) anlagiliyor “ (Senyapil1,2005:335).

Stireyya’ da Karpi¢ ekoliindendi. Giiler yiizli, tilki kadar zeki, dost edinmeyi
bilen ve mesleginin erbabi bir ‘teskilat¢1’. Siireyya her masaya ugrar, miisterilerine

yakin ilgi gosterir, onlara 6zel ikramlarda bulunurdu ( Giinver, 1999).

“Her zaman ¢ok se¢kin bir orkestra bulunurdu. Her sonbahar yeni bir orkestra
getirirdi Siireyya. Bir zamanlar Ankara’ da fena halde tutulan Arjantin( ya da italyan)
orkestralar1 ¢aliyordu Siireyya’ da (Arcayiirek,2005: 341). Tiilay German belli bir
zaman Siireyya’da sarki sdylemistir (www.kalan.com). S6ze konu yillarda ( 1950°1i
ve 1960) Siireyya’da Kanat Giir Orkestrasi ¢almaktadir. Kanat Giir, Dil Tarih
Cografya Fakiiltesindendir (Senyapili, 2005). “Siireyya’ da Romeo Orkestrasi, Renzo

Bonaveri Orkestrasi miizik yapardi” ( Giinver,1999: 52).
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“Italyan Orkestras1 ve orkestranin sempatik ve yakisikli santdrii Ankara
sosyetesine dzellikle Italyan miiziginin en giizel drneklerini sundular. En son danslar
Siireyya’ da 0grenildi, yeni sarkilar Siireyya’ da ezberlendi. “ Volare, Catare” sarkisi
herkesin ezberledigi dans pargalarindan biri oldu. Siireyya biz gencleri de ihmal
etmezdi. Gece geg saatlerde paviyona gittigimiz zaman bize viski ve iskembe ¢orbasi
ikram ederdi. Paray1 pesin almaz, tenzilathh fiyat uygular, ay basinda yardimcisi
Lefter’ i Bakanliga yollar, aylik bor¢larimizi tahsil ettirirdi. Ankara’ nin en giizel
kadinlarini, en yakisikli erkeklerini Siireyya’ da goriirdiiniiz. Siireyya Ankara
sosyetesinin yildiz1 olmustu. Ismi dis iilkelerde bile bilinirdi. Ben ilk vizon mantoyu
Siireyya’ da gordiim, ilk Caga dansii Siireyya da 6grendim. iskembe ¢orbasinin en
uygarin1 Siireyya’ da ictim. Etin en kalitelisini Siireyya’ da tattim. Laubalilige
kagmadan uygarca nasil eglenilebilecegini Siireyya’ da 6grendim. Siireyya kendi

alaninda uygardir” (Glinver,1999: 53).

“27 Mayis 1960 geldi catti. Siireyya da kiskaniliyordu. Siireyya da
kiskaniliyordu. Hakkinda olmayacak dedikodular iftiralar ¢ikarildi. Davalar agildi.
Hepsinden beraat etti. Diiriist ve namuslu bir is adamiydi. Yakasini biraktilar. Kiistii,
Istanbul’ a gitti. Yillar sonra Bebek’ te bir benzin istasyonun iizerinde Yeni Bebek

Lokantas1’ n1 act1 “ (Giinver, 1999: 54).

Istanbul Bebek’ e tasinan Siireyya Homyak, 1984 yilinda &lmiistiir. Siireyya’
da komi olarak ¢alismaya baslayan Dogan Uzun tarafindan 1987 yilinda Istinye’ de
bugiinkii yeri ile yeniden yasama donmiis. Restorani Ersin — Oya Uzun ¢ifti ile

Ibrahim Uzun isletmektedir.
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Monii, Limoges, Christofle, Herend gibi markalarin iirlinleriyle hazirlanan
sofralarda sunuluyordu. Servis tabaklari giimiis kaplamaliydi. 11 Kasim 2003
tarihinde Siireyya lokantasinin esyalari, miizayede satisa sunulmustur. 114 parca esya
arasinda porselen yemek takimlari, kristal kadehler, giimiis servis takimlar1 vardir.
Siireyya’nin, biri altin varak, digeri Venedik isi aynalar1 ve bir avizesi de satilanlar

arasindadir (www.hurriyet.com).

Gece kuliibii ve lokanta ozelligiyle, Ankara'min merkezinin Yenisehir’ e
kaymastyla olusan , Karpi¢ ekoliiniin etkisinin goriildiigii bir mekandir. Kurulus yil
itibariyle ilk olarak CHP'nin, daha sonra ise Demokrat Partinin bulusma mekani

olmustur.

Fransiz, Rus ve Tiirk yemeklerinin sunuldugu lokantada, yemege tereyagiyla
kizartilmig ekmek, Ankara’nin Cubuk ilgesinde yabani dereotu ile hazirlanan kii¢iik
salatalik tursusu ile baglanirdi. Siireyya’nin en biiylik ozelli§i yemekten once
amiiskiillere 6nem vermesidir. Biiylik bir yesillik tabagi masanin ortasina konulur.
Kiigiik kaselerle buzlu su i¢inde kirmizi turp getir sar1 votka ikram edilmekteydi.
Stireyya'min ~ 'istlin ~ kaliteyi' benimsemesiyle kisa siirede  Ankaralilarin

vazgegemeyecegi bir yer olmustur.
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2.5: 1950- 1984 Liberal Anadolu Eliti Lokantalar:
2.5.1: Piknik

Rumeli kokenli Mart 1923 dogumlu olan Resat Bey dayisinin sahip oldugu
Ozen Pastanesi’nde calismaktayken kardesi Vahit Bey’le Piknigi agmistir. Belli bir
donem meclisin lokantasini islettikten sonra, Ankara Palas’a 6zel giinlerde yemek
yapmanin yani sira Pan Amerikan hava sirketinin yemeklerini yapan ilk Tirk

Lokantas1 olmustur.

15 Kasim 1953 yilinda Tuna Caddesinde acilmistir. 1981- 82 yillar1 arasinda
Sakarya caddesinde simdiki Net Piknigin oldugu yere taginmustir. 1986’da Piknigin
devredildigi donemde Resat Bey Amerika’ya gitmek zorunda kalmigstir. 1993°te
Amerika’dan doniince, Aktar Sokak’ta 1994 yilinda “Mest” lokantasini agmistir.
Kemal Dervis’in Tiirkiye’ye geldigi yillarda sigmagi konumunda olan ve Genel
Kurmayin bazi yemeklerinin burada verildigi bir yer olmustur. Mest, 2003’te
kapandiktan sonra Armada’da Piknik yeniden agilmis, ancak 2007°de kapanmuistir.
Simdi ise Kasim 2007’den beri Filistin Caddesinde tekrar Piknik olarak hizmete
acilmistir. Tek katli, onde kiigiik bir bahgesi olan Piknik’te 6gleden sonra Resat
Bey’i ve giler yiizlii kizlarimi gorebilirsiniz. Piknik’in duvarlarinda geg¢misin
izleriyle karsilasilmaktadir. Sarkiiteri reyonu, greyfurtlari, portakallar1 eski
zamanlarda oldugu gibi durmaktadir. Su an da Piknik’te alt1 kisi calismaktadir. Sabah

09.30°dan aksam 21.00’ e kadar agiktir.
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“Sarkiiterisi, ayak yeri, sandvi¢i, oturma yeri ile bir benzeri olmadig1 icin
belediyeden kiisat alma asamasinda ne birinci siif, ne de ikinci siif olarak
degerlendirilebilmisti. Sonunda , “Brasseri” diye bir kelime — Liiks Sinif’ 1n yanina

da “A Smifi” diye bir ifade uydurularak kiisat alinabilmisti” (www.ergir.com).

Yenigehir’de bulunan lokantanin girisinde solda sarkiiteri reyonu
bulunmaktadir. Salamlar, sosisler, sucuklar, Rus Salatasi, kendi imalatlar1 patates
cipsleri, mekanik Bizerba tart1, Isve¢ mali salam kesme makinesi, arkada tekerlek
kasarlar, cirozlar, dolapta zeytin, peynir bulunmaktadir. Bar goriintiilii bolge aslinda
icki igmeye ayrilmig bir boliim degildir (www.ergir.com).” Oturulup yemek yenilen
bir boliimdiir. Oniinde acik bir boliimii de vardi Piknik’ in. Her ne denli ‘fast food’,
yani hizli yemek yenilen bir lokantaysa da, aciktaki bdliimiinde, bir bardak bira
sOylenerek uzun uzun oturmak ve Bulvar’dan gelen gecenleri seyretmek olanagi
bulunuyordu” (Senyapili, 2005: 348). Senenin 364 giinii calisan Piknik, bir tek 10

Kasim’da kapanmaktadir.

Yaz ki Piknik’te greyfurt( suyu) hi¢ eksik olmazdi. Piknik’ in girisine, yedi
yiiz elli kiloluk Carpigiani dondurma makinesi kondu. Kolu indirildiginde spiral
sekilde kiilaha akan vanilyali, ¢ikolatali dondurmanin tadina bakabilmek i¢in uzun
kuyruklar olusuyor. Ankara’ nin ilk “Espresso” su Piknik’teydi. Yilbas1 yaklasinca
Piknik’te kazanlarla patates kaynar, mayonez elle karigtirilarak hazirlanir, sandvigler
ilk defa Piknik’ e 6zgii olarak yagli beyaz kagitlara sarilirdi. Paket servislerinde
kullanilan beyaz naylon torbalarin iizerinde yine bir “ilk” olarak kirmiziyla “Piknik”

yazardi. Ankara; Piknik ve Tanas usta sayesinde Yayin Tava’yla, Uskumru
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Dolmasr’yla tanismisti. Ankara’da ilk cips imalati da Piknik’ le baslamisti. Kendi
yaptiklar1 hardalin tadi da unutulmazdi. Krem karamel Ankara’ya ilk Piknik

tarafindan tanitilmistir ( www.ergir.com).

Mevsimine gore yiyecek hazirlayan ve mevsiminde olunca pahali satilmayan
bir lokantadir Piknik. Resat Bey, bira verdikleri bardagin seklini degistirmek
istemistir. Bu nedenle Pasabahce’nin Istanbul’daki fabrikasina giderek 3000 adet

70’1ik bardak siparisi vermistir.

Piknikte 17 servis bulunmaktaydi. En son restoran Bekir’i de biinyesine
aldig1 yillarda toplam ¢alisan sayis1 135’1 bulmustur. Herkes ¢ift vardiyali ¢alisirken

lokanta sabah 05.00’ten 15.00’¢, 15.00°den 23.00’ e kadar hizmet sunmaktaydi.

Hizmet miikkemmeldi; garsonlar biyik birakamaz, sigara icemezdi. Parti ve
takim tutmak yasakti. Siirekli temizlik yapilir, yerlerden talas eksik olmazdi. Piknik
‘in sef garsonu Vasil Lupi, 5 dili ana gibi konusuyor. Bu arada ¢alisan personelin ev
sahibi olabilmesi amaciyla, Resat ve Vahit beylerin Onciiligiinde bir kooperatif
kuruldu. Asagi Ayranct Ali Dede Sokak’ta bir apartman insa edildi, adi da “Piknik

Apartmani” oldu. Bir benzeri yoktu Piknik’ in (www.ergir.com)

Piknik’te c¢alisanlar; Vasil Lupi, Niko, Kogo, Tanas gibi Rumeli
kokenlilerden olusmaktaydi. Istanbul’ da kapanan Orman Lokantasi’ndan Tanas
Mastakas Usta’y1 ascibasi olarak getirmislerdir. Markiz’den, Italyan Sefareti’nten,
Degustasyon’dan biiyiikk ustalarin yer aldigi lokantada Ankaralilara farkli tatlar

sunulmustur.
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Doénem Demokrat Parti donemidir; Ankara yeni bir siirece girmistir. Kdyden
kente gdc siirecinin baslamasiyla, Ankara, Istanbul'dan sonra en fazla niifus artiginin
goriildiigii kent olmustur. Yeni siyasi donemin yeni merkezi Kizilay (Yenisehir)'dir.
Ankara sokaklarinda Amerika'nin etkileri goriilmeye baslamistir. Piknik, Ankara'nin
merkezinin Yenisehir’e kaymasiyla eszamanli ilerleyen bir yapiya sahiptir. Tiirk
kiiltiiriine ait olmayan 'Jambon, mayonez, hardal, yayin tava' gibi tatlar her kesimden

kisilere makul fiyatlarla sunulmustur.

Ik sandviggi Biiyiik Sinema’nin yanindaki dar pasajda acilmisti. Bulvar
kaldirimu iistiine, ‘Hot Dog’ diye bir ilan asmisti sahibi. Agilir agilmaz igne atsan
yere diismeyecek kadar olmustu. Sonra ansizin biitiin kente yayilmisti sandviggiler.
Ulus’a, Cebeci’ye, Maltepe’ye, Yenimahalle’ye, Altindag’a, Telsizler’e bile yayildi

sandviggiler, tostgular ( Soysal, 1973: 18).

Masa ortiilerinin olmadigi, istenirse sadece icki igilebilen ya da yemek

yenilebilen bir yer oldugu i¢in diger lokantalardan farklidir.

“Piknigi degisik sekilde kurduk. U¢ ozelligi vardi: ayakta servis, oturarak servis,

2

sarkiiteri-paket servisi. Biitiin bunlar yeniydi. Ortiisiizdii masalar. Degisikti.

Resat Onat bu 'degisik' yapisi nedeniyle, belediyeden kiisat almada sikinti

yasadigini belirtmistir. Doneminin diger lokantalarindan farkli oldugunu aktarmgtir.
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“Piknigi diger lokantalardan, Siireyya, Washington'dan aywran ozellik, onlar
oturaklyydi. Zamanlamalvydi. Fransizlar yemek yerken saat aywir. Bizimki memur
yeriydi, orta sinifa hitap ederdim. Oglen servisi bir bucuk saatti. Siiratli servis
yapryorduk. On dakikada yemegini alirdi, parasini verirdi. Kolejli ¢ocuklar sel gibi
sandvi¢ kismina gelirdi. Bizde seri tiretim vardi. Biri pilavi, biri eti, biri sosu

koyardi.”

Doéneme taniklik eden Engin: “Piknik’te hi¢ yer yok. Kaldirimlar isten ¢ikan
memurlar ve 6grencilerle dolu” demektedir (2008; 100). ’Kizilay semtinin en
civeivli, giirtiltiilii, servisi en ¢abuk, en ayakalti1 yeri olan Piknik’in oraya akiyordu

kalabalik’” ( Soysal, 1973: 5).

“Ankara, Yenisehir bolgesi elit bir muhitti. Ankaralidan ¢ok disaridan gelmis
insanlar vardi. Bakanliklar, kiiltiirlii insanlar vardi. Herkes birbirini tanmirdi. Yiiriiyiis
yapilirdi, selam verilirdi. Bir masada iki kisi oturulur, iiciincii kigi gelince, izin ister

2

otururdu.

Cumbhuriyetle yasit olan Resat Bey, Ankara'nin lokanta kiiltiiriinde ¢ok biiyiik
degisikliklerin oldugunu aktarmistir. Degisik ve yeni tatlar sunan Piknik lokantasi,
Ankara’da o donem agilan, bir¢cok sadvicgiden farkli 6zellikleri nedeniyle varligini
uzun yillar sirdirmiistir. Demokrat Parti’nin kiigilk Amerika hayalleriyle,

Amerika’nin ‘Hot Dog’ Ankara’nin her yerine yayilmstir.
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“Kebap yoktu o zamanlar iyiydi, yemek kiiltiirii degisti. Lokanta kiiltiirii ¢ok degisti,
degisti degil, ¢ok degisti. Nedense kebaba dondiik. Kebap bir et bir yag iizerine
kurulu. Herkes kebap kebap diyor. Bir de isimleri var, Urfa Kebap, Adana Kebap.
Cok yabanci lokantalar geldi Tiirkiye've. Her sey geldi. Artik diinya kiiciildii. Her sey
birbirine girdi. Eskiden Amerika'va gitmek giinler alirdi. Simdi dokuz saatte
Newyork'a gidiliyor. Artik onlarin yemek kiiltiirii de McDonald's'lar, Burger King'ler

buralara girdi.”

Piknige 6g8rencisi, blirokrati, memuru herkes gelmektedir. Celal Bayar, Cetin
Altan, Biilent Ecevit, Tanju Okan, Sevgi Soysal gelenlerden sadece bir kacidir. Sevgi

Soysal >’ Yenisehir’de Bir Ogle Vakti’’ni burada yazmaya baslamstir.

Yazin Istanbul’a tatile gitmeden Ismet inénii’niin esi Mevhibe Hanim Piknige
ugramakta, Ozellikle greyfurt almaktaydi. Soguk hava deposundan ¢ikarilip 6zel
olarak Mevhibe Hamim’a kasayla verilen greyfurtlar istanbul’a génderilmekteydi.
Cengel koy salatasinin tohumlarini getirtmis, ektirtmis ve insanlara sunmus olan

Resat Bey’den Siireyya Bey, tursusu bittiginde garsonunu yollayarak istemektedir.

1970’ler de Piknik’te uzun bir grev yasanir ve kiigiilmiis bir lokanta olarak
hizmet vermeye devam etmistir. Inkilap Sokak ve Armada Alisveris Merkezinden
sonra simdiki yeri olan Filistin Caddesinde hizmet vermektedir. Hardali hala
kendileri yapmaktadir. Beyaz iizerine kirmizi ‘Piknik’ yazili torbalar bugilin de

vardir. Icki satis1 hi¢ yapilmamaktadir.
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2.5.1.1: 1961 yilina ait monii

Izgaralar: Bonfile Garnili, Koyun Pirzola, Koyun Sis Kebabi, Izgara Kofte,

Sis Kofte, Kuzu Sis Kebabi, Kuzu Pirzola, Kuzu Bobrek.

Baliklar: Yaym Tava, Levrek-Yayin Mayonezli, Midye Dolma, Palamut

Pilaki, Kefal Pilaki, Midye Tava.

Pilav Ve Tavuklar: Pilav ( sade ve bezelyeli), i¢ Pilav, Tavuklu Pilav, Tavuk

Sogiis, Tavuk Kizartma, Cerkez Tavugu, Pili¢ Kizartma, Dana Rosto.

Tava ve Zeytinyaglilar: Beyin Tava, Koyun Kotlet Pane, Kasar Tava, Patates
Kizartma, Patates Cips, Sosis Kizartma Garnili, Sosis Sahanda, Sosis Haglama,
Kabak Tava Yogurtlu, Patlican Kizartma, Sigara Boregi, Sahanda Yumurta (peynirli,
salamli, sosisli, jambonlu), Omlet ( peynirli, salamli, sosisli, beyinli), Yaprak Dolma,
Lahana Sarma, Biber ve Patlican Dolma, Imam Bayildi, Fasulye Pilaki, Barbunya,

Taze Fasulye, Enginar, Kereviz, Bakla, Havu¢ Kizartma, Ciger Kebap, Menemen.

Salata ve Mezeler: Karisik, Beyin, Patlican, Tarama Salatasi, Tursu, Tarator,
Mayonezli Salata, Lakerda, Kutu Sardalya ve Ton Baligi, Dil Fiime, Salam( Macar,

Italyan), Jambon, Ciger Ezme, Kasar ve Beyaz Peynir, Tereyag, Recel, Kuruyemis.

Tatli ve Meyveler: Krem Cikolata, Krem Karamel, Krem Vanilya, Puding,

Karpuz, Kavun, Portakal Pelte, Visne Pelte.

Mesrubat: Taze Portakal, Greyfurt, Cilek, Nar, Seftali, Visne, Limon Suyu,

Sise ve Maden Suyu, Maden Sodasi, Ayran, Siit, Gazoz.

Ickiler: Votka, Likor, Kanyak, Vermut, Bira (Arjantin, Ufak), Cin.
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2.5.1.2: 1982 Yilina Ait Moni:

Salata ve Mezeler: Mevsim, Beyin, Patlican, Tarama, Mayonezli, Patates

Salatasi, Tarator, Tursu, Kasar ve Beyaz Peynir, Tereyag, Karisik Kuruyemis.

Tava ve Zeytinyaglilar: Beyin, Kasar tava, Ciger kebap, Patates Kizartmasi,
Patates Cips, Sigara boregi, Sosis sahanda, sosis haglama, sahanda yumurta (peynirli,
sosisli), menemen, omlet ( sade, peynirli, sosisli, beyinli), kabak, patlican tava, imam
bayildi, yaprak sarma, biber dolma, barbunya pilaki, taze fasulye, taze bakla, enginar,

sicak ve soguk ordovr.

Pilav ve Tavuklar: Cerkez tavuk, tavuk salgali, tavuk soglis, tavuklu pilav,

pilav bezelyeli ve sade.

Izgara ve Ozel Yemekler: Bonfile, kuzu pirzola, kuzu ve koyun sis kebap, sis
kofte, 1zgara kofte, dana rosto, snitzel, et bobrek, kadinbudu kofte, doner kebap, kuzu

karski.
Baliklar: Yayin tava, levrek mayonezli, midye tava, midye dolma.

Tath ve meyveler: Krem ¢ikolata, krem karamel, puding, giiniin hamur tatlisi, kavun-

karpuz, mevsimin meyveleri, siitlag firin, yogurt, meyve salatasi, komposto.

Mesrubatlar: Taze portakal, limon ve greyfurt suyu, sise ve maden suyu,

ayran, kolali i¢kiler, Tiirk kahvesi, nescafe.

Ickiler: Votka, konyak, cin tonik, bira.
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2.5.1.3: 2008 Yilina Ait Moni:

Soguk Sandvigler: Beyaz Peynirli, Kasar Peynirli, Salamli, Dana Jambonlu,

Hindi Jambonlu, Hindi Fiime, Ton Balikli, Rozbif, Somon Fiime Sandvig.

Sicak Sandvicler: Kliip, Tavuk ve Patlicanli, Sosisli, Kofteli, Patlican ve
Peynirli, Biftekli, Biftekli ve Peynirli, Hindili ve Peynirli, Ciger Sandvi¢, Hot Dog,

Piknik Kumru, Midye Tava Sandvig.

Piknik Ozeller: Menemen, Omlet Cesitleri, Sahanda Yumurta (Sucuklu),
Glniin Corbasi, Patates Tava, Sosis Tava, Tiirlii, Izgara (Patates iizeri) Tavuk,
Biftek, Kofte, Cop Sis, Kuzu Sis, Tavuk Sogiis Bezelyeli Pilav Ile, Piknik Usulii
Ciger, Sis Kofte, Levrek veya Yayin Tava, Midye Tava, Spagetti Bolognese, Sigara
Boregi.

Salatalar: Izgara Tulum Peynirli, Beyaz Peynirli ve Cevizli, Karigik, Yesil,

Coban Salata, Salata Uzeri Izgara Tavuk, Biftek, Somon, Ton Balikl1 Salata.

Tathlar: Krem Karamel, Krem Sokola, Cikolatali Krep, Havuclu, Cikolatali

Kek, Kestaneli Sicak Puding, Sakizli Meyveli Muhallebi.

Soguk Icecekler: Portakal, Taze Sikilmis Limon, Greyfurt Suyu, Soda, Ayran,

Cola Cesitleri, Su.

Her {i¢ montide yer alan ‘Krem karamel, krem c¢ikolata, yayin tava, piknik
sosis’ degismeden bugiinlere kadar gelmistir. Hardali hala kendileri yapmaktadir.
Beyaz iizerine kirmizi ‘Piknik’ yazili torbalar bugiin de vardir. Icki satis1 hig

yapilmamaktadir.
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2.5.2: Bogazi¢i Lokantast

Rumeli kdkenli Mehmet Recai Bey, Ankara’da ¢aligmaya baslamadan
once Istanbul’da Pandelli lokantasinda ascibasi olarak calismistir. Yakin akrabasi
olan Tarihi Cicek Lokantasinin eski sahibi Hiisamettin Sencer’in yaninda belli bir
siire galistiktan sonra, Denizciler Caddesinde Istanbullu olmasmin verdigi etkiyle
Bogazi¢i Lokantasin1 1956 yilinda Ulus’ta agmistir. 1991 yilinda hayata veda eden
Mehmet Boyacioglu’nun yerine oglu Halil Ibrahim Boyacioglu ge¢mistir. Lokantada

Osmanli-Tiirk Mutfaginin izleri gortilmektedir.

Bogazici Lokantasi diger lokantalarla kiyaslandiginda sadece bir katl bir
lokantadir. Ankara’da ilk goriilebilir mutfak uygulamasini baglatmalarinin yani sira
lokantaya gelenler mutfagi kamera goriintiileriyle gorebilmektedir. Ayn1 zamanda

mutfak camekanla kapli oldugundan seffaf bir ortamda hizmet vermektedirler.

20’nin tizerinde ¢alisan1 bulunan lokantada 6 as¢1 bulunmaktadir. Asg¢ilarin

hepsi servis hizmeti de vermektedir.

Tamamen Tiirk mutfag1 yapilan lokanta, zeytinyagli konusunda Ankara’nin
en 1yi lokantas1 olma 6zelligini korumaktadir. Tiirk mutfagiyla ickinin bagdasmadigi
diisiiniilen lokantada Tiirk Musikisi ¢almaktadir. “Tiirk mutfagi sunan restoranda,
giinde 8 cesit zeytinyagh yapiliyor. Fasulye, kereviz, enginar ve barbunya en ¢ok
tercih edilenler arasinda. Mevsiminde zeytinyagli yer elmasi da yapiyorlar” (

Hiirriyet, 06/05/2005).
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Lokantanin duvarlarinda fotograflar ve tablolar bulunmaktadir. Lokantanin
hemen girisinde camekanli buzdolabinda belli {rlinler(salatlar, yogurt, cacik)
muhafaza edilmektedir. Lokantanin yapmis oldugu tathilar ilk donem Ankara
lokantalarinda oldugu gibi camin kenarinda sergilenmektedir. Beyaz oOrtiilerin

bulundugu masalarda, belli bir diizen bulunmaktadir.

Lokantaya gelenler orta ve iist siniftan olugsmaktadir. Biilent Aring, Cemil
Cicek, Necati Cetinkaya, Vecdi Géniil, Prof. Dr. Ahmet Sonel, Prof. Dr. Ilber
Ortayli, Prof.Dr. Hikmet Ozdemir, Mehdi Eker, Prof. Dr. Nevzat Yalcintas, Bayram
Meral, Ismail Nacar, Murat Karayal¢in, Deniz Baykal, Recai Kutan, Ertugrul Giinay,
Metin Serezli, Prof. Dr. Siikrii Haluk Akalin, Kemal Onal, Abdiilkadir Aksu, Kiirsat
Tiizmen, Cemil Cicek, Devlet Bahgeli, Muhsin Yazicioglu, gazeteciler,
televizyoncular, doktorlar, esnaf diger gelenler arasinda sayilabilir. Halil Ibrahim

Bey miisterileriyle olan iliskilerini giiclii tutmaktadir.

Lokantanin moniisii acildigi giinden bugiine ¢ok az degisiklige ugramistir.
Salata cesitlerinde ve birkag sebze yemegi ( brokoli gibi) eklenerek moniisii
bugiinlere kadar gelmistir. Yemek cesitlerinin bol oldugu lokanta, ilk donem Ankara
lokantalarinin havasin1 vermektedir. Tarihi Cigek Lokantasiyla menii anlaminda
benzerlikler gdstermektedir. Monii Ingilizce, Tiirkceden olusmaktadir. Soklanmus
iriin kullanilmayan lokantada, mevsime uygun yemekler sunulmaktadir. Tiirk
mutfaginin igecegi olan komposto Bogazi¢inde de bulunmaktadir. Tiirk mutfagi
yemelerinin igki ile birlikte lezzetinin uyugsmayacagi diisiincesinden hareketle

lokantada sunumu bulunmamaktadir.
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“Ankara ¢ok degisti, tasradan gelen insanlarla kebap, fastfood oldu. Tiirk
mutfagi yapanlar azaldi. Bu isi bilenler de kalmadi. Yeni ac¢ilan lokantalarin as¢ilart

da diinya mutfagi yapryor.”

Restoran sahibi Halil Ibrahim Bey, geleneksel cizgilerini bozmadiklarini,
mamullerin alimindan yapim asamasina kadar secici olduklarini, kebapgilar gibi

soklanmus iirtin kullanmadiklarin1 aktarmastir.

Bogazi¢ci Lokantas1 Ulus’tan sonra Gaziosmanpasa’da bir sube agmistir. 3
katlh olan Vedat Dalokay’da ki subenin iki kati yemek salonu diger kati ise
miistemilat olarak kullanilmaktadir. Her tiirlii sistemin aynm1 oldugu subeyi Halil
Ibrahim Bey’in esi ve kiz1 isletmektedir. Halil ibrahim Bey’in esi zeytinyagl yemek

konusunda uzman 6yle ki 6zel gruplara yemek dersi vermektedir.

(Cankaya'da, Vedat Dalokay caddesinde bulunan subede de ayni gelenek
devam etmektedir. Yeni a¢ilan lokanta 80’lerden sonra yasanan kent merkezinin

kaymasinin da etkisiyle Cankaya’da hizmete acilmistir.

“Vedat Dalokay arada merkezi bir alan. Cankaya'da. Her yerden kolaylikla

gelebiliyor insanlar.”
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2.5.2.1: 2008 yilina ait monii

Kremal1 ve Terbiyeli Corbalar: Tavuk, Yayla, Iskembe, Domates, Mercimek,

Paca.
Zeytinyaglilar: Taze fasulye, Enginar, Imam Bayildi, Zeytinyagl Dolma.

Salatalar: Patlican, Akdeniz, Hellim Peynirli, Kivircik, Mantarli Enginar,

Coban, Tonbalikli, Domates S6giis, Cacik, Tursu, Yogurt.

Pilavlar ve Borekler: Pilav Tereyagl, i¢ Pilav Tereyagl, Firinda Makarna,

Sebze ilaveli Pilav, Makarna, Talas Boregi.

Sebze Yemekleri: Patlican Musakka, Patlican Oturtma, Bamya, Biber
Dolmasi, Taze Fasulye, Lahana Sarmasi, Kuru Fasulye, Nohut, Patates Firin,
Patlican Karniyarik, Domates Dolma, Tiirlii, Kabak Dolmasi, Yaprak Sarmasi,

Yogurtlu Ispanak, Semiz Otu, Karnabahar, I¢c Bezelye.

Et Yemekleri: Ankara Tava Kuzu, Kuzu Kapama, Patlican Kebap Kuzu,
Kuzu Tandir, Ciftlik Firin Kuzu, Bostan Kebabi, Sa¢ Kebabi, Dana Rosto, Kuzu
Haglama, Firin Kizartma, Coban Kavurma Kuzu, Sebzeli Kebap Kuzu, Ali Pasa
Kebab1 Kuzu, Tas Kebabi, Kagit Kebabi, Piireli Kebap, Hiinkar Begendi, Sehriyeli

Giiveg.

Kebap ve Izgaralar: Déner Kebap, iskender Kebap, Sis Kéfte, Pirzola Kuzu,
Pideli Doner Kebap, Sis Kebap, Izgara Kofte Kuzu. Kofteler: Firin, Kadinbudu,
Rosto, Sebzeli, Terbiyeli Kofte. Tavuk ve Hindiler: Tavuk Kizartma, Tavuk Sis,

Hindi Dolma, Tavuklu Pilav, Tavuk Izgara, Snitzel.
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Tatlilar: Sekerpare, Kaymakli Ekmek Kadayifi, Kabak Tatlis1 (Cevizli),

Keskiil, Tel Kadayif, Revani, Firinda Siitlag, Asure.

Icecekler: Cola, Meyve Suyu, Soda, Tiirk Kahvesi, Ayran, Sikma Portakal

Suyu, Su.

2.5.3: Washington Restaurant

Hiiseyin ve Yunus Sigsman kardesler 1923’lerde Atatiirk’iin sik¢a gittigi,
Karpi¢ Restoran’da 1940’lara kadar ¢alismislardir. Sigsman kardesler, Amerika’da
Tiirkiye Biiyiikel¢iligi’'nde calismaya baslamislardir. Sigsman kardesler Amerika’da
para biriktirerek aldiklar1 arabayi satarak Inkilap Sokaktaki restoranlarmi 5 Nisan
1955 yilinda agmislardir. Bu donemde Tiirk ve Diinya mutfagindan 6rnekler sunarak
donemin protokol restorani olmustur. Washington Restaurant, 1962 yilinin Kasim
ayinda Bayindir Sokaga taginmustir. 75’lerde siyasal donem yiiziinden bir ara adini
‘Kristal’ olarak degistirirlerse de daha sonra tekrar Washington’a donerek bugiine
kadar gelirler. Bayindir Sokakta acgilan Washington lokantasinin simdiki yerinde

Goksu Restorani bulunmaktadir.

“Bayindir 'da piyona vardi o zamanlar. Figen adli bir bayan 19:30°dan 22:30°a kadar

canli miizik esliginde piyano ¢alardi. ”

Hasan Bey o giinlerdeki Washington’u bu ciimlelerle anlatmaktadir. Kale

Washington’da, simdi canli miizik bulunmamaktadir. Ozel istege gore yapilmaktadur.
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1993 yilinda Nene Hatun’da bir sube agilmistir ancak 2005 yilinin Agustos
ayinda kapanmistir. Restoran kapaninca calisanlar dagilmis Kale Washington
acilinca bircok calisan burada tekrar ¢alismaya baslamistir. 5 Nisan 1993°te Kale
Washington Restaurant acilmistir. Restaurant 2005 yilinda Kolin Ingaat tarafindan
satin alinmugtir. Restaurant’in sahibi Celal Kologlu, Isletmecisi ise Ramazan

Ergenoglu’dur.

Washington Restaurant 1993 yilindan bu yana Ankara sehir kimliginin
sembollerinden olan Ankara Kalesi'nde, 6zgiin mimariye sahip 250 yillik tarihi
konakta, 68 kisilik salon kisminda, 18 kisilik “Ankara” ve 14 kisilik “Kale ” adin1
tastyan Ozel odalariyla, kis aylarinda aymi anda 100 konuk agirlayabilmektedir (

www.washingtonrestaurant.com.tr).

Washington Restaurant, ozellikle iist diizey biirokrat, diplomat, gazeteci ve
sanatgilarin ugrak yeridir. Restoranm ani defterinde; Ismet Indnii’den Siileyman
Demirel’e, Hillary Clinton’dan Japon Prensi Akito’ya, Filiz Akin’dan Baris
Mango’ya, Carlo Cottarelli’den Isve¢ Prensi’ne, Yasar Kemal’den Atif Yilmaz’a,
bircok 6nemli kisinin yazilarini bulabilirsiniz. Finlandiya Cumhurbaskani, Biilent
Ecevit, Cevdet Sunay, Afganistan Krali Nonhannad Zaher ve esi, Ismet indnii,
Hillary Clinton, Abdullah Giil, Mesut Yilmaz, Tansu Ciller restauranta gelen diger
kisiler arasindadir. Kale Washington’a daha ¢ok iist siniftan insanlar gelmeye devam
etmektedir. Bulundugu mekan itibariyle turistlerin yogun olarak yemek yedikleri bir

yer olma 6zelligine de sahiptir.
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Kale Washington’da 30’a yakin kisi ¢calismaktadir. 12 kisi mutfakta, 10 kisi
serviste, bulasikel, temizlik¢i, kasa gorevlisi olarak diger calisanlar ayrilmaktadir.
Washington lokantasinin duvarlarinda tablolar ve fotograflar bulunmaktadir. Masalar

beyaz ortiilii ile kapli ve servis tabaklariyla sunuma hazir bekletilmektedir.

Yilin sadece bir giinii (1 Ocak) disinda her giin; 6gle ve aksam yemekleri

hizmeti sunan restaurant 09:00’dan 24:00’a kadar hizmet vermektedir.

Washington restaurant1 kuran Sisman kardesler, Karpi¢ ekoliinden yetistikleri
icin ilk moniilerinde Karpi¢ Lokantasinin etkileri goriilmektedir. Amerika'dan gelmis

olmalarinin verdigi etki moniilerine yansimustir.

Doénem Amerikayla yakin iligkilerin kuruldugu dénemdir ve restauranta
gelenler daha cok siyasetciler ve iist diizey kisilerdir. Once Kizilay'da daha sonra

Cankaya’da acilarak, Ankara'nin degisen merkezini takip etmistir.

Sef Garson Hasan Bey Washington Restaurantin donemin o&zelliklerini

yansittigini aktarirken, simdilerde degisimin kaginilmaz oldugunu belirtmistir.

“Bayindwr sokaktaki Washington Restauranta kot pantolonlu ya da kravatsiz
alinmazdi. Takim elbiseli insanlar alinirdi. Simdi oyle degil, kot pantolon énemli bile
degil, tabii 90'lardan sonra boyle bir sey kalmadi. 70'lerin ortalarindan sonra
Demirel, Meclise yakin oldugu igin bir¢ok devlet yemegini burada verirdi. Bize

destegi kimseler olmugstur.”
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Hasan Bey, Ankara'daki miisterilerin yenilendigini bununla birlikte meniilerin

de degistigini aktarmistir.

“Zamanla degisti her sey, 70'ler ve giiniimiiz birbirinden ¢ok farkl, teknoloji gelisti
beraberinde mutfak da degisti. Biitiin pastaneler artik restoran gibi hizmet veriyor.
Parfeyi biz veriyorduk, simdi onlar da veriyor. Ogle saatlerinde brunch da vermeye

basladilar. Fast food da var artik.”

Washington Restoranin moniisii oldukca degismistir. Washington’da en ¢ok
tercih edilen yemek “Kale Kebap”tir. Halep isi olan bu kebap Kale Washington

adiyla sunulmaktadir. Ust sinifa hitap eden lokanta olma 6zelligi degismemistir

“Tirk ve Diinya mutfagimin en iyi temsilcilerinden biri olmasi: Borg
Corbasindan Su Boregine, Zeytinyagli Enginardan, Kievskye, Beef Stragonofdan
Cikolatal1 Sufleye degismeyen tadlariyla bugiine tasiyan mutfaga sahip olmasi, tiim
konuklarina yillardir siiren protokol adabiyla hizmet vermesi, konuklarini iyi
tanimas1 ve bu tanisiklig1 yillarca siirdiirecek kiiltiire, 6zele ve 6zene sahip olmasi
(www.washingtonrestaurant.com.tr) yla lokanta kiiltiiriinii aktarmaktadir Washington

restaurant.

106




2.5.3.1: 17/ 06/ 1955 yilina ait monii
Tabldot Monii:

Kremali Mercimek Corbasi,Et Suyu, Iskembe Corbast, Bezelyeli Pilav,
Tavuklu Borek, Peynirli Yumurta Ezmesi, Tereyagh Karisik Sebzeler, Zeytinyagh
Biber Dolmasi, Zeytinyagli taze Barbunya Fasulye, Zeytinyagli Biber ve Patlican
tava, Mayonezli Yumurta, Doner kebap, Sebzeli Kuzu kapamasi, Sebzeli Kuzu
Rosto, Etli Biber Dolmasi, Patlicanli Kofte, Kapri Salgali Dil, Karisik Soguk Etler,

Turta, dondurma, Komposto, Meyve, Yogurt.
Alakart Monii:

Karisik Mezeler, Italyan Salatasi, Rus Salatasi, Tavuk Salatas;, Domuz
Pirzolasi, Yumurtali Jambon, Kuzu Karski, Kuzu Sis Kebabi1, Kuzu Pirzolasi, Tavuk
Pirzolasi, Tavuk Kievski, Kuskonmaz, Mantar, karisik Etler, Bonfile, Fileminyon,
Satobirian, Kuylu Biftek, Paris Usulii Tornidon, Sinitzel, B6f Strongof, Madanyon
Sote, Bristol Tornidon, Amerikan Fileminyon, Tornido Melba, Washington Usulii
Torni, Pili¢ Tava, Paris Usulii Krep, Cikolatal1 Sufle, Ananas Komposto, Ananas

Melba, Seftali Komposto, Pesmelba, Muz bir adet.

Moénii Fransizca, ingilizce ve Tiirkgeden olusmaktadir. Tabldot ménii: 275
kurusa satilmaktadir. Ogleyin 12.00’den 14.30° a kadar aksam 18.00’den 24.00° e

kadar gegerlidir.
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2.5.3.2: 01/ 05/ 1956 yilina ait monii
Tabldot Monii:

Bor¢ Corbasi, Iskembe Corbasi, Sicak Et Suyu Fincanda, Sosisli Omlet,
Tavuk Katili Pilav, Peynirli Midye Boregi, Tereyaglh Kabak, Beyin Tava, Kiymali
Patates Firin, Zeytinyaghh Barbunyali Pilaki, Sos tartarli Levrek Tava, Kuzu
Kapamasi, Talas Kebap, Biftek Izgara, Yumurtali Kofte, Etli Semizotu, Elmali Rulet,
Siitlag Firin, Elma Komposto, Dondurma( Vanilya, Portakal), bir adet portakal, Bir

adet Salatalik, Domates Salatas.
Alakart Moni:

Kilig, Levrek, Barbunya balig1, Taze Havyar Porsiyon, Karisik Meze, Italyan
Salatasi, tavuk Salatasi, Rus Salatasi, Karisik Salata, Kuskonmaz, Tavuk Pirzolasi(
Kagitta), Tavuk Kievski, Tavuk Snitzel, Siit Kuzu karski, Siit Kuzu Sis Kebap, Siit
Kuzu Pirzolasi, Karisik Et Izgara, Koyli Biftek, Satobirian, Bonfile, Mantarli
Fileminyon, Avusturya Usulii Snitzel, Washington Usulii Tornidon, Bo6f strongof,
Kremali Mantar, Domuz Pirzolasi, Jambon, Trapista Peyniri, Cikolatali Sufle,
Ananas Komposto, Ananas Melba, Seftali Melba, Seftali Komposto, Elma bir adet,

Muz bir adet.
Tabldot Monii: 350 kurusa satilmaktadir.

18 Eyliil 1956 moniisiinde miizikli zamanlarda %25 zam yapilir yazmaktadir. 17
Eyliil 1956 moniisiinde Borg ve Diigiin ¢orbasi, 7 Temmuz 1955 méniisiinde Bezelye

Corbasi, Romen Usulii Nioki moniiye eklenen ¢orba cesitleri arasindadir.
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Lokantanin simdiki moniisii 5 sayfalik bir deri kilifin iginde sunulmaktadir.
50’lerdeki moniiler sadece bir sayfadan olugmaktadir ve simdiki moniilerde yer alan
yemek bagliklart bulunmamaktadir. 2008 yilina ait monii asagida verilen sekildedir

ve Ingilizce-Tiirkgeden olusmaktadir.

2.5.3.3: 2008 yilina ait monii
Ogle Moniisii:

Patates Kofteli Somon Fiime, Mantarli Fileminyon, Zeytinyagli Enginar,
Bademli Levrek Tava, Pilavli Kuzu Tandir, Karisik Izgara, Sebzeli Kuzu Kapama,

Maydanoz Corba, Zeytinyagl Tabagi, Peynirli Su Boregi, Mantarli Krep.
Aksam Moniisii:

Meze Tabagi ( b.peynir, T.Peyniri, Biber dolma, Patlica salata, Bakla fava,
Humus, Kereviz salatasi, Alamende salatasi, Pasa mezesi, Italyan salatasi, Acili
domates ezme, Tarator, yogurtlu semizotu ),Ara Sicak ( Kalamar Tava, Su boregi,
Pilavli kuzu tandir, Sebzeli musakka boregi, Izgarada hellim peyniri, Ankara Kofte,
Sigara boregi, Pili¢ sis kebap, Karisik 1zgara), Fiime tabagi (Somon fiime Alabalik
fiime, Lakerda, Kalamar dolma), mantarli Fileminyon, Zeytinyagl enginar, Levrek

1zgara.
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Et MoOniisii:

Kale Spesiyal Kebap, Washington Usulii Tornedo, Mantarli Fileminyon, Fillet
Gurmet, Kordon Bleu, Bo6f Stragonoff, Viyana Usulii Sinitzel, Mantarli Coban
Kavurma, Satobrian, Bonfile, Kuzu Sis Kebap, Kuzu Pirzola, Ankara Kofte, Meksika

Steak, Biberli Biftek, Koylii Biftek, Karisik Et Izgara.

Salata Moniisii: Deniz Mahsulleri, Mevsim, Coban, Sefin Salatasi, Kereviz,

Patlican Salatasi.

Balik Moniisti: Levrek Izgara, Somon Izgara, Tereyagl Karides Sote, Karides

Sis, Hamsi Tava, Liifer Izgara

Tavuk Moniisii: Pilic Sis, Kievski, Tavuk Sinitzel, Tavuk Pirzola,

Washington Ususlii Tavuk.

Soguk Igecekler: Cola, Portakal Suyu, Gin Tonic, Whisky, Vodka, Raki,

Likor, Sampanya, Sarap.

Tatlhi Moniisii: Kaymakli Ekmek Kadayif, Cevizli Kabak, Kaymakli Ayva,
Kazandibi, Krem Karamel, Dondurma, Muz Split, Parfe, Cikolatali Sufle, Krep

Suzet, Pesmelba, Meyve Salatasi, Karigik Meyveler.
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2.5.4: RV Restaurant

1972 yilinda Resat ve Vahit kardesler tarafindan agilan RV restaurant1 1978
yilinda Suudi Arabistan Biiyiikelciligine satilarak, Tunalida Vahit Bey tarafindan
tekrar aynm1 sene icinde acilmistir. 1989 yilinda Atatiirk Bulvari’na tasinan RV
restaurant;, 1996 yilinda Hasan Ersoy (Torkut Grup Yonetim Kurulu Bagkani)

tarafindan isim hakkiyla beraber satin alinir. Restoranin isletmecisi A.Thsan Dag’dur.

Resat ve Vahit kardesler RV’yi Piknigin devami olarak ag¢mayi
diistinmiisseler de, bu kararlarindan vazgegip Fransiz mutfaginin en iyi orneklerini
sunarak Ankaralilara donemin en iyi yemeklerini ve hizmetini sunan lokanta

olmustur.

1970’lerde Kiiltir Bakanligi RV’yle anlasma imzalamigs ve Kiiltiir
Bakanliginin yemekleri burada verilmistir. RV agilirken kadroyu iyi tutmaya 6zen
gostermigler, bunun i¢in Ankara Palas’ta, Siireyya’da calisan kisileri almiglardir.
Restoranda havalandirma sistemi yukaridan yapilmistir. Her masanin ses sistemi

farkliyds, istenirse ortak ses sistemi de kullanilmaktaydi.

1970’lerin moniisiinde yer alan sicak antrelerden “Deniz Mahsulleri Ograten
Istiridye Kabugunda” yemegiyle Ankara ilk kez karsilasmistir. O zamanlar istiridye
yoktur Ankara’da. Resat Bey, Ingiltere seyahatinde bir balik¢ida, bu kabuklarin ¢dpe
atildigimi goriince gidip balikgidan istiridye kabuklarin1 kendisi i¢in {i¢ giin
biriktirmesini ister. Daha sonra istiridye kabuklarim1 alip otel odasinda temizler,
gazete kagitlarina sarar. Havalimaninda bunlarin ¢6p oldugunu sdylerler ama nafile.

Vahit Bey onlar1 alir ve Ankaralilari yeni bir yemekle tanistirir.
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70’lerin moniistinde yer alan ‘Steak Tartar’1 ilk yapan restoran RV’dir. Bu
yemek ¢ig etten yapilmaktadir. Masanin basma gelenler tarafindan yemek yiyen
insanlarin yaninda yapilan bu yemek Ankara’da bir ilk olma 6zelligine sahiptir. Ayni
sekilde salatalarda kimi zaman masa basinda yapilmistir. Masalara konyak ikrami o
doneme damgasini vuran baska bir 6zelliktir. RV’nin ilk zamanlarinda stimiiklii

bocek kiracaginin bulunmasi Ankara icin farkli bir yeniliktir.

70’ler de RV’nin ilk sefi Boris Vasileff’dir. 96 yasinda Amerika’da 6len iinlii
as¢tya ‘imparator’ denilmesinin nedeni birgok {inlii kisiye yemek yapma sansina

sahip olmasidir.

RV eskiden de simdi de iist sinifa hitap etmektedir. Siilleyman Demirel’den,
Tansu Ciller’e, Mesut Yilmaz’dan, Tayyip Erdogan’ a (Basbakan olduktan sonra
gelmemistir) kadar bircok tinli kisiyi konuk etmistir. Ahmet Necdet Sezer,
Cumbhurbagkani segildigini RV’de otururken Ogrenmistir. Veysel Atasoy, Oltan
Sungurlu, Erkan Kemaloglu, Burhan Kara, Yasar Dedelek, Musa Oztiirk, Evren
Bulut, Cemal Ozbilen, Agah Oktay Giiner gibi bir ¢ok kisiye politikanin nabzinin

attig1 Rv’de rastlanabilir.

RV’de hala Disisleri Bakanligi’nin yemekleri verilmektedir. Alt katta bahge,
Amerikan bar1 ve yemek salonu, iist katta VIP salonu bulunmaktadir. Masalar
RV’nin ilk agilisinda alinan cevizden yapilmis, stleri vinleks kaplamali zamanina
gore likks bir yapidadir. Duvarlarinda tablolarin bulundugu genis bir yer olan

restoranda, 30 kisi ¢alismaktadir. 7 kisi as¢1t olmak iizere diger elemanlar farkl
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pozisyonlarda gorevlendirilmektedir. Yalnzca pazar giinleri kapali olan RV, diger

giinler 12.00- 24.00 arasinda agiktur.

Restoranin méniisii Ingilizce ve Tiirkgeden olusmaktadir. Ménii yazlik ve
kislik olarak degismektedir. Monli Gon derisinden yapilmis toplamda 7 sayfadan
olusmaktadir. 1972 yilinda Kavaklidere'de hizmet vermeye baglayan restaurant,

Ankara'nin kentlesme yapisinin bir isaretidir.

Restaurantin isletmecisi ihsan Bey, Ankara'da lokantaciligin degistigini, eski

ozelliklerini yitirdigini belirtmistir.

“Lokanta kiiltiirii kalmadh, yeni jenerasyon yemek yemesini bilmiyor. O kiiltiir
de kayboldu. Cogu Istanbul'a gitti. RV restauranta yemek yemesini bilen insanlar
gelirdi. Burada yemek yemek ayricalikti. Yemek yemenin kurallari vardir.
Baslangicta ne alimir, ne igilir. Bunlari da artik yeni jenerasyon bilmiyor. Ya
kebap¢ida ya da fast foodda yemek yiyor. Restaurantlar Ankara'da bitti. Yemek
kiiltiiriinde oglen on ikiden iki bucuga kadar, aksam ise yediden belli bir saate
kadard:. Simdi yeni nesil her saat yemek yiyebiliyor. Raki kiiltiirii bitti, sarap kiiltiirii

baslad:.”

“Sarabin ronesansi da Ozal doneminde basladi. Ozal’in Cumhurbaskani
secilmesinden kisa bir siire sonra verdigi yeni y1l davetiyle. Sarabin Bat1 iilkelerinde
oldugu gibi seckin hayat tarzinin bir simgesi olarak kabul gérmesi bu son birkag¢ yilin
egilimi. Yerli iiretici ve ithalat¢ilarin ortak gayretleri sonunda sarap bugiin elit bir

kesimin i¢kisi olma yolunda” (Bali, 2007:149).
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“Tesadiifen Cayyolu'na gittim. Orast bambaska bir sehir olmus. Bir diinya

restoran, cafe, kebapg¢i var. sehir kaymis durumda. Simdi Kizilay'da biirolar kaldi.”

RV Restaurant, 70 kisilik salonu, 50 kisilik vip salonu, 30 kisilik RV salonu
ve 100 kisilik kamelyali bahgesi ile hizmet vermektedir. Diinya mutfaklarinin
begenilen lezzetleriyle beraber RV’ nin unutulmaz klasiklerini de servis etmeye
devam eden RV mutfagi; bor¢ c¢orbasi, tavuk kievski, kuzu karski ve ev yapimi
hardali ile dana kaburga, kagitta levrek ve vigne soslu firinda 6rdek RV’ nin servisleri

arasindadir (www.rv.com.tr).

2.5.4.1: 1972 yilina ait monii

Soguk Antreler: Siyah Havyar, Somon Fiime, Mersin Balig1 Fiime, Karides
Kokteyl, Deniz Mahsulleri Kokteyl, Peynir Arabasindan Se¢meler, Soguk Et Tabagi,

Giiniin Zeytinyaglilari, Ordovr Tabagi.

Sicak Antreler: Deniz Mahsulleri Ograten Istiridye Kabugunda, Deniz
Uriinleri Krepte, Kurbaga Bacag1 “Provencale”, Tavuklu Krep, Mantar Sufle, Peynir

Sufle, Mantar Sufle, Peynir Sufle, Mantar Tava, Fettucini Alla Carbonara.
Corbalar: Borg, Sogan, Konsume, Kremali Domates Corbasi.

Salatalar: Mevsim, Sezar, Patates, RV Salata (Salata Soslar1: Fransiz, italyan,

Rokfor, Vinaigrette).

Deniz Uriinleri: Giiniin Balig1, Tranca Sis, Levrek Kagitta veya Tava, Levrek

Bugulama, Karides Newburg, Karides Giiveg, Karides Sis, Kalamar

114




Firin, Tava ve Izgaralar: Beyaz Etler, Tavuk Kievski, Tavuk Bombay Kori

Soslu, Tavuk Pirzola Pane, Pili¢ Sis, Pili¢ Izgara, Pekin Ordegi, Bildircin RV

Etler: Dana File Mantar Soslu, Satobrian, Steak Meksika, Beef Stroganoff,
Fileminyon Mantarli, Sinitzel Viyana Usulii, Cordon Blue, Biftek Kiilbasti, Biberli
Biftek, Koyli Biftek, Bonfile Continental, Antrikot Maitre d’Hotel, Kuzu Pirzola,
Kuzu Karski Bobrekli, Saslik Kafkas Usulii, Kuzu Dolma Izgara, Meat Balls on

Skewer.

Tathlar: Cukulate Sufle, Meyval1 Sufle, Seftali Flambe, Krep Suzet, Baked

Alaska, Muz Flambe, Kup RV, Pesmelba, Banana Split, Armut Helene.

2.5.4.2: 2008 yilina ait moni

Tadimliklar: Narenciyede Marine Edilmis Somon, Marine Levrek, Yogurtlu
Semizotu, Tahinli Humus, Cevizli Ezme, Babagannush, Bruschetta, Rokfor Peynirli
Miicver, Muska Boregi, Mini Zeytinli Kofte, Asma Yapraginda Pastirma, Kalamar

Tava, Yengec Kek, Karidesli Borek.

Baslangiglar: Karisik Zeytinyagli Tabagi, Dana Carpaccio, Somon Fiime, Ilik

Domates Mozzarella, peynir tabagi.
Corbalar: Borg, brokoli, kereviz ¢orbasi.

Salatalar: Yunan, Akdeniz Yesillikleri, Kizarmis Ke¢i Peynirli, Yenge¢ ve
Tavuk, Klasik Sezar, Tavuklu Sezar, Ton Baligi, Limon ve Hardall1 Izgara Bonfile,

Limon ve Korili Izgara Tavuk Salatasi.
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Makarna ve Rizotto: Penne, Gnocchi, Spaghetti Alfredo, Tagliatelli

Vegeterian, Yaban Mantarli Rizotto, Domates ve Rokali Rizotto.

Ana Yemekler: Limonlu Izgara Tavuk Gégsii, Firinda Ordek Conlfit, Izgara
Siit Kuzusu Kiilbasti, Dana Kaburga, Izgara Dana Pirzola, Izgara Dana Bonfile, RV
BBO MIiX, Kagitta Levrek, Izgara Norve¢ Somon Filetosu, Kavanozda Kalamar

Karides.

Tatlilar: Cikolatali Sufle, Sicak Aci1 Cikolatali Kek, RV Usulii Granite
Edilmis Cilek Helva, U¢ Renk Creme Brulee, Pismaniyeli Dondurma, Meyve

Tabagi.

Aradan gecen 36 yil boyunca moniide ayni kalan sey; cikolatali sufle ve borg

corbasidir. Bu anlamda monii biiyiik bir degisiklige ugramistir.
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2.5.5: Korfez Lokantasi

Korfez lokantas ilk olarak Bayimdir Sokakta acilmistir. Bulundugu yapinin
eski bir tarihi bulunmaktadir. Ozgiin islevi konut olmakla beraber, 1970 li yillardan
bu yana lokanta olarak kullamlmaktadir. On avlu uygun mevsimlerde agik hava
lokantasi, arka avlu servis mekani olarak kullanilir. Ana yapiya bitisik olarak,
sebzelik, soguk hava deposu ve depo olarak kullanilan miistemilat bulunmaktadir.
Lokanta iki kathdir. Ankara igme Suyu Komisyonu Miihendisi Egref Bey tarafindan
1932 yilinda kendisi tarafindan yapilmistir. 1934 yilinda iki katli olarak
tamamlanmistir. *’1972 yilina kadar konut olarak kullanilmis, bu tarihte lokantaya
cevrilmistir. 12.05. 1972 yilinda Nazmi Canh tarafindan acgilan lokanta, daha sonra
2005 yilinda Mahmud Nedim Zabri Konaginda Selanik Caddesinde

acilmistir’”’ (www.korfezlokantasi.com).

Daha ¢ok orta ve iist sinifin geldigi Korfez Lokantasi, Tirk Mutfag1 6zelinde
balik ve et lizerine bir hizmet sunmaktadir. Genellikle Tiirk mutfaginin mezelerini
sunan lokantanin masalar1 beyaz ortiilii ve duvarlart yesil renktedir. Duvarlarinda
Ankara’nin eski fotograflarinin bulundugu lokanta da icki bulunmaktadir. Korfez

lokantasinda canli miizik yapilmamaktadir.

Tiirk mutfagini balik agirlikli moniisiiyle Yenisehir'in ilk yapilan binalarinda
hizmet vermektedir. Orta ve {ist sinifa hizmet eden lokantanin miisterilerinin ¢ogu

birbirini tanimaktadir.
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Hiiseyin Bey Ankara'da fastfood ve kebabin hizla yayildigini ve bu durumun

yemek sektoriinli olumsuz etkiledigini aktarmistir.

“Yemek Kiiltiirii pratiklesti. Hazir yemek gidiyor, kebap, fastfood. Nerden
geldi bunlar? Avrupa’dan geldi, eskiden bir siirii lokantalar vardi. Lokanta
insanlarin sadece karin doyurma yeri olmayan sohbet ettikleri, bazi seyleri dile

getirdikleri yerdir. Simdi bunlar kalmadi”.

Yapi, Ankara’nin kent merkezinin Yenisehir’e dogru kaymasi siirecinde ve
bu siirecin de baslarinda insa edilmistir. Bu nedenle, gen¢ Cumhuriyetin bagkentinin
kentlesme politikasinin ve bu politikanin mekana yansimasinin bir belgesidir.

(www.mimarlarodasiankara.org).

“Benim zamanmimda merkez Ulus’tu, TBMM Ulus’taydi, biitiin kalburiistii insanlar
orda yastyordu. Daha sonra ne oldu? Merkez Kizilay’a kaydi. Simdi, Cankaya’ya,
Cayyolu’na, Kavaklidere 'ye kaydi. Sakarya eski Sakarya degil, Kizilay da oyle degil.
Bunu herkes biliyor. Eskiden Kizilay merkezdi. Ortada bir yerdi, ulasimiyla. Ulus
gibi kaydi. Bir doktor muayenesi, bir avukat eskisi gibi var mi?Yok. Hepsi yukari

kaydi, tasiniyor.”

Bu calisma yazima hazirlanirken Korfez lokantast el degistirmek {izereydi.

Yerine bir cafe agilacak lokanta Ankara’nin eski tarihinde yer almis olacaktir.
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2.5.5.1: 2008 yilina ait moni
Corbalar: “Giiniin Corbas1” seklinde farkli tiirde sunulmaktadir.
Haslamalar: Kuzu, Tavuk Haslama

Baliklar: Levrek Firin, Levrek Izgara, Cupra Izgara, Kalamar Tava, Karides
Tava, Karides Giiveg, Cinekop, Dil Tava, Dil Sis, Istavrit Izgara, Karadeniz Barbun,

Karadeniz Mezgit, Karadeniz Hamsi, Hamsi Kus, Sardalye.

Sebzeler: Ispanak Kavurma, Kuru Fasulye, Taze Fasulye, Pazi Sarma,

Kiymali Semizotu.

Izgaralar: Sis Kebap, Pirzola Izgara, Kuzu Biftek, Izgara Kofte, Sis Kofte,

Karigik Izgara, Ankara Kofte.
Tathlar: Kiinefe, Firin Siitlag, Ekmek Kadayif, Sekerpare.

Igkiler: Bira, Raki, Sarap ve diger ¢esitler.
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2.6: 1984- 2008 Neoliberal Elit Lokantalar:

2.6.1: Zenger Pasa Konag1 Restauranti

Tarihi 18. Yiizyilin ortalarina kadar uzanan Zenger Pagsa Konagi 1989 yilinda
Erkal Zenger tarafindan restore edilerek restoran ve sanat galerisi olarak giiniimiizde
hizmet vermektedir. Ankara Kalesi surlar iistiinde kurulu asirlara meydan okuyan
Zenger Pasa Konagi restoran ve miize kompleksi 510 m2 arsa iizerinde iki konagin
birlestirilmesiyle toplam 1600m2 kullanim hacmine sahiptir.”’Zenger Pasa Konagi
bodrum katinda tarihi firn ve modern alt yapisiyla 200 m2 iizerine kurulmus bir
mutfagl zemin katta 120 kisilik agik hava terasi tarihi oturma mekanlar1 salonlar ve
sanat  galerisiyle = Ankara’nmin  turistik  bir degeri  haline  gelmistir’’

(wWww.zengerpasa.com.tr).

Konak 1918- 1920 yillar1 arasinda Vali Konagi, 1920- 1924 yillarinda ise
Postane olarak kullanilmistir. Zenger Pasa Konagi bodrum katinda tarihi firin ve
mutfak, zemin katta agik hava terasi tarihi oturma mekanlar1 salonlar ve sanat galerisi
bulunmaktadir. A¢ik hava restoran1 klasik Osmanli Saray1 dekorundadir. Restoran
sanat galerisi hizmeti de sunmaktadir. Erkal Bey’in odasinda restorana gelen birgok
tinliintin fotograflar1 bulunmaktadir ancak bu oda Erkal Bey o6ldiikten sonra

kullanima kapanmustir.
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Giris katinda bulunan terasla birlesen tas siitunlu ve tas duvarli salonu, agik
hava restorani, Cumhuriyet salonuyla Zenger Pasa Konagi ayni zamanda toplu
organizasyon ve anma giinleri i¢in sinevizyon, projeksiyon, video ¢ekimleri ve ses
diizeni gibi her tiirli ¢alismalar1 gerceklestirme imkani da sunmaktadir. Zenger Pasa
Konagi’nin orta katinda yer alan tarihi Ankara evi Miizesinde silah ve miizik aletleri
koleksiyonu, tarihi hali dokumalar; gelin odasi; orijinal gelin yatagi ve sirma iglemeli

yaglik ve ticetek koleksiyonlar1 yer almaktadir.

Ankara Radyosu sanatgilarina saz yapip, mitinglerde ses tesisat¢igina
ardindan da politikacilarin “teknik danigmanligini” yapmaya baslayan Erkal Zenger
1989 yilinda Zenger Pasa Konagi Restaurantin1 agmistir. Erkal Bey 6ldiikten sonra

lokantay1 oglu Osman Zeki Zengeroglu Isletmektedir.

Zenger restorana daha ¢ok orta ve list sinif gelmektedir. Konumu itibariyle
Washington restoran gibi turistleri agirlamaktadir. Zenger Bey’in aile dostu Mehmet
Kegeciler, Giilden Karabocek, Kadir Inamir, Hakan Tasiyan, Sibel Can, Fatih
Kisaparmak ve esi, Mehmet Ali Alabora, Siileyman Demirel, Kevin Costner gibi
tinliilleri agirlamistir. Ayda bir tiim biyiikelgiliklerin yemege geldigi restorana

ozellikle Hollanda, Isvicre, Katar biiyiikelgilikleri 6zel ilgi gdstermektedir.

Erkal Bey zamaninda restoran ANAP’1n lokali gibi kullanilmigtir. Anavatan
grubu ‘ahde vefa’ gelenegini hala devam ettirmekte ve gelmeye devam
ettirmektedirler. Bu durumun nedeni olarak; Erkal Bey’in Turgut Ozal’a sekiz yil

teknik danigmanlik yapmasi gosterilebilir.
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Restoranda en ¢ok tercih edilen yemek “Pasa Pidesi” dir. iki metreye yakin
ince hamurdan yapilan pidenin bir kenar1 kasarli bir kenart1 kiymali ortasi
kugbasilidir. Daha ¢ok sov amacl yapilan bu pideyi 6zel giysileriyle, elinde palasi
olan restoran gorevlileri kesip sunmaktadir. Restoranin mdniileri kuruldugu yildan

itibaren aynidir.

Restoranda calisan kisi sayist 20°dir. 4 mutfak gorevlisi, 7 servis elemant,
camasirci, bulasikei, temizlik¢i, marangoz gibi calisanlar ayrilmaktadir. Restoran
sabah 11:00 den 24:00° e kadar hizmet sunmaktadir. Restoranda her aksam
20.00’den 23.30° a kadar canli fasil programi yapilmaktadir. Erkal Bey’in aksamlar1

miisterilerine standup gosteri yaptig1 donemler geride kalmistir.

80’lerden sonra acilan restaurantlar farkli  Ozellikleri bir arada
bulundurabilmektedir. Mimari a¢idan ya da sunulan {riinlerden bu durum
anlagilabilinir. Evrensel ve yerel Ogelerin i¢ ice gectigi bir mekan olan Zenger
restaurant, orta ve iist sinifa hitap etmektedir. Restaurantta bulunan miize ve sanat
galerisi daha ¢ok turistlerin ilgisini ¢cekmektedir. Moniide kebap ve pide cesitleri

agirlikl olarak yer almaktadir.

“Kent yasaminda son yillarda “otantik, geleneksel, yerel, egzotik vb.”
sifatlarla anilan ve c¢ok kere yemek servisleriyle taninan eglenme ve dinlenme
merkezleri agilmaktadir. Biiylik ve turistik kentlerdeki, hem yerli hem de yabanci
miisteriye hizmet veren bu tiir yerlerde Tiirk mutfak geleneginin 6zel giin ( téren ve

eglence yemekleri ) sunulmaktadir” (Ozdemir, 2005: 110).
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Bu durum Zengel Pasa Restaurant'inda gozle goriilebilir bir sekildedir. 'Pasa
Pidesi'sini, yerel kiyafetleriyle miisterilere sunan calisanlar, otantik bir ortamla

birlikte insanlarin eglenerek yemek yemesine olanak saglamaktadir.

Mustafa Bey, otantik yapinin korundugu restaurantta, lokantaciligin karin
doyurma amacindan siyrilip, yemek yerken eglenilmesi, mekanin i¢ yapisinin dikkat

¢ekici olmasina dikkat etmisglerdir.

“Yemek kiiltiirii her gegen giin farklilasiyor, gurmelerin sayisi da artmaya
basladi. Farki gorebiliyorlar. En iyi hizmeti verenler en iyi lokanta olmaya bagladi.
Sarap kiiltiirii artti, eskiden raki kiiltiirii vardi. Ankara’da mutfak kiiltiiriniin
degismeye basladigini ¢cok agik bir sekilde gérebilirsiniz. Mutfaklar modernlesiyor,
hizmette dyle, mekdanda iyi olmali. Parasi olan birgok insan bu ise giriyor. Isleri
yiiriitemezse bagskasina devrediyor. Ozellikle bu durum Arjantin Caddesinde
vayginlasti. Eskiye gore kebap kiiltiire de degisti, farklilagti. Yeni metotlarla yanina
goze hitap eden seyler ekleniyor. Bilkent'te sunulan kebapla, Kizilay’'da sunulan
kebap farkli. Ankara’da lokantalar daha ¢ok fastfooda kayryor. Onlari lokanta
olarak degerlendirmiyorum ama yadsimiyorum da. Eskiden lokantanmin gorselligi,
niianst onemliydi. Miisteri iliskileri onemliydi. Simdi bir¢cok insan yogun i
temposunda sadece karin doyurma amacinda. Lokantacilik sadece karin doyurmak
degil, burada amag; yemek yerke eglenebilmek o atmosferi yasayabilmek, mekanin i¢

yvapisi, dizayni her seyi onemli.”

Mustafa Bey, lokantalarin merkezinin Cankaya'ya dogru kaydigini buralarda

diinya mutfaginin daha fazla ilgi gordiigiinii aktarmistir.
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2.6.1.1: 2008 yilina ait monii

Soguk Mezeler: Pasa Mezesi, Ezme, Tarator, Mangi, Patlican, Biber
Kizartma, Rus, Patlican Salatasi, Cerkez Tavugu, Yogurt, Cacik, Meze Tabagi,

Yogurtlu Mantar, Dil S6glis, Beyin, Saksuka, Tavuk, Patates Salata.

Ara Sicaklar: Sigara Boregi, Arnavut Cigeri, Sosis Tava, Kasar Pane,

Pastirma Kagitta, Pasa Kofte, Kalamar Tava.
Salatalar: Coban, Sogiis, Mevsim, Yesil, Mantar, Italyan Salata, Kelek Tursu.

Hamur Isleri: Pidelerin Pasasi, Kiymali, Kasarli, Kusbasili, Mant1, Gdzleme,

Bal-Tereyagi, Bazlama.

Giiniin Hazir Etleri: Kuzu kapama, Sagtan Coban kavurma, Kiremitte Sis,
Kiremitte Kofte, Et Sote, Kiremitte Mantarli Kavurma, Kiremitte Tavuk Sis, Mantar

Sote, Pili¢ Pirzola, Pili¢ Biftek, Karisik Giivec.

Izgaralar: Pasa Pirzola, Kuzu Karski, Karigik Izgara, Izgara Kofte, Pirzola,
Biftek, Bonfile, Sis Kebap, Kuzu Saslik, Fileminyon Mantarsoslu, Pili¢ Sis, Pili¢

Izgara.
Peynirler: Beyaz, Kagar, Tulum, Rokfor.
Tathilar: Sarigiburma, Kabak, Asure, Siitlag, Ayva Firin, Giillag.
Meyveler: Meyve ¢esitleri.

Sicak i¢ecekler ve mesrubat cesitleri de bulunmaktadir. Alkol ¢esitleri: Sarap,

Bira, Raki, Votka, Cin, Whisky, Martini, Cin, Konyak, Likér.
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2.6.2: Budakalt1 Restaurant

Budakalti Gaziosmanpasa’da Demokrat Parti doneminde milletvekillerinin
oturdugu evlerden biridir. Dort katli bina 1997 yilinda Ertugrul Derer ve Mustafa
Bengi tarafindan restoran olarak isletilmeye baslanmistir. Yavuzhan Kavasoglu

tarafindan da isletilmektedir.

Budakalti sehrin merkezinde, ama sehir karmasasindan ve giiriiltiisiinden ¢ok
uzakta, iki katl bahgeli bir villada miisterilerini agirliyor. Budakalti’nin en belirgin
ozelligi tas duvarlar, huzurlu ve sicak atmosfer, harika bir bahge ile igige gecmis
transparan bol 1s1kl1 bir mekan. Ayrica miisterilerine toplu yemek organizasyonlari
ve davetleri i¢in de ideal bir mekan sunuyor. 80 kisi kapasiteli tist katinda 6zenle
hazirlanmis mentileriyle, Ankara’lilarin 6énemli bir ihtiyacini kargilamaktadir. Pazar
sabahlar1  Budakaltinda  keyifli  bir  brunch  ortami1  bulunmaktadir

(www.budakalti.com.tr).

Toplam dort tane Budakalti restaurant bulunmaktadir. Merkez Budak sokakta
Budak Restaurant olup, Armada, Cepa ve Minasera (Cayyolu)’da subeleri

bulunmaktadir.

Budak Sokaktaki restoran Diinya ve Tirk mutfagi {izerine hizmet
vermektedir. Avusturya markast olan Coffee Shop Company’nin Tiirkiye
disbiritorliiglini alarak hem yemek hem de kahve hizmeti vermektedir. Gloria Jeans

ve Starbuck Coffeelerden bu anlamda farklilik gostermektedir.
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AVM’ deki restoranlarin agilis ve kapanis saatleri, 10:00’dan 20:00’ye
kadardir. Merkez Budakalti’nda ise 09.00’dan 24.00°e kadar hizmet verilmektedir.
Toplamda, subelerde dahil olmak iizere ¢alisan kisi sayisi ag¢1 bazinda 40 ve 50
arasindadir. Servis elemani sayis1 da aym sekildedir. Miisterilerle birebir
ilgilenilmekte siparis almirken klasik garson sunumu yapilmamaktadir, garsonlar
belli bir egitimden gectikten sonra servise cikarilmaktadir. Servis elemanlari
tecrlibeli, egitimli kigilerden segilmektedir. Servis elemanlarina ayni zamanda monii
egitimi de veren Budakalti restoranimnin asgilart ¢esitli yemek yarigmalarina

gonderilmektedir.

Restauranta daha ¢ok iist siniftan insanlar gelmektedir. Restoranin Sheraton
ve Hilton’a yakin olmasi nedeniyle yabanci miisterilerin tercih ettikleri mekanlar
arasindadir. Budakalti restorana ayda 30- 35.000 bin civarinda kisi gelmektedir.
Gelenler iist smiftan olugsmaktadir. Gelenler arasinda: Fatih Terim, Adnan Polat,
Tiirkan Soray, Ayta¢ Arman, Rutkay Aziz, Biilent Korkmaz, Ersun Yanal, Beyazit
Oztiirk, Cem Yilmaz, Okan Bayiilgen, Hakan Siikiir, Aziz Yildirim, Tugrul Tiirkes,
Erkan Mumcu, Ali Babacan, Abdiilkadir Aksu, Cemil Cigek, Edibe Sozen gibi

birgok iinliiye hizmet verilmektedir.

Monii  diizenlemesi  diger restoranlarla  kiyaslandiginda  farklilik
gostermektedir. Yil1 {ice ayirarak monii diizenlemesi yapilmaktadir. Ilkbahar ve yaz,
yaz ve sonbahar, kis ve sonbahar olmak lizere dort ayda bir moniiniin %30’ u
degistirilmektedir. Y1l i¢erisinde moniiniin %60°1 degismektedir. Monii degisikligi

yapilirken ¢ok, orta, az satanlar géz 6niinde bulundurulmaktadir.
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Bahge, c¢am ve ihlamur agaglari, giil, sarmasik, ortanca, kardelen ve
begonyayla siisliidiir (Hiirriyet; 03/12/2004). 500 metrekarelik bir alan1 kaplayan
restaurantin bahgesinin ¢icek diizenlemesi mevsimlik olarak yapiliyor. Agaclardaki

kus yuvalari ise bahgeye renk katan diger bir unsurdur (Hirriyet; 09/07/2004).

Ayni sekilde dekorasyonda iig, dort yilda bir degistirilmektedir. Restoranda
hem Ingilizce hem de Tiirkce monii bulunmaktadir. Her subenin méniisii farklidir.
AVM’ler de Coffee Shop Company Budakalti Lounge uygulanmaktadir. Merkez
Budakalti restoranin moniisii lacivert dig kapaktan olusan birgok yemegin

fotografinin bulundugu toplamda 15 sayfadan olusmaktadir.

Budakaltt Restaurant, Gaziosmanpasa’da farkli bir mekanda hizmet
vermektedir. Restaurantin asil 6zelligi ‘bahge’sidir. Monii kullanimi agisindan diger
restaurantlardan farklilik tagimaktadir. Ayrintili ve gorsel dgelerin bulundugu monii,
dort ayda bir belli diizeylerde degismektedir. Diinya mutfaginin 6rneklerinin
sunuldugu restaurantta kahve g¢esitlerinin sunulmasi farkli bir hizmet tarzim

gostermektedir.

Yavuzhan Kavasoglu, bunun gerekli oldugunu, yenilik yapmanin siirekliligi

de beraberinde getirdigini belirtmistir.

“Hep aym moniiyii kullanmiyoruz. Miisteride bunu istiyor. Degisiklik istiyor.
Tabaktaki yemeklerin durusuna da onem veriyoruz. Meslek biraz sova doniistii.
Tabaklar: yuvarlak degil de, kare ya da cam veriyoruz. Dizaynlarint degistiriyoruz.
Yeni tasarimlarla masa dizaynini yeniliyoruz. Tuzluk, bigcak, ¢atal, masa ortiileri de

ayni sekilde giincel olarak takip ediliyor.”
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“Bir zamanlar, sicak bir yemegin yapildig1r miitevazi yerlerken, restoranlar, yeni
nesil mimar, tasarimci, zanaatkarlarin kiiltiirel degisimleri gozledikleri yerler halinde
dontistiiler. Restoranlar artik, miisterilerin 6l¢i, 1siklandirma, renk, form ve dokuda,

heyecan verici tatlar aldiklar1 daimi kiiltiir abideleri oldular” (Bingdl, 2005: 33).

Yavuzhan Bey, Ankara'da yeni kent merkezlerinde subelerinin aligveris

merkezinde olmasinin bilingli bir tercih oldugunu belirtmistir.

“Son zamanlarda trend carsilar, alisveris merkezleri. AVM lerinde insanlar
vakitlerini gegiriyor. Her tiirlii ihtiyacini orada buluyor. Bir caddede bir yer
actiginizda gelen kisiler sadece o caddeden gelen gegen insanlar, miisteriler
olacaktir. AVM’ ne gelenler ¢ok fazla ve ¢ok amacli insan geliyor. Sadece yemek igin
degil, giyim igin, teknik igin, oyuncak igin, eglenmek igin geliyor. Dolayisiyla oraya
gelen miisteri portfoyii ve sayisi ¢ok fazla. Fazla oldugundan bu bize de yansiyor.
Her giin bu caddeden 1000 kisi gegiyorsa, orda bir hafta sonu 10.000 kisi geliyor.
Kisi sayist fazla olunca hareket ¢ok oluyor. Bir de oralar yeni merkezler oluyor.
Kizilay’a insan giyim almak igin, Sakarya’ya gidip doner yiyordu. Ama simdi oyle
degil. Gegiy yeri oldu, dershane merkezi oldu Kizilay. Orda oturup yemek yenemiyor,
lokanta iizerine rahat edemiyor insanlar, eskisi gibi degil, giiriiltii ¢ok fazla.

Dolayisiyla boyle yerlere, Budakalti’'na ve AVM lerine geliyor insanlar”.
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2.6.2.1: 2008 yilina ait monii

Antreler: Somon Carpaccino, Yoresel Saray Mezeleri, Halikarnas Usulii
Balik¢1 Tabagi, Dana Carpaccio Monzo, Peynir ve ‘Grissini’ Cesitleri, Ispanakli
Peynirli Borek, Etli Yaprak Sarma, Kalamar Tava, Tavuklu Mantarli Krep,

Firinlanmis Mozzarella, Giinlin Zeytinyaglisi.

Sandvi¢ ve Wrap: Kliip Sandvig, Steak Sandvig, Izgara Tavuklu Sandvig,

Mexico Usulii “Wrap”ler.

Makarna ve ‘Risotta’lar: Yoresel Ev Mantisi, Ev yapimi eriste, Ispanak
Pestolu Penne, Sebzeli ve Pilicli Eriste, Patlicanli ve Kiraz Domatesli Spagetti,

Somonlu Eriste, Gnocchi al Ricotto, U¢ Mantarl1 Risotto.

Salatalar: Roka ve Flime Balik, Vejeteryan, Stragonof, Ilik Somonlu, Keg¢i

Peynirli, Budakalti, Bademli ve Pili¢li, Kupta Kasik Salata, Kirmiz1 ve Yesil.

Ana Yemekler: Firilanmis Korpe Pili¢ Bud, Taze Baharath Pili¢ Kiilbasti,
Pili¢ Sinitzel, Wok’da Eksili Pili¢, Dana Madalyon, Budakalti Canak Kebabi, Sezai
Bey Usulii Dana Kiilbasti, Pasa Usulii Krepte Kebap, Firinda Torhun Otlu Norveg

Somonu, Dana Antrikot.

Tathilar: Aynali Tartaten, Kestaneli sufle, Dondurmali Cikolata Soslu

Profiterol, Balkabag1 Senfonisi, Siitla¢ Ucliisii, Cikolatal1 Sufle.

Icecek moéniisii: Sicak igecek olarak; cay ve kahve gesitleri, alkollii igecek
olarak; bira ve sarap sunulmaktadir. Rakinin monii dizaynint bozdugunu
diistindiikleri i¢in raki bulunmamaktadir. Yukarida verilen moniiniin disinda sunulan

diger yemek c¢esitleri ise; Bademli Tavuk Ilik Salata, Roka salata, Somunlu risotto,
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Halikarnas balik¢i tabagi, kiilbasti, melez kebabi, levrek 1zgara, confit salata, Sezai

Bey usulii kiilbasti, dondurma kizartma.

2.6.3: Fast Food Lokantalar1:
2.6.3.1: Burger King

1954 yilinda James Mc Lamore ve David Edgerton tarafindan kurulan ve
diinyanin en biiylik fast food zincirlerinden biri olan Burger King restoranit 1954
yilinda Miami’de agilmistir. Bugiin 61 iilkede 11.230 Burger King restorani
bulunmaktadir. Tiirkiye’de 31 ilde toplam 200 Burger King Restoran1 bulunmaktadir.
[k Burger King restoram Tiirkiye’de 1995 yilinda agilmistir. Burger King Tiirkiye,
Avrupa, Afrika ve Orta Dogu bolgesinde “En Hizli Biiyiiyen Ulke” &6zel ddiiliine
layik goriildii. Burger King Tirkiye, 1500 Burger King Franchesee arasinda “En

Hizli Gelisim” 6diiliiniin sahibi olmustur ( www.burgerking.com).

Ankara’da; Bahgelievler, Yenimahalle(iki adet), Yildiz(iki adet), Cepa,
Kegioren, Kizilay( iki adet), Oran, Esenboga havalimani, Etlik, Armada, Atakule,
Besevler, Bilkent, Real, Carrefour, Umitkdy, Eryaman, Sogiitozii, Tandogan,

Tunali’da bulunmaktadir.
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2.6.3.2: McDonald’s

Ik McDonald’s restorani, 1940 yilinda Dick ve Mac McDonald tarafindan
California San Bernardino’da agilmigtir. McDonald’s bugiin, 100’den fazla iilkede
30.000’den fazla restoranla hizmet vermektedir. Bunlarin 13.000’den fazlas:
Amerika disinda bulunmaktadir. Her giin diinyada ortalama 52 milyon insan
McDonald’s restoranlarini ziyaret etmektedir. ABD’de niifusun %98’1 yilda en az bir
kere McDonald’sa gitmektedir. McDonald’s ¢alisanlarini, egitimlerinin son
asamasinda Chicago’daki Hamburger Universitesi’ne gondermektedir. Bu iiniversite

1961 yilinda kurulmustur.

McDonald’s, Tiirkiye’de ilk restoranin1 24 Ekim 1986 tarihinde Taksim’de
acmustir. Tirkiye’de 105°den fazla restoraniyla yilda 53 milyon kisiye hizmet

vermektedir (www.mcdonals.com).

Grefe, tiim iilkelerin en kiigiik ortak yiyeceginin hamburger oldugunu
belirtmektedir (1994:8). Hizla yayilan tiiketim kiiltiirinde 6nemli bir tiiketim
gostergesidir. Daha ¢ok genglerin, orta ve iist siniftan insanlarin ugrak yeri olan,
kiictik bir o kadar da rahatsiz oturma yerlerine sahip alanlarda belirgin kalabaliklar

gbzlenmektedir.

“Hareketlilik, verimli diisiince ve gerceklestirilecek idealler yemek yemeyi
sikict bir zorunluluga doniistiirdiigiinde, ona sarilinir: Al-beni-ye-beni islevselligi,
geleneksel, biliyilk yemek masasindaki siikGnetin  ve rahatligin  yerine

gecmistir”’(Grefe, 1994:8).
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Hamburgerin gelismesine zemin hazirlayan, endiistrilesmedir. Hamburger’in
ona getirdigi asama, toplumun yabancilasma derecesine baglhdir. Fast-food
gastronomlarin degil tiiccarlarin bulusuydu; ¢iinkii bu is sirasinda hesap makinesi ve
rakamlar, damak zevkinden daha 6nemlidir. Bu hizli restoranlarin idarecilerinin adi

bu yiizden lokantaci degil “miidiir’diir (Grefe: 1994).

McDonald’s’da hi¢bir miisteri tezgahin oniinde ii¢ dakikadan fazla zaman
gecirmemelidir. Isi 60 saniyede halledilmeli ve siparis, ddeme ve tiiketimin ardindan,
ideal durumda lokantaya girisinden en fazla yedi dakika sonra yeniden c¢ikis
kapisinin kolunu tutmalidir (Grefe, 1994). Lokantalarda verilen, sunulan yemegin
belli bir seremoni esliginde olmasi, uzun oturmay1 gerektirmesi, zevk iginde yenilip

sohbet edilmesi gibi durumlar fastfood sektoriinde goriilmemektedir.

“Restoran1 hem olduk¢a davetkar gosterip hem de insanlarin orada fazla
oturmalarmi engellemek amaciyla yeterince aydinlik ve renkli yapilmaktadir”
(Grefe,1994:229). Mekan kurgusunda basaril1 olan fastfood zincirleri, her gegen giin
yeni pazar alanlarimi arastirmakta ve buralara kendi yemek kiiltiirlerini kar

mantigiyla tasimaktadirlar.

Yer se¢imi agisindan Mc Donald’s digerlerine fark atmis durumdadir. Pazarin
devinin sehir bolgelerini ve yol haritalarini, mekanlarin masraflarini, yararlarini ve
altyapilarini tahlil eden bilgisayan ile ufakliklar boy olgiisememektedir. Restoran
aligveris caddelerinde veya trafige kapali yollarda, satis magazalarinin, okullarin
liniversitelerin veya otobiis duraklarinin yakinindaysa kar c¢antada keklik

sayllmaktadir. “Pazarin menzili” , trafik yogunlugu, niifusun toplumsal
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katmanlagsmas1 —yani: alim giicii-, niifus yogunlugu, hafta sonu ve bos zaman
aligkanliklar1 ve tabii ki rekabet sartlarinin bir araya getirilip hesaplanmasiyla ortaya

cikmaktadir (Grefe, 1994).

Hizli servis restoranlar1 sektoriinde diinyanin lider markast olan McDonald’s,
8 Mayis 2008 tarihi itibar1 ile Tiirkiye’de klasik McDonald’s Kahvalti Paketi’ni
sunmaya baglamis bulunmaktadir. Tiirkiye’deki 36 restoranda sunulmaya baglanan
kahvalt1 tirtinleri; Egg McMuffin, Sausage McMuffin, Sausage McMuffin with Egg,

Big Breakfast, Hotcakes, Hash Browns, Muffin gibi 6zgiin tatlardan olusmaktadir.

2005 yilindan itibaren Tiirkiye'de ki biiyliimesini Anadolu Grubu catis1 altina
stirdiiren McDonald's bugiin itibar1 ile Adana, Adapazari, Afyon, Ankara, Antalya,
Aydin, Bursa, Denizli, Diyarbakir, Eskisehir, Istanbul, Izmir, Izmit, Kayseri,
Kocaeli, Konya, Mersin, Mugla, Samsun ve Trabzon illerinde ve bu illere bagh

cesitli ilgelerde faaliyet gostermektedir.

Ankara’da; Bahgelievler, Cetin Eme¢, Gimat, Kizilay, Koroglu, Cayyolu,
Tunali, Armada, Cepa, Etlik’te hizmet vermektedir. McDonald's'in diinyadaki 30.000

restoranindan sadece Tiirkiye'deki restoranlarinda ayran bulunmaktadir.

Fastfood yemege alternatif ya da karsit yeme bigimleri de bulunmaktadir.
Bunlardan biri, Rawfood’dur : “Bu akim Tiirkiye’de yeni yeni yayginlasmaktadir. Bu
akimin takipgileri, kendilerini ¢ok eskiye dayandirmaktadir: Pythagoras’in saglikli
bir beden i¢in etrafindakilere canli sebzeler yedirdigi sdylenilir. Bu fikir ABD’de 19.
ylizyilda ortaya atilmigtir” (Hiirriyet,27/09/2008). Rawfood ile kastedilen, ¢ig ve

islem gormemis katki maddeleri kullanilarak paketlenmemis yiyecek olmasidir.
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2.6.3.3: Kentucky Fried Chicken

Bir bagka fastfood zinciri olan Kentucky Fried Chicken’in Arcadium,
Atakule, Bahgelievler, Cepa’da subeleri bulunmaktadir. 80 iilkede 14.000’den fazla
tilkede hizmet vermektedir. Tiirkiye’ye 1989 yilinda gelerek toplam 37 restoran
zinciri kurmustur. Giinde yaklasitk 7 milyon miisteriye hizmet vermektedir

(www kfcturkiye.com).

Ayrica Ankara’da Pizza Hut, Pizza Pizza, Domino’s Pizza, Pizza House,
Pizza Time, PepperMill, Little King Pizza gibi markalarin zincir restoranlari

bulunmaktadir.

Cin Mutfagr Ankara’da Bilkent, Gaziosmanpasa’da dort adet, Panora
Aligveris Merkezinde iki adet, Tunali, Eryaman, Yukar1 Ayranci, Cayyolu'nda
bulunmaktadir. Bunun yan1 sira Japon Lokantast da Ankara’nin gesitli semtlerinde
bulunmaktadir. “Arjantin caddesinde bulunan, Tiirkiye'nin ilk yerli Uzakdogu
restoran zinciri olan Sushico, 'Uzakdogu ama yakin, 6zel ama rahat' sloganiyla
hizmet vermektedir. Ankara'nin en eski Cin restoranlarindan Quick China, Cin,

Japon ve Tayland mutfagindan 6rnekler sunmaktadir. (Hiirriyet, 2007).

Ankara’da bilinen en {inli iki Italyan lokantasi Mezzaluna ve
L’ Angoletto’dur. Mezzaluna’nin Ankara’da iki subesi bulunuyor. Bilkent ve Iran
Caddesinde hizmet vermektedir. Mekanda sadece klasik Italyan mutfagindan
ornekler sunuluyor. Ascibasi Italyan Daniel Evangelista. Mutfagin merkezinde ise
pizza yer aliyor. 13 g¢esit makarna, 25 ¢esit de pizza var. Ricotta, parmesan,

gorgonzola ve mozarella gibi bircok Italyan peynir cesidi de mevcuttur.
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“Restoranda renkler krem ve pastel tonlardadir. Masalar tamamen beyaz
ortiilerle kaplidir ve ilizerinde gerbera cicegi bulunmaktadir. Kullanilan porselenler
0zel yapim Alman Schonwald markadir. Calisanlar, otelde servis icin 6zel egitim
almaktadir. Tiirkiye'de yemek sunumu en sik 10 restoran arasinda yer almaktadir”

(Hiirriyet, 2006).

Tiirkge karsiligr ‘kiiclik kose’” anlamina gelen L’ Angoletto, Sheraton Otel’de
bulunmaktadir. Balik, makarna ve et Akdeniz’e 0zgli otlar ve baharatlarla
yapilmaktadir. L’Angoletto’nun mutfagindan Kurtulus Erdemir, Cevat Karatag ve
Murat Hayran sorumlu. En ¢ok tercih edilen spesiyalleri ev yapimi hamur isleri,
ozellikle porcini mantarli risotto, dzel siit danasi etleri ve tiramisu. Ug tane VIP odas1

da bulunuyor. Roma, Venedik ve Milano adini tagimaktadir.

“Kiiresellesmenin en goriiniir ve son yillarda en ¢ok tartisilan boyutu, diinya
Olceginde kiiltlirel trafigin yogunlagmasi ve hizlanmast oldu. Kiiresel kiiltiir
endistrisinin diinya piyasalarini istila eden irilinleri karsisinda, ulus- devletlerin
kendi 6z varliklar1 olarak tanimladiklari, ¢esitli uygulamalarla koruma altina aldiklar

‘milli kiiltiirlerini’ savunmalar1, giderek zorlast” (Oncii& Weyland, 2007: 22).

’McDonald’s, alisilmig restoran kavramini asan bir ozelligi Tiirkiye’ ye
getiriyor: her keseye uygun fiyatlarda, paramizin tam karsiligini veren iriinler,
yiyecek ve iceceklerin benzersiz kalitesine eslik eden hizli, diizenli ve tertemiz bir
servis, kisaca yeni bir yemek yeme anlayisi. McDonald’s, miikemmel bir

havalandirma- 1sitma- serinletme diizeniyle donatilmis, ailenin biitiin bireyleri i¢in
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ideal bir ortam. Bebeklerinizin iskemleleri hazir. Cocuklariniz, dogum giinii
partilerini McDonald’s ‘da diizenlemek i¢in can atacak’ ( Hiirriyet, 1986). Yeni
yemek yeme anlayisini iilkemize getiren McDonald’s, dogum giinii partilerini
diizenleyen c¢ocuklarin, ideal ortamini asarak yemek yemenin ‘vazgeg¢ilmez’ mekani

haline gelmistir.

Ankara’da kebapgi, makarnaci, mantici, kumpirci, tantunici, simitgiler yeni
acilan ve belli bir kesime hitap eden yerler olmaya baslamaktadirlar. 80’lerden sonra
yerel kimliklerin daha goriiniir oldugu bir ortam yerel yemeklerinde goriiniir

olmasini saglamistir.

Uzun vaktimizi harcadigimiz, hos sohbetler ettigimiz, yeni tatlarin kesfine
vardigimiz lokantalarin yerine, kisa siireli iliskilerin oldugu, bol kalorili sandviglerin
yendigi kii¢iik kiiresel lokantalarin istilasina ugramis durumdayiz. Yildiz savaglarinin

yerini marka savaglar1 almistir.

136



BOLUM III: SONUC VE ONERILER

Cumhuriyet'in ilantyla birlikte Ankara'da modernlesmenin etkisiyle yasanan
degisimler toplumun her alaninda kendini gdstermistir. Modernlesme siirecinden
izler tastyan Ankara lokantalarinin Cumhuriyetten giiniimiize kadar olan siire zarfi

boyunca degistigi, ¢esitlendigi sdylenebilir.

Cumhuriyet eliti lokantalarinin sundugu yemek ve hizmetlerin 6zellikleri goz
ontine alindiginda, Osmanli gelenegi reddedilmistir. Halkin talep ettigi bir yapinin
Otesinde yaratilan bir formdur lokantalar. Belli bir sinifa hitap eden ilk donem
lokantalar1 kamusalliktan uzaktir. Bu durumun glinlimiizde bi¢im degistirdigi
sOylenebilir. Klasik Tirk mutfagindan 6rnekler sunan lokantalar ise halka acik ve

'tencere yemegi' yapmaktadir.

Hem elitlerin hem de lokanta sahiplerinin habituslari, toplumsal doniistimlerle
kesiserek, yasam tarzlarinin sosyal statiiyle i¢ ice gecerek sergilendigi alanlar

olmanin yani sira, yeni zevk ve begenilerin olusmasinda da etkili olmustur.

Bu baglamda Cumhuriyet’in ilaniyla birlikte ‘kurgulanmis habitus’ un
varligindan sdz edilebilir. Ilk dénem Ankara lokantalarina bakildiginda ‘yerli
habitus’ bulunmaktadir. Tarihi Cicek ve Bogazici lokantalarinin meniisii bu anlamda
‘yerli’dir. Zaman ve mekan acisindan bir doniisiim yasanmistir: hem yerli hem de
Batil1 unsurlar bir arada bulunmaktadir. Menii kurgusu yerlidir, mekan Batli olarak

tasarlanmistir. Bu doniisiimiin uzlagmayla, eklemlenmeyle yasandigi belirtilebilir.
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Ik islevleri, Batida karin doyurmak olan lokantalarmn, Tiirkiye'de kurulus
amact farklidir. Asevinde karin doyuran Ankara, cagdas diinyanin modern
goriingiilerinden olan lokantayi, Cumhuriyetle birlikte modernlesmenin bir sonucu
olarak kabul etmistir. Ulus semti, bu anlamda , modernlesmenin baslangi¢ noktasi

olmustur.

Her siyasi donem, kendi lokanta kiiltiiriini ve merkezini yaratmistir.
Demokrat Partinin iktidara gelisiyle es zamanli olarak Ulus merkez olma vasfini
Kizilay (Yenisehir)'a birakmistir. Bu donemde kdyden kente baslayan gogle birlikte
yemek kiiltiirlinde degisimde baslamistir. Kdyden kente gocle gelenlerin beraberinde

getirdigi habituslar, gegmis sosyal kosullarinin tirtintidiir.

Liberal Anadolu Eliti lokantalarindan olan; Washington, Piknik, Bogazi¢i ve
RV’nin meniileri incelendiginde habitusun c¢esitlendigi goriilebilir. Piknik’in ve
RV’nin Amerikali asgisi, Washington’un Karpicte yetismis ve belli bir siire
Amerika’da kalmis isletmecileri, Bogazigi’nin Istanbullu isletmecisinin sahip oldugu

habituslar, donemin toplumsal kosullariyla kesismektedir.

Ozalla baslayan yeni dénemde 'yeniye' kucak acilmustir. Turgut Ozal'n
Malatyali olmasinin etkisiyle artan bir 'kebap kiiltiirii' yasanmistir. Dogunun yerel
lezzetleri bir anda hi¢ olmadig1 kadar yiikselise gegmistir. Cig kofte, tantuni, kumpir,

manti, tatli ayr1 birer yemek mekani haline gelerek ‘melez habitus’ u yaratmistir.
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Diinya mutfagindan ornekler sunan restoranlarin gelmesiyle birlikte
Ankara'da bir sentez olusmustur. Cin, Italyan, Meksika gibi mutfaklar yeni dénemin
merkezi olan Cankaya'da kiimelenmistir. Popiilerlesen bu mekanlar kitle iletigim
araclarinin etkisiyle daha fazla tiiketiciyle bulusmaktadir. Alisveris merkezlerinin
yayginlagsmasiyla beraber, yemek kiiltiirii kiiclik alanlarda daha fazla insana hizmet
vermektedir. Simit saraylarin1 ve Urfa sofralarini da i¢inde barindirmaya baglayan
yemek kiiltiiri modern yasamin hizli akigina alternatif yeme bigimleri
olusturmaktadir. Yagsam tarzlarina gore yeme bigimleri olusturan insanlar lokanta
kiltiirtinii, sekillendirmektedir. Ankara'da varligmm = stirdiiren Tiirk mutfag

lokantalarinin sayisinin giin gectik¢e azalmasinda bu etkenlerin oldugu sdylenebilir.

Gegmis, simdi ve gelecek, habitusta kesisir ve birbirinin igine girer (
Bourdieu, 2007). Bor¢ corbasinin Karpi¢’in agilmasindan bugiine kadar var olmasi

bu durumun en belirgin 6rnegidir.

Lokantacilik emek yogun bir siire¢ gerektirirken, fastfood sektdriinde bu
durum 'hizliliga, tat duygusundan uzaklagsmaya' dogru bir yol izlemistir. Lokantada
sunulan yemekler 'yaraticilik' la ortaya g¢ikmaktadir. Yaraticiligin sonunda ortaya
¢ikan ise 'kiiltiirel bir lirtin' olmaktadir. Gliniimiizde bu iiriinler, ya yok olmakta ya da

ad degistirerek mentilerde yerini almaktadir.

Lokanta sosyokiiltiirel bir olgudur. Goriismelerde de bu durum ortaya
cikmaktadir. Daha c¢ok orta ve siit siniflar lokantaya gitmektedir. Lokantalarin
ozelligi giden kisilerin yasamlarindan ornekler sunmaktadir. Ornegin; Kizilay'da

bulunan tabldot lokantalari, bekar ya da yalniz yasayanlara, 6grencilere hitap
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etmektedir. Belli bir islevi karsilamaktadir. Tabldot lokantalarinin Cankaya,
Gaziosmanpasa ekseninde olmamasi lokantanin mekansal bir o kadar da sinifsal

oldugunun bir gostergesidir.

AKP'nin iktidara gelmesiyle birlikte lokanta kiiltiiriinde degisimde
baslamustir. Ickisiz lokantalar tercih nedeni olmustur. Haci Hiisrev, Tavacit Recep
Usta bunlardan bir kagidir. Cumhuriyetten gliniimiize igkili lokantalarin daha ¢ok
tercih edildigi sOylenebilir. Arastirmaya konu olan lokantalardan sadece Bogazigi ve

Tarihi Cigek Lokantasi'nin icki sunumu yoktur. Sunulmamasi ise bilingli bir tercihtir.

Disarida yemek yemek, 18.yiizyilda otel, meyhane, restoran ve kabarelerde
gergeklestirilen bir eylemdir. Bu durum Osmanli da farkli bir seyir izlemistir.
Disarida yemek yemek belli bir islevsellige sahip degildi. Kadinlarin yer almadigi
daha cok bekar erkeklerin ve esnafin faydalandigi lokantalardan s6z edilebilir.
Cumbhuriyetle birlikte modern anlamda lokantalara kavusan Ankara, kadin ve erkegi
ayni mekanda agirlamigtir. Bugiin ise disarida yemek yemek; keyif ve zevkin
biraradaligi, uzun sohbetlerin edildigi, kimi zaman kiiltiirel bir cakaya doniisen bir

yapida islev gormektedir.

Piyasa ekonomisiyle anlagilamayacak kadar kompleks olan lokantalar,
kentlere ait zevk duyusu olusturan, yasam tarzini gosteren, kisiler arasi iliskileri
yeniden iireten kiiltiirel bir yapidir. Toplumsal bir deger olan lokantalar ge¢imlik

ekonomiden meta pazar ekonomisine gecisle birlikte degisime ugramistir.
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Bu baglamda, Bourdieu’ den hareketle, gec¢mis sosyal kosullarin {iriinii ve
ayn1 zamanda iretici bir kapasite olan habitusun varlig1 ayrilasan ve farklilagsan

lokanta kiiltiiriiniin giinlimiizde bu denli ¢esitlenmesini agiklayict niteliktedir.

Lokantalar, modern iletisimin ve iletisim topluluklarinin simgesi haline
gelerek; bulusma, eglenme ve bilgi aligverisi olarak kent yasaminda sosyal ve
kiiltiirel habitusun sergilendigi en dnemli mekanlardan biri haline gelmistir. Lokanta,
bir hizmet ve kiiltiir kurumu olarak, ge¢cmisten gilinlimiize donemin ekonomik ve
toplumsal gelismelerinden izler tasimaktadir. Restoranlar siirekli doniisiimden
geemekte ve yeni gereksinimlere yanit vermektedir. Yeni hizmetler sunmakta ve

konfor artmaktadir.

Lokantalarin belli bir diizeyde verildigi bu calisma gelistirilebilir. Hangi yas
grubunun, ne kadar siklikla, geliriyle iliskilendirilerek ayrintili bir c¢alisma
yapilabilir. Modernlesmenin diger sehirlerde lokantalar {izerinde nasil bir etki
yarattig1 karsilagtirmali bir ¢alismayla ortaya konabilir. Cumhuriyet’in yasam alanlari
ve bicimlerini belirlemek icin toplu konutlar arastirmacilar i¢in bir baglangi¢ noktasi
olusturabilir. Bu baslangi¢ noktasinin ilki Saragcoglu evleridir. 1950’lerden sonra ise
Israil Evleri ve Gaziosmanpasa’da milletvekilleri igin yapilan konutlar bu baslangic

noktasinin devamai niteligindedir.
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OZET

Bu calisma, Cumbhuriyetten giinlimiize Ankara'daki lokantalarin modernlesme
ekseninde incelenmesi lizerine kurulmustur. Bu amagla gelisim ve degisim siireci ii¢
farkli donem altinda irdelenmistir. Donemler, Tiirkiye' nin yasadig: siyasi ve kiiltiirel
yapmun el degistirmesine gore belirlenmistir. Cumbhuriyet, Liberal Anadolu ve
Neoliberal elit olarak adlandirilan donemlerde, lokantalarin nasil bir degisimden
gectigi  aktarilmistir. Calismanin  birinci boliimii  arastirma hakkindaki genel
bilgilerden olusmaktadir. Calismanin ikinci boliimiinde 6rnekleme dahil edilen
lokantalarin sosyolojik olarak kavramsallagtirilmasi tizerine kurulmustur. Kiiltiirel bir
kurum olan lokantalarin mentileri, fiziki 6zellikleri ve giden kisiler gibi ozellikler
dikkate alinarak incelenmistir. Arastirmanin bulgularimi da igeren bu boliimde
lokantalarin Ankara kentinde modernlesmeyle beraber ortaya c¢ikist ve kent
merkezinin kaymasiyla birlikte yasadig1 eszamanh degisim de aktarilmistir. Ugiincii
boliim arastirmanin sonu¢ ve Onerilerinden olusmaktadir. Ankara’daki lokantalarin
Cumhuriyetten  giinlimiize modernlesmeyle birlikte yasadigi  doniisiimler

aktarilmustir.
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SUMMARY

This study is based on investigating Ankara restaurants in the scope of modernization
from Republic period until today. In this aim, the processes of development and
change are discussed in terms of three different eras that were selected on the basis of
the political and cultural changes experienced in Turkey. It is stated how restaurants
had changes in the periods named as Republic, Liberal Anatolia and Neo-liberal
elite. The first section of study includes general information about study. In the
second section, however focuses on the social conceptualization of the restaurants in
sampling. Taking into account their cultural identity, the restaurants are elaborated
on such features as their menus, physical characteristics and clients. Included in the
scope of the second chapter is the appearance of restaurants in the city of Ankara in
line with modernization, including the concurrent changes they experience with re-
movement of the centrum. The third section includes the result and suggestion on the
changes in the restaurants of Ankara in the process of modernization from the initial

year of the Republic to today.
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KORFEZ LOKANTASI
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RV RESTAURANT
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WASHINGTON RESTAURANT
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ZENGER PASA KONAGI RESTAURANTI YEMEK SALONLARI
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BUDAKALTI RESTAURANT
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