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GIRIS

Tiim diinyada bas gosteren iklim degisikligi ve ekonomik kriz dogal kaynaklarin
stirdiiriilebilirligi konusunun 6nemini giindeme getirmistir. Strdiiriilebilirlik sayesinde
tarimsal ekosistemlerin dengeli bir sekilde islevlerine devam etmesi hedeflenmistir. Latin
Amerika’da, 6zellikle de Meksika’da agave, Kolomb 6ncesi donemlerden itibaren sayisiz
kullanim alanlar1 bakimindan biiyiik dneme sahip olmustur. Botanik 6zellikleri sayesinde
yetistirildigi topraga hemen uyum saglayan ve biiyilkk zahmetler gerekmeden
yetistirilebilen bir bitki oldugu icin genis alanlara yayilmis ve onu yetistirip isleyen
koyliilerin ihtiyaglarini biiyiik Ol¢lide karsilamistir. Agaveler bulunduklari topragin
verimini artirmiglar ve benzer bitkilerin de yetistirilmesinin oniinii agmislardir. Boylece

hem sosyal hem de ekolojik siirdiiriilebilirlik saglanmistir (Garcia-Herrera ve ark., 2010).

Fetih doneminde Latin Amerika’ya ayak basanlar daha 6nce gormedikleri
bollukta dogal zenginlikle karsilasmislar ve biiylilenmislerdir. Onlar1 biiyiileyen
unsurlardan biri de “mucizevi aga¢” olarak adlandirdiklar1 agave olmustur. O donemde
Latin Amerika’ya gelen ve burada yasayan bir¢ok tarih¢inin diistiigli notlar arasinda
agave de yerini almistir. Kolomb Oncesi donemde hem gastronomik hem de
etnofarmakolojik alanlarda faydalanilan agavenin ve onun mayalanmasi sonucu elde
edilen alkollii igecek pulquenin Meksika kiiltliriinde 6nemli bir yeri olmustur. Fetih
doneminde Latin Amerika ile ilgili diisiilen tarih notlarinda pulqueden de s6z edilmistir

(Godoy ve ark., 2003).

Glinlimiizde agave, kullanim ve idaresi bakimindan bir¢ok sorunla kars1 karsiya
olmasina ragmen hem kirsal kesimde yasayan insanlara hem de ¢evreye sosyoekonomik
acidan ve ekolojik tarim alaninda sundugu faydalar sayesinde yeniden gii¢ kazanmistir
(Garcia-Herrera ve ark., 2010). Agave tek basina besin maddesi; erozyona karsi bir
koruma kalkani; ip, kagit, ¢it gibi malzemelerin, tequila, mezcal ve pulque gibi
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mayalanma ve damitma sonucu elde edilen alkollii igeceklerin hammaddesi; siis bitkisi;
lizerinde yasayan yenilebilir, besin degerleri yiiksek bocek ve kurtcuklarin yasam
alanmidir. Agaveden elde edilen i¢eceklerden giiniimiizde uluslararasi diizeyde taninanlarin

basinda tequila gelmektedir.

Ulkemizde de agave en ¢ok siis bitkisi olarak taninmaktadir. Ozellikle Akdeniz
bolgesinde dis mekan siis bitkisi olarak kullanilsa da bitki ayrintili olarak taninmamakta,
aloe vera bitkisiyle karistirilmaktadir. Son zamanlarda iilkemizde de kullanilan bazi
kozmetik tirlinlerinin igeriginde bulunmasiyla adini yavas yavas duyurmaya baslamistir.

Ayrica agave surubu tatlandirici olarak ender de olsa Tiirkiye’de de kullanilmaktadir.

Calisma kapsaminda agavenin etimolojisine, taksonomisine, botanik
ozelliklerine, cografi dagilimina, tarihgesine, kiiltiire olan etkisine, etnobotanigine,
kullamim alanlarina, ekoturizme olan etkilerine, gastronomisine, agro-ekolojik
faydalarina ve ekonomik getirilerine yer verilmistir. Agaveden elde edilen yiyecekler
anlatilmis ve agavenin cesitli islemlerden gecirilmesiyle elde edilen alkollii i¢ecekler
yapim agsamalariyla beraber sunulmustur. Hayatin hemen her alaninda ne gibi

hizmetlerinin oldugu karsilastirmali olarak anlatilmigtir.

Agaveler kizil, kahverengi ve orta biinyeli, Killi ve verimli kumlu topraklarda
kolayca gelisebilmektedir. Bu toprak g¢esitleri igerisinde hava gegisini ve toprak
ylizeyinde biriken, bitkinin gelisimini engelleyen fazla suyun belli bir derinlige kadar
araziden uzaklagmasini saglayan pargaciklar bulunmaktadir. Bitki, kurak yerlerde nemi
tutabilen topraklarda daha kolay yetisirken ciliz ve derin topraklara da uyum saglayabilir.
Agave, topraktaki tuzlara kars1 hafif ile orta seviyede tolerans gdstermekte ve en iyi 6.0
ila 8.0 Ph araliginda gelismektedir. Siklikla sulanmaya ihtiyaci olmayan agavelerin her
iki veya ii¢ haftada bir sulanmasi yeterlidir. Agave, deniz seviyesinden 1500-2000 metre

yiikseklikte yetigebilmektedir ve bitkinin gelisimi i¢in gerekli olan en uygun sicaklik giin
2



boyu 30°C ve gece de 15°C’dir. Yillik yagis ise 600 ila 800 mm civarinda olmalidir

(Duque Sanchez, 2013).

Ulkemizde de bir nceki paragrafta bahsi gecen iklim ve toprak sartlarma uyan
Akdeniz ve Ege bolgelerinde agave bitkisi yetistirilerek bitkiden ekonomik ve
agroekolojik acidan yararlanilabilir. Agaveden elde edilen liflerden pekc¢ok alanda
yararlanilmaktadir ve bitki iilkemizde de yetistirilip lif tiretiminde kullanilabilir. Agave
sisilana cinsi tuza dayanikli oldugu i¢in deniz tasimaciliginda balik agi ve halat
yapiminda kullanilabilmektedir. Ayrica Agave sisilana cinsinden yumusak, yirtilamaya
ve katlanmaya dayanikli, kaliteli kagitlar da elde edilerek bu kagitlar banknot, sigara,
gazete, kahve poseti, hava ve yag temizleme filtreleri, poset ¢ay, cocuk bezi gibi 6zel
kagitlarin tiretiminde kullanilmaktadir (Mert, 2017). Bu agave cinsi iilkemizde Akdeniz

ve Ege bolgelerinde yetistirilerek ayni alanlarda lif tiretiminde degerlendirilebilir.

Agave, fazla suya ihtiyag duymadan hayatta kalabildigi i¢in Tiirkiye’de de
parklarda, bahgelerde ve kampiislerde siis bitkisi olarak kullanilabilir. Ayrica yanlara
acilarak genisleyen kokleri sayesinde topragi tuttugu i¢in erozyonla miicadelede de
agaveden lilkemizde de yararlanilabilir. Egimli arazilerde agave dikimi yapilarak topragin

tutulmasi saglanirken hem arazi degerlendirilmis hem de biyocesitlilik korunmus olur.

Kozmetik iirlinlerinde etken madde olarak kullanilabilen agaveden Tiirkiye’de de

sampuan ve krem yapiminda yararlanilabilir.



1. BOLUM: AGAVENIN ETIMOLOJIiSi, TAKSONOMISi VE BOTANIK

OZELLIKLERI

1.1. Agavenin Etimolojisi

Tiirkiye’de ad1 “agav” olarak bilinen ve Yunan kokenli bir kelime olan, “asil” ya
da “hayranlik uyandiran” anlamlarina gelen agave, ilk defa bilimsel olarak 1753 yilinda
Isvecli biyolog Carl Linnaeus tarafindan tanmmustir (Murguia ve ark., 2012). Linnaeus,
Yunancada “biiyiik, yilice, soylu ya da hayran olunasi” anlamlarina gelen “dyovdg
(Agavos)” sozctgiinden esinlenerek bu bitkiyi agave olarak adlandirmistir. Agave
sOzcigl ise Yunan mitolojisinden gelmektedir. Bakiis rahibesi olan Agave, Thebai
sehrinin krali Kadmus ve tanriga Harmonia’nin kizi, Semele’nin kardesi, Pentheus’un

annesidir (Ortiz ve ark., 2009).

Kolomb oncesi donemde Aztekler agaveyi Nahuatl dilinde “met/” olarak

adlandirmaktalardi. Bu isim hala Orta Meksika’daki yerliler tarafindan kullanilmaktadir

(Gentry, 2004)

Agave, bitkinin bilimsel adidir ve yaygin olarak kullanilan bagka adlari da
bulunmaktadir (Frisby Morales ve ark., 2018). Bitkinin maguey, mezcal, fique, pita ve

cabuya gibi isimleri de vardir (Amaguaya Barreto ve Pino Villao, 2015).

1.1.1. Agavenin Taksonomisi

Escalona ve ark. (2019), belirttigine gore agavenin simdiye kadar tespit edilmis
olan cinslerine dair gesitli goriisler bulunmaktadir ve bunlarin higbiri de agave cinslerinin
toplam sayisi konusunda ayni rakami vermemektedir (Escalona ve ark., 2019). Her
kaynak farkli sayilar vermektedir ve kabul edilen resmi bir rakam bulunmamaktadir.
Agave bitkisinin genel siniflandirmasi Tablo 1°deki gibidir:
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Tablo 1: Agave ailesinin genel siniflandirilmasi (Escalona ve ark., 2019).

Bilimsel Ad Agave L. 1753

Alem Plantae

Sube Magnoliophyta

Sif Liliopsida

Altsif Liliidae

Takim Asparagales

Aile Agavaceae

Cins Agave

Habitat Meksika, Amerika
Birlesik Devletleri’nin
giineyi, Venezuela'nin
kuzeyi, Kolombiya

Agave bitkisi Amerika kitasinin endemik bitkisidir. Amerika Birlesik
Devletleri’nin giineyinden Kolombiya ve Venezuela’ya kadar uzanan bolgeye
yayillmistir. Agave, yaklasik 200 tiirden ve 247 taksondan olugmaktadir. Tiirlerden 150°si
ve taksonlardan 186 tanesi Meksika’da bulunmaktadir. Bu da diinya iizerindeki toplam
agave tlri sayisinin %75’inin ve taksonlardan %69’unun Meksika’da yer aldigim

gostermektedir (Garcia-Mendoza, 2002).

Agave americana, ilk olarak 1753’te Linnaeus tarafindan bilimsel olarak
tanimlanmistir. Agave, genis bir genetik ve fenotipik ¢esitlilige sahip oldugu i¢in yapilan
siiflandirmalar 6znel olarak nitelendirilse de agavenin Agavaceae ailesine ait oldugu
basindan beri kabul edilmistir. 1841°de Endlicher Agavaceae ailesini ve Furcrea cinsini

terminolojiye eklemistir. O yildan beri Agavaceae ailesinin siniflandirilmasinda gesitli



degisiklikler olmustur. Tablo 2’de agave cinsi ve Agavaceae ailesi ile ilgili yapilan ilk

taksonomik siralamalar yer almaktadir.

Tablo 2: Agave cinsinin Agavaceae ailesindeki taksonomik siralanmasi (Jacques-

Hernandez ve Bravo, 2009)

Hutchinson Dahlgreen ve | Cronquist Conabio
(1959) ark. (1985) (1981 ve (2006)
1998)

Alem Plantae Plantae Plantae Plantae
Alt Alem Tracheobionta
Sube Angiospermae Magnoliophyta Magnoliophyta
Simf Monocotiledoneae | Liliopsida Liliopsida Liliopsida
Altsinif Liliidae Liliidae
Takim Agavales Asparagales Liliales Liliales
Aile Agavaceae Agavaceae Agavaceae Agavaceae
Alt Aile Agaveae’ Agavoideae A

Dracaenae? Yuccoideae®

Nolineae?

Phormieae*

Polyantheae’

Yucceae®
Cins Agave’ Agave A Agave Agave

Beschorneria’ Beschomeria A

Furcraea’ Furcraea A Furcraea

Doryanthes’ Doryanthes

Cordyline? Cordyline

Cohnia?

Dracaena? Dracaena

Sansevieria?® Sansevieria

Nolina’® Nolina

Calibanus?

Dasylirion? Dasylirion

Phormium* _ Phormium Phormium

Polyanthes’ Polianthes A Polyanthes

Prochnyantes® ProchnyanthesA

Pseudobravoa’

Hesperaloe ° Hesperaloe® Hesperaloe

Clistoyucca®

Yucca® Yucca® Yucca Yucca

Samuela®

Manfreda Manfreda
Altcins Littaea
Agave




1.1.2. Agavenin Botanik Ozellikleri

Agaveler, gelisme ve meyve verme siirecleri ¢cok uzun oldugu i¢in uzun omiirli
bitkiler olarak taninmaktadirlar. Olgunlagmalart i¢in her ne kadar uzun yillara ihtiyaglar
olsa da yilda bir kez boy attiklar1 i¢in dev boyutlu bir goriiniime sahip olabilirler.
Bitkilerin cinslerine gore boyutlar1 degismektedir (Gentry, 2004). Resim 1’de agavenin
genel olarak hangi kisimlardan olustugunu gézlemleyebiliriz. Bitkinin “orta kisim” olarak
adlandirilan boliimi “ananas kismi1” olarak da bilinmektedir. Agaveden alkollii icecek
yapilacagi zaman yapraklar bitkiden ayrilmaktadir ve bitkinin kdk kismindan sap kismina

kadar olan yeri ananas goriintiisiinii almaktadir.

_ CICEKLER

P

%

N

Resim 1: Agave ve agavenin kisimlar1 (Narvaez Suarez ve ark., 2016).



Yapraklar: Agavenin yapraklar1 halk arasinda Ispanyolca adiyla “penca” olarak
taninmakta ve ayalarina gore Resim 2’de de gozlemlenebildigi gibi ¢izgisel, mizrak,

spatula, delta, dikdortgen ve ovat seklinde siniflandirilmaktadir (Gentry, 2004).

C —— 0>
Sentsi
: Delta
Mizraksy ) Q
\ Elips
Spatulat :
Ovat

Resim 2: Agave yaprak sekilleri (Gentry, 2004).

Agaveler, genellikle spiral seklinde, kisa ve neredeyse goriilmeyen bir sap iizerine
dizilmis uzun yapraklara sahiptir. Bitkinin sekli giile benzemektedir. Bu yapiya kurak
bolgelerde yapraklarin suyu tutabilecegi sekilde adaptasyon gecirmesi sonucu sahip
olmustur. Yapraklar genelde sert, sulu ve ¢ok lifli bir yapiya sahiptir. Resim 3’te
gbzlemlenebilecegi gibi agavenin bir¢ok cinsinin yapraklarinin kenarlarinda testere
seklinde dikenler bulunmaktadir. Bu dikenler dik ya da kivrimli, uzun ya da kisa, diiz ya
da yuvarlak olabilmektedir. Agavenin yapraklarmm ucunda da sert ve Kkeskin, igne
seklinde bir diken bulunmaktadir. Bu diken diiz ya da kivrimli, uzun veya kisa
olabilmektedir. Bitkinin yaprak sayisi cinsine gore farklilik gostermektedir ve genelde 20
ila 200 arasinda degismektedir. Yapraklar parlak yesilden maviye calan griye kadar

bir¢ok tonu barindirabilmektedir (Ortiz ve ark., 2009).



Resim 3: Agave yapraklarinda bulunan testere seklindeki kenarlar ve ucundaki dikenli

yapi1 (Garcia-Mendoza, 2002).

Kokler: Agavenin kok sistemi topragin yilizeyine yakin bir konumdadir. Genelde
yagisin az oldugu, hatta topragi nemlendirmekten Gteye gidemedigi yerlerde suyun
emilimini kok sistemi kolayca saglamakta ve boylece bitkinin gelisimi i¢in ihtiyaci olan
besin maddelerini kolayca temin edebilmektedir (Zufiiga Estrada, 2013). Birincil kokler
sap kisminin yiizeyinden ¢ikmaktadir ve kollara ayrilmigtir. Bitkinin yan kokleri bu
birincil koklerden olusmaktadir. Kuraklik doneminde yan kdokler birincil koklerden

ayrilarak hayatta kalmay1 bagarmaktadir (Garcia- Mendoza, 1995).

Cicekler: Agave, bitkiler kralliginda en uzun c¢i¢eklenme siiresine sahip bitki
olarak tanmnmaktadir ve agirlikli olarak monokarpiktir' (Good-Avila ve ark., 2006).
Agavelerde ciceklenme bitkinin ortasindan yiikselen yar1 odunsu fidan ya da agag
seklinde gelisen bir gdvdenin {ist u¢ noktasinda meydana gelmektedir. Govde 3.5 ila8 m

uzunlugunda olabilmektedir. Cicekli govdesi etli ve yesil renkli ¢igcek yaprak¢iklarindan

! Cok uzun yillarin sonunda bir defa ¢iceklenir ve sonra da &liir.
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olusmaktadir. Resim 4’teki gibi ¢i¢ekler sar1 renkli ve 7 ila 11 cm boyutlarindadir

(Gentry, 2004).

Resim 4: Agave ¢igekleri (Garcia-Mendoza, 2002).

Bitkinin c¢esidine gore ciceklenme 5 ila 20 yil arasinda gergeklesmektedir.
Cigeklenme sekillerinin gosterdigi farklilik onlarin Littaea ve Agave olarak iki alt cinse
ayrilmalarina sebep olmustur. Resim 5’te iki ayri ¢igeklenme sekli de verilmistir. Littaea
tiriinde ¢igeklenme kalin fidan seklinde gerceklesirken Agave tiirlinde birlesik salkim

seklinde meydana gelmektedir (Jacques-Hernandez ve Bravo, 2009).

Resim 5: Agavenin ¢gigceklenme sekillerine 6rnek. Soldaki ¢igeklenme Littaea, sagdaki de

Agave alt cinsine aittir (Garcia-Mendoza, 2002).
10



Meyve: Agavenin meyvesi, boyutu degiskenlik gdsteren, ii¢ hiicreli, odunsu ve
etli bir yapiya sahiptir. Olgunlasmamis hali sar1 veya yesilken, fiziksel gelisimini
tamamlayinca kahverengine doniigiir. Resim 6’da sol taraftaki gorselde renk degisimi

goriilebilmektedir. Meyve, gelisimini tamamladiktan sonra yesilden kahverengine

donmiistiir. Saph veya sapsiz, uzun veya yassi bir yapiya sahip olabilmektedir (Gentry,

2004).

Resim 6: Agave meyveleri (Gondim ve ark., 2009).

Agave tohumlar ise bitkinin meyve kisminda iki odacik seklinde dizilmistir.
Verimliyse parlak ve siyah, 8-9 mm uzunlugunda ve 5-7 mm genisliginde; eger
verimsizse beyaz ve opaktir (Gentry, 2004). Resim 7’de agave meyvelerinin odacik

kisimlar1 ve tohumlar1 gézlemlenebilmektedir.

Resim 7: Agave tohumlar1 (Gondim ve ark., 2009)
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Agaveler, giceklerine konan ve ¢iceklerinin 6z suyu ile beslenen yarasalar, gece
ve giindiiz ortaya ¢ikan gece kelebekleri, yaban arilar1 ve sinek kusu gibi canlilarin
sagladig1 polinasyon ile eseyli lireyebilmektedir. Resim 8’de agave ¢igeginin 6z suyundan
almakta olan bir yarasa gdzlemlenmektedir. Resim 9°da ise agave c¢icegine gelip, ¢igek
nektarindan alarak polinasyon saglayacak olan sinek kusu goriilmektedir. Agave filizi
araciligi ile gerceklesen eseysiz tiremede de filizlenmeyi saglayan agave bitkisinin genleri
filizlenen yavru agaveye gecebilmektedir. Bitki 6z suyu liretimi 6z suyun sekerinin ve

polenin sahip oldugu proteinin derisimi, polinasyonu gerceklestiren canli hakkinda biiyiik

ipuglar1 vermektedir (Rosas Medina ve ark., 2013).

Resim 9: Agave ¢igegi nektarindan alan sinek kusu (Magafia, 2008).
12



Agavede biiyiimenin meydana geldigi yer saplarin en yiiksek noktasi ve bitkinin
giil seklindeki orta kisminin tam altindadir. Yeni yapraklar buradan ¢ikmaktadir. Bitkinin

orta kisminin boyutu degiskenlik gostermektedir (Jacques-Hernandez, 2009).

Garcia Mendoza (1995) agave ile ilgili su ayrintilara deginmistir: Sert, sulu,
mizrak seklinde 70 cm ila 2 m araliginda uzunluga sahip, 16 ila 40 cm genisliginde,
giinesten ¢ok golgeye bakan oluklu yapidadir. Bu oluklu yap1 da suyun bitkinin igine
akmasini saglamaktadir. Dis katmandaki st derisi serttir ve bu da su kaybini
onlemektedir. Yapraklarin kenarlar1 dislidir ve uglart igne seklindedir. Bu dikenler
bitkinin suyu depolamasini ve yagissiz donemlerde bitkinin hayatin1 devam ettirmesini
saglamaktadir. Dikenli u¢ kisim ve kenarlardaki disler bitkinin terlemesini engellerken
onu yok edecek her tiirlii etmene kars1 da kalkan olmuslardir. Yapraklarin i¢ kisminda,
kuraklik veya su kayb1 meydana geldiginde onlarin sert ve sabit kalmalarini, boylece
sekillerinin bozulmasini 6nleyen lifler bulunmaktadir. Liflerin renkleri agik ya da bazen

sartya ¢alan yesildir (Garcia- Mendoza, 1995).

Agaveler alisilagelmis sekilleriyle kurak iklimlere ayak uydurabilen ¢ol
bitkileridir. Kurak ve yarikurak alanlara genisce yayilmislardir. Fakat her tiirli iklim
kosullarina ayak uydurabildikleri i¢in 1liman veya tropik ormanlarda da yetisebilmektedir

(Alanis-Flores ve Gonzélez-Alvarez, 2011).
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2. BOLUM: AGAVENIN COGRAFYASI

2.1. Agavenin Diinya Uzerindeki Dagilimi

De Zayas (1989), belirttigi iizere agavenin diinya lizerindeki genel dagilimi
oldukga pargalanmis durumdadir ve bu ylizden de izah1 zordur. Amerika’nin endemik
bitkisi olup Japonya ve Cin’de de bazi tiirlerinin yetistiriliyor olmasi, agavenin
incelenmesi ve cinslerinin her birinin nerede ve neden bulundugunun agiklanmasini

giiclestirmistir (De Zayas, 1989).

Agave, Amerika kitasindan Ispanyollar ve Portekizliler araciligi ile Avrupa,
Afrika ve Uzak Dogu’ya kadar ulasmistir. Ulastigi yerlere, ozellikle de Akdeniz
kiyilarindaki yiiksek ve kurak alanlara hemen ayak uydurmustur (Boguslavsky ve ark.,

2007). Resim 10’da agavenin diinya iizerindeki dagilimi ile ilgili harita

goriilebilmektedir.

Resim 10: Agavenin diinya tizerindeki dagilimimi gosteren harita (Erisim Tarihi:

10.03.2020, https://www.cabi.orgiscdatasheet/3851#toDistributionMaps)
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2.1.1. Agavenin Amerika’daki Dagilimi

Agavaceae, Amerika’da 40° kuzey enlemi ile 20° giiney enlemi arasindaki
bolgeye yayillmis durumdadir. Bu bolge, Amerika Birlesik Devletleri’nin orta kismi ve
giineybatisi, Meksika, Guatemala, Honduras, El Salvador, Nikaragua, Kosta Rika,
Panama, Kolombiya, Venezuela, Guyana, Hollanda Antilleri, Trinidad ve Tobago, Kiigiik
Antiller, Biiyiik Antiller, Cayman Adalar1 ve Bahamalar’1 kapsayan alandir. Agaveler
farkli yiiksekliklerde yetisebilmektedir. Kiy1 bolgelerinde ve deniz seviyesinden yaklasik
3000 metre yiikseklikte gdzlemlenebilmektedir. Oncelikle ¢iplak ve kumlu arazilerde,
ozellikle kiregli, bagskalasim kayaclari veya volkanik kayalardan olusmus topraklarda
daha rahat yetismektedir. Agave bitkisi, terleme kontrolii ve yaprak dokusu, govde ve
koklerinde biriktirdigi su sayesinde uzun siiren kuraklik donemlerine direng
gostermektedir. iklim sartlar1 sayesinde basta Amerika Birlesik Devletleri ve Meksika’da
ve tropik yerlerde de toprak sartlarina uyum sagladigi alanlarda kolayca yetisebilmektedir

(De Zayas, 1989).

Garcia-Mendoza (2002), belirttigine gore agave yaklasik 200 tiir ve 247 taksondan
olugsmaktadir. Resim 11°de agavenin en yogun yetistigi lilkelerde agave ve cinslerinin
sayilar1 verilmistir. Buna gore sirastyla Meksika, Amerika Birlesik Devletleri, Kiiba ve
Guatemala agave takson sayisinin en yogun oldugu iilkelerdir. Diger iilkelerdeki cins
sayist 8’in altindadir. Bu da toplam sayimnin %3’iiniin altinda oldugunu gostermektedir

(Garcia-Mendoza, 2002).
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Resim 11: Agave ve agave cinslerinin sayisinin tilkelere gore dagilimini gosteren harita.

Miktar: Cesit + Tiir i¢i kategorisi = Toplam Takson (Garcia-Mendoza, 2002).

2.1.2. Agavenin Tiirkiye’deki Dagilinm

Arslan (2018), Amerika Kitas1 asilli olan ve Tiirkiye’de yetistirilen veya
dogallasmis bazi bitkilerle ilgili ¢aligmasinda agavenin Akdeniz ve Ege sahillerindeki
parklarda ve bahgelerde siis bitkisi olarak yetistirildigini, bitkinin bazi bolgelerde

dogallastigin1 ve yapraklarindan lif elde edildigini belirtmistir (Arslan, 2018).

Korkut ve Ozyavuz (2008) Trakya Universitesi Giillapoglu Arboretumu Peyzaj
Planlama Calismalari’nda agavenin sukulent (etli) bir bitki oldugu ve her tiirlii iklim
sartina ayak uydurdugu icin de peyzaj calismalarinda oldukg¢a fazla kullanildigini
belirtmislerdir. Bu ylizden Agave americana ve Agave parryi cinslerini peyzaj planlama

projelerinde kullanmaya karar vermislerdir (Ozyavuz ve Korkut, 2008).
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Altay (2012) Mustafa Kemal Universitesi Tayfur Ata Soékmen Kampiisii
(Hatay) 'niin Siis Bitkileri adl1 ¢alismasinda kampiis i¢inde yer alan bitkiler arasinda
Agavaceae ailesinden Agave americana L., Agave americana L. "Marginata” ve Yucca
gloriosa L. cinslerinin de yer aldigini belirtmistir (Altay, 2013). Bitkilerle ilgili ayrintilar

Tablo 3’te verilmistir.

Tablo 3: Mustafa Kemal Universitesi Tayfur Ata Sékmen Kampiisii “niin siis bitkileri

arasinda yer alan Agavaceae ailesi (Altay, 2012).

Familya Adx Yerel Ad: Anavatam Bulundugu Kita
(Takson Adi)

Agavaceae

Agave americana L. | Sabirlik Meksika Amerika

Agave americana L. | Sabirlik Kiiltiir
"Marginata"

Yucca gloriosa L. Yucca Giineydogu Amerika | Amerika

Sentiirk (2017), belirttigine gére Agave americana rizomlu kiiltiir bitkisidir.
Aydin’da genellikle park ve bahgelerde siis bitkisi olarak kullanilan agavenin bu amagla
kiltlirii yapilmaktadir. Aydin-Denizli tren yolu altinda, Aydin yakinlarinda, Didim ilge
girisi peyzaj alani i¢inde gozlemlenmistir. Ayrica Aydin’da kiiltiire alinmis egzotik

taksonlar arasinda Agave americana ve Yucca gloriosa da yer almaktadir (Sentiirk, 2017).

Agave bitkisinin tilkemizin ¢esitli yerlerinde yetistigine dair baz1 haber kaynaklari

da bulunmaktadir. Bu kaynaklarin ayrintilarini sdyle inceleyebiliriz:

“Yiizyil bitkisi 21 yil sonra Beylikdiizii’nde c¢igek acti.” bashikli haberde,
Beylikdiizii Marmara Mahallesi’nde bulunan Saglik Sitesi’ndeki 8 agave bitkisinden

birinin ¢igek agti@i belirtilmistir. Resim 12’de bitki gozlemlenebilmektedir. Peyzaj

17



mimarlariin yaptiklar1 inceleme sonucu Beylikdiizii’niin deniz kenarinda olmasi ve
sicakligin -10 derecenin altina diismemesi bitkilerin yasamaya devam etmesini

saglamigtir (https://www.hurriyet.com.yerel-haberler/istanbul/beylikduzu/yuzyil-bitkisi-

21-yil-sonra-beylikduzunde-cice-41278834, Erisim tarihi: 10.02.2020).

Resim 12: Istanbul Beylikdiizii’nde ¢igek agan agave (https://www.hurriyet.com.tr/yerel-

haberler/istanbul/beylikduzu/yuzyil-bitkisi-21-vil-sonra-beylikduzunde-cice-41278834,

Erisim tarihi: 10.02.2020).

Ayrica Istanbul’un Silivri ilgesinde bir kafenin yanina 30 yil 6nce dikilen ve
Resim 13’te de goriilen agave bitkisinin ¢igek actig1 haberleri de bulunmaktadir. Haberin
ayrintisinda agave bitkisinin halk dilinde “sabir otu” olarak adlandirildigi belirtilmistir

(https://www.internethaber.com/adini-daha-once-duymadiniz-30-vil-sonra-silivride-

cicek-acan-cicek-sasirtti-foto-galerisi-2038649.htm, Erisim Tarihi: 11.02.2020).
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Resim 13: Istanbul’un Silivri ilgesinde dikildikten 30 yil sonra ¢icek acan agave bitkisi

(https://www.internethaber.com/adini-daha-once-duymadiniz-30-vyil-sonra-silivride-

cicek-acan-cicek-sasirtti-foto-galerisi-2038649.htm Erisim tarihi: 11.02.2020).

Izmir Seferihisar’da da agavenin 8 metrelik ¢icek agtigina dair haber

bulunmaktadir  (http://www.seferihisarhaber.com/yuzyilda-bir-kez-cicek-acip-oluyor/,

Erisim tarihi: 11.02.2020). Resim 14’te bitki gozlemlenebilmektedir.

Resim 14: Izmir’in Seferihisar ilgesinde c¢icek actigi goriilen agave bitkisi

(http://www.seferihisarhaber.com/yuzyilda-bir-kez-cicek-acip-oluyor/, Erisim tarihi:

11.02.2020)
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Agave bitkisi ayrica Antalya’da Ciral1 bolgesinde birgok isletmeci tarafindan siis

bitkisi olarak yetistirilmektedir. Resim 15°’te bir pansiyonun girisinde bulunan agave

bitkisi gozlemlenmektedir.

Resim 15: Antalya, Cirali’da bulunan Agave americana bitkisi (Kisisel arsiv, 2019).

Ankara Universitesi Latin Amerika Calismalar1 Arastirma ve Uygulama
Merkezi’nde de siis bitkisi olarak yetistirilmekte olan agave gbézlemlenmistir. Resim

16°da en solda bitkiyi gorebilmekteyiz.

Resim 16: Ankara Universitesi Latin Amerika Calismalar1 Arastirma ve Uygulama

Merkezi’nde yer alan Agave americana bitkisi (Solda) (Kisisel arsiv, 2019).
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Biitiin bu veriler ve gozlemler 1518inda agavenin Ege ve Akdeniz bolgelerinin
yanisira iklim sartlarina kolay ayak uydurabilen yapisi nedeniyle Tiirkiye’'nin pekcok

yerinde yetistirilebildigi sonucuna varilmistir.
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3. BOLUM: KONU, ONEM, AMAC, ARASTIRMA SORULARI VE METOT
3.1. Konu

Meksika’da agave sayisiz yerli ve melez toplumlari i¢cin ekonomik ve kiiltiirel
acgidan biiyiik bir yere sahip olmustur. Bu bolgelerde esas bitki tiirii olarak kabul edilerek
asirlar boyunca besin kaynagi, igecek, ilag, yanict madde, barinak, siis esyasi, sert lif,
tekstil, gilibre, ingaat, tarim aleti ve en 6nemlisi de tequila, mezcal ve pulque gibi alkollii

igecek yapiminda hammadde olarak kullanilmistir (Pérez Hernandez ve ark., 2016).

Avrupalilar Latin Amerika’ya ayak bastiklari zaman onlarin en ¢ok dikkatlerini
¢eken seylerden biri de agaveydi. Agavenin sekli, yasama ve yok olma bigimi, sagladig
sayisiz Urlinler onun Meksika’nin biyiileyici giizellikteki faunasinda 6zel bir yeri
olmasin1 saglamaktadir (Payno, 1864). De Acosta (1608), agavenin mucizeler agaci
oldugunu belirtmistir. Agave, her tiirli iklim sartina kolay ayak uydurdugu ve ¢ok
zahmetli bir bakima ihtiya¢ duymadigi icin genis bir cografyaya yayilmis ve onu
yetistiren toplumlarin bir¢ok ihtiyacini karsilamistir. Bu bakimdan bitkinin tarih boyu

hemen hemen her alanda 6nemli bir yeri olmustur.

Tezin konusu ge¢cmisten giiniimiize agavenin Latin Amerika toplumlarindaki

yerini ve 6nemini etnobotanik ve antropolojik bir ¢ergeveden degerlendirmektir.
3.2. Onem

Latin Amerika Calismalar1 Anabilim Dali tezli yiliksek lisans programi iilkemizde
lisansiistii diizeyde egitim veren ve ilgili, bolge iizerinde uzmanlasmis tek bolge
calismalar1 programidir. Ozellikle diinyada bilim camiasinda disiplinleraras: ¢alismalara
verilen 6onem son yillarda yadsinamaz. Bu noktadan yola ¢ikarak Latin Amerika
toplumlarinda hem endiistriyel hem de kiiltiirel acidan 6nemli olan, ancak iilkemizde

yeterince taninmayan agave bitkisinin bdlge calismalari agisindan daha Once ele
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alinmamuis farkl1 bir bakis a¢isiyla degerlendirilmesi ve tilkemize tanitilmasi biiylik onem

arz etmektedir.

Agave bitkisinin Latin Amerika’da yetistirilebildigi iklim sartlart ve bitkiden
yararlanilan alanlar incelenerek iilkemiz i¢in de bitkinin degerlendirilebilirligi tizerinde
durulmustur. Agaveler sahip olduklari su tutma 6zelligi ile ortalama 6 ay siiren kurakliga
ve kuruluk derecesi yliksek topraklarda direng gostererek bu sartlarda hayatta
kalabilmektedir (Martinez Palacios, 2010). Bu 6zelligi sayesinde iilkemizde de park ve
bahcelerde siis bitkisi olarak kullanilabilir. Agave, ¢alismada da detayli anlatildig1 gibi
Trakya ve Hatay’da peyzaj planlamada kullanilmistir. Bitki, fazla suya ihtiyag
duymayarak uzun siire kurakliga direng gosterebildigi ic¢in peyzaj planlamada
kullanilmak tizere Onerilebilmektedir. Ayrica bitkiden elde edilen lif birgok iilkede
ekonomik gelir saglamaktadir ve iilkemizde de bu alanda kullanilmak iizere Akdeniz ve
Ege kiyilarinda yetistirilerek degerlendirilebilir. Bitki kozmetik iiriinlerinde etken madde
olarak da degerlendirilebilir. Ayn1 zamanda su tutma, oksijen iiretme ve erozyonu dnleme
ozellikleri ile egimli ve toprak kaymasina yatkin arazilerde de yetistirilerek bitkinin
toprag1 tutma Ozelliginden yararlanilabilir. Boylece erozyona egilimli topraklarda

verimlilik saglanirken biyogesitlilige de katki saglanmais olur.

3.3. Amag

Tezin amacim1 Latin Amerika toplumlarinda kiiltiirel ve endiistriyel anlamda
onemli bir yere sahip olan agave bitkisinin ge¢misi ve bugiinii, etnobotanik ve

antropolojik a¢idan karsilagtirmali olarak degerlendirmek olusturmaktadir.

Bu baglamda, cesitli uluslararas1 kuruluslarin ¢iktilarindan yararlanarak agave

bitkisi hakkinda toplanan bilgiler etnobotanik ve antropolojik agidan degerlendirilecektir.
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3.4. Arastirma Sorular

Arastirma ile asagidaki sorulara cevap aranmis ve ¢alismanin kapsami bu sorular

cergevesinde yiirlitiilmiistiir.

1. Agave kelimesinin kokeni nereden gelmektedir?

2. Agave bitkisinin baslica kullanim alanlar1 nelerdir?

3. Agave hangi bolgelerde yetistirilmektedir?

4. Kullanim alanlarinin bélgelere gore ¢esitlilik gdstermesinin nedenleri nelerdir?

5. Agave hangi tarihsel siirecte daha ¢ok taninmis ve kullanilmigtir?

6. Agavenin, yetistirildigi topluma ne gibi katkilar1 olmustur?

7. Agave neden Meksika’da daha yaygin bir sekilde taninmaktadir?

8. Tirkiye’de agave nerelerde yetistirilmektedir ve taninma diizeyi nedir?

3.5. Metot

Bu calismada oncelikli olarak agave bitkisinin etimolojik ve morfolojik 6zellikleri
ve cografi dagilimi ile ilgili dokiimanlar belirlenmis, bu dokiimanlardan saglanan bilgiler

karsilastirmali olarak degerlendirilmistir.

Agavenin etnobotanik olarak incelendigi boliimlerde ise Uluslararas1 Ekoturizm
Toplulugu, UNESCO gibi uluslararas1 kuruluslarin raporlar1 derlenerek ve agavenin
kullanimi ile ilgili literatiir taramasi yapilarak agave bitkisinin hem biyolojik/floral

ozelliklerini hem de toplumdaki yerini ortaya koymak hedeflenmistir.

Agave bitkisinin Tiirkiye’deki dagiliminin incelendigi boliimde hem goézlem

yonteminden yararlanilmis hem de internetteki haber kaynaklari taranarak buralardan
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agave bitkisinin hangi illerde gelisip cigek verdigine dair elde edilmis olan bilgiler

calismaya eklenmistir.
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4, BOLUM: BULGULAR

4.1. Agavenin Tarihgesine iliskin Bulgular

Kolomb 6ncesi donemde Aztekler ve Mayalar agaveyi onun 6z suyunun en tath
oldugu zaman kullanirlardi. Bu da agavenin olgunlasip, cicek verip 6lmeden onceki
donemine denk gelmektedir. M.S. 700-900 yillarinda Teotihuacan halkinin agave 6z
suyunu ¢ikarip bundan pulque yaptigi diistiniilmektedir. Cholula’daki bir piramitte M.S.
900’1l yillarda pulque ile yapilan sosyal bir toren resmedilmistir. Goriintiilerde birkag
kisinin torende pulque i¢tigi ve ayni zamanda da ikram ettigi gézlemlenmektedir. Resim
17°de goriilen bu duvar resmi “El Mural de los Bebedores de Pulque olarak

adlandirilmistir (Godoy ve ark., 2003).

Resim 17: Meksika’da yer alan Cholula’da, sosyal bir torende pulque igenlerin ve

sunanlarin sergilendigi duvar resmi (Grimaldi, 2015)

2 Pulque igenlerin Duvar Resmi
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Kolomb oncesi donemde Amerika Birlesik Devletleri’nin glineyinden Giiney
Amerika’ya kadar olan bolgede agave lif, kagit, sabun, sampuan, ilag, ¢it, mayalanma ile
elde edilen igecek ve ¢icek ya da goncasindan yiyecek elde etmek i¢in kullanilmaktaydi.
Bu bolgede tarimin erken gelisiminde agave dnemli bir rol oynamistir. Kolomb 6ncesi
tarim topluluklarinda agave, sulama ile yetisen yillik bitkileri desteklemek ve kitlik
yasanan yillarda yiyecek saglamak i¢in sik sik marjinal alanlarda yetistirilmistir (Parker

ve ark., 2007).

Pardo (2007), sémiirii dénemindeki ispanyol tarihgilerin onlarca kullanim alani
sunan ve toplumda 6nemli bir yere sahip oldugunu gordiikleri agaveye hayran kaldiklarini

belirtmistir (Pardo, 2007).

Torre ve ark. (2018), Giiney Amerika’da Garcilaso de la Vega’nin ilk basim yili
1609 olan “Comentarios Reales de los Incas” (inkalarla Ilgili Gergek Degerlendirmeler)
adli eserinde “arbol de maguey” (maguey agaci) ifadesini kullandiklarini dile getirirler.
Ayrica agavenin canlandirici, besleyici ve tibbi nitelik tagiyan bilesenlerine; bal, sirke ve
giiclii karigimlarin yapimina; urgan, avlanmak i¢in kullanilan ag yapimina; ayakkabi ve
kiyafet iiretimine deginilmis ve yerli kadinlarin daha uzun ve daha parlak saclar elde
etmek i¢in sampuan olarak agaveden faydalandiklari belirtilmistir. Velasco’nun ilk basim
yili 1789 olan “Historia del Reino de Quito en la América Meridional” (Giiney
Amerika’da Quito Hiidiimdarligi’nin Hikayesi) adli eserinde yerlilerin agaveden nasil
pulque irettiklerini, hayvanlarin tedavisi i¢in agaveden bal sagladiklarini, ayn1 zamanda
agavenin canli bir ¢it olarak kullanildigini; beyaz agave lifinden urgan, ¢orap ve sabun

tiretildigini anlatmistir (Torre ve ark., 2018).

Payno, (1864), ispanyollarin Giiney Amerika’ya ilk ayak bastiklar1 ve kitanin
dogal kaynaklar bakimindan ne denli zengin oldugu gercegi ile kars1 karsiya kaldiklarinda

duyduklart hayranlik ve saskinlig1 sdyle dile getirir:
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“Ispanyollar Giiney Amerika siradaglarimin ¢evreledigi giizel vadilere
girdiklerinde daglarin, nehirlerin, bitkilerin, hayvanlarin ve insanlarin birer saskinlik ve
hayranlik uyandwran unsurlar olduklarini gordiiler. Atesler piiskiirten ve topragi
calkalayan bereketli daglar, en canli renklere sahip tatlh meyvelerin yetistirildigi ¢icekli
vadiler, bugday gibi saglikli ve besleyici bir tahilin yetistirildigi genis tohum yataklari,
altimin, ziimriitiin, ametistin ve sart yakutun bollugundan dolayt kum zannedildigi heybetli
ucurumlar, doruklar: siradaglarin en yiiksek noktalarindan bile gériilen boylu boyunca
genis giimiis yataklaryla cevrili daglar, kisaca ¢ok cesitli ve faydali mabhsiillerle
karsilasirlar. Bu topraklara ilk ayak basan Avrupalilarin dikkatlerini ¢eken bir diger bitki
ise agavedir ” (Payno, 1864: 4)

Meksika’da 1586 yilinda yasamis olan Papaz José de Acosta agave i¢in sunlari
sOylemistir: “Dogaiistii bir aga¢ maguey. Kitaya yeni gelenler onunla mucizeler
gergeklestiriyorlar. Ondan su ve sarap, yag ve sirke, bal, surup ve ip, igne ve baska

yiizlerce sey yapiyorlar.” (De Acosta, 1608).

Hernan Cortés V. Carlos’a yazdigi mektuplarda agaveye birkag satirlik atifta
bulunmustur. Meksika pazart ile ilgili su satirlar1 kaydetmistir: “Arilarin balini ve
balmumunu, seker kadar tatli miswr kamisi balinmi satiyorlar, maguey olarak
adlandwrdiklar bitkinin suruptan daha iyi olan balini ve yine ayni bitkiden elde ettikleri

seker ve sarabi da satiyorlar” (Enguita Utrilla, 1992).

4.1.1. Agavenin Arkeolojisi

Arkeolojik ¢aligmalar sonucu elde edilen, bazi mezarlarda gémiilii bulunan M.S.
400-600’11 yillara ait oldugu diisliniilen agave desenli seramik kaplar, igerisinde agave
partikiillerine rastlanan tandirlar ve agave kesip bigme aletleri agavenin tarih boyunca
hem alkollii igecek yapiminda kullanildigin1 hem de kiiltiirel anlamda biiyiik degere sahip
oldugunu gdstermektedir. Seramik kaplarla bulunan mezarliklardaki insanlarin ya agave
tireticileri ya da toplumun ileri gelenlerinden olduklari tahmin edilmektedir. Onlarin
agave figiirlii kaplarla gdmiilmesi de dini térenin bir pargasi olarak goriilmektedir. Resim

18’de oliilerle gomiilmiis olan seramik kaplar gozlemlenebilmektedir. Bulunan tandirlarla
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da gliniimiizde agave ananaslarindan alkollii icecek elde edilirken ananaslarin pisirme

isleminin yapildigi tas firinlarla benzerlik gosterdigi goriilmiistiir (Zozaya ve ark., 2007).

Resim 18: Arkeolojik kazilarda mezarlarda bulunmus agave figiirlii seramik kaplar

(Zozaya ve ark, 2007)

Kolomb o6ncesi donemde, Orta Amerika’nin batisinda agaveden yiyecek ve
agavenin mayalanmast sonucu alkollii igecekler tretilmekteydi. Meksika’nin bati
kisminda agavenin damitilmasinin ilk olarak somiirii doneminin baslarinda Filipinler’den
alinan tekniklerin uygulanmasi ile Colima’da meydana getirildigi varsayilmaktadir. Bu
varsayimi destekleyen, agave ile ilgili Kolomb 6ncesi donemde Colima’da elde edilen
arkeolojik bulgular bulunmaktadir. Bulunan taglarin yuvarlak yapilari, ayinler® ve yasam
yeri baglaminda yapilan incelemelerde, giiniimiizde agavenin islenme tekniklerinden
pisirme isleminin yapildig1 tandirlarla karsilastirilmis, resim 19’da goriilen tandirlarin o
donemde besinlerin hazirlanmas1 ve agave pisirilmesinde kullaniliyor olabilecegi
varsayilmistir. Ik defa 6liilerle beraber gémiilen ve iizerinde agave simgesi olan seramik
kaplara rastlandig1 rapor edilmistir.* Bulunan agave figiirlii kaplarin diger gomiilii esyalar
ve insanlarla beraber incelenip degerlendirilmesi sonucunda, agave figiirlii kaplarla

gémiilmiis olan insanlarin agave yetistiricileri, alkollii i¢ecek tireticileri veya toplumda

3 Klasik ve Klasik Sonrasi Dénem M.S. 200-1500
4 M.S. 400-600
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cok O6nemli yere sahip olduklar1 {izerinde durulmaktadir. Agave figiirlerinin ¢ogunun

resim 20’de goriilen Agave angustifolia cinsi ve onun yetistirilmesi hakkinda oldugu

distiniilmektedir (Zizumbo-Villarreal ve ark., 2009).

Resim 19: Colima’da yer alan arkeolojik dairesel tas yapilar (a) Yerlesim yeri
baglaminda (Armeria, M.S. 500-1000) Lagunas Cuatas; (b) Yerlesim yeri baglaminda
(Colima, M.S. 400-600) Potrero de Arriba; (c) Resmi toren baglaminda (M.S. 200-800
Klasik Donem’den Erken Epiklasik Donem’e kadar M.S. 900-1100). (d) Armeria nehrine
yakin tek aileye ait firin; (e) Zapotitlan’da herhangi bir gruba ait firin (f) Comala’da yar1

endiistriyel firin. (Zizombo Villarreal ve ark., 2009)
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Meksika’da Kolomb 6ncesi doneme ait hi¢cbir damitma teknigi bulgusu yer
almamaktadir. Meksika’nin Colima eyaletinde 1580 ve 1600 yillar1 arasinda burada
yasayan Filipinliler tarafindan Hindistan cevizi likérii yapma teknikleri uygulanmis ve
sonrasinda bu tekniklerin kullaniminin ve {iretiminin ticari amacl yayilmasi ile yerli halk
da teknikleri 6grenmistir. Boylece damitma teknigini pismis agave ananaslarinda da
uygulayarak mezcal ve tequila yapmaya baslamislardir (Zizumbo-Villarreal ve Colunga-

GarciaMarin, 2007).

Resim 20: (a) Colima’da bulunan tersine ¢ift serit seklinde illiistrasyon. (b) Agave

angustifolia ¢izimleri tagiyan kiirenin alt kismi (Zizombo-Villarreal ve ark., 2009)

Chihuahua’da, Casas Grandes’te yapilan arkeolojik c¢alismalar sonucu
Paquimé’de birkag tane kiigiik odacik bulundugu goézlemlenmis ve bu odalarin
koselerinde gomiilii, tagtan ve seramikten yapilmis adaklar bulundugu belirtilmistir. Dis

mekanda ise resim 21°de de goriilen, i¢inde agave pisirildigi sonucuna varilan tandirlar
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bulunmustur. Arizona’nin glineyinde yapilan arkeolojik ¢alismalarda da farkli bolgelerde
agave alanlarina, tandirlara ve daginik halde tas aletlere rastlanildig: belirtilmistir. Bu
tandirlarda sertlesmis kiil tabakalar1 arasinda komiirlesmis agave ananasi partikiillerine
rastlanmistir. Tas aletler de 20. yiizyilin baglarinda Amerika Birlesik Devletleri’nin
giineydogusunda yerliler tarafindan agave yapraklarin1 kesmek i¢in hala kullanilmakta
olan aletlerle birebir Ortiismiistiir. Nativitas’ta da yapilan arastirmalarda mezcal
yapiminda kullanilan agavenin pisirildigi tandirlara rastlanmigtir. Bulunan firinlarda

goriilen kirmizi renk, bu tandirlarin kuvvetli 1stya maruz kaldiklarii gostermektedir

(Serra ve Lazcano, 2009).

Resim 21: Paquimé’de bulunan tandirlardan biri (Minnis ve Whalen, 2016).

4.2. Agavenin Kiiltiire Olan Etkisine fliskin Bulgular

Agave, oncelikli olarak Meksika’nin ve diger Latin Amerika tlkelerinin gilizel
sanatlarinin hemen hemen her alanim etkilemistir. Ozellikle edebiyat alaninda iinlii yazar

ve sairlerin eserlerinde agave ve agaveden elde edilen lirtinlere rastlanmaktadir.
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Tutor ve Vazquez’in (1989) “Esperando a Quetzalcoatl: los aztecas” adli
caligmalarinda Azteklerde agavenin kiiltiirel anlamda biiyiik izler biraktig1 goriilmektedir.
Bunu hem mitolojik karakterler iizerinden hem de giizel sanatlardaki etkisinden

gozlemleyebilmekteyiz.

4.2.1. Agavenin Mitolojiye Etkisi
Agavenin Nahua yerlileri i¢in ne kadar énemli bir bitki oldugunu gbz Oniinde
bulundurursak, Nahua tanrilar1 arasinda bu bitkiyi simgeleyen bir tanriganin varliginin da

sasirtict olmamasi gerekir. Bu tanriganin adi Mayahuel’dir (Mikulska, 2001).

Agave mitolojisi hakkinda birka¢ teori bulunmaktadir. Bunlardan biri,
Mayahuel’in riizgar tanris1t Ehécatl-Quetzalcoatl ile beraber kactiktan sonra trajik 6liimii
sonucu agave agacina doniismesi lizerinedir. Resim 22’de goriildigi gibi Mayahuel,
agave lifinden yapilmis bir halat tagimaktadir. Bu halat onun yaratici yeteneklerini
simgelemektedir. Ayrica, resim 23’te Fejervary-Mayer El Yazmasinda, Mayahuel’in
gogsii ile besledigi bir bebek figiirii gézlemlenmektedir. Maydhuel’in ayrica misir
tanricast Centeotl’in annesi oldugu ve bdylece agave ailesine ait bitki Ortiisii ile Orta
Amerika’nin 1slah edilmis bitkileri arasinda yerini aldig1 goriisleri de bulunmaktadir.
Mayahuel’in esi Pahtecatl agave 6z suyunu onun sarhos edici etkisi ile birlestirerek

demlemis ve pulqueyi tiretmistir (Radding, 2012).
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Resim 22: Elinde agave lifinden yapilmis bir ip bulunan agave tanricast Mayahuel

(Crosswhite, 1985).

Resim 23: (a) Vaticano El Yazmasinda agave detay, (b) Fejervary-Mayer El Yazmasinda

agave/Mayahuel detayi, (¢) Borgia El Yazmasinda agave/Mayahuel detay1 (Lopez, 2017).

Tutor ve Vazquez’in resim 24’te kapak gorseli bulunan calismalarinda yer
verdikleri “Historie du Mexique” efsanesine gore Tanrigalar diinyay1 yaratma gorevleri
sona erdikten sonra insanlar1 gokyliziinden bir siire incelediler ve aralarinda sunlari
konusmaya basladilar: “Insanlar eger onlari neselendirecek ve bu sayede yeryiiziinde
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yasamaktan keyif almalarim saglayacak, bizden ovgiiyle soz edip dans edecek ve sarki
soyleyecek duruma gelecekleri bir seyler yapmazsak mutsuz yasamaya devam edecekler.”
Riizgar tanris1 Ehécatl-Quetzalcoatl tanrigalar tarafindan sdylenenleri dikkatli bir sekilde
dinledikten sonra kendi kendine insanlar1 neselendirecek bir igecegi nereden
bulabilecegini sordu ve bdylece aklina kutsal bakire Mayahuel geldi. Ardindan onun ait
oldugu yere uctu ve Maydhuel’i ailesinin diger iiyeleri ile uyurken buldu. Quetzalcoatl
Mayahuel’i uyandirdi ve ona sunlar1 séyledi: “Buraya senin icin geldim, seni diinyaya
gotiirmek igin.” Aralarinda anlastiktan sonra Ehécatl Mayahuel’i sirtina aldi ve
yeryiiziine indiler. Yeryiizline varir varmaz ikisi de “Quetzalhuéxotl” (Ehécatl) ve
“Xochicuahuitl” (Mayahuel) adinda iki dal1 olan bir agaca doniistiiler (Tutor ve Vazquez,

1989).

Resim 24: “Esperando a Quetzalcoatl: los aztecas” (Quetzalcoatl’t Beklerken:

Aztekler) adli kitabin kapak resmi (Kisisel arsiv, 2019).
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Mayahuel’in biiyiikannesi Tzitzimitl, torununun yoklugunu fark edince ailenin
diger iiyelerini de yanina alip torununu bulmak icin yeryliiziine indi. Mayahuel’in oldugu
dali tanid1 ve koparip kiiciik parcalara ayirdi fakat Quetzalcoatl’in dalina dokunmadi.
Quetzalcoatl insan kiligina biiriindii ve Mayahuel i¢in artik yapilacak bir sey kalmadigin
anlayip parcalarini topraga gomdii ve onu kaybetmenin acisiyla aglamaya basladi.
Sonunda topraga gdmdiigii parcalardan agave ¢ikmaya basladi. Olgun bir agavenin orta
kismindan ¢ikan bitki 6zsuyu Quetzalcoatl’in gozyaslarini simgelemektedir. Mayahuel
Nahuatl dilinde agave ilgili her seyi karsilayan bir sembol haline gelmistir (Roman ve
ark., 2013). Resim 25’te Borgia El Yazmasi’nda yer alan Quetzacoatl figiirii yer

almaktadir.
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Resim 25: Borgia El Yazmasi’nda Quetzalcoatl figiirii (Libura, 2000)
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Meksika’da eski donemlerde agave tanrigast Mayahuel’den dogdugu varsayilan
“Centzon totochtin™® adinda 400 tavsandan olusan alkol ruhlar1 vardi. Mayahuel bu 400
tane tavsani gogsii ile beslemekteydi. Bu nedenle gogiisleri dogurganligin ve yeryliziiniin
sembolii olarak kabul edilmekteydi (Heep, 2019). Bir yandan da sarhoslugun ve zinanin
sembolii olarak goriilmekteydi. Clinkii 400 tane tavsan farkli farkli karakterlerdeydi ve
mezcal gibi alkollii i¢ecekleri tiiketerek soylular, din adamlar1 ve savasgilarla iletisime
gecebiliyorlardi. Bu insanlar alkol tiiketip sarhos olduklar1 zaman hangi psikolojiye
ulasirlarsa tam o psikolojiye sahip tavsanla iletisim kurmus oluyorlardi. Mayahuel’in
biiyiik annesi Tzitzimitl, Nauha kozmolojisine gore insanlardan 151k ¢alarak yasayan bir
seytandir. Onlar1 insan kurban ederek kendine tapmaya zorlamakta ve bdylece onlarin

ufak bir 1s1kla hayatlarina devam etmelerine neden olmaktadir (Keenan, 2014).

Resim 26: Sarhoslugun kadini, Agave tanrigas1t Mayahuel. (Aboytes, 2016)

® Mayahuel’den dogduguna inanilan 400 tavsanin genel adu.
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Borgia El Yazmalarinin 16. tablasinda Mayéahuel’in, su elementinin simgesi
olabilecegi diisiiniilen balig1 emzirdigi goriilmektedir. Su, i¢cine dalinan bir yer olarak
diisiintildiiglinde bunun da dogumun ve dogurganlhifin simgesi oldugu {izerinde
durulmaktadir. Resim 26’da goriilebilen Mayahuel’in iri gogiisleri de beslemenin ve
dogurmanin semboliidiir. Burnunda takili olan ay seklindeki sallantili kiipe altindandir.
Ayrica kulagina takili rulo seklinde pamuk goriilmektedir. Bu da dokuma, 6rme eylemi
ile baglantilidir. “Cueitl” ve “quechquemitl” adlar1 verilen geleneksel kiyafetleri de su
ile ilgili sembollerle siislenmis ve salyangoz kabuklari ile islenmistir. Yiiziindeki boya ay
15181 gibi beyazdir. Agzinin kenarlarindan ve goziiniin altindan iki kii¢iik serit halinde,
kaugukla boyanmistir. Bileginde yuvarlak ve altindan c¢ingiraklarin oldugu turkuaz
bileklik, ayaklarinda da degerli taslarla siislenmis deriden yapilmis bir iple bileklerinden
tutturulmus beyaz sandaletler bulunmaktadir. Bedeninin rengi yer tanricasinin rengi olan
saridir. Uzerinde oturdugu “icpalli” ad1 verilen taht onun tanrisal bir siniftan oldugunu

gostermektedir (Solares, 2007).

Bazi kaynaklarda Tzitzimitl erkek olarak tanimlanmistir. Resim 27°de goriilen
Magliabechiano El Yazmasindaki Tzitzimitl, 6lii bir adami temsil etmektedir. Fakat
resimde iizerinde Nauha kadinlarmin giydigi huipil® bulunmaktadir. Huipil’in onun siska
viicudunu sarmalamasina ragmen asagi kismindan belirgin bir sekilde ¢ikan yilan onun
erkeklik giiclinii gostermektedir. Ayrica boynuna taktigi kalplerden ve orta kisimda
bulunan karacigerden olusan kolyesi de insanlarin onun i¢in kurbanlar adadigini, bunun
da Tzitzimit’in insanlar ilizerinde yaptirim giliciine sahip oldugunu gosterdigini

sOyleyebiliriz (Murphy ve Spear, 2011).

® Nauhatl dilinde “Huipilli” yani “Benim 6rtiim” olarak adlandirilan Orta Meksika’dan
Orta Amerika’ya kadar uzanan bolgede yerli kadmlarin giydigi bir ¢esit nakish elbise.
(Bkz:  https://theculturetrip.com/north-america/mexico/articles/a-brief-history-of-the-
huipil-in-one-minute/, Erisim tarihi: 23.11.2019)
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Resim 27: Magliabechiano El Yazmasinda Tzitzimitl figiirii (Klein, 2000).

4.2.2. Agavenin Edebiyata Etkisi

Rodriguez (2007) belirttigine gore, 19. yilizyil boyunca Meksikali {inli
yazarlardan José Joaquin Fernandez de Lizardi nin “El Periquillo Sarniento”, Guillermo
Prieto’nun “Memorias de mis tiempos” ve Manuel Payno’nun “Los bandidos de Rio
Frio” eserlerinde gozlemlendigi gibi pulque ve pulque tiiketim kiiltiirii edebiyata da
yansimistir. Meksikali yazarlar disinda Meksika’yr ziyaret eden yazarlar da pulque
yapimi ile ilgili gozlemler yapmislardir. Bunlara Marquesa Calderon de la Barca “La vida
en México” (1839-1842) ve Paula Kolonitz “Un viaje a México en 1864 gibi eserleri
ornek verebiliriz. Meksika edebiyatindan Alfonso Reyes ve José Vasconcelos, Mariano
Azuela, Juan Rulfo, Octavio Paz agave ve agaveden elde edilen i¢ecekleri eserlerine dahil
etmistir. Meksika digindan Pablo Neruda, Federico Garcia Lorca ve José Marti gibi sair

ve yazarlar da eserlerinde agaveye yer vermislerdir (Rodriguez, 2007).
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Pulqueyle ve pulque iiretilip satilan yerlerle ilgili betimlemelere yer verilen

eserleri sdyle inceleyebiliriz:

José Joaquin Fernandez de Lizardi (1884), “El Periquillo Sarniento” (Miskin

Papagan) adli eserinin 1. Cildinde sdyle der:

“Siiphesiz, ilk gelenler Januario, Pelayo gibi en yakin
arkadaglarimdi ve beraberlerinde benim de payima diisecek olan
vesikali kadinlarini da dansa getirmislerdi. Uzun lafin kisasi, hindi eti,
ananasl pulque kokusuydu o giin bir¢ok arkadasimi ve annemin
yakinlarimi bizim eve tasiyan. Beni selamlamaya gelmislerdi. Tanr

onlardan razi olsun” (Fernandez de Lizardi, 1884: 170).

Lizardi (1842) Eserin 3. Cildinde de su ifadelere yer verir:

“Yeniden bende hayal kiriklig1 yaratacak olan maceralarda
gezinmeye baslamigtim. Hile hurdalar, sokaklar, pulque diikkanlar
ve meyhaneler miidavimi oldugum yerlerdi ve ne hilebaz, aylak,
ayyas, hirsiz ve her tiirden ¢apulcu yakin arkadasim ne de yoldasim
vardi. Onlardi bana bir lokma yiyecek, bolca icecek ve yatacak yikik
dokiik yerler verenler” (Fernandez de Lizardi, 1884: 131).

Guillermo Prieto (2006) “Memorias de mis tiempos” (Zamanimin Anilar1) adli
eserinde pulque dretilip satilan mekanlarla ilgili betimlemeler yapmustir. Pulque
diikkanlarma genelde yoksul insanlarin gittigini, bu diikkkanlarin ¢ogunlukla Kirli ve

bakimsiz yerler oldugunu anlamaktayiz.

“Bu evlerin miistemilatlar: genelde sefil ve iistii basi kirli

insanlarin sigindiklar: pulque diikkanlari, tavernalar ve atole’

" Kolomb &ncesi doneme ait, misir nisastasinin su veya siitle kaynatilmasi ve istenilen
kivama gelince de tatlandirilmasi ve cesitli aromalarla lezzetlendirilmesi sonucu elde
edilen bir igecektir (Puga Hidalgo ve Macancelo Chimbo, 2017)
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diikkanlariydi. Muhitin alanimin darligi nedeniyle yigilmis ¢opler ve
atik sular ¢evreyi oraya gegici olarak siginanlar i¢in bir tehlikeye

doniistiirmiistiir” (Prieto, 2006: 85).

Manuel Payno (2019) “Los bandidos de Rio Frio” (Rio Frio Haydutlar1) baslikli
eserinin San Lunes boliimiinde pulque igenlerin kontrollerini kaybedecek kadar sarhos

olduklarini1 anlatmaktadir.

“Beni tam olarak korkutan sey de tavsan kani®. Biliyorsun ki
bu pulque ¢ok tehlikeli, sarhos ediyor ve onunla kafayr bulan
deliriyor, ne yaptiginin farkinda olmuyor. Ayrica bana bir haftalik
verdigin para o kadar azdi ki, hemen bitti ve bu gece aksam yemegi
yiyemeyecegiz. Agustina Hanim 't gérmemi istemez miydin? O, kesin
bana bir seyler birakirdi ya da bor¢ verirdi ve biz de ona yavag
yavas oderdik. Bak, Evaristo, bana ofkelenmeni istemiyorum. Bir
sekilde aksam yemeginin ¢aresine bakacagim. Senden tek istedigim,
gece disart ¢tkmaman. Senden tekrar rica ediyorum, icimden bir ses

bir seyler olacagim soyliiyor, gitme” (Payno, 2019: para. 5).

Meksikali yazarlar disinda Meksika’y1 ziyaret eden, agave tarlalari, pulque ve
pulque yapim ile ilgili gozlemlerini paylasan yazarlarin eserlerini de su sekilde

inceleyebiliriz:

Marquesa Calderon de la Barca (2018) “Life in Mexico” (Meksika’da Hayat)
baslikli eserinde Meksika’da yasadigi donemde Meksika ile ilgili yaptig1 gozlemleri

aktarmistir. Bu eserden agave tarlalar ile ilgili boliimlerden birinde soyle der;

“Battaniyesine sarinmis bir yerli, magueyden pulque ¢ikariyordu.
Ranchero da sali ve genis kenarli sapkasiyla eseginin iizerinde oradan

gecmekteydi. Kaba saba bir ihtiyar, iizerinde eski piiskii giysilerle kapisinin

8 Baz1 kaktiis tiirlerinin kirmizi renkli meylerinin pulque ile karistirilarak yapildigr igki

tiirii (Olea Franco, 2010).
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ontinde tastan bir oturagin iizerine oturmus giinesleniyordu. Kege gibi
saglart ve sirtinda kahverengi bebek tasiyicist ile sefil bir yerli kadin
topraktan yapumig kiiciik bir ibrikten pulque yudumlayarak kendini
serinletiyordu (Caldero6n de la Barca, 2018: 343).

Yapilan alintida da gorildiigli gibi agave tarlalarinda agavenin 6z suyunu
cikararak pulque yapan bir yerli, eseginin lizerinde oradan gegen “ranchero” adi verilen
ciftlik sahibi, kaba goriiniimlii, eski piiskii kiyafetleri olan bir ihtiyar ve sirtinda bebegi
ile orada bulunan ve topraktan bir ibrikten pulgue igen, yoksul olarak tasvir edilen bir

kadin yer almaktadir.

Paula Kolonitz (1976) “Un viaje a México en 1864” (1864’te Meksika’ya Bir
Yolculuk) adli eserinin 4. boliimiinde agave tarlalar1 ve agavenin nerelerde kullanildig:
ile ilgili gézlemlerini anlatmistir. Bitkinin olgunlasmaya baslamasi ve ¢icek vermeden
onceki doneminde ananas kismi diye adlandirilan orta kisminda biriken sividan nasil

pulque elde edildigini aktarir.

“Vadide kiiciik tepecikler bulunmakta. Burada yetistivilebilen tek sey bizim
seralarda yanlislikla aloe olarak adlandirdigumiz agavedir. Boyu, 7-8 metreye kadar uzar.
Bu bitkiden, Meksikalilarin ozel icecegi pulque iiretilir. Aztekler domeminde agave
yetistirilmis ve ondan elde edilen 6zsu, onun toplum tarafindan deger gormesini saglamustir.
Agaveden alinan ozsu ile alkollii icecek iiretilmig, bitkinin yapraklarindan evlere duvar
oriilmiis, miswr irmigi ile beraber pisirilerek yemekler yapilmis, kumas, halat ve hatta kagit
tretilmistir. Kisaca, agave, yoksul insanlarin hemen hemen her ihtiyacin karsilamigtir.
Bugiin bir¢ok insan icin agave bir zenginlik kaynagidir. Dikimi yapildiktan sonra zahmetli
bir bakima ihtiya¢ duymamaktadwr. Agave, 8 ila 10 yaslarina geldiginde ¢iceklenmeden dnce
orta kisminda siite benzer bir sivit olusmaya baslar. Bitkinin meyve kismi kesilerek bir oyuk
olusturulur ve bu oyuktan agave yapraklarinin ve ¢iceklerinin emerek biriktirdigi biitiin sivi
toplanarak alimir. 3 ila 5 ay boyunca yerliler giinde 2-3 defa bu oyuktan ihtiyaglari olan 6z
suyu elde etmektedir ve beni bilgilendirdiklerine gére saghkli bir agave bitkisi 16 ficrya
kadar pulque verebilmektedir. Sonrasinda ardinda, dikildiginde bolca iiriin verebilecek olan

onlarca filiz birakarak olmektedir” (Kolonitz, 1976: para. 51).
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Meksika edebiyatindan agave ve agaveden elde edilen iceceklere yer verilen

eserleri de su sekilde inceleyebiliriz:

Alfonso Reyes (2014) “Vision de Andhuac” (Anahuac’a Bakis) baslikli eserinde

su ifadeleri kullanir:

“Bal arisinin bali ve balmumu, seker gibi yumusak ve tatli olan
musir sapi bali, tatlandirict ve sarap yapiminda da kullanilan agave
bali. Cortés biitiin bu ballar: V. Carlos’a yazdigi mektupta ince ve
yalin bir sekilde soyle betimler: Serbetten de giizeller” (Reyes,
2014: 21).

José Vasconcelos (2000) “Ulises Criollo” (Kreol Ulises) adli eserinde agaveden

elde edilen kurtcuklardan ve pulqueden soyle bahseder:

“Istasyonlarin platformlart daha énce yiyip de tadina varmus
olanlara ozel maguey kurtcuklari, pulque, musir tortillasi ve
avokado gibi su tuhaf, lezzetli yiyeceklerin saticilaryla doluyor”

(Vasconcelos ve Fell, 2000: 94).

Mariano Azuela (1996) “Los de abajo” (Ezilenler) adli eserinde mezcal igecegine

yer vermistir.

“Macias’in adamlar: da o gece bir¢cok arkadas edindiler ve
tanismamizin serefine bolca mezCal ve aguardiente i¢ildi. Herkes o
kadar da iyi anlagamadi ve bazen alkol yanlis bir rehber oldugu icin
dogal olarak insanlarin arasinda ufak anlasmazhiklar ¢ikti; ama her
sey barin, pansiyonun ve pavyonun disinda, kimseyi rahatsiz

etmeden tatliya baglandi” (Azuela ve Ruffinelli, 1996: 63)

Juan Rulfo (1977) “Pedro Paramo” adli eserinde agavenin 6z suyunun

bollugundan s6yle bahseder:

“Kimse gelmiyor. Kéyde kimsecikler yok sanki. Bir kadin,
bekleyenlerden biraz ip, seker ve atole siizmek icin bir siizge¢
almalarmi istiyor. Giin ortast yaklasirken havadaki nemden

tizerlerindeki kabanlar agir gelmeye baslyor. Laflayip, birbirlerine
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fikralar anlatp giiliigiiyorlar. Papatyalar yagan yagmur sonrasi
tizelerindeki su damlalarimin etkisiyle parliyor. En azindan bolca
pulque getirmis olsaydik sorun olmayacakti; ama agavelerin
ananas kismi bir deniz kadar suyla dolup tasmakta. Sonucgta artik

elimizden bir sey gelmez” (Rulfo, 1977: 167).

Octavio Paz (1941), “Entre la Piedra y la Flor” (Tas ve Cigegin Ortasinda)
baslikli eserinde agavenin gelisme, ¢igek verme sonra da ve 0liim siirecini anlatirken ayni
zamanda ondan icecek tiretildigine de deginmistir. Agavenin hareketsizligini hayranlikla

betimlemistir.

“Agave tam anlamiyla hayran olunasidir:
Siddeti stikunet, siikuneti de ahenktir
Susuzlugu tirettirir onu yatistiracak likorii.
Kendi kendini damitan bir imbiktir.

Yirmi bes yilin sonunda

Kirmizi ve tek bir ¢icek verir

Onu bir sap ¢eker yukart dogru

Tas kesilmis bir alev gibi parlar

Iste o zaman 6liim vakti gelmistir” (Paz, 1956: 68)

Meksika disindan yazarlarin ve sairlerin eserlerini sdyle inceleyebiliriz:

Pablo Neruda 2002’de yaymlanan “Una casa en la arena” (Meydanda Bir Ev)

adli eserinde agavenin 6liimiinii s6yle betimlemistir:

“Evimdeki yasli agave icinin ta derinliklerinden c¢iceklenerek
intihar etti. Mavi ve sari, dev boyutlu ve etli bu bitki kapimda benden daha
uzun olana kadar geliserek on yildan fazla dayand:. Simdi de 6lmek icin ¢icek
veriyor. Yedi metre uzunluguna kadar ulasan yesil mizraklar ¢ikardi ve tam
ortasindan ¢igeklenen kuru bir dal belirdi hafiften, altindan toza bulanmis
gibiydi. Sonra Agave americanonun o dag gibi biiyiik yapraklari solarak

oldii” (Neruda, 2002:17).
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Federico Garcia Lorca, (1977) “Pita” (Agave) adli siirinde agavenin etli
yapraklarmi ahtapot kollarina benzetmistir. Ayrica daglara dizilis seklini de dislere

benzetmistir.

“Tas kesilmis ahtapot

Kiil rengi eyerler takiyorsun
daglarin beline,

ve muazzam disler

dar gegitlere.

Tas kesilmis ahtapot” (Garcia Lorca, 1977:203).

José Marti (1991) “Yo Sacaré lo Que en el Pecho Tengo” (Gogsiime Sapli Olani
Cekip Cikaracagim) adli eserinde Meksika’nin Yucatan Yarimadasi’ndaki Chichén Itza

kentindeki agavelere, o topraklarin verimliligine ve ihtisamina deginmistir.

“Chicén’in bilgeleri,
giizel tatlarin ve magueyin yetistigi engin topraklar
derinlerde giizel kokulu sarniglar

Muhtesem ayin sarkilar: eslik eder onlara” (Marti, 1991:21).

4.2.3. Agavenin Egitime Etkisi

Azteklerde egitime ¢ok 6nem verilmekteydi. Anne ve babalar hem kiz ¢ocuklarina
hem de erkek ¢ocuklarina ayr1 ayri1 egitimler vermekteydi. “Huehuehtlahtolli’ad1 verilen
egitim temali metinlerde de cocuklara agave dikmeleri konusunda ogiitler verildigi

gozlemlenmistir.
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Kutlu (2012), belittigine gore “huehuehtlahtolli” adiyla bilinen ve ozellikle
cocuklarin ve genglerin egitilmesi amaciyla olusturulmus olan belgeler Andrés de Olmos
ve Bernardino de Sahagtin gibi {inlii din adamlar1 tarafindan toplanmis ve Textos de la
antigua palabra (Eski S6z Metinleri) olarak Ispanyolca’ya terciime edilmistir (Kutlu,

2012)

Tutor ve Vazquez (1989) Esperando a Quetzalcoatl: los aztecas (Quetzalcoatl’t
Beklerken: Aztekler) adli calismalarinda babalarin erkek c¢ocuklarina verdikleri

ogiitlerden birine soyle yer vermistir:

“Bak, oglum, misir ekmek ve agave, hint inciri ile meyve agaglart
dikmek konusunda dikkatli olmalisin, ¢iinkii eskilerin dedigine gére meyveler
cocuklarin nese kaynagidr ve onlari mutlu ederek susuzluklarini da giderir.
Sen, ¢ocuk, eger topraklarinda ekip bi¢mezsen neye sahip olacaksin? Simdi

oglum, soylediklerimi dikkate al, hafizana ve kalbine yaz” (Tutor ve Vazquez,

1989:41).

4.3. Agavenin Etnobotanigi ve Kullanim Alanlarina iliskin Bulgular

Etnobotanik, bitkilerin dogrudan insanlarla olan iligkisini inceleyen bilim dalidir.
Etnobotanik terimi ¢ok defa ekonomik botanik veya geleneksel tip ile bir tutulmustur.
Gilinitimiizde geleneksel tip, iyi diizenlenmis pek c¢ok farkli tan1 ve tedavi sistemlerini
biinyesinde barindirmaktadir. Etnobotanik, yiyecekler, lifler, boyalar, birgok yararli ve

zararli bitkiler ve bu bitkilerle ilgili dinsel inang¢lar1 ele almaktadir (Jain, 2010).

Chadwick ve Marsh (2008) belirttiklerine gore etnobotanik, hayvanlar
gozlemlemis, yapraklarin, yumru koklerin ve meyvelerin tadina bakip onlarin aglig
giderdigini ve yaralar iyilestirdigini deneyimlemis olan ilk insanin tecriibesini ifade

edebilecek en 1yi sozciiktiir (Chadwick ve Marsh, 2008).

46



Latin Amerika’da etnik gruplarin go¢ etmeleri sonucu agave bitkisi degisik iklim
sartlarina ayak uydururken ve 1slah edilirken ugradigir degisimler ile cesitlenmistir.
Aztekler agavenin yapraklarindan ve ananas kismindan lif elde etmis ve bu liflerle ip,
halat, ¢canta ve kiyafet elde etmislerdir. Mayalar, henequén (Agave fourcroydes) cinsinden
elde ettikleri liflerle ¢ati merteklerini baglamiglar, hamak ve avlanmak icin ag

tiretmislerdir (Instituto Nacional de Estadistica y Geografia, 2007)

Agave bitkilerinin etnobotanik agidan sahip oldugu deger uzun yillara
dayanmaktadir. Ozellikle de Meksika’da ¢ok cesitlilik gdsterip genis alanlara yayildig
icin Meksikali halkin yasaminda ayri bir yer edinmistir. Bazi agave c¢esitlerinin
yapraklarmin giiglii lifleri vardir ve bu lifler halat, fir¢a, carik, ag, serme yatak ve benzer
ogelerin yapiminda kullanilmak i¢in uygundur. Bazi tiirlerin lifleri ve yapraklarin
ucundaki dikenleri ¢ikarilarak bunlardan igne ve iplik yapilmaktadir. Bazi tiirlerde ise
agavenin giil seklinde olan yaprakli kismi ¢ikarilarak ananas kismi ayrilmakta ve
kizartilarak yenmekte veya ogiitiilerek yemeklere katilabilmektedir. Agavenin ananas
kismi ¢igeklenmenin hemen sonrasinda ozellikle karbonhidrat bakimindan oldukga
zengin oldugu donemde mezcal, tequila ve pulque yapiminda hammadde olarak
kullanilmaktadir. Agave 06z suyu alternatif tatlandirict olarak seker yerine

kullanilmaktadir (Petruzzello, 2019).

Agavenin baz1 cesitlerinden siis bitkisi olarak diinyanin bir¢ok yerinde
yararlanilmaktadir. Guatemala’da parklarda kenarlar1 sar1 ve beyaz olan agave bitkileri
(Agave americana var. marginata) siis bitkisi olarak siklikla yetistirilmektedir.
Sicilya’nin tarihi bahgelerinde (Resim 28’de de goriilebilen ve 1969 yilina ait, Palermo’da
kaydedilen Agave ragusae cinsi), Hawaii Adalarinda, Kiiba’da, Kosta Rika’da ve Kuzey
Afrika’da park ve bahgelerde siis bitkisi olarak gozlemlenmektedir (Guillot ve van der

Meer, 2010).
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Tiirkiye’de de agave, birgok bolgede park ve bahgelerde siis bitkisi olarak
kullanilmaktadir. Sakict ve ark. (2014), calismalarinda Dr. Ekrem Tok Ruh Saglig: ve
Hastaliklar1 Hastanesi (Adana) ve Samsun Ruh Sagligi ve Hastaliklar1 Hastanesi’nin
bahgelerinde agavenin siis bitkisi olarak kullanildigini aktarmislardir (Sakici ve ark.,

2014).

Resim 28: Palermo’da Orto Botanico botanik bahgesinde 1969 yilinda ¢ekilmis olan

Agave ragusae fotografi (Gentry, 2004)

Agaveler Kolomb oncesi donemden beri Aztekler icin hem besin hem de lif
kaynagi olmustur. Liflerden kiyafetler yapip agave 6z suyunu da gesitli islemlerden
gecirerek alkollii igecek elde etmislerdir. Peru’da yerliler Agave americana gévdesinden
evlerini insa etmek i¢in yararlanmislardir. Ekvador’da yoksul okullarda 6grencilere ilk
yazma egitimi verilmeye baslandiginda kagit yerine genis agave yapraklar
kullanilmaktaydi. Ayrica agave yapraklarindan sabun, yakacak ve agave dikeninden igne
olarak yararlanilirdi. Tucson’da Hohokam kiiltiiriine bagl halk, deniz kaplumbagasi
kabugunda agave yapragini mayalayarak sarap iiretirdi. Pima’da haslanmis agave

yapraklarindan surup elde edilirdi (Ortiz ve ark., 2009).
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Tablo 4: Agavenin gesitli 6zellikler agisindan Meksika ve Ekvador bolgelerindeki

kullanimlarinin karsilastirilmasi (Torre ve ark., 2018).

damitma ile elde edilen
icecek, likor, komposto

etin yumusatilmasinda
kullanilir. Cigek yapragi

Kullanim Kategorisi Benzer Kullanim | Meksika’daki Ekvador Andlarindaki
Alanlan Kullanim Alanlari Kullanim Alanlari

Gida ve Gida Katki | Agave 0z suyu, | Yapraklarin sert ist | Bitki tomurcuklari chicha veya

Maddeleri canlandiric1, susuzluk | kismi ile yiyecekler | agave surubu ile saklanarak
giderici, likor, | sarithir;  ¢igekli  sap, | tiiketilir. Yapraklar joranin
komposto tatlandiricisi | ananas ve yapraklarin | olgunlagmasi igin kullanilir.
ve hamur kabartici | sap kismi haslanarak | Bitkinin ananas  kisminin
olarak, surup, sirke, | veyaizgarada pisirilerek | dikine kesilmesiyle kepek elde
mayalanma ve | tiketilir. Agave 6z suyu | edilir.

kullanilan kumas ve
urgan elde etmek igin;

kabi, sirt ¢antasi, kefen,
ayate, mecapal, miizik

tatlandiricisi,  yahni, | tortilla yapiminda,
tamale, ekmek, tortilla, | meyvelerin taze
barbekii yapiminda | kapsiilleri haglama veya
kullanilir. tatl: olarak tiiketilir.
Omurgali Hayvan | Agave yapraklart | Cigekler veya cicekli | Agave 06z suyu domuzlari,
Yemi kiimes hayvanlari, | saplar hayvan yemi | kiimes hayvanlarimi ve
sigir, keg¢i ve domuz | olarak kullanilir. kopekleri beslemek amaciyla
yemi hazirlamada kullanilir. Ineklerin siit
kullanilir. verimini artirmak i¢in ineklere
verilir. Agave kokleri ise evcil
hayvan yemi olarak kullanilir.
Omurgasiz Hayvan Karinca, tirtil larvast | Bal ireten ¢igek olarak
Yemi/Aricilik gibi yenilebilir bocekler | kullanilir.
icin yem olarak
kullanilir.
Yakat Bitkinin yapraklari, Bitki kokleri yakacak odun
ananas ve ¢igekli sap olarak kullanilir.
kismi1 yakacak odun
olarak kullanilir.
Materyal: Kumas ve | Ip, corap, canta, kemer, | Yaprak liflerinden | Pamuksu liften yapilmis olan
Kiyafet ortli, elbise Uretiminde | hamak, tortilla yapma | dosegi  diigiimlemek  i¢in

kullanilir. Deriyi tabaklamak,
battaniyeleri boyamak ve yiin

yerine kullanilir.

regineler yapmak
amaciyla kullanilir.

hasir sandalet, kusak, | enstriimanlart i¢in tel | agartmak amaciyla bitkide
kege, sapka, olta, yiik | yapilmaktadir. bulunan tanenden faydalanilir.
ve tagima agi olarak,

hayvanlart  baglamak

i¢in kullanilir.

Yap1 Malzemesi Cigekli saplar mertek | Yagmur sularim1 | Bitki lifleri ¢ati ingasinda
(kiris), direk, siitun, | toplamak amactyla | kirigleri baglamak i¢in halat
parmaklik  ve ¢ati | kanal, ingaat harcini | olarak ve saz piskili ile
yapiminda, duvar | karigtirmak i¢in fi¢i, | agavenin ¢icekli sap kismi
ormek igin  kiremit | termoplastik ve termofil | kullanilarak yapilan kerpicten

duvar 6rmek i¢in kullanilir.

Ev Idaresi Malzemesi

Camagir yikamak igin
deterjan, sampuan,
igne-iplik, temizlik
bezi  yerine, kap,
sandalye, mobilya
olarak kullanilir.

Yapraklar ve yaprak
lifleri firga, stiplirge,
sepet, ¢ivi, fi¢1, canak-
¢comlek kapagi,
yenilebilir larvalari
cikarmak icin sopa ve
ciftlik arag-geregleri
yapiminda kullanilir.

Buzagilar ve tavuk
kiimeslerini yitkamak amaciyla
sabun ve lif olarak ve bitki tek
basina askilik olarak kullanilir.
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Tablo 4’in devami

Diger Malzemeler

malzemesi  ve
cocuk oyuncagi
yapiminda  kullanilan
lifler, c¢icekli  sap
kismindan yapilmig el
isi.

Siis

Noel siislemeleri, beden
stislemesi, bebek
cingiraklari,  kadinlar
icin bag Ortiisii olarak
kullanilirdi.

Bitkinin ananas ve ¢igekli sap
kismu kara tahta ve miizik aleti
yapiminda kullanilir.

da ortak c¢aligmalarda
tiiketilirdi. Cinsel istegi
ve tiremeyi destekler.

bacanora  ve  sisal
yapiminda, bitki biitiin
olarak  ve  bitkinin
cicekli ~ saplar1  ise
ayinlerde kullanilir.

Tababet Eziklerin ve yaralarin, | iskorbiit  tedavisinde | Kemikler ve eklemlerle ilgili
hareket  ettirilemeyen | kullanilir. her tiirld hastaligi,
uzuvlarim, kansizligin romatizmay1, eklem agrilarin
tedavisinde kullanilir. ve yiiz felcini iyilestirmek, her
Bagisiklik sistemi tirli  agriyr  dindirmek  ve
giiclendiricisi  olarak, mikrop gidermek i¢in
kadinlarda hastalik ve kullanilir. Bobrek ve prostat,
dogum sonrasi sindirim ve solunum sistemi,
iyilesmeyi saglamada, soguk  alginlig, siniizit,
sit  artirmak  i¢in bronsit, kanser, diyabet,
gogusleri desteklemede hemoroit, varisli  damarlar,
kullanilir. akne ve uykusuzlugu

iyilestirmek amaciyla
kullanilir.

Sosyal Pulque senliklerde ya | Mezcal, tequila, | Agave 06z suyu korkular

yenmek ve kani arindirmak
icin kullanilir ve ayrica bu 6z
sudan yapilmis igeceklerle
festivaller diizenlenir.

Cevre: Orman, Tarim
ve Hayvancilik

Diisiik nitelikli
arazilerin
iyilestirilmesi, yerli
bitki ortiisii ve
hayvanlarin
iyilestirilmesi, toprak
sinirlarinin
belirlenmesi,  teraslar
olusturma, ¢it Orme,

erozyona karsi koruma,
nem tutma ve organik

Kerpi¢ duvarlarin {izerinde
yetigtirilir. Dogranmis ¢igekli
sap giibre olarak kullanilir.

giibre gibi  gorevleri
vardir.

Cevre Siisleme Bahgeler, parklar ve | Noel siislemeleri, beden
evleri siislemek ig¢in | siislemesi, bebek
kullanilir. cingiraklari,  kadinlar

icin bag Ortiisii olarak
kullanilir.

Agave kullanimi, yerli toplumlarinin yiizlerce iriiniin hammaddesi olan agaveyi

kesfettikleri Kolomb oncesi donemlere dayanmaktadir. Yapraklardan ¢uval, hali, sirt

cantasi, kemer, balik agi, sicim dikimi i¢in ip elde edilir; yapraklar biitiin olarak ev

ingaatinda cati yapiminda, kuru sap kismi ¢ati mertegi olarak ve toprak simirlarimi

belirlemek amaciyla ¢it olarak kullanilirdi. Sivri kismu ¢ivi ya da igne olarak kullanilir,
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kok kismindan firgalar, siiplirgeler ve sepetler tiretilirdi. Bitkinin 6zsuyundan mayalanma

sonucu elde edilen alkollii icecek pulque saglanirdi (Ramirez, 1995).

4.4. Endiistriyel Kullanim Alanlar:
Agavenin kullanim alanlarmni inceledigimizde en genis kullanim yelpazesine

endiistriyel alanda sahip oldugunu gérmekteyiz.

Agave yapraklar ev inga edilirken 6rme yontemiyle c¢at1 yapiminda ve giftlik
hayvanlarinin kuliibesinin ¢atisinin 6riilmesinde kullanilirken bitkinin kurutulmus
saplarindan toprak sinirlarini belirleyen ¢itlerin yapiminda yararlanilirdi (Alanis Flores

ve Gonzalez Alvarez, 2011).

4.4.1. Etnofarmakoloji

Geleneksel tip, Kolomb 6ncesi donemde uygulanmakta olan ve fetih doneminde
Amerika Kitasi’na giren biitiin tedavi yontemlerinin birlestirilmesi sonucu olusmus resmi
ve bilimsel 6zellik tagimayan, her tiirlii tibbi metodu belirleyen genelleyici bir kavramdir.
Diinya Saglik Orgiitii geleneksel tibb1 “degisik kiiltiirlere ait yerlilerin teorileri, inanglar
ve deneyimlerine dayanan agiklanabilir olsun veya olmasin, sagligin korunmasi, fiziksel
ve zihinsel hastaliklarin tanisi, Onlenmesi, iyilestirilmesi veya tedavi edilmesi igin
kullanilan bilgi birikimi, yeterlilik ve yontemlerin timi” olarak tanimlamakta ve
geleneksel tibbin modern tipla ilgili arastirmalara katki sagladigimi belirtmektedir

(Mariscal, 2014).

Agave de bir¢ok bileseni sayesinde Kolomb Oncesi Dénem’den beri geleneksel
tip alaninda bir¢ok hastaligin tedavisinde kullanilmaktadir. Agave cinslerinin tip alaninda
kullanilmast Kolomb oncesi donemlere dayansa da son zamanlarda arastirmacilar
arasinda ilgi ¢eken bir konu olmustur. Ciinkii agaveden elde edilen birincil aktiflerin ve
agave Oziitiinlin idrar sokiicti, iltihap giderici, mikrop oOldiiriicii, 6dem atici, dogum
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kontrol edici hatta kanserden koruyucu bir¢ok tibbi uygulamada bilesen olarak
kullanildigina dair bilimsel dayanaklar bulunmustur. Biitiin tedavi edici 6zellikleri ve
sundugu faydalar géz 6niinde bulunduruldugunda, agavenin yakin bir gelecekte gercek
bir endiistriyel hammadde olarak kullanilabilecegi diisiiniilmektedir (Jacques-Hernandez,

2009).

Agave, ikincil metabolitleri araciligiyla saponin ve steroid yapida olan besin
degeri yiikseltilmis biyoaktif dogal iiriinleri antiinflamatuar, antiparazit bilesenlerle
biyosentezleyerek tropikal tipta kullanilabilir duruma getirmekte; “mollusisit” adi
verilen, bitkisel tiretimin sinirlanmasina neden olan hastalik, zararli ve yabanci otlarin
zararlarin1 en aza indirmek i¢in kullanilan ilaca veya bocek larvasi 6ldiiriicii maddeye
doniistiiriilebilmektedir. Ayrica sitotoksik ve kanserli hiicrelerle miicadele eden kimyasal
bilesikler, antibiyotikler ve bagisiklik sistemi destekleyici antioksidan 6zelliklere sahip
bitki esasli bilesikler ve deride meydana gelen rahatsizliklari 6nlemede kullanilan
maddeler haline de getirilebilmektedir. Agaveler ayn1 zamanda hastaliklar1 dnleyici ve
tedavi edici 6zelligi olan prebiyotik ve lif yerine kullanilabilmektedir. Bunlarin yaninda
agavenin pediyatrik beslenmeye, sindirim sistemi sagligina, kolon kanserini 6nlemeye,
yaglarin ve sekerlerin Oziistiirlilmesine, kemiklerdeki minerallerin dengelenmesine

yardimci oldugu goriisleri de bulunmaktadir (Martinez-Hernandez ve ark., 2010).

Agave, sindirim sistemi rahatsizliklari, iilser, karaciger hastaliklar1 ve benzerlerini
tedavi etmekte de kullanilmaktadir. Agavenin seker hastaligi, kolon kanseri, kemik
erimesi ve obeziteyi 6nlemeye yardimci olan bilesenlere sahip olduguna dair kaynaklar
bulunmaktadir. Ayrica agaveden, idrar soktiirme, sindirime yardimei1 olma, tahris olmus
gozler igin g6z banyosu yapimi, kas esnekligi eksikligini ve viicut agrilarin1 giderme,
iskorbiitii tedavi etmeye yardimci olma, kasinti, cilt yaralar1 ve tahrislerini tedavi etme

konularinda da yararlanildig belirtilmistir. Agaveden elde edilen i¢eceklerden pulquede
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saglik i¢in gerekli olan besin degerlerinin biiyiik bir kisminin bulundugu ve bu i¢ecegin
ek gida olarak kullanilabildigi goriisleri vardir. Geleneksel tipta kullanilan baz1 agave
cesitleri sunlardir: Agave americana, Agave atrovirens, Agave cantala, Agave celsii,
Agave lechuguilla, Agave marmorata, Agave mezcalensis, Agave potatorum, Agave

salmiana, Agave sherevei, Agave tequilana. (Garcia Suarez ve Serrano, 2014)

Agave yapraklarindan elde edilen surubun nasirlarin iyilesmesine, agave
koklerinin ve yapraklarmin suyunun karisiminin yilan sokmasinda zehrin dagilmasinm
onlemeye yardimci oldugu goriigleri vardir. Modern tibbin heniiz gelismedigi donemlerde
kornea tabakas1 ameliyatlarinda agave ignesinin kullanildigi belirtilmistir. Ayrica agave
yapraklarinin atlarin ve katirlarin yular takilan yerlerindeki yaralari iyilestirmek amaciyla
kullanildig1, yapraklarin kizartilip, iki tane diiz tas arasinda ezilip yaralara baglanarak

iyilesmesi i¢in birkag¢ giin bekletildigine dair kaynaklar da bulunmaktadir (Pardo, 2007).

4.4.2. Gastronomi

Agaveden birgok alanda oldugu gibi mutfak ve yemek kiiltirlinde de
yararlanilmaktadir. Agaveden ¢ikarilan 6zsu bal, sirke, aguardiente, mezcal, pulque ve
tequila gibi tirtinlerin yapiminda hammadde olarak kullanilir. Bitkinin sap1 ve yapraginin
kizartmasi, hosaf, agavenin ananas kismi ve yapraklarinin firnlanmasi gibi yontemlerle

bitkinin baz1 kisimlarindan tatli yapiminda yararlanilir (Frisby Morales ve ark., 2018).

Agave sadece mayalanma ve damitma sonucu elde edilen icecekleriyle degil,
tizerlerinde yasayan, yenilebilir ve besin degerleri yiiksek larvalariyla da gastronomiye
katki saglamaktadir. Agaveler iizerinde yasayan yenilebilir bocekler beyaz ve kirmizi

kurtguklarla escamollerdir (Ramos Rostro ve ark., 2013)

Beyaz agave kurtcugu bir kelebegin larvasidir ve agave yapraklarinda ve

koklerinde biiyiir. Siyah bas, kol ve bacaklari hari¢ beyaz renklidir. Kirmizi agave
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kurt¢ugu ise boyu 5 cm’ye kadar ulasabilen kirmizi renkli tirtildir. Her iki kurtcuk da
yagmurlu donemlerde agave sapini kemirerek ve agave yapraklarini delerek bitkinin igine

yerlesir (Frisby Morales ve ark., 2018).

Beyaz Kurtcuk (Acentrocneme hesperiaris): Beyaz agave kurtguklart Nahuatl
dilinde “Meocuillin Meo” olarak adlandirilmiglardir. Resim 29’da goriilebilen beyaz
kurtguklar pulque iiretilen agavelerin yapraklarinin i¢inde ve koklerinde yasamaktadirlar

(Ramos Rostro ve ark., 2013).

Resim 29: Beyaz agave kurtcuklari (Roman ve ark., 2011)

Bu bdcek ¢esidinin besin degeri ve onu toplayarak hayatini kazanan ailelerin
kazanglar1 g6z 6niinde bulunduruldugunda da ekonomik getirisi yliksektir. Sahip oldugu
lezzetiyle sadece Meksika’da degil, Kuzey Amerika ve Avrupa’da da ¢ok begenilen bir
besindir. Jalisco, Durango, Estado de México, Zacatecas, Michoacan, Aguascalientes,
Hidalgo, Guanajuato, Veracruz, Querétaro, Tlaxcala ve Puebla eyaletlerine yayilmistir ve
buralarda yetistirilmektedir. Mayis ve haziran aylar1 boyunca toplanmaktadir. Bitkiden
cikarilmalar1 icin agave yapraklarinin goriinlimiinde bir solma belirtisi ya da agave
yapraklar1 tizerinde birikmis yapiskan salgi biciminde gézlemlenen kurtcuk diskist olmasi

ip ucu vermektedir. Bir pala yardimiyla yapraklar kesilir, kurtguklarin ¢ogunlukta oldugu

54



yer tespit edilir ve kurtcuklar dikis ignesiyle c¢ikarilarak bir kapta toplanirlar.

Dondurucuda 4 ila 6 ay saklanabilmektedirler (Morales ve Esparza, 2002).

Mezcal igecegiyle beraber de tiikketilen beyaz agave kurtgugu, sogan ve kirmizi
biber ile poblano adi verilen hafif ac1 yesil biber dilimleri ile kavrularak ya da sogan ve
maydonoz ile veya sade tereyaginda kizartilarak tiiketilebilmektedir (Ramos Rostro ve

ark., 2013).

Kirmuzi Kurtcuk (Hypopta agavis B.): Nahuatl dilinde “Chilocuili” olarak
adlandirilan kirmiz1 agave kurtguklart boylar1 5 cm’ye kadar ulasabilen kirmizi renkli
tirtillardir ve agavenin govdesinde yasarlar. Resim 30°da da gorillen kirmizi agave
kurt¢uklarinin toplanmasina temmuz ayinda baslansa da agustos aymin ikinci haftasinda
boyutlar1 daha biiyiik ve renkleri daha koyu kirmizi olmaktadir (Ramos Rostro ve ark.,

2013).

Resim 30: Kirmizi canli agave kurtguklari (Roman ve ark., 2011)

Bir¢ok kirmiz1 agave kurtcugu yavrusu dncelikli olarak pulque tiretilen agavelerde
bulunurken, Agave atrovirens, Agave salmiana ve Agave mapisaga gibi cesitlerde de
bulunmaktadir. Kirmiz1 agave kurtcugunun yasam bicimi ve diger kurtcuklarla bir arada
yasamasi nedenleriyle onlarin agavelerden toplandiklari donemlerde agave bitkisi

oldiirtilmek zorunda kalmaktadir. Ciinkii yaklagik 40-60 kadar kirmizi agave kurtgugu
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“mezontete” adi verilen, bitkinin gdvde kisminda yasamaktadir. Bu kisim, etli yapraklarin
birlestigi yerdir ve kirmiz1 agave kurt¢uklar1 toplanirken biitiin sap ve yapraklar agavenin
Oliimiine sebep olarak birbirinden ayrilmak zorundadir. Bu larvalar da beyaz agave
kurtguklar1 gibi Meksika’nin geleneksel alkollii iceceklerinden olan ve hem ulusal hem
de uluslararas1 diizeyde ¢ok ilgi goren mezcal igin de kullanilir. Kirmizi kurtguklar ayni
zamanda “kurtguk tuzu”nun da yapiminda kullanilmaktadir. Bu tuz da mezcalle beraber

tiketilebilmektedir (Ramos-Elorduy, 2006).

Kirmiz1 agave kurtcuklarinin kokulart ve tatlar1 ¢ok keskin oldugu icin sade
kizartmasi yapilabildigi gibi soganla sotesi de yapilabilmektedir (Ramos Rostro ve ark.,

2013)

Escamoller (Liometopum apiculatum M.): Escamol sozciigii Nahuatl dilindeki
“Azcamolli” sdzciigiinden gelmektedir ve anlami “karinca yahnisi”dir.® Toprak altmna
yaptiklar1 yuvalarda yasarlar. Farkli yemek c¢esitlerinde farkli yontemlerle pisirilirler.
Herhangi bir sey katilmadan sade pisirilebilecegi gibi tereyaginda epazote adi verilen bir
cesit Meksika cay yapragi ile, sogan ve tereyag ile, quesadilla, torta, mixiote ve krema

kivamli bir dondurma ile hazirlanip sunulabilmektedir (Ramos Rostro ve ark., 2013).

Escamoller Liometopum apiculatum ve Liometopum occidentale karincalarinin
larvalaridir ve Kolomb 6ncesi donemden beri Mazahualar, Chichimecalar, Aztekler ve
Otomiler gibi etnik gruplar tarafindan besin maddesi olarak tiiketilmektedirler. Protein ve
karbonhidrat bakimindan zengin olmalari, toplanilmakta olduklar1 kurak ve yarikurak
topraklarda yasamakta olan halk i¢in 6nemli bir is ve yatirim kaynagi olusturmalar
nedeniyle oldukg¢a 6nemli bir besin olarak kabul edilmektedirler. Escamollerin biyolojik
gelisme asamalar1 da yumurta, larva, krizalit (pupa) ve ergin donemler seklindedir.

Escamoller hem etobur hem de otobur olduklar: i¢cin beslenme sekilleri ¢ok ¢esitlidir.

% Azcatl: karmnca, milli: yahni.
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Tohum ve meyve, agave bitkisinin ¢igeginin polenleri, kelebek larvalar1 ve hemen her
cesit yetigkin bocek onlarin besin maddesi olabilmektedir. Meksika’da Michoacan,
Tlaxcala, San Luis Potosi, Oaxaca, Estado de México, Hidalgo, Puebla, Guanajuato,

Ciudad de México ve Zacatecas’1n yiiksek platolarinda yetismektedirler (Garcia Herrera

ve ark., 2010).

Resim 31: Agave salmiana yapraklari iizerinde gezen escamoller (Lara-Juarez ve ark.,

2015)

Resim 31°de goriilen escamoller, yiiksek besin degeri, hafif ve lezzetli olmasi
nedeniyle en ¢ok tiiketilen iirlinlerdendir. Her yi1l mart ve mayis aylarinda toplanir.
Genelde topragin birka¢ merte derinliklerinde yer alir, fakat bu derinlik, bulunulan
bolgeye gore farklilik gostererek 0.5 ila 4 metreyi bulabilir. Escamoller dncelikle agave
koklerinde, hint incirlerinde ya da “pirtl” adi verilen “yalanci karabiber” veya “pembe
karabiber” olarak Tiirk¢eye ge¢mis olan agaglarda bulunmaktadir. Bulunduklari bélgenin
verimliligine gore degisiklik gostermektedirler. Hektar basina 8 ila 10 escamol yuvasi
diismekte ve yuva bas1 400 ila 800 gram kadar escamol elde edilmektedir. Genelde yilda

iki kez toplanirlar (Ambrosio-Arzate ve ark., 2010).
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4.4.3. Agaveden Elde Edilen Icecekler ve Yapim Asamalari

Agaveden mayalama ve damitma yontemleriyle igecekler elde edilmektedir.
Agaveden elde edilen igeceklerin baslicalar1 mezcal, tequila ve pulquedir. Mezcal ve
tequila, Diinya Fikri Miilkiyet Orgiitii tarafindan koruma altma alinmis ve tescil
edilmistir. Tequila, 13 Nisan 1978 tarihli 669 numarali1 ve mezcal de 9 Mart 1995 tarihli

ve 731 numarali karar ile tescillenmistir (Carillo Trueba, 2007).

Agaveden elde edilen alkollii igcecekler cesitli islemlerden gegmektedirler. Bu
islemler, agavenin cinsine, mayalanma veya damitma siirelerine ve materyallerine gore
farklilik gostermektedirler. Calismamizda mezcal, tequila ve pulquenin yapim asamalari

incelenmistir.

4.4.4. Mezcal

Mezcal, Meksika'nin geleneksel alkollii i¢ceceklerinden biridir. Yapim siireci 8
yasina gelmis agavenin toplanmasiyla baglamaktadir (Molina-Guerrero ve ark., 2007).
Mezcal kelimesi Nahuatl dilindeki “Mezcalli”den gelmektedir ve “pismis agave”
anlamindadir. Tequila, 6nceden “mezcal sarabi” olarak taninmaktaydi (Carillo Trueba,

2007).

Mezcalin islenme siirecinin ayrintilart soyledir:

Hammadde: Mezcalin hammaddesi agavedir. Mezcal, iiretildigi bolgeye gore
cesitlilik gosteren degisik agave tiirlerinden elde edilmektedir. Agave angustifolia, Agave
potatorum ve Agave karwinskii oncelikli olarak Oaxaca ve Tamaulipas Eyaletleri’nde;
Agave durangensis Durango Eyaleti’nde; Agave salmiana San Luis Potosi, Guanajuato
ve Zacatecas Eyaletlerinde; Agave cupreata Guerrero’da kullanilmaktadir. Agave bitkisi
toplanmadan 6nce bitkinin 5 ila 9 yaslarina gelmesi beklenir. Toplandiktan sonra da resim

32°de goriilen “jimado” adi verilen agave yapraklarinin ananas kismindan ayrilmasi
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islemi gergeklestirilir. Son olarak da yapraklardan ayrilan ananaslar tarladan mezcal

fabrikasina tagmir (Arellano ve ark., 2012).

Resim 32: Agave yapraklarinin ananas kismindan ayrilma islemi (Tello-Balderas ve

Garcia-Moya, 1985).

Pisirme: Mezcalin islenmesinin ikinci asamasi agavenin ananas kisminin
pisirilmesi ile gerceklesmektedir. Pisirme islemi icin resim 33’te de goriilebilen,
topraktan veya tastan yapilan daire bigiminde tandirlar kullanilmaktadir. Cukurun taban
kismina odun yakilarak 1sitilmis taslar yerlestirilir. Hemen ardindan da {izerleri palmiye
yapraklar1 ve toprakla ortiilmiis olan agavenin ananas kistmlar1 konur. Firinin kapasitesi
350 ila 400 tane agave ananasi alacak kadardir. Pisirme siireci ananaslar koyu kahverengi
veya esmer seker rengini aldiginda, tam pisme noktasinda sahip oldugu karakteristik bir
kokuyu disar1 salmaya basladiginda ve sekerli bir tat elde edildiginde sona erer. Bu siireg,
pisirme isleminin yapildigi yerin hava kosullarma bagli olarak 6 ila 7 giin kadar
siirmektedir. Agavenin pisirme asamasi mezcalin kalitesini garantileyen adim oldugu i¢in

biiyiik bir dikkatle yapilmalidir (Barraza-Soto ve ark., 2014).
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Resim 33: Agave ananaslarinin tas firinlarda pisirilmesi (Lopez, 2018)

Agavenin Ezilme Siireci: Mezcalin islenme siirecinin bu asamasinda, pisirilmis
agave ananasi resim 34’te de goriilen hayvan ¢ekme giiciiyle isleyen bir degirmende
ezilmektedir. Bir is¢i tarafindan kontrol altinda tutulan hayvan dirgen ile siirekli donerek
pisirilmis agave ananasini karistirir, bdylece degirmenin her tarafinda esit ve bol agave
suyu elde etmek hedeflenir. Degirmen daire seklinde, 5 m ¢apindadir ve elde edilen
siranin kaybini ve emilimini 6nlemek amaciyla 60 cm uzunlugunda tastan Oriilmiis bir
duvarla ¢evrelenmistir. Orta kistmda 3 m yiiksekliginde ahsap bir ¢ikrik bulunmaktadir.
Onun tam ortasinda da yine yatay konumda, i¢ine 2,5 m ¢apinda tas ocagindan ¢ikarilmig
1 m kalinliginda ve 500 kg agirliginda tas yerlestirilmis bagka bir ¢ikrik bulunmaktadir.
Bu kisim, daire seklindeki degirmenin i¢inde hayvan giicii araciligiyla donerek agavenin
ezilme islemini gerceklestirmektedir. Bir is glinii boyunca 500 kg pisirilmis agave
ezilmektedir. Elde edilen ezilmis iirlin siranin mayalanmasinda kullanilmak {izere

ficilarda depolanir (Vera Guzman ve ark., 2009).
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Resim 34: Pisirilmis agave ananaslarinin hayvan ¢ekme kuvveti ile ezilme siireci

(Kirchmayr ve ark., 2014)

Mayalanma: Resim 35’te goriilen bu siiregte, ananaslarda bulunan seker alkollii
mayalanma ile etandle doniismektedir. Mayalanma, ahsap figilarda yaklasik 8-10 giin
boyunca islemin yapildigi ortamin hava kosullar1 géz oniinde tutularak gergeklestirilir.
Mayalanma islemi adim adim su sekilde incelenebilir: 1. Asama: Piire haline getirilmis
agave ananaslar figilara yerlestirildikten sonra icerisinde mikroorganizmalarin kolayca
tireyebilmesi i¢in yaklasik 140 litrelik sicak su eklenir. Bu islemin sonug¢ verip diger
adima gecilebilmesi i¢in 24 saat beklenmesi gerekmektedir. 24 saatin sonunda figinin
kapag1 agildiginda posa halindeki agave kopiiklenmis olmalidir. 2. Asama: Bu asamada
mikroorganizmalarin tireme hizin1 diizenleyerek alkole hizli doniisiimiiniin engellenmesi
ve sonrasinda asetik asit olusumunun 6niine gegilmesi gerekmektedir. Bu da yaklasik 300
litre soguk su eklenerek saglanmaktadir. Su eklendikten sonra bir sonraki asamaya
ge¢mek i¢in 2 buguk saat beklenmelidir. 3. Asama: Mikrobiyal tireme kontrol altina
alindiktan sonra mayalanmanin daha az oldugu ya da hi¢ gerceklesmedigi yerlere de
ulasacak sekilde bir tirmik ya da ahsap sopa yardimi ile homojenlestirme islemi
yapilmalidir. Tirmikla lifli tabaka (posali kisim) ayrilmakta ve ahsap sopa ile de kalan

kisim karistirilmaktadir. Bu islemlerin ardindan, bir sonraki asamaya ge¢mek icin 36 saat
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beklenmelidir. 4. Asama: Bu adimda mayalanmay1 gergeklestiren mikroorganizmalarin
calisma hizin1 dengelenek amacglanir. Bunu saglamak icin de figilarin kapaklar1 agilarak

iceri oksijen gegisi saglanir (Osorio ve ark., 2006).

Resim 35: Ezilen agave ananaslarinin mayalanma siireci (Caballeri ve ark., 2012)

Damitma: Mayalanmig agave suyunun farkli kaynama noktalarindan
yararlanilarak alkolden ayrismasini saglamak amaciyla resim 36’da goriilen damitma
islemi gerceklestirilmektedir. Etanoliin kaynama noktast 78.5°C’dir. Bu oran suyun
kaynama noktasindan daha disiiktiir. Is1 78.5°C’ye yiikseltilerek etanol sudan ayrilir.
Damitma siireci tamamlandiktan sonra mezcalin homojenlestirme islemi ile devam edilir.
Damitma siirecinin baglamasiyla mezcalin alkol orani ¢ok yiikselir ve sonra da azalmaya
baslar. Mezcal yapilan kaplarin tiimiinde alkol oran1 birinden digerine ekleme yapilarak

esit tutulur (Ruiz ve ark., 2017).
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Resim 36: Mayalanmis agave suyunun damitilma iglemi (Lopez, 2018)

Olgunlastirma ve Ambalajlama: Olgunlastirma iglemi, heniiz elde edilmis olan
mezcalin tadin1 yumusatmak, koyu ve hos bir renge sahip olmasini saglamak amaciyla
beyaz meseden yapilmig figilarda saklanmasini kapsamaktadir. Bu islem, elde edilmek
istenen mezcalin cinsine gore degisiklik gostermektedir. Dinlenmis bir mezcal elde
edilmek isteniyorsa, mezcalin 14 aylik, olgun bir mezcal elde edilmek isteniyorsa da 3
yillik bir saklama siirecinden geg¢mesi gerekmektedir. Dinlenme ve olgunlagtirma
isleminin gerceklestirildigi figilarin uygun kosullarda olmasi ¢ok dnemlidir. Bu yiizden
fi¢ilar dikkatli bir temizleme asamasindan gegirilmelidir. Olgunlastirma isleminden sonra
da mezcalin cinsine gére ambalajlama islemi gergeklestirilmektedir. Ambalajlar sirasiyla
50, 250, 500 ve 750 ml seklindedir ve camdan veya kilden yapilmiglart mevcuttur

(Osorio, R. ve ark., 2006).
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4.4.4.1. Tequila

Tequila, Meksika’nin geleneksel ve sembolik alkollii igecegidir ve buranin milli,
bolgesel kiiltiiriiniin bir pargasidir. Tequila, Meksika’nin bir¢ok kiiltiirel olusumuyla
baglantilidir. Festivalleri, sarkilari, filmleri ve geleneksel ezgilerinde tequilanin etkisini
gormek miimkiindiir. Tequila, XVIIL. ve XVIIL. yiizyillardan itibaren “Tequilana Weber
azul” ad1 verilen agave cinsinin el emegi ile islenmesiyle elde edilmekteydi ve XIX.
yiizyilda geleneksel yontemler muhafaza edilerek endiistriyel isleme teknikleriyle
yapilmaya baslandi. Halihazirda 1974 yilindan itibaren koruma altina alinmig mense
adma (DO)¥ sahiptir ve 1994’ten beri de buna Meksika Resmi Sartnamesi (NOM)!*
eklenmistir (Olmedo-Carranza, 2010). Tequilanin hammaddesi Agave tequilana Weber
agirlikl olarak basta Jalisco Eyaleti olmak iizere Nayarit, Tamaulipas, Guanajuato ve

Michoacan eyaletlerinde yetistirilmektedir (Carillo Trueba, 2007).

Tequilanin yapim asamalarini su sekilde inceleyebiliriz:

Hammadde: Tequila iiretiminde kullanilan baglica hammadde “Agave azul” ya
da “Agave tequilana \Weber ”dir. Bitkinin kullanilan kism1 yapraklar1 kesildikten sonra
kalan orta kismidir ve ananas olarak da adlandirilmaktadir. Resim 37°de agave
yapraklarinin kesilme islemi gozlemlenebilmektedir. Tequila, agavenin cinsi ve kalitesine
gore farklilik gdstermektedir. Agave, tarlalardan imalathanelere kilo kaybii onlemek
amactyla miimkiin olan en kisa siirede ulastirilmaktadir. Ciinkii giiniimiizde bir¢ok
damitimevi inilin igerigine gore degil, agirliga gore 6deme yapmaktadir. Agavelerin
ananas kisimlar1 genellikle 20 ila 60 kg araligindadir fakat 100 kg olanlar1 da

bulunmaktadir. Istenilen boyutta parcalara ayrilirlar ve bu da es oranda bir pisirme islemi

19 Denominacion de Origen
1 Norma Oficial Mexicana
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gerceklesmesini saglar. Birgok agave kesme yontemi bulunmaktadir. Bunlarin arasinda
en yaygin olam coa'? adi verilen dzel bir bigme aletiyle yapilanidir. Agavenin ananas
kismi1 agirligina baglh olarak ikiye veya dorde boliiniir ve parcalar elle firina veya

otoklava®® dizilir. Serit testereler de hizli ve daha az isgiicii gerektirdikleri i¢in agave

kesme isinde kullanilabilirler (Jacques ve ark., 2003).

Resim 37: Mavi agave yapraklarinin kesilme islemi (Dalton, 2005).

Pisirme: Damitimevine gelen ikiye ya da dorde boliinmiis agaveler esit derecede
pisirilmek tizere hazirlanir. Bolme islemindeki amag¢ agavelerdeki nisastanin fruktoz
basta olmak iizere mayalanabilir sekerlere doniismesini saglamaktir. Pisirme isleminin
diger amaci da agave ananaslarini yumusatarak 6gilitme islemini iyilestirmektir. Agave
ananaslarini pisirmenin “geleneksel” (resim 38) ve “modern” (resim 39) olmak iizere iki
yolu vardir. Modern yontemde pisirme aleti olarak otoklavlar kullanilmaktadir. Agave
ananaslari tas firinlarda veya otoklavlarda 0.5-1.4 kg/cm?’lik buhar basinci uygulanarak

yaklasik 48 veya 8-12 saat pisirilir (Sanchez, 2011).

12 Yerlilerin topragi islemek igin kullandiklari bir tiir sopa.

13 Basingli buhar kazani.
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Resim 39: Agave ananaslarinin modern yontemlerle otoklavlarda pisirilmesi

(https://www.crt.org.mx/index.php/es/el-tequila-3/elaboracion-normativa/63-proceso-

de-elaboracion-de-tequila, Erisim tarihi: 20.02.2020).

Buhar basinci verme isi bittikten sonra tatlar yogunlagsin diye agave ananaslari 24
saat daha bekletilir. Daha sonra 6giitme islemi i¢in konveydrlere tasimir. Geleneksel ve
modern yontemin ayni sonucu verdigi yoniinde goriisler olsa da bunun aksi de

savunulmaktadir. Geleneksel yontemde agave yavas yavas pistigi i¢in kivami daha hafif

1% Tagiyicilar
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ve yumusakken otoklavda daha hizli pistigi i¢in daha ¢ig ve ham bir tat elde edilebilir.

Bazi tequila gesitlerinde bu tatlar daha ¢ok begenilir (Rodriguez-Félix ve ark., 2018).

Ogiitme Islemi: Ogiitme islemi mekanik bir degirmende uygulanir. Bu islemin
amaci agave lifindeki sekeri ¢ikarmaktir ve ili¢ asamaya ayrilir. Bunlardan ilki ezme
islemidir. Pisirilmis agave ananaslar1 makineden gecirilerek ufalanmalari saglanir. ikinci
asamada ise lifli agavenin suyunu ¢ikarmak amaci ile degirmen yardimiyla ezme islemi
yapilir. Bu islemin sonrasinda da ezilmeye devam edilen icerige su eklenir ve resim 40°ta
goriilen bantli konveyorde sikma islemi yapilir. Boylece yiiksek oranda seker 6ziitli almak
hedeflenir. Sikma iglemi sonrasinda agave sirasi ve agave posast birbirinden ayrilarak sira

ile endiistriyel isleme devam edilir (Martinez ve ark., 2008).

Resim 40: Agave ananaslarinin konveyorlerde modern yontemle 6giitiilmesi (Martinez

ve ark., 2008).

Mayalanma: Mayalanma agsamasi tequila tiretim siirecindeki en 6nemli agamadir.
Sekerler alkole ve ester, aldehit gibi diger bilesenlere doniisiir. Kullanilan maya tiirleri

Saccharomyces smifina aittir ve en yaygm kullanilan1 Saccharomyces cerevisiae®

15 Ekmek mayas1 olarak da bilinir. Alkol mayalanmasinda kullanilan asil maya cesididir
(Bagder ve Ozgelik, 2009).
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cinsidir. Mayalanma genellikle pas tutmaz c¢elikten yapilmig varillerde uygulanir.
Ayarlanmis maya kiiltiiri, nitrojen, fosfor ve yararh tuzlar presleme isleminden ¢ikmis
sekerli agave suyuna eklenir. Mayalanmanin etkili olmasini garantilemek i¢in sicaklik,
pH, maya ¢esidi ve ayari, besleyici tuzlarin ve enzimlerin tiirii ve yogunlugu gibi faktorler
ve mayalanma siiresi kontrol edilir. Faktorlerin her biri mayalanma siirecinin seyrini
kismen de olsa degistirebilir. Bu asamanin sonunda alkol seviyesi %4 ila %6 arasinda

degiskenlik gosterir (Valenzuela-Zapata, 1985).

Damitma: Damitma islemi, 6giitme sistemine gore ayarlanmis bir imbik diizenegi
olan, sekil 41’de de goriilebilen bakirdan yapilmis damitma makinelerinde
gerceklestirilir. Burada silempeler ayrilir. Silempeler, diisiik dereceli alkol elde etme
sirasinda biitiin katt maddeleri (61i bakteriler, mayalanamayan sekerler ve mineraller) ve
aldehitler ve ketonlar gibi bilesenleri biinyesinde barindirir. Daha sonra “saflastirma” adi
verilen ikinci damitma islemi uygulanir. Bu iglemle etil alkol deristirilir ve diger

16 ve “cola”’ diye adlandirilan iki parga elde

alkollerden ayrilir. Bu agamada “cabeza
edilir. Damitma ile, insanlar i¢in zararli ve etanolden daha ugucu olan bilesenler ayrilir.
Bunlarin baginda metil alkol gelir. Kaynama noktasi daha yiiksek olan iriinlerde
molekiiler agirlig1 etanolden daha yiiksek olan bilesenler ayrilirken bir yandan da fiizel

yaglar1 olarak taninan kaynama noktalar1 yiiksek maddelerde cesitli alkollere rastlanir.

Bu islemlerle 45 ila 50° GL arasinda tequila elde edilir (Bautista Justo ve ark., 2001).

16 Damitma isleminde 6nden alian bas mahsul.
17 Damitma isleminde sondan alinan ve uygun olmayan mahsul.
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Resim 41: Tequilanin damitilma isleminin yapildigt damitma makineleri

(https://www.crt.org.mx/index.php/es/el-tequila-3/elaboracion-normativa/63-proceso-

de-elaboracion-de-tequila, Erigim tarihi: 20.02.2020).

Yillandirma ve Ambalajlama: Yillandirilmak istenen tequila beyaz meseden
yapilmis figilarda (resim 42) saklanir. Bu figilar tequilaya aromasii ve karakteristik
tadin1 verir. Damitma islemi biter bitmez tequila iki ayr1 noktada depolanir. Bir kismi1
yillandirilmak i¢in figilara taginirken, diger kismi siselenmek iizere paslanmaz ¢elikten
yapilmig varillerde saklanir. Varillerde tutulan tequila hemen siselenir. Bu, “beyaz
tequila” olarak bilinen c¢esittir. Figilarda yillandirilan tequila gerekli olan siireyi
tamamlayana kadar burada bekler. Dinlenmesi i¢in tequilanin en az 2 ay bu figilarda
bekletilmesi gerekir. Yillandirilmak istenen tequila bu figilarda en az bir yil bekletildikten

sonra siselenir ve satisa sunulur (Vega ve ark., 2017).

Resim 42: Tequilanin yillandirildig: figilar (Martinez ve ark., 2008).
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Gilinimiizde tequila ve mezcal, iiretildikleri topraklarin 6zellikleri, iiretimlerinde
kullanilan agavenin cinsi, imal yontemleri gibi faktorler araciligi ile birbirinden

ayrilmaktadir (Carillo Trueba, 2007).

Tequila ve mezcal arasindaki birincil farkliliklar Tablo 5’te sunulmustur.

Tablo 5: Tequila ve mezcal tiretimi arasindaki farklar (Castro-Diaz ve Guerrero-

Beltrén, 2013).

Tequila Mezcal

Tek bir agave ¢esidinden yapilmaktadir. O da Birkag agave gesidiyle hazirlanabilmektedir.
“Agave tequilana” ya da “Agave azul” olarak | Bunlardan en ¢ok kullanilanlari:  Agave
taninmaktadir. angustifolia, Agave esperrima, Agave potatorum

ve Agave salmiana’dir.

Uretimi modern yontemler ile yapilmaktadir. Uretimde geleneksel yontemler
kullanilmaktadir.
Koruma altina alinmig menge alani sinirlidir. Koruma altina alinmis mense alani genis ve

(Uretim siireci tek tip yontemle standartlara uygun | dagimiktir. (Her yorede farkli mezcal iiretim

yapilmaktadir.) yontemleri bulunmaktadir.)

4.4.4.2. Pulque

Pulque, Agave salmiana, Agave feroz, Agave americana, Agave mapisaga, Agave
atrovirens gibi agave ¢esitlerinin ananas kisimlarindan ¢ikarilan 6z suyun mayalanmasi

ile elde edilen bir i¢ecektir (Rivas ve Gonzalez, 2017).

Pulque tiretimi Kolomb 6ncesi donemlere dayanmaktadir ve o donemlerde biiyiik
sosyal ve kiiltiirel 6neme sahip olmustur. Pulque, yaslilar ve hastalarin iyilesmeleri ve

dogumdan sonra kadinlarin sagliklarina hizla kavusmalari i¢in kullanilmaktaydi. Halka
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acik torenlerde pulque bebekler ve ¢ocuklar dahil tiim aile iiyelerine verilmistir. Ayrica
insan kurban etmeden Once bir antidepresan veya anestezi olarak tibbi amaclar i¢in de
kullanilmistir. Kolomb 6ncesi donemde Meksikalilar pulquenin kétiiye kullanilmasinin
yol actig1 tehlikeler sonucu ders ¢ikarmiglar ve oncelikle dini bayramlarda asir1 igmek
kesinlikle yasaklanmistir. Bu kurallara uymayanlar da oliimle cezalandirilmislardir.
Aztek yoneticileri sik sik pulquenin kotiiye kullanilmasinin tiim kotiiliiklerin  ve
felaketlerin kaynagi oldugunu acgiklamistir. 15. ylizyildan itibaren pulque iiretimi ve
tiikketimi ile ilgili kurallar devam ettirilememis ve somiirii doneminde alkollii iceceklerin

kotiiye kullanilmasina tolerans gosterilmistir (Roman ve ark., 2013).

Bu igecegin yapim siireci agavenin 6z suyunun ¢ikarilmasi ile baglamaktadir.
Oncelikle agave, olgunlasmaya basladig1 7 ila 15 yaslarna geldiginde orta kismindaki
yapraklari kesilir. Kesilen kisimdan bitkinin orta kismina dogru yontma islemi yapilarak
bir oyuk olusturulur ve bu oyukta agave 6z suyu birikmesi saglanir. Yaklasik 6 ay
boyunca bu kovukta biriken agave 6z suyu giinde iki kere, sabah ve aksam bitkiden alinir.
Bu islemi gergeklestirmekle gorevli olan kisiye “tlachiquero” adi verilmektedir.
Tlachiquero, resim 43’te gozlemlenebilecegi gibi bu siiregte kurutulmus ve iki ucunda da
kiiciik delikler agilmis uzun bir su kabagini agzina yerlestirerek agave 6z suyunu Su
kabagmin igine ¢eker ve ardindan da ¢ok dikkatli bir sekilde resim 44’teki gibi bir
masrapaya veya ficiya bosaltir. Sonra da tasima kayist yardimiyla doldurdugu tasima
kabim1 mayalanma siirecini gerceklestirmek iizere, bu islemin yapilacagi alana tasir

(Foumier ve Barrios, 2012).
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Resim 43: Tlachiqueronun kurutulmus ve iki ucu delinmis su kabaginin igine

agave 0z suyunu ¢ekme islemi (Pecci ve ark., 2017).

Mayalanma: Agave 6z suyunun pulqueye donistiiriildiigii siire¢ mayalanma
siireci olarak adlandirilmaktadir. Bilimsel c¢alismalar bu gecisi hiicresel diizeyde
aciklamaktadirlar. Belirli sayidaki mikroorganizmalar agave 6z suyunun sekeri ile
beslenmektedirler ve bunu yaparken de disar1 alkol ve karbondioksit atarlar. Bu yiizden
mayalanma boyunca pulquenin alkol seviyesi yiikselir ve karbondioksit iireterek
kopiiklenir. Bu da mayalanma siiresince bir basing olusmasina sebep olur. Bu
mikroorganizmalar agavenin mikroflorasinda’® bulunmaktadir. Bu nedenle genelde
mayalanma sorunsuz gergeklestirilebilmektedir. Fakat bazen mikroorganizmalar yetersiz
geldiginde pulque ireticileri mayalanmay1 gerceklestirmek igin bagka etmenler
kullanmak zorunda kalmaktadirlar. Her pulque tireticisinin kendine 6zgii liretim yontemi

vardir. Genelde atalarindan ve tanidiklarindan 6grendikleri yontemlerle, arastirmalarla;

18 Mikroflora: Canlilarin iizerinde veya iginde tamamlayici olarak yasayan ve hastalik
olusturmayan mikroorganizmalarin timiidiir.

72



eger ailelerinde pulque iiretme gelenegi yoksa deneyip gozlemleyerek iiretirler (Montiel

ve ark., 2010).

Resim 44: Meksika bolgesinde (A) Agave salmiana, (B) Agave igine toplanan agave 6z

suyu, (C) Pulqueyi satmak tizere figiya aktarma islemi (Carrera-Ascencio ve ark., 2014).

4.5. Agave ve Agro-ekolojiye iliskin Bulgular

Agro-ekoloji*® tarim ekosistemlerini incelemekte olan ekoloji dalidir. EKosistemdeki
biitiin dogal ve dogala yakin cansiz faktorler arasinda madde ve enerji hususlarindaki
etkilesimi gdzlemlemektedir (Orman ve Su Isleri Bakanlign Collesme ve Erozyonla

Miicadele Genel Midiirligi, 2015).

Agro-ekoloji, toprak verimliliginin ve tarim iiretkenliginin uzun vadeli gelistirilmesi
ve idaresi i¢in gerekli olan ekolojik kavramlarin ve tasarim metodolojilerinin timiini

kapsayan bir uygulamadir. Tarimsal ekosistemin ¢esitliligini artirmak i¢in stratejiler

19 Tarim ekolojisi
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gelistirir. Bitki ve hayvan biyogesitliliginin etkilesiminin ger¢eklesmesine; besin geri
doniistimiine, baklagiller, agaglar ve ¢iftlik hayvanlarina dayali dogal kaynaklarin
kullanilmasi araciligr ile elde edilen biyokiitlenin olusumu ve gelisimine katkida
bulunmaktadir. Biitiin bunlarin hepsi gelistirilebilir bir tarimin temelini olustururken gida
sistemini ve toplumsal siirdiiriilebilirliligi gelistirmeyi amaglar. Siirdiiriilebilir tarim
uygulamalari biyogesitliligin, giderek artan ekolojik faaliyetlerin, toplumsal hosgoriiniin,
esitligin, kaliteli yasamin ve bitkisel ve hayvansal iirlinlerin ekonomik verimliliginin

korunmasina yonelik miicadele vermelidir (Tripathi ve ark., 2015)

Meksika’da yerlesik yasama gecilmeye baslandigindan beri tarim yapmak ve suyu
kontrol altinda tutup erozyona karsi arazileri korumak icin topraklart himaye etme
ihtiyact dogmustur. Bu agidan agave, Kolomb 6ncesi donemlerden bu yana sadece pulque
ve seker elde etmek icin degil, agirligi sayesinde topragi erozyona karsi korumak
amaciyla da yetistirilmistir. Agavenin agro-ekolojik hizmetlerinden biri, biyolojik
cesitliligi korumasidir. Bitki, tek bagina tarim ve yetistiricilik i¢in yararli olan hayvan ve
boceklerin barinagi haline gelmistir. Bu hayvanlar arasinda bal arilari, sinekkuslari, yaban
arilari, giiveler ve yarasalar bulunmaktadir. Bu hayvanlar polen tasima konusunda biiytik
bir gorev istlenirler. Agave tarlalarinda, agavelerin hemen bitisiklerinde fareler, miner
kedileri, tavsanlar, tatu ya da diger adlariyla armadillolar, porsuklar, tarla sincaplari,
yilanlar, kertenkeleler ve karincalara rastlanabilmektedir. Biitiin bu hayvanlarin her biri
besin zincirinde onemli bir rol oynamaktadir. Tarim i¢in de ¢cok 6nemli bir yere sahip
olan bu hayvanlar bocek niifusunu kontrol altinda tutarak bazi salgin hastaliklarin

yayilmasin1 dnlemektedirler (Narvaez Suarez ve ark., 2016).

Agave, erozyona ugramis, verimi diisiik topraklarda rahatca yetistirilebilmektedir.
Verim de organik giibrelerle arttirilabilmektedir. Boylece verimi disiik arazi
degerlendirilebilmekte ve erozyon olasiligi da agavenin topragi tutmasi sayesinde

azaltilmaktadir (Vega ve ark., 2007).
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Agave yetistiriciliginin topraga ve ¢evreye sundugu hizmetlerin yani sira baska
bir ¢alismada da tequila yapiminda kullanilan mavi agavenin tiretiminde fazla miktarlarda
kullanilan bocek oldiiriiciilerin ve hastalik Onleyici kimyasallarin agave cevresinde
yetisen diger bitki ve hayvanlara zarar verdigi belirtilmistir. Tek tiirlii tarim ve yiiksek
miktarlarda kullanilan kimyasallar topragin hastaliklara yatkin olmasmma ve
biyogesitliligin kaybolmasina sebep olmaktadir. Ayrica toprak kaybimna yol acarak
erozyonu tetiklemektedir. Mezquitan’da ¢iftcilerle yapilan gériismeler dahilinde
gergeklestirilen ¢alismada giftgilerin %25’inin kimyasallarin ¢evreye verdigi zararin
farkinda olmadiklarin1 ve arazilerinde herhangi bir olumsuz etki gézlemlemediklerini
belirttikleri gozler oniine serilmistir. Ciftcilerin %50°si de c¢evrenin ugradigi zararin
farkinda olduklarini fakat ekonomik nedenlerden mavi agave yetistirmeye devam etmek

zorunda kaldiklarini belirtmislerdir (Gerritsen ve ark., 2011).

4.6. Agave ve Eko-turizme Iliskin Bulgular

Turizm, iilkeler agisindan 6nemli bir gelir kaynagi ve is imkani saglayan bir
alandir. Bu yiizden turizm konusunda ne kadar ilerlenilirse ekonomide de o kadar biiyiime
olacaktir. Turizmde siirdiiriilebilirlik elde etmek amaciyla 1990 yillarindan bu yana
ilerleme gosteren ekoturizm, ¢evreye zarar veren kitlesel turizmin aksine tabiati, kiiltiirti
ve toplum degerlerini korumayr amacglayarak bu konuda = siirdiiriilebilirlik

saglayabilmektedir (Tekin ve Kasalak, 2014).

Uluslararas1 Ekoturizm Toplulugu (TIES)?® ekoturizmi “gevreyi koruyan, yerel
halkin hayatin1 idame ettirmesini saglayan, tabii alanlara kars1 sagduyulu olan gezi sekli”

olarak tanimlamistir. Ayrica bu konu ile ilgili tiim egitim ve yorumlart kapsadig: da

20 The International Ecotourism Society
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belirtilerek egitimin hem calisan personellere hem de turistlere yonelik olmasi gerektigi

ifade edilmistir (https://ecotourism.org/what-is-ecotourism/, Erisim tarihi: 12.02.2020).

Ekoturizm, seyahat tutkusu ve ¢evre i¢in sorumluluk duygusunu i¢inde barindiran
bir etkinliktir. Ekoturizmin amact stirdiiriilebilirlik, ¢evreyi koruma ve yerel halkin
ekonomiye katilimini saglamaktir. 80’11 yillardan itibaren gelisme gdstermesinin sebebi
de doga turizmi olarak ekonomiye sagladigi katkilar olmustur (Vanegas Montes, 2006).
Ekoturizm, ¢evrenin korunmasina dnayak oldugu icin birgok isletmenin gelismesine
yardimci olmaktadir. Bu sayede de yoksulluga karsi savagma konusunda da énemli bir

rol oynamaktadir (Soto, 2012).

Meksika, cografi konumu sayesinde Brezilya, Avustralya, Cin, Kolombiya,
Endonezya ve Peru ile diinyanin en ¢ok biyolojik ¢esitliligine sahip iilkelerinden
olmustur. Meksika’nin bu biyolojik cesitliligi Zapoteca, Maya, Mixteca, Huatesca,
Totonaca, Mexica, Purepecha, Teotihuacana kiiltiirleriyle birlesince genis bir mutfak
kiiltiirline sahip olmasini saglamistir. Bu kiiltiir ¢igekler, meyveler, mantarlar, tahillar,
yumru kdkler, baklagiller, yosunlar gibi birgok tiirden olugmaktadir. Bunlarin bir¢ogu da
Meksika’y1 ziyarete gidenler i¢in cazip gelen egzotik, gastronomik elementler olarak

kabul edilmektedir (Roman ve ark., 2011).

Meksika’da turistlerin tercih ettigi yerlerden biri olan Jalisco Eyaleti’nde yer alan
Tequila kasabas1 “Biiyiilii Kasaba” olarak taninmaktadir. Tequila kasabasindaki agave
peyzaj1 2006 yilinda UNESCO tarafindan Diinya Miras’1 olarak kabul edilmistir. Resim
45°te de gorildigl gibi bolgede birgok manzara izlenebilecek yiikseklikler vardir ve
burada agave tarlalarinin manzarasi esliginde giin batimi izlenebilmektedir (Arriola,

2013).
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Resim 45: Tequila Kasabasi’nda tequila elde edilen mavi agave cinsinin yetistirildigi

tarlanin tepeden goriiniimii (Arriola, 2013).

Tequila kasabasinda yer alan turistik yerlerden biri resim 46’da da goriilebilen
Tequila Milli Miizesi’dir. Bu miizede 5 sergi salonu, tequilanin hikayesinin gorsellerle
anlatildigr sunum ve 180 kisilik konferans salonu bulunmaktadir. Tequila giizergahi adi
verilen bir etkinlikle agave yetistirilen tarlalar ve tequila fabrikasi gezilmektedir. Tequila
Milli Fuart etkinligi de her yilin 29 Kasim ve 13 Aralik tarihleri arasinda yapilan tequila

tatma, gosteriler, oyunlar ve konserleri kapsayan fuardir (Norrild, 2017). Resim 47°de

fuardaki dans gosterilerinden biri gériilmektedir.

Resim 46: Tequila Milli Miizesi’nden gorseller (https://www.goapp.mx/que-hacer-

museo-nacional-del-tequila-304, Erisim tarihi: 03.03.2020).
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Resim 47: Tequila Milli Fuari’nda dans gosterisi (https://travelreportmx.com/de-fiesta-

en-fiesta-por-tequila/, Erisim tarihi: 03.03.2020).

Dansac ve Gonzalez (2014) belirttikleri tizere Tequila kasabasindaki turizm yerel
halk tarafindan, sagladig1 ekonomik gelirler, Amerika Birlesik Devletleri’ne olan go¢ii
engellemeye yardimci olmasi, yeni is alanlar1 saglamasi ve yerel kiiltiirii giiclendirmesi
bakimindan olumlu degerlendirilirken, trafik, kirlilik, su¢ oranlarinin artmasi, mal ve
hizmet maliyetlerindeki artig, etkinliklerin fiyatlarinin artmasi sonucu yerel halkin
faaliyetlere ulagsma ve katilma konusunda yasadiklari sikintilari da olumsuz olarak

degerlendirilmistir.
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5. BOLUM: TARTISMA

Bu ¢alismada Latin Amerika toplumlarinda tarihi, kiiltiirel ve endiistriyel anlamda
onemli bir yere sahip olan agave bitkisinin ge¢misi ve bugiinli, etnobotanik ve
antropolojik agidan karsilastirmali olarak degerlendirilmesi amaglanmis ve bu baglamda
literatiir taramasi yapilarak ve ¢esitli uluslararasi kuruluslarin ¢iktilarindan yararlanilarak

agave bitkisi hakkinda etnobotanik ve antropolojik degerlendirme yapilmistir.

Latin Amerika Calismalar1 Anabilim Dal1 tezli yliksek lisans programi, tilkemizde
lisansiistii diizeyde egitim veren ve bdlge ilizerinde uzmanlasmis tek bolge calismalari
programidir. Buradan yola ¢ikarak Latin Amerika toplumlarinda hem endiistriyel hem de
kiiltiirel agidan ©nemli olan, ancak {iilkemizde taninmayan agave bitkisinin bolge
calismasi acisindan daha once ele alinmamus farkli bir bakis agisiyla degerlendirilmesi ve
tilkemizde tanitilmast 6nem arz etmektedir. Literatiirde mevcut olan bu eksiklige
dayanarak agave bitkisinin etimolojisi, taksonomisi, morfolojisi, cografi dagilimi,
tarihgesi, kiiltir tlzerindeki etkileri, kullanim alanlari, agro-ekoloji ve ekoturizm
alanindaki etkileri ve ekonomik getirileri konularinda yapilan ¢aligmalar taranarak
incelenmistir. Agavenin Latin Amerika’da hangi iklim sartlarinda, nerelerde yetistirildigi
arastirilmis ve bitkinin kullanim alanlar1 incelenmistir. Ulkemizde de agavenin benzer

ekolojide nasil yetistirilip degerlendirilebilecegi tizerinde durularak éneriler sunulmustur.

Bilimsel adi agave olan bitki iilkemizde de bu adiyla tanindigi gibi bazi
kaynaklarda agav olarak ifade edilmistir. Bu durum, Fransizcada bitkinin “agav” olarak
telaffuz edilmesi ve Fransiz kokenli iinlii bir kozmetik markasinin agave iceren
driinlerinin  lilkemizde tamitiminin agav olarak yapilmasindan kaynaklandigi
diistiniilmektedir. Ayrica agavenin gesitli kaynaklarda Tiirkiye’de sabir otu olarak da
adlandirildig1 goriilmistiir. Fakat yapilan arastirmada Codex Cumanicus’za yer alan

“sabur” sozciligiiniin “aloe” anlamina geldigi gézlemlenmis ve sabir otu ibaresinin de
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buradan tiiremis olabilecegi diisiiniilmektedir. Codex Cumanicus, 13. yiizyilin sonlarinda
Altin Orda Devleti’ne bagli olan Kirim Yarimadasi’nda ticaret yapan Cenevizlilerin Latin
alfabesiyle yazdiklar1 ve degisik boliimlerde Kumanca sozciik listelerini, metinlerini ve
bilmecelerini igeren bir kaynaktir. Cumanicus El Yazmalarinda “sabur” sozciigii “aloe”
olarak karsimiza ¢ikmaktadir (Unal, 2010). Aloe vera bitkisi ile agave bitkisinin bu
noktada birbirlerine karistiriliyor olabilecegi varsayilmaktadir. Bunlarin yani sira bitki
Aloe americana olarak da adlandirildigi icin Ingilizceye American aloe olarak
cevrilmistir (Tournefort, 1700). Dilimize de bazi kaynaklarda goriilebilen sekliyle
“Amerikan sabir otu” ya da “sabir otu” olarak ge¢mis olabilecegi de diistiniilmektedir.
Edebi eserlerin incelendigi boliimde de farkli iilkelerden yazarlarin agaveyi degisik

isimlerle adlandirdiklar1 goriilmektedir.

Agavenin taksonomisinin incelendigi boliimde ise agave bitkisinin genel
siiflandirilmasina yer verilmistir. Escalona ve ark. (2019) belittiklerine gore agavenin
simdiye kadar lizerinde ¢alisilip tespit edilmis cinslerine dair birgok goriis olsa da higbiri
bitkinin cinslerinin toplam sayis1 konusunda ayni rakami vermemektedir. Her kaynak
farkli rakam vermekte ve kabul edilen ortak bir say1 bulunmamaktadir. Garcia-Mendoza
(2002) belirttigi lizere agave yaklasik 200 tiirden ve 247 taksondan olusmaktadir.
Tirlerden 150’°s1 ve taksonlardan 186 tanesi Meksika’da bulunmaktadir. Bu da diinya
tizerindeki toplam agave tiirli sayisinin %75’inin ve taksonlardan %69 unun Meksika’da

yer aldig1 anlamina gelmektedir.

Agavenin botanik 6zelliklerine yer verilen boliimde agavenin kisimlari ayri ayri
incelenmis ve bu kisimlarin 6zelliklerine deginilmistir. Ortiz ve ark. (2009) belirttikleri
lizere agave yapraklari sert, sulu ve cok lifli bir yapiya sahiptir. Yapraklarin kenarinda
onlar1 dis etmenlere karsi koruyan testere seklinde dikenler ve yapraklarin u¢larinda da
igne seklinde bir diken bulunmaktadir. Agave yapraklar1 kurak iklimlere direng

gosterebilecek sekilde adaptasyon gecirmistir. Zuiiga Estrada (2013) belirttigine gore
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agavenin kokleri topragin ylizeyine yakin konumdadir ve bu da kurak bélgelerde suyun
kokler tarafindan emilimini kolaylastirarak bitkinin ihtiyaci olan besin maddelerinin
temin edilmesini saglamaktadir. Jackes-Hernandez ve Bravo (2009) belirttiklerine gore
agavede ¢iceklenme 5 ila 20 yil arasinda gergeklesmektedir. Good-Avila ve ark. (2006)
belirttiklerine gore agave, bitkiler arasinda en uzun ¢i¢ceklenme siiresine sahip olandir ve
genel olarak monokarpik (¢ok uzun yillarin sonunda bir defa ¢igeklenen ve sonra da 6len)
ozelliktedir. Gentry (2004) belirttigi iizere bitkide ¢igeklenme bitkinin ortasinda ¢ikan
odunsu bir gévdenin 3.5 ila 8 metreye kadar uzayarak ucunda sar1 renkli ¢igeklerin agmasi
ile meydana gelmektedir. Agavenin meyvesi de odunsu ve etli bir yapiya sahiptir.
Meyvelerin i¢ kisimlarinda iki odacik seklinde dizilmis tohumlar bulunmaktadir. Rosas
Medina ve ark. (2013) belirttiklerine gore agaveler yarasalar, arilar ve sinek kuslar1 gibi
canlilarin sagladigi polinasyonla, resim 48’deki gibi bitkinin filizlerinin topraga dikilmesi

veya tohumlarinin ekilmesi ile ¢ogalabilmektedir.

Resim 48: Ankara Universitesi Latin Amerika Calismalar1 Arastirma ve Uygulama

Merkezi’nde bulunan agavenin topraga dikilmis filizleri (Kisisel arsiv, 2019)

Agavenin cografi dagilimi agisindan degerlendirildigi béliimde bitkinin diinya ve
Amerika Kitasi {izerindeki dagilimi ele alinmistir. De Zayas (1989) belirttigine gore

agavenin diinya lizerindeki dagilimi oldukga par¢alanmis durumdadir ve bu yiizden de bu

81



konunun neden-sonug iliskisi i¢inde agiklanmasi zordur. Amerika’nin endemik bitkisi
olup Cin’ de ve Japonya’da bazi tiirlerinin yetistirilmesi agavenin tiirlerinin her birinin
nerede ve neden bulundugunun izahmi zorlastirmistir. Agavenin g¢esitliligi ve bu
cesitlilikten kaynaklanan genis kullanim yelpazesi de bu kadar daginik sekilde
yayilmasinin bir sonucu olarak goriilmektedir. Amerika Kitasi iizerinde de her etnik grup

agaveyi farkli alanlarda ihtiyaglarina cevap verecek sekilde degerlendirmistir.

Agaveler kizil, kahverengi ve orta biinyeli, Killi ve verimli kumlu topraklarda
kolayca gelisebilmektedir. Agave, deniz seviyesinden 1500-2000 metre yiikseklikte
yetisebilmektedir ve bitkinin gelisimi i¢in gerekli olan en uygun sicaklik giin boyu 30°C
ve gece de 15°C’dir. Yillik yagis ise 600 ila 800 mm civarinda olmalidir (Duque Sanchez,

2013).

Tiirkiye’de kizil topraklar genellikle Akdeniz ikliminin etkisi altinda olan
alanlarda yogun olarak yer alan toprak cesitleridir. Bu toprak ¢esidi kiy1 Ege ve Akdeniz
Bolgesi’nde ve giliney Marmara’da goriilmektedir. Kizil topraklar genellikle yillik
ortalama yagiglarin 500 mm’den ve ortalama sicakligin ise 15°C ve lizerinde oldugu
yerlerde olugsmaktadir. Bu sicaklik ve yagis degerleri agave yetistiriciligi igin elveriglidir

(https://acikders.ankara.edu.tr/pluginfile.php/85531/mod resource/content/1/10 T%C3

%BCrkiyedeki%20Toprak%20Tipleri.pdf, Erisim tarihi: 11.07.2020).

Agavenin tilkemizde de iklim sartlari nedeniyle dogal olarak Akdeniz Bolgesi’nde
yetistirildigi bilinmektedir. Antalya Cirali bolgesinde bahgelerinde agave bitkisi bulunan
sahislarin bazilartyla yapilan goriismede agaveyi aloe vera ailesinden oldugunu
diistinerek edindikleri G6grenilmistir. Resim 49°da da Cirali’da siis bitkisi olarak
yetistirilmekte olan agave bitkisi gdzlemlenebilmektedir. Cesitli haber kaynaklarindan
paylasilan bilgilere gore bitkinin istanbul’da Beylikdiizii ve Silivri ilgelerinde ve izmir’in

Seferihisar ilgelerinde cigek actigi bilgisine ulasilmistir. Ayrica, Ozyavuz ve Korkut
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(2008) belirttiklerine gore Edirne’de Trakya Universitesi Giillapoglu Yerleskesi’nde de
peyzaj planlama projelerinde agave de kullanilmistir. Agavenin Ankara Universitesi

Latin Amerika Calismalar1 Arastirma ve Uygulama Merkezi’nde de siis bitkisi olarak

yetistirildigi gozlemlenmistir.

Resim 49: Antalya Cirali’da siis bitkisi olarak yetistirilen agave bitkisi (Kisisel arsiv,

2019).

Tinlt (orta biinyeli) topraklar genellikle Orta ve Dogu Karadeniz Bdlgesi’nde
bulunmaktadir ve pH degerleri 4.5 ila 8.5 arasinda degismektedir. Bu bolgelerde yillik
ortalama sicaklik 13°C ile 15°C arasinda degigmektedir. Bu bolge her ne kadar toprak
yapist bakimindan agave yetistiriciligi i¢in uygun olsa da ortalama sicaklik bakimindan

agave yetistirmek igin elverisli kosullar1 saglamamaktadir (Ozyazic1 ve ark., 2016).

Kahverengi topraklar ise Tiirkiye’de I¢ Anadolu, Dogu ve Giineydogu
Anadolu’da bozkir ortiisii altinda meydana gelen toprak ¢esididir. Bu alanlarda yagis
bir¢ok yerde 300-400 mm civarlarindadir. Bu topraklar tahil tarimi i¢in uygundur. Agave
yetistiriciligi i¢in yillik ortalama yagis miktarmin 600 ila 800 mm araliginda olmasi
gerektigi goz Oniinde bulunduruldugunda yagis miktar1 bakimindan bu topraklarin
bulundugu bolgelerin  agave gelisimi igin elverissiz oldugu goriilmektedir

(https://acikders.ankara.edu.tr/pluginfile.php/85531/mod resource/content/1/10 T%C3
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yapildiginda, kahverengi topraklarda bitkinin yetistirilmesi i¢in uygun kosullar saglanmis

olacaktir.

Kidd (1949), calismasinda belirttigi tizere Tirkiye 1935-1938 yillar1 arasinda
Dogu Afrika’dan Agave sisilana cinsini ithal etmistir. Bu baglamda Tiirkiye’nin bahsi
gecen yillarda agaveye ihtiyag duydugu goriilmektedir ve o yillardan beri bitki tarim
tirtinii olarak yetistirilmemektedir. Tiirkiye, agave yetistirmek i¢in uygun topraklara sahip
olmasina ragmen bitki giiniimiizde sadece park, bahge ve kampiislerde siis bitkisi olarak

kullanilmakta ve bu amag disinda agave yetistiriciligi yapilmamaktadir.

Kolomb 6ncesi donemde Nahua yerlileri tarafindan agave yapraklarindan birgok
konuda yararlanilmistir. Ev insasinda bitkinin yapraklarindan siitun, tavan ve yakacak
odun elde edilirken, bitkinin lifleri kiyafet, ayakkabi, ortii, dikis ipi ve halat yapiminda
degerlendirilmekteydi. Yapraklarin sert kisimlar1 toprak altinda tandirlarda pisirilerek
yenilmekteydi. Etnofarmakoloji alaninda da agave adet diizensizligini gidermede, bobrek
ve idrar torbasinin temizlenmesinde ve oksiirtigii hafifletmede kulanilmaktaydi. Agave
0z suyunun mayalanmasi ile elde edilen pulque Kolomb 6ncesi donemde dini ritiiellerde
onemli bir rol oynamaktaydi. Pulque icerek sarhos olanlarin ruhlarinin Tanrilarla iletisim
kurmak i¢in bedenden ¢iktigina inanilmaktayd: ve Kolomb oOncesi donemde igkinin
sadece dini ritiiellerde tiiketimine izin verilirken fetih doneminde halk tarafindan da
kullanilmasina izin verilmistir (De la Garza, 1990). Pulque, Kolomb 6ncesi dénemde
onemli bir igkiyken fetih doneminde kullanim smirlamasinin kalkmasi ile sagliksiz
kosullarda tretilen ve tiiketilen bir i¢ki haline gelmistir. Edebi eserleri inceledigimiz
boliimde José Joaquin Fernandez de Lizardi’nin “Uyuz Muhabbet Kusu” adli eserinde
yapilan betimlemelerde pulquenin {iretiminin ve ayni zamanda tiiketiminin yapildigi

yerlerin sagligi tehlikeye atacak kosullara sahip oldugunu gérmekteyiz.
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Arkeolojik bulgular béliimiinde de agavenin islenerek cesitli alkollii igecekler
yapildig1 asamalardan pisirme isleminin yapildigi tandirlara, {izerinde agave figiirlerinin
bulundugu seramik kaplara ve tastan yapilmis agave kazima aletlerine deginilmistir.
Agave, organik yapisi nedeniyle arkeolojk ¢alismalarda ¢ok zor taninmaktadir. Fakat
agave islemekte kullanilan aletlerdeki agave kalintilari, agave pisirmede kullanilan
tandirlardaki sertlesmis kiil tabakalar1 arasinda rastlanan komiirlesmis agave ananasi
parcaciklarina ve oliilerle beraber gomiilen seramik kaplardaki agave figiirleri arkeolojik
caligmalara 151k tutmustur. Kolomb 6ncesi donemde kullanilan agave pisirilen tandirlarla
giiniimiizdekiler arasinda benzerlik gdzlemlenmistir. Bu bulgular agavenin kullanim
alanlarmin tarihsel siiregte ciddi bir degisiklige ugramadigini gostermektedir (Zizombo-
Villarreal ve ark, 2009). Arkeolojik kazilarda bulunmus olan mezarlarda goriilen agave
figiirlii seramikler ayn1 zamanda dinsel térenlerde de agavenin 6nemli bir yeri oldugunu,
bu seramiklerle gdmiilmiis insanlarin agave lreticileri veya toplumun ileri gelenlerinden

olabilecekleri diistiniilmektedir (Zozaya ve ark., 2007).

Meksika’da 2015 yilinda Zultépec-Tecoaque’de yapilan bir kazida bir su
deposunda bulunan, yiiksek riitbeli birine ait 800 yillik bir iskeletin ve onunla bulunan
diger kalintilarin pulqueye dair bir tanr1 oldugunu kanitladigi belirtilmistir. Arkeolojik
bulgularin 1200-1521 yillar1 arasinda o bolgede yasamis olan Aculhua halkinin yagsami
hakkinda ipucu verdigi ifade edilmistir. Bulunan kalintilar arasinda resim 50°de de
goriilebilen Aztek tanris1 Ometochtli’nin isaretini (iki tavsan) tasiyan silindir bir tag ve
pulque siirahisi mevcuttur ve bu da pulque tanrisinin varligini, o bélgede yogun bir

sekilde pulque iiretildigini gostermektedir (https://arkeofili.com/800-yillik-iskelet-aztek-

sarhosluk-tanrisinin-varligini-kanitliyor/).
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Resim 50: Pulque siirahisi ve {izerinde Ometochtli’nin isaretinin bulundugu silindir tas

kalimtilann  (https://arkeofili.com/800-vyillik-iskelet-aztek-sarhosluk-tanrisinin-varligini-

kanitliyor/, Erigim tarihi: 04.01.2020)

Agavenin mitolojisi ile ilgili farkli teoriler bulunmaktadir. Tutor ve Vazquez’in
“Esperando a Quetzalcoatl: los aztecas” (Quetzalcoatl’t Beklerken: Aztekler) (1989) ve
Roman ve arkadaslarinin (2013) ¢alismalarinda Quetzalcoatl ve Mayahuel’in yeryiiziine
kagarak birer agaca doniismeleri ve Mayahuel’in biiylikannesi Tzitzimitl’in durumu fark
ederek Mayahuel’in dallarini pargalara ayirmasindan ve Quetzalcoatl’m Mayahuel’in
parcalarini topraga gdmmesi sonucu agave bitkisinin ortaya ¢ikmasindan bahsetmektedir.
Mayahuel agavenin, agave 0z suyu da Quetzalcoatl’in Maydhuel ic¢in doktiigii

gbzyaslarinin simgesi olmustur.

Heep (2019), calismasinda Mayahuel’in  dogurganligin sembolii olarak
goriilmesinden bahsedilirken Keenan (2014), ¢alismasinda da ayn1 zamanda sarhoslugun
ve zinanin sembolii oldugundan bahsedilmistir. Keenan’in ¢aligmasinda Tzitzimitl’in
Nahua kozmolojisine gore insanlardan 1sik calarak yasayan bir seytan oldugundan
bahsedilmistir. Murphy ve Spear’m (2011) ¢alismasinda da Tzitzimitl’in bazi
kaynaklarda erkek olarak tanitildigindan bahsedilmistir. Magliabechiano El

Yazmalarindaki Tzitzimitl figliriinden erkek olarak tasvir edilmistir.
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Agavenin edebiyat tizerindeki etkilerinin degerlendirildigi boliimde José Joaquin
Fernandez de Lizardi’nin “El Periquillo Sarniento”; Guillermo Prieto’nun “Memorias
de mis tiempos” ve Manuel Payno’nun “Los Bandidos de Rio Frio” adli eserlerinde
pulqueye ve pulque igilen yerlere degindiklerini gérmekteyiz. Pulquenin sarhos edici
etkilerinin kuvvetli oldugu ve pulque iiretilip tiiketilen diikkkanlarin yikik dokiik, kirli ve
bulundugu muhitin darli§1 nedeniyle atiklarin birikmesi sonucu sagligi tehdit edici oldugu
anlagilmaktadir. Fetith doneminden 6nce sadece dinsel térenlerde kullanilmasina izin
verilen ve tedavi edici 6zelliginden yararlanilan pulquenin zamanla sagliksiz kosullarda

iretilip sunuldugunu gérmekteyiz.

Meksikali yazarlar disinda, Meksika’y1 ziyaret eden, agave tarlalar1 ve pulque
yapimi ile ilgili gdzlemlerini anlatan yazarlara da deginilmistir. Marquesa Calderon de la
Barca’nin “Life in Mexico” ve Paula Kolonitz’in “Un viaje a México en 1864 baslikli
eserlerinde agave tarlalarinda c¢alisanlar, agave yapraklarinin bitkinin orta kismindan
¢ikarilmasiyla olusturulan oyukta nasil agave 6z suyu biriktirilip mayalanarak pulque elde

edildigi anlatilmistir.

Meksika edebiyatindan agave ve agaveden elde edilen yiyecek ve iceceklere yer
verilen eserlerden digerleri de Alfonso Reyes’in “Vision de Andhuac”, José
Vasconcelos’un “Ulises Criollo”, Mariano Azuela’nin “Los de abajo”’, Juan Rulfo’nun
“Pedro Paramo” ve Octavio Paz’in “Entre la Piedra y la Flor” adli caligmalaridir. Bu
eserlerde agave balinin tatlandirict ve sarap yapiminda kullanilmasina, agave
kurt¢uklarina, agaveden elde edilen mezcal igecegine, agavenin 6z suyunun bol oldugu

ananas kismina ve bitkinin fiziksel 6zelliklerine deginilmistir.

Meksika disindan Pablo Neruda’nin agavenin nasil ¢iceklenip ardindan da
oldiigiinii tasvir ettigi “Una casa en la arena” baslikli eseri; Federico Garcia Lorca’nin

agaveyi tas kesilmis ahtapota benzettigi “Pita” adli siiri ve José Marti’nin agaveye

87



hayranlik duyarak yaptigir betimlemelerin bulundugu “Yo Sacaré lo que en el Pecho
Tengo” baslikli siirinden alintilar yapilmistir. Bu alintilardan da agavenin farkli isimlerle

kullanildigin1 gérmekteyiz.

Azteklerde egitime ¢ok Onem verilmekte ve annelerin kizlarina, babalarin da
ogullarina ayr1 ayri1 nasihatler etmekte olduguna dair kaynaklar bulunmaktadir.
Huehuetlahtolli ad1 verilen yazili metinlerde yer alan bu nasihatlerde agaveye de yer
verildigi gozlemlenmistir. Tutor ve Vazquez’in (1989) calismalarinda babalarin
ogullarina agave dikmeleri yoOniinde nasihat ettigi gozlemlenmistir. Ogullarinin,
topraklarina agave dikip yetistirdikleri takdirde a¢ kalmayacaklarini dile getirmislerdir.
Bu nasihatlerden yola ¢ikarak da agavenin ailelerin gecimlerini saglayabilmek igin
duyduklar1 ihtiyaglara karsilik verdigini ve agave yetistiriciliginin 6nemli olup kusaktan

kusaga devaminin saglanmaya ¢alisildigi sonuglarina varabilmekteyiz.

Instituto Nacional de Estadistica y Geografia (2007) belirttigine gore Latin
Amerika’daki etnik gruplarin go¢ halinde olmalari nedeniyle agave, farkli iklim sartlarina
ayak uydururken degisime ugramis ve cesitlenmistir. Bu nedenle her toplum farkli agave
tirtinii farkl1 amaclarla kullanmistir. Aztekler agavenin yapraklari ve ananas kismindan
elde edilen liflerle canta, halat ve kiyafet elde etmislerdir. Mayalar da Agave fourcraydes
cinsinden elde edilen lifleri ¢ati merteklerini baglamak, hamak yapmak ve avlanmak
amaciyla ag yapmak icin kullanmislardir. Agavenin bazi ¢esitleri diinyanin bir¢ok
yerinde siis bitkisi olarak kullanilmaktadir. Guatemala’da, Sicilya’da, Hawaii Adalarinda,
Kiiba’da, Kosta Rika’da, Kuzey Afrika’da park ve bahgelerde siis bitkisi olarak

kullanilmaktadir (Guillot ve van der Meer, 2010).

Agave, 0zellikle Meksika’da ¢ok cesitlilik gdstermis ve genis alanlara yayillmistir.
Agave liflerinden ip, halat, fir¢a, carik, ag, serme yatak; bitkinin ucundaki dikenler igne

olarak kullanilmistir. Resim 51°de agaveden elde edilmis olan iple yapilmis bir kumas
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turistlere tanitilmaktadir. Ayrica bitkinin yapraklarinin kesilerek ayrilan orta kismindan

yiyecek veya bu kismin 6z suyu ¢ikarilarak tequila, mezcal ve pulque gibi igecekler veya

tatlandiricilar elde edilmektedir (Petruzzello, 2019).

Resim 51: Meksika’da agaveden elde edilen iple yapilmis olan kumasin turistlere

tanitilmas1 (Unver, Buket. Meksika. Ozel izinle kullanilmistir. 3 Mart 2019).

Ulusal Tequila Endiistrisi Odast Baskani Rodolfo Gonzalez’in agiklamalarina
gore 2018’de Meksika’da 236.4 milyon litre tequila tiretilmis ve bu miktarin 170 milyon
litresi ihrag edilmistir; 66 milyon litresinin ise Meksika i¢inde satis1 yapilmistir. Meksika,
ithracatini yaptig1 170 milyon litrelik tequiladan 1.300 milyon dolar kazanmistir. Meksika
icinde de alkollii icecekler ve enerji igecekleri gibi liriinler {izerinden alinan 6zel tiiketim
vergisi ile tequila satisindan toplam 209 milyon dolar kar edilmistir

(https://www.eleconomista.com.mx/estados/Tequila-sector-estrategico-del-mercado-

interno-20181101-0138.html, Erigim tarihi: 10.06.2020).

2019 yilinda ise Meksika’da 351 milyon litre tequila tiretilmis, bu miktardan 246.7
milyon litresi ihra¢ edilmistir. Uretilen toplam tequila miktarinin %70’i ihrag edilirken

%30’luk miktar da iilkede kalmistir (https://www.statista.com/statistics/311742/mexico-

s-export-amount-of-tequila/, Erisim tarihi 12.07.2020).
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Tequila Diizenleme Kurulu istatistiklerine gore Meksika 2017 yilinda Cin’e
681.959 litre tequila ihra¢ etmistir. 2018 yilinda ise bu miktar %37.8 artigla 940.061
litreye ulagmustir. Cin’deki tequila tiiketimi Meksika’nin planladigi gibi gitmese de
Amerika Birlesik Devletleri’nden sonra ikinci ihracat pazari olarak 6ngoriilmektedir. Cin
ve Meksika arasinda 2013 yilinda Cin’e tequila ve domuz eti ihracati yapmak iizere
imzalanan anlasmada Meksika Cin’e toplam 524.960 litre tequila ihra¢ etmistir. 2014
yilinda bu rakam 487.561 litreye diismiis, 2015 yilinda 550.124 litreye ulasmis, 2016
yilinda 527.485 litreye dismiistiir. 2019 yilinin Ocak-Nisan doneminde Cin’e yapilan

ihracat toplam 84.852 litre olmustur (https://themazatlanpost.com/2019/05/19/china-

loves-tequila-exports-up-38-last-year/, Erisim tarihi: 12.07.2020).

Tequila, Meksika’nin ekonomisi ve uluslararasi bilinirligini saglayan baslica
icecegi olmustur. Meksika Tarim, Hayvancilik, Kirsal Kalkinma, Balik¢ilik ve Gida
Sekreterligi’nin verilerine gore tequilanin yillik ihracati yaklasik 184.4 milyon litreye ve
740 uluslararas1 varis noktasina ulasmaktadir. 2015 yilinda rapor edilen satiglar 182,9
milyon litre, 2016 Ocak ve Agustos aylarinda 133.7 milyon litreye ulasmistir. Bu da
yurtdisina satilan tequila hacminde yillik %4.7 biiytimeyi temsil etmektedir. Tequilanin
ihra¢ edildigi ilk 25 iilke: Amerika Birlesik Devletleri, Almanya, Ispanya, Fransa,
Japonya, Giiney Afrika, Ingiltere, Kolombiya, Brezilya, Kanada, Panama, Letonya,
Singapur, Yunanistan, Avustralya, Italya, Tiirkiye, Sili, Birlesik Arap Emirlikleri, Cin,

Rusya, Belgika, Filipinler, Giiney Kore ve Hollanda’dir (Ramirez-Guzman ve ark., 2019).

Agave fiyatlarinda son yillarda artis gozlemlenmistir. 2016 yilinda kilo basina
diisen 10 peso bile pahali iken 2017 yilinda bitkinin kilosu 18,19 ve 21 pesoya kadar
yiikselmisir. Agave fiyatlar1 tequila ve mezcal fiyatlarin1 etkiledigi i¢in hem bu
iceceklerin kalitesi hem de iiretimde yer alan kisilerin ekonomik gelecekleri dogrudan

etkilenmektedir (https://mezcalistas.com/agave-price-update/, Erigim tarihi: 12.07.2020).

2019 yilinda agave fiyatlar1 en yiiksek seviyeye cikarak kilo basina 30 pesoya
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yiikselmistir  (https://www.eluniversal.com.mx/opinion/raul-curiel/30-pesos-el-kilo-de-

agave, Erisim tarihi 12.07.2020).

Guatemala’da agave yapraklarindan ¢ikarilan lifler tekstilde kullanilmaktadir. Ag,
hamak, ip, yem torbasi ve kayis gibi liriinlerin yapiminda agaveden elde edilen lif
kullanilmaktadir. Son yillarda, ekonomik oldugu i¢in mobilya iiretiminde agave lifi de
kullanilmaya baglanmistir. Ayrica ¢uval ve hali yapiminda da bitkinin liflerinden
yararlanilmaktadir. Bunlarin yaninda agavenin 6z suyunun mayalanmasi ile likor elde
edilmektedir. El Salvador’da iilke i¢inde kullanmak amaciyla yillik yaklasik 2.700 ton lif

tiretilmektedir (Juarez, 1980).

Agave sisilana cinsi Angola, Brezilya, Kiiba, Cin, Haiti, Endonezya, Kenya,
Madagaskar, Mozambik, Meksika, Gliney Afrika, Tayland ve Tanzanya’da lif elde etmek
icin yetistirilmektedir. Bitkinin yetistirilme sartlar1 iilkeler arasinda degisiklik
gostermektedir. Tanzanya ve Kenya’da Agave sisilana agirlikli olarak bir ekim mahsulii
iken Brezilya’da kiigiik 6l¢eklerde iiretilmektedir. Diinyadaki Agave sisilana ve Agave
fourcroydes tiretimi tahmini olarak 300.000 ton civarinda ve yaklasik 75 milyon dolar
degerindedir. Brezilya (120.000 ton), Tanzanya (30.000 ton) ve Kenya (25.000 ton) en
biiyiik tireticilerdir. Brezilya, Amerika Birlesik Devletleri’ne yaklasik 100.000 ton ham
elyaf ve halat gibi islenmis iiriinler ihra¢ ederken Kenya yaklasik 20.000 ton, Tanzanya

da 15.000 ton lif ihrag etmektedir (http://www.fao.orgeconomicfuturefibresfibressisales/,

Erigim tarihi 13.06.2020).

Ortiz ve ark. (2009) belirttiklerine gore Peru’da yerliler Agave americana
govdesinden evlerini insa etmek icin yararlanmiglardir. Ekvador’da yoksul okullarda
ogrencilere ilk yazma egitimi verilirken kagit yerine agave yapragi kullanilmaktaydi.
Ayrica agave yapraklarini sabun, yakacak ve agave dikenini igne olarak kullanirlardi.

Tucson’da Hohokam kiiltiiriine bagli halk deniz kaplumbagasi kabugunda agave
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yapragini mayalayarak sarap iiretirken Pima’da haslanmis agave yapraklarindan surup

elde edilirdi.

Genis bir kullanim yelpazesine sahip olan agave Tiirkiye’de de bir¢ok bdlgede siis
bitkisi olarak kullanilmaktadir. Calismamizda agavenin cografi dagiliminin anlatildig
boliimde deginildigi gibi agave, iilkemizin bir¢ok yerinde bahgelerde ve kampiislerde siis
bitkisi olarak kullanilmaktadir. Ayrica agaveden elde edilen surup Tirkiye’de nadir de
olsa tatlandirict olarak taninmakta ve kullanilmaktadir. Resim 52’de goriilmekte olan
agave surubunun satis1 hem internet lizerinden gergeklestirilmekte hem de bazi aktarlarda
ve magazalarda satisa sunulmaktadir. Uriin tanitiminda surubun %100 organik agaveden
elde edildiginden, sicak ve soguk iceceklerde, kek, pasta ve tatlilarin yapiminda dogal
tatlandiric1 olarak kullanilabileceginden bahsedilmektedir. Igerisindeki fruktoz oranimin
cok yiiksek olmasi sebebiyle kiigiik Olceklerde kullanilmasi Onerilmektedir. Bunun
yaninda {inlii bir kozmetik markasinin agave ve jojoba yagi icerikli sa¢ bakim tiriinlerinin
tilkemizde satisinin baslandig tespit edilmistir. Resim 53°te goriilen {irliniin tanittiminda
agave bitkisinin sa¢ derisindeki kan dolasimini hizlandirip sa¢ kdklerinin beslenmesini

sagladig belirtilmistir.
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Resim 53: Bir Fransiz kozmetik markasimnin ilkemizde satig1 yapilan agave igerikli

sampuan ve sa¢ kremleri (Kisisel arsiv, 2020).
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Agavenin bazi bilesenleri onun etnofarmakoloji alaninda da kullanilmasin
saglamistir. Mariscal (2014) belirttigine gore geleneksel tip, Kolomb 6ncesi donemlerde
uygulanmakta olan ve fetih doneminde Amerika Kitasi’na girmis olan tedavi
yontemlerinin birlestirilmesi sonucu olusmus resmi ve bilimsel 6zellik tasimayan, her
tiirlii tibbi metodu belirleyen genelleyici bir kavramdir. Jacques-Hernandez (2009)
belirttigine goére agaveden elde edilen birincil aktiflerin ve agave Oziitiinlin iltihap
giderici, 6dem atici, idrar sokiicii, mikrop kirici, hatta kanserden koruyucu birgok tibbi
uygulamada bilesen olarak kullanildigina dair goriisler bulunmaktadir. Garcia Suarez ve
Serrano (2014) belirttiklerine gore agavenin sindirim sistemi rahatsizliklar, ilser,
karaciger hastaliklari, seker hastalig1 ve obeziteyi dnlemeye yardimci olan bilesenlere

sahip olduguna dair kaynaklar bulunmaktadir.

Pardo (2007) belirttigine gore agave yapraklart kizartilhip iki diiz tas arasinda
ezilerek hayvanlarin yular takilan yerlerindeki yaralara sarilarak iyilesmelerinin
beklendigine dair bulgular da bulunmaktadir. Sadece insanlarin degil, hayvanlarin da

tedavisinde kullanildig1 belirtilmistir.

Agaveden bir¢ok alanda oldugu gibi mutfak kiiltlirlinde de yararlanilmaktadir.
Bitkinin sap, yaprak, ¢igek ve orta kismu ¢esitli yontemlerle yiyecek ve igcecek olarak
kullanilmaktadir. Frisby Morales ve ark. (2018) belirttiklerine gore agave sapi, yapragi
ve ¢igek kisminin kizartma ve firinlanma yontemleriyle tatl yapiminda kullanilmaktadir.
Ramos Rostro ve ark. (2013), belirttigi lizere agavenin 0z suyunun mayalanmasi ve
damitilmasi gibi yontemlerle pulque, tequila ve mezcal gibi igecekler elde edilmektedir.
Ayrica agaveler lizerinde yasayan beyaz ve kirmizi kurt¢uklarla escamol adi verilen
karincalar da gastronominin bir parcasini olusturmaktadir. Agavenin ¢esitli islemlerden

gecirilmesi ile elde edilen alkollii icecekler arasinda en ¢ok taninani tequila olmustur.
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Meksika disinda Agave tequilana yetistirilerek tequila iiretilen ve bu konuda adini
duyuran Giiney Afrika’da bulunan Karoo bdlgesi tequila iiretiminde onemli adimlar
atmistir. Gliney Afrika’da bir buguk asirdir agave yetistiriciligi gergeklestirilmektedir.
Ispanyol ve Portekizli denizciler tarafindan Afrika’ya agave ananaslarmin gemi balasti
olarak getirildigi goriisleri bulunmaktadir. 1990’larin sonuna kadar Afrika’da hayvan
yemi olarak kullanilan agave, Meksika’daki 6diillii tarimsal isletmelerin hastalik sonucu
tahrip oldugunun 6grenilmesi ile Karoo girisimcileri tarafindan likor yapmak amaci ile
kullanilmaya baslanmistir. Giiney Afrika pazarinda satis yapabilmek i¢in markalastirilan
etiketli lirlin Agava, agave isletmecilerinin ayda 12.000 ila 15.000 ambalajli iiriin

tiretmelerini saglamigtir (https://www.today.com/popcultureirst-tequila-outside-mexico-

wbna3076145, Erisim tarihi: 11.07.2020). Ulkemizde de gelismis tarim teknolojileri
sayesinde agave yetistirilerek Gliney Afrika drneginde oldugu gibi hem alkollii i¢ecek
tiretimi yapilabilir hem de bitkinin lifleri hayvan yemi, ip, halat, balik ag1 yapiminda
kullanilabilir. Akdeniz ikliminin hakim oldugu bélgelerde pamugun ihtiya¢ duydugu
kadar suya ihtiyact olmadigi icin sulama kaynaklarinin da tasarruflu bir sekilde

kullanilmas1 saglanabilir.

Agaveden agroekolojik (tarim ekolojisi) agidan bir¢ok konuda yararlanilmaktadir.
Kolomb oncesi donemlerden bu yana erozyona karsi bir kalkan olmasinin yaninda tek
basina tarim ve yetistiricilik i¢in yararli olan bal arilari, sinek kuslari, yaban arilari,
giiveler ve yarasalar gibi hayvanlarin barinag haline gelmistir (Narvaez Suarez ve ark.,
2016). Ulkemizde de toprak kaymasi yasanan egimli alanlarda agave dikilerek toprak
sabitlenebilir ve erozyonun Oniine gecilebilir. Su tutma 6zelligi ile uzun siiren kuraklik
donemlerine dayanikli olan ve hemen hemen her tiirlii iklim kosullarina ayak uydurabilen

agave ¢iplak arazilerin degerlendirilmesinde kullanilabilir.

Narvaez Suarez ve arkadaslarmin (2016), Vega ve arkadaslarimin (2007)

calismalarinda agavenin toprak verimliligi konusundaki olumlu etkilerinden bahsedilmis
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ve bitkinin erozyonu Onledigi ileri siiriilmiistiir. Gerritsen ve arkadaslarmin (2011)
calismasinda tequila tiretiminde kullanilan mavi agavenin yetistirilmesinde fazla
miktarda bocek 6ldiiriicii ve hastalik onleyici kimyasallar kullanilmak zorunda kalindigi
i¢in bu agavelerin gevrelerinde bulunan diger bitkilerin de zarar gérdiigii ifade edilmistir.
Calismanin gerceklestirildigi Jalisco’da kdyliilerle yapilan goriismeler sonucu onlarin
%25’1nin bu ilaglarin ¢evreye verdigi zararin farkinda olmadan mavi agave yetisirmeye
devam ettikleri, %50’sinin de bu zararin farkinda olmalarina ragmen ekonomik
nedenlerden mavi agave iiretimi yapmaya devam etmek zorunda kaldiklar1 belirtilmistir.
Ayrica mavi agave yetistirilmesinin toprak kaybina sebep olarak erozyonu tetikledigi 6ne

stirtilmistiir.

Ekoturizm agisindan agavenin ve agaveden elde edilen tiriinlerin turizme sagladigi
katkilart degerlendirdigimizde agavenin ekoturizm iizerindeki etkileri ile ilgili birkag
teorinin bulundugu gozlemlenmektedir. Tekin ve Kasalak’in (2014) calismasinda
ekoturizmin olumlu yanlaria deginilmistir. Ekoturizmin, kiiltiirel ve dogal bolgelerde
hassas alanlarda uygulanabilecek ve gelistirilebilecek turizm tiirii oldugunu ifade
etmislerdir. Kurallara uygun olamayan bir sekilde uygulanan Kitlesel turizmin toplum ve
tabiat tizerindeki zararlari karsisinda ekoturizmin ¢evre dostu, siirdiirtilebilir politikasinin
onemli bir ara¢ olarak goriildiigiinii 6ne stirmiislerdir. Yiicel (2002) ise ¢alismasinda
ekoturizmin, dogru yonetilmediginde doguracagi olumsuz etkilere de deginmistir. Hassas
cevresel ve kiiltiirel degerlerin oldugu yerlerde yapilan ekoturizmin ¢evreyi olumsuz
yonde etkileyebilecegini ifade etmistir. Bu etkiler arasinda kalabaliktan kaynaklanan
trafik ve ulagim araclarinin ¢oklugundan olusan hava kirliligi, ormanlarin ugradig: zarar,
erozyon, yok olma tehlikesiyle kars1 karsiya kalan kaynaklarla ilgili rekabetin artmasi
ornek olarak verilmistir. Biitiin bu etkileri ortadan kaldiracak giice sahip olan ekoturizm

merkezlerinin az kalmasinin da yikici etkilere yol agtig1 belirtilmistir.
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Dansac ve Gonzalez (2014) ise galismalarinda yerli halkin ekoturizm sayesinde
mavi agave tarlalarinin, tequila fabrikalarinin ve Kolomb oncesi donem kalintilarinin
varligin1 daha yakindan tanmima firsati bulduklarim1i One slrmiislerdir. Yasadiklar
bolgelerdeki tarihi yerleri ve o bdlgeleri 6n plana ¢ikaran bitkileri yabanci turist
ziyaretlerinden sonra yakindan tanima istegi uyanmistir. Calismada, agave turizminin
yerli halk tarafindan, sagladigi ekonomik gelirler Amerika Birlesik Devletleri’ne olan
gocli engellemeye yardimci olmasi, yeni is alanlar1 saglamast ve yerel Kkiiltiiri
giiclendirmesi bakimindan olumlu degerlendirilirken, trafik, c¢evre kirliligi, sug
oranlarinin artmasi, mal ve hizmet maliyetlerindeki artis, turizmden elde edilen gelirin
yerel halkin yararina olmadan yanlis ellere gectigi belirtilerek olumsuz yanlar dile

getirilmistir.
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6. BOLUM: SONUC

Amerika Kitasindan Ispanyollar ve Portekizliler aracilifiyla Avrupa, Afrika ve
Uzak Dogu’ya kadar ulagmis olan agave, yetistirildigi toplumlarda hayatin hemen hemen

her alaninda etkili olmustur.

Agave kelimesi bilimsel olarak ilk defa 1753 yilinda Isvegli biyolog Carl Linnaeus
tarafindan “Species Plantorum” kitabinda kullanilmistir. Linnaeus, bu kelimeyi
Yunancada “asil, hayranlik uyandiran” anlamlarma gelen agavos kelimesinden
esinlenerek bitkiye vermistir. Bitki ayrica farkl iilkelerde maguey, pita cabuya, mezcal
gibi isimlerle de anilmaktadir. Ulkemizde bitki daha gok “agav” olarak tanmmaktadir.
Bunun sebebinin de kelimenin Fransizcada “agav” olarak telaffuz edilmesi ve tinlii bir
Fransiz kozmetik markasinin agave igerikli iiriinlerinin tilkemizde de satiginin yapilmasi
ile iriinlerin igeriginin agav olarak sunulmasindan kaynaklandigi diisiinilmektedir.
Tiirkiye’de agave ayrica “Amerikan sabir otu, sabir otu, sabirlik” gibi isimlerle
anilmaktadir ve bunun da aloe vera bitkisinin Codex Cumanicus’ta “sabur” olarak
gecmesinden ve Tlirk¢eye Amerikan sabir otu olarak ¢evrilmesinden kaynaklanabilecegi

sonucuna varilmistir.

Agave, Kolomb 6ncesi donemde yerli toplumlarin gog¢ halinde olmasi nedeniyle
genis bir cografi alana yayilmistir. Amerika Kitasi’nin endemik bitkisi olup Cin’de ve
Japonya’da da bazi tiirlerinin yetistirildigi gozlemlenmistir. Bitki, farkl:i iklim tiplerine
uyum saglamak i¢in adaptasyon gecirmis ve zengin bir gesitlilige sahip olmustur. Bu
cesitlilik de bitkinin her toplumda farkli cinslerinin farkli amaglarla kullanilmasina sebep

olmustur.

Agavenin resmi olarak kabul edilen toplam tiir sayis1 yoktur. Kaynaklardaki genel
kan1 agavenin yaklasik 200 tiirden ve 247 taksondan olusmasi ve tiirlerden 150’si ve
taksonlardan 186 tanesinin Meksika’da bulundugudur. Bu da diinya {izerindeki toplam
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agave tiirii sayisinin %75 inin ve taksonlardan %69’unun Meksika’da yer aldig1 anlamina

gelmektedir.

Bitki sert, lifli ve etli bir yapiya sahip yapraklardan olusmaktadir. Yapraklarinin
kenarinda testere biciminde dikenler bulunmaktadir. Ayrica u¢ kisminda da igne seklinde
bir diken vardir. Dikenleri onu dis etmenlere karsi korumaktadir. Bitkinin yapraklarinin
sert ve etli olmasi, suyu yapraklarinda depolama 6zelliginin olmas1 kurak iklimlere ayak
uydurabilmek i¢in gecirdigi adaptasyon ile miimkiin olmustur. Agavenin orta kismindan
3.5 ila 8 metreye kadar uzanan bir sapin biiylimesi ve ucunda sar1 bir ¢igeklenme
gerceklesmesi ile bitki gelisimini tamamlar ve monokarpik bir 6zellik tasidigi i¢in de
O6lmeye baslar. Ci¢eklenmeye basladig1 evrede bitkinin “ananas” olarak adlandirilan ve
agave yapraklarinin yontulmasi sonucu elde edilen orta kismi 6z su bakimindan
zenginlesir ve bu 6zsu ile surup, tatlandirici ve pulque, tequila ve mezcal gibi alkollii
icecekler elde edilir. Bitki kokleri de toprak yiizeyine yakin konumdadir. Boylece suyu
daha kolay emerek gelismesi igin yeterli besini alabilmektedir. Agave yarasa, sinek
kuslar1 ve yaban arilar1 gibi canlilarin sagladigi polinasyon ile veya filizlerinin dikilmesi

ile cogalabilmektedir.

Genis bir cografi alana yayilan agave lilkemizde de iklim sartlar1 nedeniyle
Akdeniz bolgesinde kolayca yetistirilebilmektedir. Ayrica, ¢esitli haber kaynaklarinda
Istanbul’un Silivri ve Beylikdiizii ilgelerinde, izmir Seferihisar’da agavenin ¢icek actigina
dair bilgiler bulunmaktadir. Agave Edirne’de Trakya Universitesi Giillapoglu
Kampiisii’nde peyzaj planlama calismalarma dahil edilmistir. Ankara Universitesi Latin
Amerika Calismalar1 Arastirma ve Uygulama Merkezi’nde de agave siis bitkisi olarak
yetistirilmektedir. Bu bilgilerden yola ¢ikarak agavenin farkli iklim tiplerine ayak

uydurabildigi sonucuna varilmistir.
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Agavenin tarihgesinin incelendigimizde Garcilaso de la Vega, Juan de Velasco,
José de Acosta gibi tarihgilerin ¢alismalarindan da gézlemlendigi gibi agaveden Kolomb
oncesi donemlerden itibaren bir¢ok alanda yararlanilmistir. Bitkinin 6z suyu tatlandirict
olarak kullailmis, mayalanarak ve damitilarak alkollii igecekler elde edilmistir. Bitkinin
yapraklari, orta kismi ve ¢icekleri yiyecek yapiminda kullanilmistir. Bitkinin

yapraklarindaki lifler islenerek tekstil alaninda kullanilarak kiyafetler iiretilmistir.

Agave ananaslarindan icecek yapmak icin kullanilan tandirlara, {izerinde agave
figlirlerinin bulundugu seramik kaplara ve tastan yapilmis agave kazima aletlerine
rastlanilan arkeolojik ¢aligmalarin da destekledigi bilgilere gore agave 6z suyundan
Kolomb o6ncesi donemden beri yararlanilmaktadir. Agavenin ananas kismi adi verilen
orta kismindan elde edilen suyun mayalanmasi ile pulque; mayalanip damitilmasi ve
yillandirilmasi ile de mezcal ve tequila iiretilmistir. Agave figiirlii seramikler de toplumun
ileri gelenleri ya da agave yetistirip ge¢cimini agaveden saglayan insanlarin mezarlarinda

beraber gomiilii olarak bulunmustur.

Edebiyat alaninda da bir¢cok yazarin ve sairin eserlerinde agaveye degindigi
sonucuna ulasilmistir. Agavenin gelisme siireci ve ¢icek actiktan sonra Omriiniin son
bulmasi pek¢ok yazar tarafindan kaleme alinmistir. Bazi edebi eserlerde agavenin
mitolojisi, tarlalardan toplanip, islendigi siire¢ boyunca yapilan islemlerle ilgili izlere de
rastlanabilmektedir. Bir¢ok yazar Meksika’ya diizenledigi gezilerdeki goézlemlerini
anlatirken agave tarlalar ile ilgili de tasvirlerde bulunarak giinliik yasami1 okuyucuya
aktarmiglardir. Tasvirlerden yola ¢ikarak hem agave tarlalar hem de yerli halkin yasam
tarzlar1 tizerinde bilgi sahibi olunabilmektedir. Ayrica Azteklerde cocuklara verilen
egitimlerde de agave yine yerini almistir. Huehuehtlahtolli ad1 verilen ve egitim amaci
giidiilen yazili metinlerde babalarin erkek cocuklarina verdikleri nasihatlerde agave

yetistirmeleri konusunda onlar1 tesvik ettigi goriilmiistiir.

100



Latin Amerika’daki etnik gruplarin go¢ halinde olmalarinin sonucu olarak farkli
iklim sartlarina ayak uydurmak i¢in adaptasyon gecirerek cesitlenen agaveler farkli
toplumlarda farkli amagclarla kullanilmislardir. Aztekler agavenin yapraklarindan elde
edilen liflerle canta, halat, kiyafet elde ederken Mayalar da agaveden elde edilen lifleri
catt merteklerini baglamak, hamak yapimi ve avlanmak amaciyla ag§ yapmak icin
kullanmislardir. Peru’da yerliler Agave americana govdesinden evlerini insa etmek igin
yararlanmisglar, Ekvador’da yoksul okullarda 6grencilere ilk yazma egitimi kagit yerine
agave yapragi kullanilarak verilmistir. Tucson’da Hohokam kiiltiiriine bagl halk agave

yapraklarini deniz kaplumbagasi kabugunda mayalayarak sarap liretmistir.

Agave diinyanin birgok yerinde bahgelerde, parklarda ve {iniversite
kampiislerinde siis bitkisi olarak kullanilmigtir. Tiirkiye’de de agave, iklim sartlarina ayak
uydurdugu yerlerde siis bitkisi olarak yetistirilmektedir. Antalya’da Cirali bolgesinde,
Istanbul’da Silivri ve Beylikdiizii'nde, Izmir’de Seferihisar’da, Edirne’de Trakya
Universitesi Giillapoglu Kampiisii’'nde ve Hatay, Adana gibi illerde de gdzlemlenmistir.
Tiirkiye’de ayrica agave surubu tatlandir1 olarak kullanilmaktadir. Agave suruplarina
iilkemizde hem internet lizerinden hem de aktarlardan ulasilabilmektedir. Agave ayni
zamanda lilkemizde de satig1 yapilan iinlii bir Fransiz markasinin sa¢ bakim trtinlerinin

iceriginde de kullanilmaktadir.

Agave bir¢ok bileseni sayesinde etnofarmakoloji alaninda da kullanilmistir.
Agaveden elde edilen birincil aktiflerin ve agave 0ziitiiniin iltihap giderici, 6dem atici,
mikrop kirici, idrar soktiiriicii ve hatta kanserden koruyucu birgok tibbi uygulamada
bilesen olarak kullanildigina dair goriisler bulunmaktadir. Ayrica agavenin sindirim
sistemi rahatsizliklar, ilser, seker hastaligi, karaciger rahatsizliklar: ve hayvanlarin yular
yerlerinde meydana gelen yaralar1 6nlemeye ve iyilestirmeye yardimci olan bilesenlere

de sahip oldugu goriisleri de vardir.
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Agaveden mutfak kiiltiirlinde de yararlanilmistir. Bitkinin sap, yaprak, ¢icek ve
orta kismi1 kizartma ve firinlama yontemleriyle yiyecek olarak kullanilmaktadir. Bitkinin
tizerinde yasayan kirmizi ve beyaz kurt¢uklarla escamol adi verilen karincalar da besin
degerleri yiiksek ve Latin Amerika mutfak kiiltiirinde ¢ok tercih edilen yiyecekler
olmuslardir. Ayrica agavenin orta kismindan elde edilen 6z su da bir¢ok islemden gecerek
pulque, mezcal ve tequila yapiminda kullanilmaktadir. Tequila Meksika’da kiiltiirel
anlamda 6nemli bir yere sahiptir. Pulque mayalanma ile elde edilirken mezcal ve tequila
mayalanma sonrasi damitim isleminden de ge¢mektedir. Mezcal ve tequilanin yapim
asamalar1 birbirine benzese de aralarinda 6nemli farkliliklar bulunmaktadir. Mezcal
geleneksel yontemlerle iretilirken tequilanin  yapiminda modern yoOntemler
kullanilmaktadir. Mezcalin yapim asamasinda agave ananaslarinin derin kazilmis
tandirlarda, topragin altinda pisirilmesi tadinin da tequiladan keskin olmasina sebep
olmustur. Ayrica tequila sadece Agave tequilana Weber cinsinden iiretilirken mezcal de

iretildigi bolgeye gore degisik agave cinslerinden elde edilmektedir.

Agaveden agroekolojik (tarim ekolojisi) a¢idan da yararlanilmaktadir. Kolomb
oncesi donemlerden bu yana agave, toprak yiizeyine yakin kokleriyle yagmur suyunu
tutarak ve topragi sabitleyerek erozyona karsi bir kalkan olmustur. Ayrica tek bagina tarim
ve yetistiricilik i¢in yararli olan bal arilari, sinekkuslari, yaban arilari, giiveler ve yarasalar
gibi hayvanlarin barinagi haline gelmistir. Bu hayvanlar ayrica polinasyon saglayarak
agavenin ¢ogaltilmasini saglamaktadir. Agave tarlalarinda fareler, miner kedileri,
tavsanlar, tatu ya da diger adlartyla armadillolar, porsuklar, tarla sincaplari, yilanlar,
kertenkeleler ve karincalara rastlanabilmektedir. Bu hayvanlarin her biri besin zincirinde
onemli bir rol oynamaktadir. Tarim i¢in de ¢cok dnemli bir yere sahip olan bu hayvanlar
bocek sayisimi  kontrol altinda tutarak baz1 salgin  hastaliklarin  yayilmasini

oOnlemektedirler.
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Agave ve agaveden elde edilen {iriinler turizm alaninda da etkili olmustur.
Ozellikle de Meksika’da Jalisco Eyaleti’nde, Tequila Kasabasi’nda Tequila Milli Fuari,
Tequila Milli Miizesi gibi tequila tanmitiminin yapildigi etkinlikler ve alanlar; Tequila
Glizergah1 adi1 verilen ve agave yetistirilen tarlalarin ve tequila fabrikasinin ziyaret

edildigi geziler turizmin birer parcasi olmustur.
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OZET

Bilimsel olarak ilk defa 1753 yilinda Isvecli biyolog Carl Linnaeus tarafindan
taninan “Agave L.”, Meksika ve Karayiplerin bazi bdlgelerinin endemik bitkisidir.
Buralardan Ispanyollar ve Portekizliler araciligi ile Avrupa, Afrika ve Uzak Dogu’ya
kadar ulagsmistir. Agave, Latin Amerika’da, 6zellikle de Meksika’da, toplum igin tarih
boyu ¢ok 6nemli bir yere sahip olmustur. Bitki, tek basina bir¢ok ihtiyaci kargilamistir.
Agro-ekolojik ve etnofarmakolojik a¢idan degerlendirildiginde gelecek vadeden bir
bitkidir. Bu ¢alismada Latin Amerika toplumlarinda kiiltiirel ve endiistriyel anlamda
biiyiik deger tasiyan agave bitkisinin gegmisi ve bugiiniiniin, etnobotanik ve antropolojik
acidan karsilastirmali olarak degerlendirilmesi amaglanmistir. Bu baglamda arkeolojik
veriler, yazili tarih verileri, Uluslararasi Gida Kuruluslar1 ¢iktilar1 ve edebi eserlerden

yararlanilarak derleme yontemi ile karsilastirmali analizler gerceklestirilmistir.

Calismada elde edilen sonuglara gore agavenin tarih boyunca sosyal, kiiltiirel ve
ekonomik anlamlarda Latin Amerika’da, ozellikle de Meksika’da, Kolomb Oncesi
donemlerden gilinlimiize topluma biiyiik katkilar sagladigi gézlemlenmistir. Agaveden
Kolomb oncesi donemde daha ¢ok yararlanildigi ve giinlimiizde daha ¢ok tequilanin
hammaddesi olarak tanindigi ve tequila ihracatindan ve agave kaynakli ekoturizmden

Meksika’nin biiyiik ekonomik gelirler elde ettigi tespit edilmistir.

Ulkemizde de Akdeniz kiyilar1 basta olmak iizere birgok yerde siis bitkisi olarak
kullanilmakta oldugu, hammaddesi agave olan bazi kozmetik {iriinlerinin satisina
baslandig1 ve ayn1 zamanda agave surubunun tatlandirici olarak kullanilmasina ragmen

bitkinin yeterince taninmadig belirlenmistir.
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SUMMARY

“Agave L.” which was recognized for the first time by Swiss biologist Carl
Linnaeus in 1753 is an endemic plant in some parts of Mexico and the Caribbean. It was
brought to Europe, Africa and the Far East by the Spanish and the Portuguese. Agave has
had a very important place in society throughout history in Latin America, especially
Mexico. The plant has met innumerable needs. It is a promising plant when utilized in
argo-ecology and pharmacology. This study aims to investigate the agave plant, which
has an important cultural and industrial role in Latin American societies, in terms of
ethnobotanics and anthropology from the past to the present. In this regard, a comparative
analysis is made through a compilation by making use of archaeological data, recorded

history, findings of international food organizations and of literary works.

According to the results obtained from this study, it has been possible to observe
that agave, since the pre-Columbian times, has contributed socially, culturally and
economically to the society in Latin America, specifically Mexico. It was found that
agave was used more in pre-Columbian period and nowadays it is mostly known as raw
material of tequila and Mexico has got great economic income from tequila export and

agave-derived ecotourism.

It is pointed out that agave, in Turkey, has been used as a decorative plant in many
places, especially in the Mediterranean coasts, its raw material has been found in some
products of cosmetics and its syrup started to be used as a sweetening agent, and yet, the

plant has not been known adequately.
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