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OZET
Doktora Tezi
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Danisman: Prof. Dr. Sekiire Sebnem ELLIALTIOGLU
Es Danisman: Dr. Hatice Filiz BOYACI

Patlican, diinya ¢apinda tiiketilen, ekonomik agidan Onemli olan, Solanaceae
familyasina ait ¢ok yillik bir sebze tirtidiir. Farkli boyut, sekil ve renklere sahiptir.
Patlican meyvesi fonksiyonel gidadir ve igerigindeki fenolik maddeler, antioksidanlar
bakimindan 6nemli dogal kaynaklardir. Son yillarda gidalarda kalite 6zellikleri arasinda
besleyici igeriginin yiikksek olmasi aranmaktadir. Yetistirme mevsimi ve asili fide
kullanim1 gibi kiiltiirel uygulamalarin kalite iizerine etkisi olmaktadir. Bu c¢alismanin
amaci, Tirkiye’de ticari olarak kullanilan patlican anaglari ve Ortii alt1 yetistirme
doénemlerinin farkli sekil ve meyve kabugu renklerine sahip gesitlerin meyvelerindeki
bazi kimyasal maddeler iizerindeki etkilerini arastirmaktir.

Ilkbahar yetistirme doneminde Koksal F1, Hawk ve AGR703 patlican anaglari
kullanilmistir. 9 farkli renk ve sekildeki meyvelere sahip patlican cesitleri, anaclar
lizerine asilanmustir. Asisiz bitkiler kontrol olarak degerlendirilmistir. Kalem/Anag
kombinasyonlarindan elde edilen patlicanlara ait meyvelerde morfolojik o6zellikler,
meyve eti ve kabugunda fizyolojik ve biyokimyasal 6zellikler belirlenmistir. Sonbahar
yetistirme doneminde ise tek anag¢ ve kendi kokleri iizerinde yetistirilen toplam 5 gesit
ve Kalem/Anag kombinasyonunda ek olarak nasunin (delfinidin-3-glukosid ve
delfinidin-3-rutinosid olarak) analizleri de yapilmistir.

Sonug olarak, ortii alt1 patlican yetistiriciligi i¢in uygun iklimsel kosullarin bulunmasi
halinde yetistirilen hibrit c¢esitler, anac¢ iizerine asili olma uygulamasina bagh
kalmaksizin arastirilan 6zellikler bakimindan ¢esitler bazinda farkli sonuglar vermistir.
Nasunin maddesini olusturan pigmentler meyve kabugunda ve Ozellikle mor/siyah
cesitlerde ¢ok yiiksek bulunmustur. Seker igerikleri bakimindan ortaya ¢ikan farkliliklar
da (beyaz kabuklularda daha az, morlarda daha fazla) beslenme tercihlerine gore farkli
meyve rengine sahip patlicanlarin segilebilecegini gdstermistir.

Eyliil 2019, 189 sayfa

Anahtar Kelimeler: Patlican, asilama, yabani tiirler, bilesikler, genotip



ABSTRACT
Ph.D. Thesis

THE EFFECTS OF GRAFTING COMBINATIONS ON SOME BIOCHEMICAL
COMPOUNDS OF EGGPLANT (Solanum melongena L.)
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Supervisor: Prof. Dr. Sekiire Sebnem ELLIALTIOGLU
Co-supervisor: Dr. Hatice Filiz BOYACI

Eggplant is a perennial vegetable species belonging to the Solanaceae family that is
consumed worldwide and is economically important. Eggplants have different sizes,
shapes and colors. Eggplant fruit is a functional food and its phenolic substances are
important natural sources of antioxidants. In recent years, it is sought in foods to have
high nutritional content among quality properties. Cultural practices such as growing
period and using grafted seedlings have an impact on quality. The purpose of this study
is to investigate the effects of commercially used eggplant rootstock in Turkey and
protected cultivation periods on some chemicals in fruit varieties having different fruit
shapes and peel color.

Koksal FI, Hawk and AGR 703 rootstocks were used in spring growing period.
Eggplant varieties with fruits of 9 different colors and shapes were grafted onto
rootstocks. Ungrafted plants were evaluated as controls. Morphological characteristics
physiological and biochemical properties of fruit flesh and peel were determined in fruit
of eggplant obtained from scion / rootstock combinations. In autumn cultivation period,
additionally nasunin analysis (delphinidin-3-glucoside ve delphinidin-3-rutinoside)
analysis for a single rootstock and 5 varieties grown on their own roots and
Scion/Rootstock combinations were conducted.

As a result, if there are suitable climatic conditions for undercover eggplant cultivation
in both periods, the cultivated hybrid varieties regardless of the application of grafting
showed different results on the basis of varieties. The pigments forming the nasunin
were very high in fruit peel and especially in purple/black varieties. Differences in sugar
content showed that eggplants with different fruit colors (less in white peeled, more in
purple peeled) could be selected according to diet preferences.

September 2019, 189 pages

Key Words: Aubergine, grafting, wild species, compounds, genotype
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1. GIRIS

1.1 Pathicanin Taksonomisi, Botanigi ve Genetik Cesitliligi

Solanaceae Familyasi, Magnoliophyta, angiyospermler veya ¢igekli bitki boliimiindeki
gelismis Solanales takimindabitkiler dleminde 6nemli bir familyadir (Bremer vd. 2003)
ve 90 {izerinde cins ve tahmini 3 000 tiir igermektedir (Vorontsova ve Knapp 2012).
Patates, domates, tiitiin ve biber gibi ekonomik ag¢idan énemli baz tiirleri de kapsayan
Solanaceae familyasina ait patlicanin siniflandirilmasi, isimlendirilmesinin anlagilmasi
ve netlik kazandirilmasi 6nemlidir. Solanum cinsi igerisindeki genel sinirlarin zayif
tanimlamasi, tiirlerin fazlaligi, yetistiriciliginin genis bir alana yayilmasi ve kiiltiire
alinmasinin ¢ok eski tarihlere dayanmasi, cinsin ¢esitli kombinasyonlarinda 6zelliklerin
kisith olarak ortaya cikmasi, tiirlerin gdstermis oldugu fenotipik esneklik, benzer
genomlar, Solanum melongena’nin uzak tiirleri ile de melezlenebilir olusu sonucu
smiflandirma siirekli yenilenmeyi gerektirmistir. Dolayisiyla Solanum cinsi; ¢esitlerin
tanimlanmasin1  zorlagtiran, ¢esit isimlerinin fazlalifindan kaynaklanan belirsiz
yorumlara yol agan karmasgik bir taksonomik yapi kazanmistir (Whalen 1984, Jaeger
1985, Daunay vd. 1991, Furuni ve Wunder 2004, Naujeer 2009, Ayodeji vd. 2014).

Kiltiirii yapilan Solanum melongena L., aslen ilk 6nce Asya, Afrika ve Amerika'da
yetistirilen bitkileri inceleyen Carl Linnaeus (1753) tarafindan tanimlanmistir (Furini ve
Wunder 2004, Jarvis 2007, Naujeer 2009). Cok sayida ¢esit bilinmekle birlikte bitki
morfolojisindeki (biiylime tabiati ve bitki canliligi, ¢icek, yaprak, meyve, tiyliiliik ve
dikenlilik, vb.), fizyolojisindeki (erken ¢iceklenme, su ihtiyact ve alimi) ve
biyokimyasal Ozelliklerindeki (meyve aciligi, glikoalkaloid gibi) degiskenlikleri ile
tanimlanmistir (Daunay vd. 1991, Collonier vd. 2001, Daunay vd. 2001a, Naujeer 2009,
Ayodeji vd. 2014). Meyve sekli, boyutu, rengi ve tadi ¢esitler arasinda farklilik gosteren
en dikkat ¢ekici karakterlerdir (Frary vd. 2007, Naujeer 2009). Giinlimiize kadar farkli
aragtirmacilar tarafindan, Solanum cinsinin taksonomik degerinin netlestirilmesine
iliskin bir¢ok c¢alisma yapilmistir (Correll 1962, Seithe ve Anderson 1982, Whalen
1984, Lester ve Hasan 1990, Karihaloo ve Gottlieb 1995, Mace vd. 1999, Furuni ve
Wunder 2004, Prohens vd. 2005, Kumar vd. 2018) ve halen de g¢alismalar devam



etmektedir. (Daunay ve Lester 1988, Furuni ve Wunder 2004, Sekara vd. 2007, Naujeer
2009, Syfer vd. 2016).

Solanum cinsi i¢indeki tiirler arasinda genis bir genetik ¢esitlilik vardir. Taksonomik
smiflandirma ve patlican sistematiginde morfolojik 6zellikler, F; déllerinin verimliligi
ve melezlenebilme durumlari, aksesyonlar arasi benzerlikleri ve farkliliklar
degerlendirmede yardimci olmustur ve bu degerlendirmeleri desteklemek i¢in molekiiler
veriler kullanilmistir. Genel olarak, morfolojik gézlemler molekiiler verilerle tutarhidir.
Bu da her iki yaklagimin, Solanum gibi biiyiik bir cinsin filogenetik iliskilerini anlamak,
yanlig tanimlamalar1 diizeltmek agisindan biiyiik 6nem tasidiginin bir gostergesidir.
Solanum tiirleri arasindaki genetik iliskilerin etkin bir sekilde belirlenmesi, gen
kaynaklar1 yonetim programlarinda molekiiler markor teknolojisinin kullanilmasi bir

gerekliliktir (Mace vd. 1999, Furini ve Wunder 2004).

Solanaceae ailesinin yaklasik yarist Solanum cinsine ait {iyelerden olusmaktadir.
Patlican ve akraba tiirleri, Solanum cinsi tiirlerin yaklasik {igte birini i¢eren en biiyiik alt
cins olan Leptostemonum'a aittir (Frary vd. 2007, Padma 2012). Temel kromozom sayi1si
12 olup, diploiddir (2n=24) (Frary vd. 2007, Bebeli ve Mazzucato 2008, Gobu vd.
2017). S. melongena'nin atasi muhtemelen S. incanum L. (¢cok primitif kiiltiirii yapilmis
olan ve daha sonra da patlicanin yabani formu olan S. insanum'dur) olarak bilinen
yabani tlirlin kompleksidir (Bebeli ve Mazzucato 2008, Syfer vd. 2016). Birbiriyle
yakin akraba olan ve kiiltiiri yapilan 3 patlican tiirii olan Solanum melongena L.
(brinjal, eggplant, aubergine), S. aethiopicum L. (scarlet patlican1) ve S. macrocarpon
(gboma patlicani) bu alt cinse aittir (Doganlar vd. 2002, Se¢kara vd. 2007, Bebeli ve
Mazzucato 2008, Padma 2012).

S. melongena L., tiim diinyada en ¢ok bilinen patlican tiiriidiir ve giinimiizde biitiin

diinyada kiiltiirii yapilmaktadir (Daunay vd. 2001a, Syfer 2016) (Cizelge 1.1).



Cizelge 1.1 Patlicanin bilimsel siniflandirmasi

Bilimsel Siniflandirma

Alem Plantae

Alt Alem Trachrobionta

Ust Sube | Spermatophyta

Sube Magnoliophyta

Simif Magnoliopsida

Alt Simf Asteridae

Takim Solanales

Familya Solanaceae

Cins Solanum L.

Tiir Solanum melongena L.

Patlican bitkisinin gévdesi; yuvarlak, tiiysiiz veya tiiylii, bazilarinda dikenli, yesil veya
morumsu renktedir. Yapraklar1 kiigiik, dar, ince ve uzun veya biiyiik ve genistir. Yaprak
kenarlar1 ise diiz veya hafif yirtmachdir. Yaprak rengi yesil bazilarinda ise mordur.
Cicekleri erselik yapidadir, tek ya da 5 meyveye kadar meyve tutabilen kiime halinde
olabilmektedir. Ta¢ yapraklarinin rengi agik mavi tonlarindan mor tonlarina kadar
degisebilmektedir. Meyvesi uzun, ince, yuvarlak, yumurta sekli gibi olduk¢a degisik
formlarda olabilmektedir. Renkleri ise beyaz, sar1, yesil, mor ve hatta siyaha kadar genis
bir yelpaze gostermektedir. Meyve deseni ise diiz, benekli veya kirgillidir. Fizyolojik
olgunluga ulasan meyveler ise kahverengi, kirmizi1 ya da sar1 olmaktadir. Meyve boyu
4-45 cm, meyve kalinligr ise 2-35 ¢m arasindadir. Meyve agirhigr 15g’dan 1 500g’a
kadar degisiklik gosterebilmektedir (Hedges ve Lister 2007, Sekara 2007, Anonymous
2009).

Diinyada Solanum melongena L.’dan sonra en fazla yetistirilen patlican tiirleri, Scarlet
patlican1 olarak bilinen Solanum aethiopicum L. ve Gboma patlicant olarak bilinen

Solanum macrocarpon L. dur.

Meyve ve yapraklar tiiketilebilen Solanum aethiopicum L., 2 m’ye kadar boylanabilen
cali formundadir. Gida, tibbi ve siis amagh kullanilmakla birlikte bazi1 patojenlere
dayanikli olmasi nedeniyle yaygin olarak domates ve patlican anaci olarak

kullanilmaktadir (Sakhanokhoa vd. 2014). Govdesi ¢ok dalli, yesil renkte veya siyaha



kadar koyu mor tonlarindadir. Yapraklarn kiiciik, dar, ince ve uzun ya da biiyiik ve
genistir. Yaprak kenarlar1 diiz veya hafif yirtmacl, yaprak iizeri tiiylii veya tiiystizdiir.
Cicekleri beyaz veya mor tonlarinda, tek veya kiimeli, erselik yapidadir. Meyvesi agik
yesilden koyu yesile, beyazdan siyahimsi renklere kadar farklilik gosterebilmektedir.
Tam olgunlasmis meyveleri yiiksek karotenoid igerigi nedeniyle kirmizimsi turuncu
veya kirmizi renktedir. Solanum aethiopicum kendi igerisinde de morfolojik olarak
farklilik gostermektedir ve gilo, kumba, shum, aculeatum olmak iizere 4 gruba
ayrilmaktadir. Gilo ve aculeatum gruplari, diinya ¢apinda toprak kokenli Fusarium
oxysporum f. sp. melongenae ve Ralstonia solanecearum (Hebert 1985, Daunay vd.
1991, Rizza vd. 2002, Toppino vd. 2008), Pseudomonas solanacearum EF Smith (Ano
vd. 1991), kuraklik ve sicakliga daha fazla toleransindan dolay1 anag¢ veya biyotik veya
abiyotik tolerans i¢in direng kaynagi olarak kullanilmistir. Kumba grubunun yapraklari
1spanak gibi tiiketilebilmektedir (Boyac1 2008, Ajodeji vd. 2014, Sakhanokhoa 2014).

Solanum macrocarpon L. Afrika’da yetistirilmekte olup az miktarda diinyanin diger
iilkelerinde yayilmistir. Yapraklar: 1spanak gibi tiiketilen bu tiir biiyiik (50x30 cm) ve
tilysiiz yapraklari i¢in yetistirilmektedir. 1-1.5 m’ye kadar boylanabilmektedir. Cigekleri
acik mavi, acik mor renklerde erselik yapidadir. Yarikiire seklindeki meyvesi kaliks
tarafindan kavranmis durumdadir. Meyvesi krem rengi, yesil beyaz veya yesil renktedir.
Olgunlasmis meyveleri sari, turuncu veya kahverengidir. Meyveleri 3-10 cm
genigliginde ve 2-6 cm uzunlugunda, yari kiire seklindedir. Meyveleri S. aethiopicum’a
nazaran daha tathidir (Boyaci 2008, Sekera 2007, Ajodeji vd. 2014).

Solanum melongena L. biitiin diinyada yetistirilirken, Solanum aethiopicum L. ve
Solanum macrocarpon L. o6zellikle Afrika’da yetistirilmektedir ve diinyanin diger
bolgelerinde nadiren yetistirilmektedir. Bu {i¢ tiir disindaki tiirler daha az ekonomik

Ooneme sahip olmalar1 nedeniyle pek fazla yetistirilmemektedir (Boyaci 2008).

1.2 Diinya’da ve Tiirkiye’de Pathcan Yetistiriciligi ve Ekonomik Onemi

Patlican diinyada ve Tirkiye’de tiiketilen agronomik (Magioli ve Mansur 2005) ve

ekonomik acidan Onemli bir sebze tiiriidiir. 2017 yili FAOSTAT verilerine gore,



diinyada toplam 1 858 253 ha alanda, 52 309 119 ton patlican iretilmektedir. Patates,
domates, biber ve tiitiinden sonra Solanaceae familyasindaki en 6nemli besinci tiirdiir
(Taher vd. 2017). Giinlimiizde artan bir ilgiye sahip olan patlican, diinyanin tropik
bolgelerinde ¢ok wyillik, diger yerlerinde ise tek yillik kiiltiir bitkisi olarak
yetistirilmektedir. Tropik, subtropik ve 1iliman bolgelerde yaygin olarak kiiltiirii
yapilmakla birlikte (Padma 2012, Das 2013, Yousafi vd. 2013), agirlikli olarak diinya
patlican iretiminin %93.8’ini karsilayan Asya kitasi iilkelerinde (49 081 305 ton)
tiretimi yapilmaktadir (Sekil 1.1).
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Sekil 1.1 Patlicanin diinyadaki tiretim alanlari

Asya kitasi lilkelerini sirasiyla Afrika (%3.6; 1 896 091 ton), Avrupa (%1.8; 927 715
ton), Amerika (%0.8; 402 271 ton) ve Okyanusya (%0.03; 1 737 ton) izlemektedir
(Sekil 1.2). Gelismekte olan diinyada insan beslenmesinde ucuz ancak onemli bir gida
bilesenidir (Doganlar vd. 2002). Tiim diinyada en yaygin olarak yetistirilen ve en ¢ok
bilinen patlican tiirii S. melongena olup (Daunay vd. 2001b) yakin akrabalari olan
Solanum aethiopicum L., Scarlet ve Solanum macrocarpon L. Gboma Afrika
patlicanlar ile orta ve bati Afrika'da kii¢lik 6l¢ekli yerel tarim sistemlerinde yetistirilen

en popliler yerli geleneksel sebzelerdir (Sekara vd. 2007, Arias 2009, Naujeer 2009).



Pathican Uretimi (2017)

m Asya

m Afrika

= Avrupa
Amerika

Okyanusya

Sekil 1.2 Kitalara gore patlican iiretimi

Cin 2017 yilinda 32 883 567 tonluk iiretim ile Asya Kitasi patlican iiretiminin yaklasik
%67’sini diinya iiretiminin ise yaklasik %63’ilinli karsilamaktadir. Cin’i Hindistan (12
510 000 ton), Misir (1 307 793 ton), Tiirkiye (883 917 ton) ve iran (654 149 ton) takip
etmektedir (Sekil 1.3). Patlican, o6zellikle Giineydogu Asya, Afrika ve Akdeniz
tilkelerinde ekonomik ve besleyici olmasi nedeniyle giinliik 6giinlerin vazgegilmez bir
ogesidir. Hindistan'da "Sebzelerin Krali" olarak kabul gérmektedir. Avrupa’da ise uzun
zamandir gida olarak ve daha kisa bir siiredir tibbi 6zelligi ile de degerlendirilmektedir
(Daunay ve Janinc 2007). Avrupa’da, diisiik kaloriye sahip olmasi, “egzotik sebze”
tiiketimine artan ilgi, kuraklik sikintis1 ¢ceken Akdeniz Avrupa iilkelerinde kuraklikla
miicadelede tarimsal liretimde gesitlilik saglamak amaciyla S. melongena disinda S.
aethiopicum ve S. macrocarpon veya ¢6l meyvelerine (S. muricatum (pepino), S.
sessiliflorum ve S. quitoense) ilginin artmasi gibi nedenlerle son donemlerde
beslenmenin 6nemli parcalari haline gelmislerdir (EGGNET 2005, Daunay ve Janick
2007, Boyac1 2008, Arias 2009, Syfer 2016, Caruso vd. 2017, FAOSTAT 2019).
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Sekil 1.3 Ulkelere gére patlican iiretim miktar (ton)

Patlican yiiksek verimli bir sebze tiiriidiir (Lawande ve Chavan 1998). Yil boyunca
serada veya acik arazide yetistirme imkan1 s6z konusu olup genis ¢evresel adaptasyona
sahiptir (Altaye 2015). Patlicanlar; gastronomi agisindan ilgi ¢eken ve besleyici degere
sahip sebze, ¢61 meyvesi ve tibbi bitkiler olarak yetistirilen bircok Solanum ¢esidini ve
ayrica ilgili yabani tiirleri kapsamaktadir. Birgok hastaligin tedavisi i¢in geleneksel tipta
yaygin bir sekilde kullanilan bazi Solanum tiirleri, farmakolojik arastirmalar igin
oldukea 1ilgi ¢ekici farkl tiirden steroid, alkaloid ve saponinlerce zengin kaynaklardir

(EGGNET 2005, Arias 2009, Naujeer 2009).

Tiirkiye’de 2017 yilinda 21 447 alandan 883 917 ton iiriin almmustir. Istatistiklere gore
tiretim miktari iller bazinda soyle siralanmaktadir: Antalya 149 330 ton, Mersin 98 306
ton, Adana 18 600 ton ve Mugla 17 216 ton seklindedir (BUGEM 2019). Acik ve
ortiialti alanlarda meyve biiyiikliigii ve sekli agisindan c¢ok farkli patlican cesitleri
yetistirilmektedir. Acik alanlarda sofralik ve sanayiye yonelik silindir, topan ve farkl
sekillere sahip cesitler yetistirilirken, seralarda taze tiiketim ve ihracat i¢in % 95°in
iizerinde silindir tipte ve % 5 kadar da diger tiplerde patlican yetistirilmektedir. Ortiialt:
patlican yetistiriciliginde %100 oraninda F; hibrit ¢esitler kullanilirken, agik sahada da
giin gectikge hibrit ¢esitlerin kullanimi artmaktadir (TTSM 2016). Tiirkiye’de ortalama
patlican tohum pazari 110 milyon adettir. Bu rakamin 25 milyonluk kismi ortiialti
pazari, 85 milyonunu ise agik saha pazari olusturmaktadir. Ulkemizde organik patlican

yetistiriciligi de yapilmakta olup 2017 yilinda gecis bolgeleri dahil olmak {izere basta



Manisa, Kayseri, Mersin’de 162 186 da alanda 298 311 kg organik patlican iiretimi
yapilmistir (BUGEM 2019). Ulkemizde hemen her ilde yetistirilebilen patlican agik
alanlarda yaz aylarinda, ortii altinda ise sonbaharda ve kis aylarinda yetistirilip tiiketilen
onemli bir sebzedir. Diisiik sicakliklarda meyve baglayabilen, verim ve meyve kalitesi
bakimindan iistiin 6zelliklere sahip olan F; hibrit cesitler sayesinde patlicanin ortii
altinda yetistiriciligi yildan yila artis gostermektedir ve bugiin sera iiriinleri igerisinde
{iretim agisindan domates, hiyar ve biberden sonra dérdiincii sirada gelmektedir (TUIK
2017).

1.3 Fonksiyonel Gida Olarak Pathican

Diinya’da yaklagik 7.3 milyar insandan neredeyse 805 milyonu acglikla miicadele
etmektedir. Son yillarda gida maddelerine olan talebin giderek artis gostermesi, FAO
gibi uluslararas1 kuruluslarin bu duruma dikkat ¢ekmesi; artan talebi karsilamaya
yonelik olarak birim alandan yiiksek verim ve kaliteli iirlin almay1 hedefleyen 1slah
calismalarinin artmasina neden olmustur. Islah ¢alismalarinin disinda gevre kirliligi,
kiiresel 1sinma ve iklim degisikligi gibi ¢evresel sorunlar, sanayilesme ve kentsel yasam
kosullari, saglhik ve bakim giderlerindeki artis, tiiketime hazir gidalarin fazlaligy,
beslenme aligkanligint degistirmeden saglikli gidaya ulagsma arzusu, ortalama yasam
beklentisindeki artig, yaslanmayi geciktirme c¢abalari; insanlarin katkisiz, dogal ve
besleyici olan gidalara kars1 ilgilerinin artmasini tesvik etmektedir. Insanlar artik tahul,
meyve ve sebzeleri, viicudun temel besin ihtiyaglarimi karsilamanin yani sira saglig
koruyucu veya iyilestirici yoniiyle degerlendirip tiiketmeye calismaktadir (Savurdan
2007, Howlett 2008, Ozkan Ozdemir vd. 2009, Kodaz 2013, Sénmez ve Ellialtioglu
2014, Kandiral1 2014, Martirosyan ve Singh 2015, Vattem ve Maitin 2016, Yerlikaya
vd. 2016). Bu da fonksiyonel gida teriminin ortaya ¢ikmasina neden olmaktadir.
Fonksiyonel kelimesinin sozliikk anlami “iglevsel” demektir. Bir seyin islevsel olmasi
demek, gida agisindan degerlendirildiginde ¢ok amacli olmasi yani bir gidanin ¢ok
amagl tiiketilmesi demektir. Islevsel olmak ¢ok amagliligin yani sira bu gidanimn, bir
olay, durum karsisinda da ise yarar, etkili olmas1 demektir. Dolayisiyla fonksiyonel
gida; viicudun temel besin maddelerine olan ihtiyacini karsilamasinin yani sira bir ya da

birden fazla viicut fonksiyonunu hedefleyerek sagligi korumak ya da hastalik riskini



azaltmak amaciyla tiiketilen gidalar veya gida bilesenleridir (Sonmez ve Ellialtioglu

2014).

Fonksiyonel gidalar gliniimiiziin ve gelecegin gidalar olarak nitelendirilmektedir ve bu
gidalarin lretim ve tiiketim diizeyi tiim diinyada giin gectikce artis gostermektedir
(Alasalvar ve Pelvan 2009). AB’deki tiiketicilerin aksine, lilkemizde egitim diizeyi
yiiksek geng kesimin ilgisini daha ¢cok ¢ekmektedir (Sevilmis vd. 2017). Tiikettigimiz
tahil, meyve ve sebzeler gibi degistirilmemis biitiin yiyecekler fonksiyonel bir yiyecegin
en basit halini temsil etmektedir ve bunlarin hemen hemen tamamui icerdikleri bir takim
fitokimyasallar nedeniyle sagligimizi koruyucu ve iyilestirici dolayisiyla yasam
kalitemizi artiric1 etkilere sahiptir (Savurdan 2007, S6nmez ve Ellialtioglu 2014, FAO
2017). Meyve ve sebzeler yiiksek besin degerine sahip olup giinde 500 g meyve ve
sebze tiiketimi onerilmektedir (Asmah vd. 2007). Meyve ve sebzelerde antioksidanlar az
miktarda bulunmasina ragmen kanser, kardiyovaskiiler gibi hastaliklarin 6nlenmesinde
etkilidir (Basuny vd. 2012, Gallo vd. 2014). Patlican da son zamanlarda; 6zellikle diisiik
kalorili ve diisiik glisemik indeksli olmasi, ¢6ziiniir lif iceriginin yiiksek olmasi, ¢esitli
elementler, amino asitler icermesi ve fitokimyasallara sahip olmasi nedeniyle diyetlerde
on plana c¢ikan sebzelerden biridir (Gallo vd. 2014). Igerdigi maddeler sayesinde
fonksiyonel gida olma niteligindedir. Fonksiyonel gidalar gliniimiizde siit iiriinleri, pasta
ve sekerleme, igecek ve bebek mamalarinda daha ¢ok karsimiza ¢ikmaktadir (Alasalvar
ve Pelvan 2009). Fitobesinler 6zellikle patlicanlarin kabugunda toplanmistir. Patlican,
gida sistemlerindeki reklendiricilere umut verici bir alternatif sunan yiiksek antosiyanin
igerigine sahiptir. Patlicana mor rengini veren kararli yapida bir antosiyanin olan
nasuninin gida endiistrisinde %1’den az konsantrasyonda kullanildiginda zararsiz dogal
bir renk verici oldugu belirlenmistir. Nasunin ¢ok az yiyecekte bulunmakla birlikte
patlicanlar, nasunini anlamli olarak daha fazla iceren dogal kaynaklardir (Sadilova
2006, Hedges ve Lister 2007, Shabana vd. 2013, Gallo vd. 2014, Kumari 2014). En
yaygin fonksiyonel iirlinler gida, farmasotik, kozmetik ve tekstil sektoriinde
toplanmaktadir (Gallo vd. 2014, Ozgelik 2015). Nasunin, toksisitesinin diisiik olmasi
nedeniyle yogurt, recel, alkolsiiz i¢ecek gibi belirli gida iiriinlerinin ve ayrica kozmetik
ve tekstil trlinlerinin renklendirilmesinde kullanilabilmektedir (Gallo vd. 2014).

Fonksiyonel gidalarin kolay temin edilebilir olmasi da oldukc¢a &nemlidir. Patlican



diinyanin bir¢ok yerinde yetistiriliyor ve diinya ¢apinda tiiketiliyor olmasi nedeniyle bu
acidan da avantaja sahiptir (Arivalagan vd. 2013). Patlican kabugundan nasunin
ekstraksiyonu ile gida endiistrisinin  atik  driinlerinin  ekonomik  olarak
degerlendirilebilecegi bildirilmistir (Gallo vd. 2014). Ayrica, patlican antioksidan
bakimindan ilk on sebze tiirii arasinda sayilmaktadir ve oksijen radikallerini etkisiz hale
getirme Ozelligine sahiptir. Patlican meyvesi icerdigi antioksidanlardan dolay1
karacigeri koruyan hepatoprotektif, anti-inflamatuvar, hipolipidemik, antialerjik,
antikanser ozelliklere sahiptir. Patlicanin toplam fenolik igerigi ile saglik lizerine etkileri

arasinda korelasyonun oldugu bildirilmistir (Salerno vd. 2014).

Agoreyo vd. (2012)’nin Solanum melongena L. tiirline ait yuvarlak ve oval meyveye
sahip iki patlican cesidinin besin igeriklerini kiyasladiklar1 ¢aligmalarinda o6zellikle
yuvarlak ceside ait meyvelerin daha besleyici oldugunu ve diyabet hastalari, diyet

yapanlar ve iskemik kalp hastalig1 i¢in faydali oldugunu kaydetmislerdir.

Uthumporn vd. (2016), patlican ununun fizikokimyasal ve antioksidan oOzelliklerini
inceledikleri calismalarinda, sadece toplam lif bakimdan degil aym1 zamanda
antioksidan ve besin degeri acisindan da zengin olan patlican ununun gidalarin

islenmesinde fonksiyonel bir bilesen olarak kullanilabilecegi sonucuna varmislardir.

Singh vd. (2016), patlicanin bocek oldiiriicii aktivitesini inceledikleri ¢alismalarinda, 10
graminda 1pg nikotin igeren patlicanin nikotin disinda diger birgok igerik ile birlikte

bocek oldiirticii etkisi oldugunu kaydetmislerdir.

1.4 Asih Fide Kullanim ve Kalite Uzerine Etkileri

Diinyada meyve veren sebzelerin yogun olarak yetistiriciliginin yapildig1 yerlerde
asillama kullanilmaktadir (Yetisir 2018). Asilama yonteminin sebze fidelerinde
kullanim1 6zellikle Cucurbitaceae (karpuz, hiyar ve kavun) ve Solanaceae (domates,
patlican ve biber) familyasina ait tiirlerde yaygindir (Gaion vd. 2017, Abd El Wanis
Mona vd. 2018). Karpuzda Kore’de ve Japonya’da baslayan sebze asilama

10



uygulamalarinin patlicandaki ilk 6rnekleri, 1950°1i yillarda Solanum aethiopicum yabani
patlican tiiriniin (Solanum integrifolium Poir.) anag olarak kullanilmasiyla baslatilmistir
(Oda 1999, Yetisir 2018). Sonraki yillarda farkli hastalik veya toprak parazitlerine
dayanimi bulunan yabani tilirlerin dogrudan kullanimi veya 1slah ¢alismalariyla
gelistirilen ticari patlican anaglarinin devreye girmesi s6z konusu olmustur. Patlican
cesitlerinin bir¢ogunda, diinya capinda iliman iklim kosullarinda patlican tiretimini
smirlayici faktorler olan Fusarium ve Verticillium solgunlugu gibi toprak kaynakli
hastaliklar ile 6zellikle kok-ur nematoduna dayaniklilik 6zelligi bulunmamaktadir. Bu
nedenle, asili patlican fidesi kullanimi1 daha biiyiik bir 6nem tagimaktadir (Balkaya vd.
2015, Villeneuve vd. 2016, Kandemir vd. 2016).

2017 yihi verilerine gore ililkemizde dekara patlican verim degeri ortalama 4 118,9
kg’dir (BUGEM 2019). Ulkemizde patlican iiretiminin %83’{i 6rtii altinda, %17’si acik
alanda gergeklesirken asili fide iiretiminin biiyiik bir kism1 ortii altinda kullanilmaktadir.
Toplam asili fide iiretiminde patlican, karpuz ve domatesten sonra 3. sirada Yyer
almaktadir (FIDEBIRLIK 2019). Patlicanda asili fide uygulamasinda baslangicta ayni
familyaya ait olan domates anaglar1 kullanilmistir. 2007 yilindan itibaren 6zellikle metil
bromiiriin yasaklanmasindan sonra yabani patlican tiirlerinden gelistirilen anaglar
kullanilmaya baslamistir. 2017 yilinda sektoriin kullanima sundugu asili patlican fide
sayist 12.5 milyon civarina ulagsmistir. Bunun mali degeri 24 milyon TL civarindadir.
Gilinlimiizde standart tohumluk kaydi yapilmis 14 adet patlican anaci bulunmaktadir.
Ulkemizde toplam asili patlican fidesi iiretiminde yerli firmalarin anaglarinin kullanim
orant %20 civarindadir ve asili patlican fidesi iretimi yapan yaklagik 45 firma
bulunmaktadir. 2017 yilinda Tirkiye’de iiretilen patlican fidesi 61 milyon adet olup
cilek fidesi dahil olmak iizere toplam 2.910.936.000 adetlik fide iiretiminde patlican
fidesinin oran1 %2.1 civarindadir (BUGEM 2019, FIDEBIRLIK 2019).

Patlicanin yabani formlar1 arasinda tiir i¢i veya tiirler arasi melezleriyle elde edilen
hibrit anaglar gii¢lii kok yapilari, erken olgunlagsma, daha yiiksek verim eldesi, ¢ogu
biyotik ve abiyotik strese tolerans nedeniyle asilamada giderek daha fazla
kullanilmaktadir (Kaushik vd. 2016). Patlicanlarin ¢ogu kurakliga toleranshidir,

dolayisiyla yabani patlicanlara ve tiirler arasi melezlere asilama kuraklik kosullarinda
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verimi ve meyve kalitesini artirabilmektedir (Petran 2013, Sen 2018). loannou (2001),
asili patlicanlarin daha fazla verim ve meyve biiyiikligii ile birlikte daha diigiik hastalik

ortaya cikis1 gosterdigini gozlemlemistir.

Her ne kadar ana¢ kullaniminin temel nedenleri toprak kokenli biyotik veya abiyotik
stres faktorlerinden korunmak ve olumsuz kosullarda da yetistiricilige devam edebilmek
olsa da son yillarda gidalarin besleyici degerlerine verilen 6nem ve 6zellikle aroma ve
icerik bakimindan kaliteli iirlinlere duyulan talep nedeniyle yetistiricilik kosullarinda
kiiltiirel iyilestirme caligmalart 6nem kazanmaya baslamistir. Domates, karpuz ve
patlican gibi birkag ticari sebze tiirii; bliylimeyi artirmak, biyotik ve abiyotik strese karsi
diren¢ saglamak i¢in asilanmaktadir (Kumar vd. 2017). Asili fide kullaniminin meyve
verim ve kalitesi iizerine olan etkilerinin incelenmesi iilkemizde ilk kez patlicanin,
domates iizerine asilanmasi ile arastirilmistir (Vuruskan 1989). Patlican asilamada daha
sonra ana¢ olarak yabani patlican tiirlerinden gelistirilen anaglar kullanilmaya
baglanmistir (Balkaya 2016). Doltu vd. (2017) asilamanin asilanan bazi patlican
cesitlerinde verime etkisini inceledikleri ¢alismalarinda; asili bitkilerin meyvelerinin
asis1z bitkiler ile ayn1 forma, renge ve agirliga sahip oldugunu belirlemislerdir. Asilt
varyantlarda, ¢oziinlir kuru madde ve nem igerigini daha yiiksek, seker icerigini ise

asis1z varyantlaria gore daha diisiik bulmuslardir, ancak farklar anlamli olmamastir.

Asilama; sekil, kabuk rengi, kabugun dokusu veya kabugun piiriizliliiglinii, meyve
etinin dokusunu, ¢oziiniir kuru madde konsantrasyonunu, sertligini etkilemektedir ve
biber, domates ve patlican meyvelerinin hasat omriinii artirmaktadir (Sen 2018). C
vitamini, likopen ve karoten gibi karotenoidler, asili meyve sebzelerinde fosfor,
potasyum, magnezyum, kalsiyum ve demir gibi minerallerle birlikte insan sagligi igin
onemli olan bilesiklerdir. Bu nedenle, meyve ve sebzelerde saglikla ilgili bu bilesiklerin

seviyelerinin ylikseltilmesi biyiik ilgi cekmektedir.

Asilama, Kalem/Ana¢ kombinasyonlarina bagli olarak patlican meyvelerinin fenolik
igerigini etkilemektedir (Kacjan Marsi¢ vd. 2014). Arvanitoyannis vd. (2005), S. torvum
ve S. sisymbriifolium tiirlerini ana¢ olarak kullandiklar1 c¢aligmalarinda, patlican

meyvelerini depolama sirasinda fiziko-kimyasal (pH, meyve eti sertligi, C vitamini)
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ozellikler agisindan incelemis, asilamanin bu 6zellikler bakimindan olumlu bir etkisinin
bulunmadigini tespit etmislerdir. Gisbert vd. (2011b), tiirler arasi1 melez anaglar
kullanilarak asilanmis patlican bitkilerinde; meyve protein igerigi, toplam meyve
fenolik madde igerigini asilanmamis patlicanlara gore daha yiiksek bulmuslardir.
Moncada vd. (2013), S. torvum’u ana¢ olarak kullandiklar1 ¢aligmalarinda iki gesitte
verim ve kalite agisindan ana¢ kullaniminin olumsuz etki yaptigini, diger iki ¢esidin cok
fazla etkilenmedigini, anacin meyve rengi iizerinde etkili oldugunu, fenolik madde
miktarinin ise asisiz bitkilerde daha fazla oldugunu bildirmislerdir. Romanya’da
yetistirilen ticari patlican g¢esitlerinin S. melongena, S. lycopersicon ve S. torvum’a
astlanmasi sonrasinda en iyi verim ve kalite performansi, patlicanin kiiltir formunun

anag olarak kullanildig1 denemelerden elde edilmistir (Doltu ve Bogoescu 2014).

Asilanmis patlican bitkileri, agilanmamis kontrol grubu ile karsilagtirildiginda % 79.3'e
kadar verim artis1 saglanmigtir (Khah 2011). Khah vd. (2005), ‘Rima’ patlicani fidesinin
tarla ve serada iki domates anacina asilandigini, asilanmig bitkilerin asilanmamis
bitkilere gore sirastyla % 53 ve % 60 daha fazla meyve verdigini ortaya koymuslardir.
Calismada hem sera hem de acik alanda asilamanin, liretilen meyvelerin Kkalitesi
tizerinde 6nemli bir etkisi olmadan daha yiiksek toplam verim saglanmistir. Sonugclar,
uygun anaglara patlican asilanmasinin, 06zellikle sera kosullarinda, yetistirme
performansi iizerinde olumlu etkileri oldugunu gostermistir. Asilama i¢in gelistirilmis
genotiplerin kullanimi, ¢esitli iklim ve toprak kosullarinda verimi arttirmak igin
gereklidir. Bitkilerin kok sisteminin vejetatif biiylime ve verimi etkiledigi iyi
bilinmektedir. Bu nedenle, ¢cogu arastirma raporunda kaydedilen asilamanin etkileri,
asili ve agillanmamis bitkiler arasindaki kok sistemindeki farkliliklar, yani suyun kok

salgilar1 ve besin alimmin etkinligi ve hatta biiyiime diizenleyicilerinin dagilim ile

ilgilidir (Khah 2011).

Patlican anaclarinin pazarlanabilir verim, erken hasat, meyve kalitesi ve besin degeri
tizerindeki etkisinin oldugu belirlenmistir. Birinci simif meyvelerin yilizdesi asil
patlicanlarda asilanmamis bitkilere gore daha yiiksektir. Anaglarin patlican
meyvelerinin besin degeri iizerindeki etkisi ile ilgili ana¢ arasinda onemli farkliliklar

olmadigi kaydedilmistir (Bogoescu ve Doltu 2015).
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Abd EIl-Wanis Mona vd. (2018) tarafindan Solanaceae anaglari iizerine asilanmis
patlicanlarin beyaz ciirtikliik ve iki noktali kirmizi 6riimcek ile iligkili bliylime ve verim
tizerine yapmis olduklari ¢alismalarinda, test edilen anaglarin bitki canliligini, verim ve
meyve kalitesi iizerinde olumlu bir etki gosterdigini tespit etmislerdir. Bitki boyu, S.
torvum anaci iizerine asilanan bitkilerde daha yiiksek ve L. esculentum cv. super strain-
VFN anaci iizerine asilananlarda daha diisiik oldugu bulunmustur. Ayrica, test edilen
anaclarin, meyve uzunlugu, meyve genisligi gibi meyve sekli Olgiilerini etkiledigi
belirlenmistir. Askorbik asit igeriginin de etkilendigi saptanmustir. Asili patlicanda, bitki
hastalik direnci ile yakidan ilgili olan peroksidaz, toplam fenoller ve toplam
flavonoidlerin aktivitelerinin, agilanmamis patlicanda oldugundan daha fazla artis
gosterdigi kaydedilmistir. Calismada, S. torvum anaci lizerine asilamanin, patlican
tizerindeki akarlar ile birlikte Sclerotinia sclerotiorum'un neden oldugu beyaz ¢iiriikliik
hastaligim1 kontrol etmek igin potansiyel bir arag¢ olabilecegi ve verim ve meyve

kalitesini arttirdig1 sonucuna varilmistir.

Kumar vd. (2017), pathicanda farkli anaglarla asilamanin biiyiime, verim ve kalite
tizerine katkilarini arastirdiklar1 caligmalarinda, bitki morfolojisi, cogalma ve verim
parametrelerinin asilamadan 6nemli 6lciide etkilendigini belirlemislerdir. Ayrica meyve
agirligi, meyve verimi, meyvenin olgunlasma siireleri ve bitkinin koklenme
davraniglarinin asilamadan olumlu yonde etkilendigini ortaya koymuslardir. Biitiin
asilanmis bitkiler iistiin koklenme gdstermis ve en yiiksek say1, uzunluk, taze agirlik ve
kuru kok agirligi Solanum torvum, ardindan Solanum khasianum'da kaydedilmistir.
Ortalama performansa dayanarak, asili Solanum torvum ve Solanum khasianum
bitkilerinin meyve kalitesini etkilemeden bitki gelisimi ve verimine katki saglayan tistiin
karakterleri sagladigir bulunmustur. Patlicanda asilamanin oldukga basarili ve alternatif

tiretim yontemi oldugu sonucuna varilmistir.

Asilanmis patlican fidelerine talep hizla arttikga, artan arastirmalar, Kalem/Anag
kombinasyonlariin bitki performansinin verim ve meyve kalitesi {izerindeki etkilerine
odaklanmistir. Asilamanin meyve kalitesi oOzelliklerini etkileyebilecegi cok iyi
bilinmektedir (Alexopoulos vd. 2007, Davis vd. 2008a, b, Gisbert vd. 2011b, Proietti
vd. 2008, Sabatino vd. 2013). Gisbert vd. (2011b), Moncada vd. (2013), Marsi¢ vd.
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(2014) ve Sabatino vd. (2016)’ye gore asilama, patlicanda verim ve meyve kalitesini
etkileyebilmektedir. Her ne kadar Mufioz-Falcon vd. (2008) patlicandaki meyve
seklinin yiiksek derecede kalitsal oldugunu ve genetik kontrol altinda oldugunu bulmus
olsa da, bu arastirma anaglarin meyve uzunlugu, meyve genisliZi ve meyve
uzunlugu/genislik oranlar1 gibi meyve sekil parametrelerini etkileyebilecegini
gostermistir. Meyve sekli degisikliklerinin muhtemelen anag¢ tarafindan olusturulan
bliylime diizenleyici konsantrasyonundaki degisikliklerden kaynaklandigini varsayan
Gisbert vd. (2011b)’nin elde ettigi sonug¢larla uyumlu bulunmustur. Mufoz-Falcon vd.
(2008) de ayrica cevre ve genotipxcevre etkilerinin meyve seklini etkilemedigini
bildirmistir. Sabatino vd. (2018), bahar ve yaz (2014-2015) donemleri olmak iizere 2
farkli yetistirme doneminde hem yabani hem de akraba patlican tiirleri dahil ¢esitli
potansiyel anaglarin bitki canliligi, verim ve bitki Kkalitesi tizerine -etkilerini
incelemiglerdir. Calismada meyvelerdeki glikoalkaloidlerin konsantrasyonu oOnerilen

giivenlik degerinin (200 mg / 100 g dw) altinda kalmustir.

Moncada vd. (2013), Solanum torvum iizerine agilamanin dort patlican ¢esidinde meyve
rengini iyilestirdigini ancak toplam fenolik igerigi azalttigin1 bildirmistir. Tsakoniki
patlicanimi  S. torvum ve S. sisymbriifolium iizerine asilamak, meyve eti
stkiligii/sertligini ve C vitamini igerigini azaltmistir (Arvanitoyannis vd. 2005). Tirler
aras1 melezler, diizensiz ¢imlenmeye sahip yabani bir tiir olan ve yaygin olarak
kullanilan S. torvum Sw anacina alternatifi temsil etmektedir. Gisbert vd. (2011b)
patlicanin tiirleraras1 hibritler {izerine, yliksek canliligin ve anaglarin kalem ile iyi
uyumlulugunun, meyve organoleptik nitelikleri veya bilesimi iizerinde olumsuz bir
etkisi olmadan daha erken ve daha yiiksek verim ile sonu¢lanmasindan dolayr 6zellikle
de S. incanumxS. melongena hibritlerine asilanmasinin patlican iiretiminde avantaj
sagladigin1 gostermistir. Asilamanin bitki stresine duyarlilik, biiylime ve verim ile ilgili
farkli parametreler {izerindeki etkisine iliskin c¢eliskili raporlar vardir. Fallik ve Ilic'e
(2014) gore, belirli iklim ve cografi kosullar i¢in Kalem/Ana¢ kombinasyonlarinin

dikkatlice secilmesi gerekmektedir.

Patlicangiller (Solanaceae) ve Kabakgiller (Cucurbitaceae)nin ortalama meyve

agirhiginin ve biiyiikliigiiniin genellikle asilamadan etkilendigi ve verimin 6nemli bir
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bileseni oldugu diistiniilmektedir (Talhouni 2016). Sekerin, asitlerin ve meyve suyunun
pH'nin, agilanan sebzelerden ve kullanilan anag tipinden etkilenebilecegi bildirilmistir
(Davis vd. 2008a). Glikoz, fruktoz, sakkaroz ve toplam ¢oziiniir kuru madde (TSS)
konsantrasyonu gibi tat belirleme 6zellikleri asilanmis ve asilanmamus bitkilerde benzer

olmustur (Rouphael vd. 2010).

Patlican bitkisinde asilama ve kalite 6zelliklerinin bir arada degerlendirildigi ¢alismalar
az sayidadir.  Farkli  yetistirme  donemlerinde  karsilastirmali  sonuglara
rastlanmamaktadir. Bu esaslara dayanarak gerceklestirilen calismadaki amag,
Tiirkiye’de ticari olarak kullanilan patlican anaglar1 ve ortii alt1 yetistirme donemlerinin
farkl1 sekil ve meyve kabugu renklerine sahip ¢esitlerin meyvelerindeki bazi
biyokimyasal maddeler tizerindeki etkilerini aragtirmak, degisik anaglar {izerine asili ve

asisi1z gesitlerin morfolojik ve biyokimyasi yoniinden degisimlerini incelemektir.
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2. KURAMSAL TEMELLER

2.1 Pathicanin Tarihgesi

Ik olarak yaklasik 4000 y1l dnce kiiltiire alinan patlicanin neredeyse biitiin tiirlerinin
orijini Asya ve Afrika’dir. Patlican (Solanum melongena L.) kuzey dogu Hindistan ve
Burma’dan kuzey Tayland, Laos, Vietnam ve gilineybati Cin’e kadar genis bir alana
Ozgiidiir ve hala bu boélgelerde patlicanin yabani formalar1 bulunabilmektedir (Daunay
ve Janick 2007, Boyaci 2008, Arivalagan vd. 2013). Biiyiikk meyveli patlican gesitlerinin
Hindistan’da kiiciik meyveli patlican cesitlerinin ise Cin ve daha sonra Afrika’da
kiiltiire alindig1 bildirilmektedir (Naujeer 2009). Patlican; Giineydogu Asya’dan batiya,
sonra Bati ve Kuzey Afrika’ya, 17. ylzyilin baslarinda ise Akdeniz Havzasi ve
Avrupa’ya Arap lilkeleri tarafindan tanitilmistir (Daunay ve Janick 2007, Boyaci1 2008,
Arivalagan vd. 2013).

Patlican i¢in pek ¢cok Arapca (melongena gibi) ve Afrika dillerinde veya bolgeyi temsil
eden (aethiopicum gibi) isimlerin ortaya ¢ikmasi ve antik Yunan ile Roma’ya ait
isimlerinin bulunmamasi, eski Yunanlilar ve Romalilar tarafindan muhtemelen
bilinmedigini gostermektedir (Naujeer 2009, Brunson 2012, Padma 2012). Ingilizce
“Eggplant” ismi Gerard’in 14. yiizyila ait yumurtalara benzeyen kii¢iik beyaz meyveleri
tanimindan gelmektedir (Brunson 2012). Ingiltere isgali altinda olan Hindistan’in baz1
bolgelerinde popiiler olan beyaz yumurta seklindeki meyveler, Almanca’da yine sekil
benzerligine bagl olarak “Eierfrucht”, Fransizca’da “Plante aux oeufs” gibi esdeger
isimlerle adlandirilmigtir. Diger isimlerin ¢ogu Sanskrit¢e’den Farsca, Arapca ve

Tiirk¢e’ye daha sonra ise Avrupa dillerine ¢evrilmistir (Daunay ve Janick 2007).

Daunay ve Janick (2007)’in “Patlicanin Tarihgesi ve Ikonografisi” adli ¢aligmalarinda,
tarihte patlicanin tanindigina ve kullanildigima iliskin bir takim belge ve resimlere yer
verilmektedir. Patlicanin sebze olarak ilk 6nce Cin’de benimsendigi, Bati1 Jin Hanedani
zamaninda (M.S. 265-316) Giiney Cin’deki Bitkiler Atlas1 gibi eserlerin varhigi ile
kanitlanmistir. Patlican tam olarak zamani bilinmemekle birlikte ¢ok Onceleri Iran’a

yayilmistir. Gegmiste Ibn-i Sina ve bazi insanlar patlicanin kullanimi hususunda dikkatli
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olunmasi gerektigi konusunda insanlari uyarmislardir. Bazi olumsuz etkilere yol
acabilecegi ileri siiriilirken diger yandan patlicandan faydalanmak i¢in tuzlanabilecegi
ya da suda bekletilebilecegi boylece safranin nétrlestirilebilecegi, melankolik, sinirli
yapma etkisinin azaltilabilecegi ve kulak hastaliklarinin tedavisinde de kullanilabilecegi
ileri siiriilmiistiir. Yedinci ve sekizinci yiizyillarda Miislimanligin yayilmasiyla birlikte
patlican da Akdeniz havzasi genelinde yayillmistir ve eski Yunanlilar ile Romalilarca da
tanmmustir. Sekizinci yiizyillda Iranli ve Arap denizciler tarafindan Kuzey Afrika’ya
tasinmustir. Avrupa’ya Arap tliccarlar tarafindan gotiiriildiigli tahmin edilen patlicanin,
Avrupa’daki ilk resimlendirmesinin 1330’lu yillarda yapildigi tahmin edilmektedir
(Magioli ve Mansur 2005, Daunay ve Janick 2007, Sekara vd. 2017). 1480°1i yillarda
patlicanin siis bitkisi olarak saksilarda yetistirildigine dair ¢izimler bulunmaktadir.
Yaklasik 1385°1i yillarda patlican afrodizyak etkisi ile 6ne ¢ikmaktadir (Daunay ve
Janick 2007). Geleneksel tipta yaygin kullanimina ragmen, patlicanin Avrupa mutfagina
tanitilmasi; koyu mor renginin karanlik ve kotiiliik ile bagdastirilmasi nedeniyle biiyiik
siiphe ile kabul edilmistir. 1753 yilinda, Ingiliz botanik¢i Linnaeus, patlican meyvesinin
toksik olmadigin1 kabul edip yenilebilir olarak listeledikten sonra Avrupa mutfaklarinda
kabul gérmiistiir (Williams 2012). Ozetle, Orta Cag Avrupasi’nda patlican, hem yiyecek
olarak hem de tibbi acidan One ¢ikmaktadir. 15.-17. yilizyillar arasinda Avrupali
gocmenler tarafindan Kuzey Amerika’ya yayillmistir, 17. yiizyilda ise Brezilya’ya
taginmistir. Ronesans donemine ait ¢izimlerde de yine patlicanin afrodizyak etkisi ele
alinmistir. Ge¢gmisten giinlimiize patlican diinyada hem yiyecek olarak hem tibbi yonii
hem de siis bitkisi olarak kullanimi ile degerlendirilmektedir (Magioli ve Mansur 2005,

Daunay ve Janick 2007).

Ulkemize patlicanin tanitilmasinin 16. yiizyil sonlarinda ipek Yolu iizerinden yapilan
ticaret ile gerceklestigi tahmin edilmekle birlikte kesin tarihi bilinmemektedir.
Ulkemizde de gegmisten bugiine hem yiyecek hem de halk arasinda tibbi yonii ile
kullanilmaktadir. Patlicanin gida olarak tiikketimi sulu yemekleri, kizartmasi, kozlemesi,
haslamasi, dolmasi, tursusu, konservesi, kurutmasi, tatlisi, regeli olmak iizere oldukca
genis bir yelpazede toplanmaktadir. Diinyada popiiler kiiltiir, folklor ve siirlere giren

patlican, Istanbul’da kdzlendigi bircok yerde yangina neden olmasi nedeniyle giiney
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rliizgar1 ‘patlican meltemi (riizgar1)’ olarak adlandirilmistir ve siirlere konu olmustur

(Daunay ve Janick 2007, Tuncay 2007, Boyac1 2008).

2.2 Pathicanin Besin Icerigi

Patlican, Akdeniz diyetinin tipik bir sebzesidir ve yaygin inanisin aksine vitamin ve
mineral igerigi bakimindan en az diger sebzeler kadar degerlidir (Boyact 2007, Gallo
vd. 2014). Sadece mutfakta kullanim1 genis ve ¢ok yonlii bir sebze degil, ayn1 zamanda
kuvvetli antioksidanlarca da zengindir (Gallo vd. 2014). Disiik kalorili, glisemik
indeksi oldukga diisiik (GI 15), yag ve sodyum igeriginin az olmasi, nisasta igermemesi
nedeniyle besleyicidir. Protein ve nisastaca zengin glinlerin dengelenmesinde yararli

bir sebzedir (Akan ve Demir 2012, Mars 2004, Gallo vd. 2014).

Patlican, temel olarak A vitamini (beta-karoten seklinde), B vitaminleri, folat ve C
vitamini icermektedir. Ayrica bol miktarda potasyum, magnezyum, kalsiyum ve fosfor
icermekte olup mineraller bakimindan zengindir (Joy 2018, Nisha vd. 2009, Gallo vd.
2014). Meyveleri mineral elementler nedeniyle tercih edilmektedir. Uzmanlar
patlicanin, potasyumun dogal bir kaynagi oldugunu, 100 gr taze meyvenin yaklasik 220
mg K igerdigini bunun da giinlik potasyum ihtiyacinin %10'unu karsiladigini
bildirmistir (Kowalski ve Kowalska 2005, Gallo vd. 2014). Giinliik tiamin ihtiyacimizin
%S5’ini, magnezyum ihtiyacimizin ise %6’sin1 karsilamaktadir (Coila 2010). Patlicanin
¢cozlinir lif (6zellikle pektin) igerigi oldukga fazladir (Gallo vd. 2014). Meyvesinin
yaklasik %90’1 sudan olusmaktadir. Bu Ozellikleri nedeniyle obezite ve diyabet
miicadelesinde diyetlerde kullanilan en 6nemli sebzelerin basinda gelmektedir (Mars

2004, Boyac1 2007, Gallo vd. 2014).

Guimaraes vd. (2000) tarafindan patlican (Solanum melongena L.) infiizyonunun
hiperkolesterolemik denekler ftizerinde gecici etkisini inceledikleri bir g¢alismada
patlican tozunun; %15.09 protein, %1.42 toplam lipid, %13.89 lif, %0.22 kalsiyum,
%0.31 fosfor igerdigini tespit etmiglerdir.
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Kowalski ve Kowalska (2005) patlican meyvelerinin diisiik enerji degerine (100kJ/100
g taze madde) sahip oldugunu, yaklasik %1.4 protein, %0.3 yag, %4.32 suda ¢6ziinen
sekerler icerdigini ve toplam kuru madde miktarinin %30'dan fazla ham lif varligina

sahip oldugunu ifade etmistir.

Patlican, provitamin A ve E vitamini agisindan fakir (Taze agirlikta ortalama 27 IU /
100 g provitamin A, 0.30 mg/100g E vitamini i¢germektedir) olmakla birlikte askorbik

asit ve fenolikler bakimindan oldukg¢a zengindir (Hanson vd. 2006).

Hedges ve Lister (2007)’ye gore ise, patlican, temel besin maddelerince zengin olmayip
degisik pigmentler ve kismen yiiksek oranda antioksidan aktiviteye sahip fenolik
bilesikler olmak {izere biiyiilk miktarda fitokimyasallar ihtiva etmektedir. Bu
fitokimyasallar genellikle bitkilerde diisiik konsantrasyonda bulunmaktadir (Satam vd.
2013). 82 gram agirliginda bir patlicanin sahip oldugu besin degeri Cizelge 2.1°de

gosterilmistir.

Cizelge 2.1 Patlicanin besin degeri (82 gram) (USDA 2018)

Besinler | Miktar Besinler | Miktar
Temel Bilesenler Yaglar
Protein 08¢ Toplam Yag 029
Karbonhidratlar 4.7 ¢ Poli Yag 01g
Su 75.8¢ Vitaminler
Kiil 06¢g Vitamin A 22.11U
Kalori Vitamin A 0.8 mcg

. Retinal Aktivite Esdegeri

Toplam Kalori 825KJ | | Beta Karoten 3eeg 13.1 mcg
Kalori (Yag) 5.4 KJ Niasin 0.5 mg
Kalori (Karbonhidrat) 68.7 KJ Vitamin B6 0.1 mg
Kalori (Protein) 8.4 KJ Betain 5.7 mg
Karbonhidratlar Vitamin C 1.8 mg
Diyet Lifi 2840 Vitamin E 0.8 mg
Sekerler 2.8¢ Folat 18.0 mcg
Glikoz 19¢ Vitamin K 2.9 mcg
Fruktoz 199¢ Pantotenik Asit 0.2 mg
Laktoz 19¢ Mineraller
Sukroz 19g Kalsiyum 7.4 mg
Maltoz 199 Bakir 0.1 mg
Mineraller Amino Asitler
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Cizelge 2.1 Patlicanin besin degeri (82 gram) (USDA 2018) (devam)

Besinler Miktar Besinler Miktar
Demir 0.2mg Alanin 41.8 mg
Magnezyum 11.5mg Arginin 46.7 mg
Manganez 0.2 mg Aspartat 134 mg
Fosfor 20.5mg Sistin 4.9 mg
Potasyum 189 mg Glutamat 153 mg
Selenyum 0.2 mcg Glisin 33.6 mg
Sodyum 1.6 mg Histidin 18.9 mg
Cinko 0.1mg [zolesin 36.9 mg
Doymus Yag Asitleri Losin 52.5 mg
16:0 Palmitik 20.5 mg Lisin 38.5mg
18:0 Stearik 7.4 mg Metiyonin 9.0 mg
Mono Yaglar Fenilalanin 35.3mg
18:1 Oleik | 115mg| | Prolin 35.3 mg
Poli Yaglar Serin 34.4 mg
18:2 Linoleik 51.7 mg Treonin 30.3 mg
18:3 Linoleik 10.7 mg Triptofan 7.4 mg
Diger Yaglar Tirozin 22.1 mg
Omega 3 Yag Asitleri 10.7 mg Valin 43.5 mg
Omega 6 Yag Asitleri 51.7 mg

Diger sebze ve meyvelerin fenolik bilesiklerin, dogal antioksidanlarin kaynagi olmasi
gibi patlican meyveleri (Solanum melongena L.) de fenolik asitler de dahil olmak iizere
dogal antioksidanlarin 6nemli bir kaynagidir. Fitokimyasal arastirmalarda son dénemde
fenolik asitler, immiinostimiilasyon etkileri olan maddeler olarak dikkat ¢ekmektedir
(Kowalski ve Kowalska 2005, Satam vd. 2013). Patlicanin, kismen yiiksek oranda
antioksidan aktiviteye sahip olmasi, ihtiva ettigi fenolik bilesiklere atfedilmektedir
(Eun-Ju vd. 2011). Farkli cesitler farkli oranda degisik antioksidan maddeler
icermektedir (Stommel ve Whitaker 2003, Hedges ve Lister 2007). Flavonoidler,
meyve, sebze, ¢cay ve tibbi bitkilerde yaygin olarak bulunan polifenolik bilesiklerdir.
Flavanoidler, fenolik asitler ve polifenoller besinsel fenoliklerin ana smiflaridir

(Stommel ve Whitaker 2003, Satam vd. 2013).

Flavanoid sinifina dahil olan antosiyaninler bitki fenollerinin en biiylik ve en ¢ok
calisilan grubunu temsil etmektedir. Antosiyaninler, UV dalga boyundaki isinlari

emerek bitkileri zararli etkilerinden koruyan ayni zamanda tozlagsmada etkili olan
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bocekleri de ¢eken renk maddeleridir. Antosiyaninler, bitkiler aleminde yaygin olarak,
glikosile edilmis (antosiyaninler) ve aglikosile edilmis formda (antosiyanidinler)
bulunan genellikle daha az kararli olan molekiillerdir. Suda ¢6ziiniir pigmentlerin en
bliyiilk ve en 6nemli grubu olarak kabul edilmektedir. Antosiyanin igeren bitkiler,
kirmizi, mor, mavi, sari, turuncu veya oksidasyon durumuna bagli olarak renksiz
olabilmektedir (Stommel ve Whitaker 2003, Mills vd. 2006, Basuny vd. 2012, Satam
vd. 2013). Antosiyanin kelimesi Yunanca c¢igekler anlamina gelen “antho” ve koyu
mavi anlamia gelen “cyanin” sdézciiklerinin birlestirilmesi ile tiiretilmistir (Basuny vd.
2012). Patlicanda bulunan antosiyaninin varligi ilk olarak Kuroda ve Wada (1933)
tarafindan belirlenmistir (Sadilova vd. 2006, Gallo vd. 2014).

Patlican, meyve kabugunun siyahtan mora pigmentasyonu patlicana karakteristik
rengini kazandiran “nasunin” denilen antosiyanin igerigine atfedilmektedir. Nasunin ¢ok
az yiyecekte bulunmaktadir ve patlicanlar nasunini 6nemli 6l¢lide daha fazla i¢eren
dogal kaynaklardir (Gallo vd. 2014). Patlican meyve kabugunda bulunan fenolikler,
meyve etinde bulunanlara gore iki kat fazla olup ayn1 zamanda yapilar1 da farklidir.
Singh vd. (2009), patlican meyve etinden elde edilen 5-caffeoylputrescine, 5
caffeoylquinic asit ve 3-asetyl-5caffeoylquinic asit gibi bircok fenolik bilesik
tanimlamugtir. Noda vd. (2000) ayrica, nasunin, delphinidin-3- (pcoumaroylrutinoside) -
5-glikozidin patlican kabugunda temsili bir antosiyanin oldugunu bildirmislerdir (Eun-
Ju vd. 2011). Patlicanda o6zellikle kabukta yogunlasmis olan delphinidinin cis-trans
izomerlerinin bir karisim1 olarak bulunan nasunin, patlican kabugunda bulunan
antioksidan aktiviteye sahip oldukcga stabil, asillesmis, ana antosiyanin maddesidir.
Yapist delphinidin 3 - (4 - (p - koumaroil) - L - ramnosil - (1,6) glikopiranosid) -5-
gluko-piranosid olarak tanimlanmistir (Sadilova vd. 2006, Hedges ve Lister 2007, Gallo
vd. 2014). Sar1 ve turuncu renkli meyvelere sahip cesitlerin renklerinden dolay:
karotenoid, yesil renkli ¢esitlerin ise klorofil igerdigi diisiiniilmektedir (Hedges ve Lister

2007).

Fenolik asitler, yaygin olarak bulunan hidroksibenzoik ve hidroksisinamik asitleri
iceren kapsamli bir grup olusturmaktadir. Hidroksisinamik asit esterlerinin, klorojenik

asit baskin olmak iizere kafeik asitin ester ve glikozid tiirevlerinin patlican
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meyvesindeki énemli fenolik bilesikler oldugu tespit edilmistir (Stommel ve Whitaker
2003, Kowalski ve Kowalska 2005, Hedges ve Lister 2007).

Bitkiler alkoloidleri glikozitik formda glikoalkoloidler olarak igermektedir.
Glikoalkaloidler formunda steroidal glikozitler, ekonomik olarak steroidal sapojenin
diosjenin yerine, endiistriyel kortikoid {iretimi i¢in bir hammadde olarak kullanilmasi
nedeniyle hem ekolojik hem de ticari agidan 6nemlidir. Bunun yaninda, patlicandaki
acilik, glikoalkaloidlerin varligindan kaynaklanmaktadir. Genel olarak, yiiksek
glikoalkaloid igerigi (20 mg/100g taze agirlik) aci tat olusturmaktadir ve istenmeyen
lezzet vermektedir. S. melongena L. meyveleri steroidal alkaloidler bakimindan
zengindir. Solasonin ve solamarjin, patlicanlarda (Solanum melongena L.) bulunan iki
ana steroidal alkaloid glikozittir. Patlican kabuklarinin, antosiyanin (delphinidine-3-(p-
cumaroylrutinoside) 5-glikozit (nasunin)) igerdiginden dolayi antioksidan aktiviteye
sahip oldugu rapor edilmistir (Tek 2006, Shabana vd. 2013, Rohini 2016).

Nikotin, nightshade bitki ailesinde bulunan bir alkaloid olup merkezi sinir sistemine
hem baskilayict hem de uyarict olarak etki etmektedir. 10 gram Solanum melongena
sadece 1pg nikotin icermektedir. Sigaralar genellikle 1mg nikotin igermektedir ki bu,
bir kisinin bu miktara ulasmak ic¢in 10 kilo patlican yemek zorunda kalmasi anlamina

gelmektedir (Singh 2016).

Stommel ve Whitaker (2003) yaptiklart bir g¢alismada arastirilan biitiin patlican
cesitlerinde ve patlican meyvesinin biitiin dokularinda klorojenik asit oldugunu
belirlemislerdir (Hedges ve Lister 2007). Kalogeropoulos vd. (2007) tarafindan yapilan
bir ¢alisma sonucu meyve ve sebzelerde en fazla bulunan fenolik madde klorojenik

asitin toplam fenoliklerin %99°una karsilik geldigi bildirilmistir.

Patlican meyvesinin tadin1 igerdigi fenolik asit, askorbik asit kompozisyonu ve sekerler
belirlemektedir (Stommel ve Whitaker 2003). Baz1 kaynaklarda, bazi1 fenolik bilesikler
act olsa da (Macheix vd. 1990) patlican aciliginin saponinlerin ve glikoalkaloidlerin
varligia bagl oldugu bildirilmektedir (Aubert vd. 1989, McGee 2004, Hedges Lister
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2007, Sanchez-Mata vd. 2010, Plazas vd. (2013) Patlican, biiyiik miktarda kalsiyum

emilimini engelleyen solanin icermektedir (Mars 2004).

Kowalski ve Kowalska (2005) tarafindan ii¢ patlican ¢esidinde (Black Beauty, Solara
F1, Epic F;) fenolik asit fraksiyonlarinin kantitatif ve kalitatif analizleri yapilmistir.
Aragstirilan patlican meyvelerinde kafeik, p-kumarik, ferulik, gallik, protokatesik ve p-
hidroksibenzoik asitler tespit etmislerdir. Denemede kullanilan Black Beauty cesidi
meyvelerinde, protokatekuik asit (22.36 pg/g taze madde) ile en yiiksek fenolik asit
seviyesi (35.14 pg /g taze madde) belirlenmistir.

Patlican meyvelerinde; kampesterol, sitosterol, stigmasterol ve az miktarda kolesterol
bulunmaktadir (Kowalski ve Kowalska 2005). Sadilova vd. (2006), patlican (Solanum
melongena L.) ve menekse moru biber (Capsicum annuum L.) kabugu ekstraktlarinin
antosiyanin, renk ve antioksidan oOzelliklerini belirlemislerdir. Bulgular, hem gida
rengini hem de besin degerlerini anlamak i¢in antosiyaninlerin yapisallagsmis
etkinliklerinin uygunlugunu destekler nitelikte olmustur. Patlicanda dort glikosile
edilmis yap tespit edilmistir. Ana pigment delphinidin-3-rutinosid (%84. 5), ardindan
delphinidin-3-rutinosid-5-glikozit (%8.1, 1) ve sirasiyla delfinidin tiirevi izobarik 1
(%4.2, 2) ve delfinidin- 3-glikozit (%3.7, 4) bulunmustur. Bir pH diferansiyel metodu
(Giusti ve Wrolstad 2005) ile belirlenen monomerik antosiyanin igerigi, patlicanda

450.1 mg/kg taze agirlik diizeyinde ortaya konmustur.

Eun-Ju vd. (2011) tarafindan 2 farkli ¢oziiciiyle (%70 etanol ve su) ekstrakte edilen
patlicanin 5 farkli parcasinin (kaliks, yaprak, meyve kabugu, meyve eti ve govde)
antioksidan aktivitesi ve fenolik igerikleri degerlendirilmistir. En yiiksek antioksidan
icerigi kabuk ekstraktinda (%138.05 mg) olmak {izere sirasiyla; kaliks (%135.94 mg),
govde (%110.38 mg), yaprak (%97.29 mg) ve meyve eti (%2.29 mg) ekstraktlarinda
tespit edilmistir. Patlicanin antioksidan aktivitesinin meyvenin farkli boliimlerine ve
coOziiciilere gore degistigi sonucuna varilmistir. Bu calisma ayn1 zamanda kaliks
kisminin da gii¢lii antioksidan aktiviteye sahip oldugunu géstermektedir. Bu bulgular,

bir bitkinin kaliks kisminin neden geleneksel bir ilag olarak kullanildigim

cevaplayabilecektir (Bruni vd. 2004, Hirunpanich vd. 2006, Eun-Ju vd. 2011).
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Patlicanin yapraklart da 6nemli birtakim fitokimyasallar igermektedir. Yaprak suyunun
kuru kalintisinin fitokimyasal analizinde flavonoidler, alkaloidler, taninler ve steroidler
tespit edilmistir (Mutalik vd. 2003). Shrivastava vd. (2012) patlican yapraklarinda
yaptiklar1 fitokimyasal analiz ¢alismasi sonucunda; alkaloidler, saponinler, taninler,
recineler, flavonoidler, terpenoidler ve steroidlerin belirlendigini ayrica patlican

yapraklarinin folik asit ve potasyum kaynagi oldugunu bildirmislerdir.

2.3 Pathicanin insan Sagh A¢isindan Onemi ve Tibbi Bitki Niteligi

Patlicanin besin igerigi ve tibbi bitki olarak kullanilma potansiyeline yonelik calismalar
2000°’li yillardan bu yana artis gostermektedir ve insan sagligi iizerine yapilan
aragtirmalarda bir¢ok faydasimin oldugu goriilmiistiir. Solanum melongena L., sebze
olarak tiiketilmesinin yam sira yilizyillardir 6zellikle Asya lilkelerinde sifali bir sebze
olarak degerlendirilmektedir. Dogal miisilajin yatistirict etkisi, patlicani bir sebze olarak
oldukga ilgi cekici hale getirmigtir. Mantar zehirlenmesi i¢in bir panzehir olarak
kullanilmasi sasirticidir (Williams 2012). Bitkinin miishil ve biiziicii 6zelliklere sahip
oldugu kabul edilirken, meyvelerin yapraklar1 ve kabugu, bir dizanteri Onleyici ilag
olarak kabul gérmiistiir. Ozellikle, cok giiclii bir hemostatik olarak iin kazanmustir. KoK,
govde ve yapraklarin komiirlesmis (kiillere indirgenmis) halleri, hematiiri (idrardaki
kan), bagirsak kanamasi ve uterus kanamasi tedavisinde yararli olan biiziicii ve
kanamay1 durdurucu oOzelliklere sahiptir. Malezya'da yanmis meyveden elde edilen
sicak kiil hemoroitlerde kullanilmaktadir. Yakilarak kiil haline getirilen meyvenin baska
bir kullanimi da balgam ve sindirim problemleri tedavisindedir. Fransiz Gine’sinde,
narkotik Ozelliklere sahip oldugu bilinen yaprak inflizyonu, bogaz agris1 ve mide
rahatsizliklarini tedavi etmek i¢in kullanilmistir. Filipinler'de kokler, anti-astim ilaci ve
genel tonik olarak kullanilmistir. Suda kaynatilan koklerden elde edilen su veya ezilmis
kok parcalarindan elde edilen lapa burun deliklerine konularak hastalar i¢in ferahlatici
etki saglanmistir. Cin tibb1; meyveyi besleyici, analjezik ve anti-6dem (sisme Onleyici
ajan) olarak degerlendirmistir. Ateslenme i¢in bir ates diisiiriicti olarak kullanilmis ve
kizariklik agrilarint hafifletmek i¢cin meyve dekoksiyonuyla hazirlanan bir yikama suyu
kullanilmistir. Patlicanin bir merhem haline getirilebilecegi veya sicak, agrili, enfekte ve

sigkin yaralar1 1iyilestirmek i¢in lapa olarak kullanilmak tizere ezilebilecegi
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belirtilmektedir. Patlican tozu (firinlanmis, kiil haline getirilmis ve 0giitiilmiis) meyve
ve sap1)) tlitilmis sarap ile diskidaki kani tedavi etmek i¢in kullanilmistir. Kurutulmus
ve ezilmis yaprak tozu benzer sekilde ¢ay olarak kullanilmistir. Tiim bitki yilan 1s1ir181
icin bir panzehir olarak kullanilsa da sonrasinda hastaneye basvuru Onerilmistir. Bu
kullanimlarin ¢ogu, Solanum melongena'nin ¢esitli farmakolojik &zelliklere sahip
oldugunu gosteren arastirmalarla desteklenmektedir. Patlicanin antioksidan, analjezik,
anti-enflamatuar ve anti alerjik aktivitelere sahip olmasi onun kesinlikle astim
tedavisinde etkinligini etkileyebilecegini ortaya koymaktadir. Calismalar, yaprak
ekstraktlarinin spesifik bir bronkospazmolitik (bronsiyal antispazmopik) aktiviteye
sahip oldugunu gostermistir. Yapraklarin farmakolojik 0Ozelliklerine iligkin ek
arastirmalar, ekstraktlarin, dogada narkotik olmayan ve sedasyona yol acan
(giiglendirilmis pentobarbiton narkozu) ve ayrica bir analjezik ve anti-enflamatuar
etkiye sahip olan merkezi sinir sistemi depresif oOzelliklerine sahip oldugunu
gostermistir. Alkaloidler analjezik etkiden sorumluyken, flavonoid bazli bir ekstrakt
anti-enflamatuardir. Ayrica, meyve ve tohumun uyarict ve kardiyotonik oOzelliklere
sahip oldugu kabul edilmistir. Patlican fenolik bilesikler icermektedir, patatesler ve
domatesler gibi 6zellikle onemli antioksidan etkilere sahip klorojenik asit bakimindan
zengindir. Bagka bir rapor, Solanum melongena'nin kullaniminin, 6zellikle glokom ve
yakinsama (convergence) yetersizligi gibi ¢esitli g6z bozukluklarma faydal

olabilecegini gostermektedir (Williams 2012).

Patlican tiiketimi; kandaki ve karacigerdeki kolesterol seviyesini azaltarak ve kan
damarlariin tikanmasini engelleyerek kalp sagligini korumaya yardimci olabilmektedir
(Mars 2004, Magioli ve Mansur 2005, Hedges ve Lister 2007). Lif igeriginin yiiksek
olmasi nedeniyle kandaki seker miktarin1 azaltmada, kolesterolii engellemede hemoroid
olusumunu, kolon kanserini engellemede etkilidir (Rao 2011). Demir igerigi sayesinde
kansizliga iyi gelmektedir ayrica igerdigi antioksidan flavonoidler sayesinde beyin
hiicre zarlarim korumaktadir (Mars 2004, Arivalagan vd. 2013). Igerdigi feofitin
bilesiklerin aktivitileri nedeniyle kimyasal mutajenlere kars1 anti-mutagenik 6zelliktedir

(Magioli ve Mansur 2005).
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Patlican; kansere ve kalp hastaliklarina karsi koruyucu etki yapan monoterpenler olarak
adlandirilan antioksidan bilesiklere sahiptir. Patlican iceriginde bulunan nasunin, lipid
peroksidasyonunu onleyen 6nemli bir antosiyanin oldugu (Igarashi vd. 1993), serbest
radikalleri temizleme ve demir selatlama 6zelliginin tespit edildigi belirlenmistir (Noda
vd. 1998, 2000, Magioli ve Mansur 2005). Fenolik bilesikler, kafeik asit ve klorojenik
asit, zararli maddeler olan serbest radikalleri ortadan kaldirarak hiicreleri korumaktadir
(Fatagbe vd. 2013). Fenolik bilesikler ayn1 zamanda antibiyotik ve anti viral 6zelliklere
sahip olabilmektedirler. Patlicanin ig¢erdigi fenolik bilesikler Tip II Diyabet tedavisinde
de onemli role sahiptir. Diyabetin diizenlenmesinde, yliksek posa ve az c¢oziiniir
karbonhidrat igeriginden dolayr diyabetik beslenme programlarinin igerisine agirlikl

olarak patlican dahil edilmektedir (Mars 2004, Coila 2010).

Patlican kokleri, kurutulmus govdesi ve yapraklarindan elde edilen soliisyon yara
yiizeyinin yikanmasinda ve temizlenmesinde kullanilmaktadir. Tayvan’da; bitki kokleri
romatizma, iltthap ve ayak agris1 tedavilerinde iyilestirici etkiye sahip bulunmustur
(Mars 2004, Anonim 2012). Patlicanin idrar soktiiriici ve hemostatik Ozellikleri
bulunmaktadir. Viicuttaki toksik 1sinin, fazla 6demin atilmasina yardimci olmakta ve
kan dolasimini 1yilestirmektedir. Patlicanin kolitten, kilo verme, kabizlik, deri
enfeksiyonlari, artrit, bronsit, astim, kanamali hemoroid, agri, hipertansiyon, mide
tilseri, burun iilseri, sisme, nevralji, hipolipidemi ve tiimorlerin tedavisine kadar degisen
geleneksel tibbi kullanimi1 bulunmaktadir (Mars 2004, Magioli ve Mansur 2005, Nisha
vd. 2009, Gul vd. 2010, Agoreyo vd. 2012). Patlicanda bulunan ¢6ziiniir lif kolon
saghgmni iyilestirebilmekte ve kolon kanseri riskini azaltabilmektedir (Mars 2004,
Anonim 2012). Nijerya’da herbalistler; patlican meyveleri ve yaprak, gdvde gibi
patlican bitkisi pargalarini hastaliklara karsi kullanmiglardir (Sofowara 1993, Gill 1992,
Amadi vd. 2013). Karacigerin ve pankreasin g¢aligmasini diizenlemektedir. Safra
iiretimini uyaricit etkisi vardir. Yaglarin ¢6zlinmesinde karacigere dolayli olarak
yardimc1 olmaktadir (Elansary 2014). Hamilelikte az tiiketilmesi tavsiye edilmektedir.
Patlican, Nijerya’da gebelik Onleyici olarak kullanilmaktadir (Mars 2004). Yapraklari
kaynatildiktan sonra demlenerek elde edilen soliisyon mide sorunlarinin tedavisinde iyi

gelmektedir. Mide iilseri, mide sigligini azaltici etkisi rapor edilmistir (Reddy vd. 2011).
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Diinyada tretimi yapilan diger Onemli patlican tiirleri de tibbi amaglarla
kullanilabilmektedir. Solanum aethiopicum’un Gilo grubu bazi Afrika iilkelerinde ates,
dizziness (denge bozuklugu), sara, hipertansiyona kars1t kullanilmaktadir. Yine
Afrika’da yetistirilen Solanum anguivi’nin laktasyonu artirdigi, sitmayr onledigi ve
hipertansiyonu tedavi ettigi bilinmektedir. Patlicanin tedavi edici bu 6zelligi icerdigi

‘Solasonine’ gibi steroidal alkaloidlerden kaynaklanmaktadir (Boyac1 2008).

Solanum torvum, Solanaceae familyasinin farmakolojik olarak 6nemli bir tirtidiir. Bu
tirtin geleneksel tibbi kullanimi Ayurveda ve Cin eczaciliginda vurgulanmistir.
Solanum torvum L. Pakistan, Hindistan, Malezya, Cin, Filipinler ve tropik Amerika'da
(Nasir 1985) yaygin olarak dagilmistir ve bitkisel ilaglar olarak kullanilmaktadir (Hu
vd. 1999). Yillar boyunca, farkli etnik gruplar gesitli rahatsizliklarin tedavisi i¢in bu
bitkinin kurutulmus gévdesini ve kokiinii kullanmiglardir. S. torvum'un baslica kimyasal
bilesenleri arasinda steroidler, steroid saponinler, steroid alkaloidler ve fenoller
bulunmaktadir. Farmakolojik ¢aligsmalar, S. torvum'un gévde ve kokiiniin anti-tiimér,
anti-bakteriyel, antiviral, anti-inflamatuvar ve diger tibbi etkiler agisindan 6nemli etkiye

sahip oldugunu gostermektedir (Yousaf vd. 2013).

2.3.1 Antioksidan maddeler ve anti kanser etkisi

Yasadigimiz cevre, teknolojinin gelismesine bagli olarak bir takim zehirli kimyasal
maddelerin dogaya birakilmasi sonucu kirlenmektedir. Bu maddeler, hiicre DNA’sin1
degistiren (genotoksik), kirmiz1 kan hiicrelerini parcalayan (hematoksik) kimyasallar1 da
icermektedir. Cevre kirliligine sebep olan kimyasallarin bazilar1 doku ve hiicrelerde
oksidatif strese neden olmaktadir. Siiperoksit anyon, hidrojen peroksit ve hidroksil
radikalleri gibi reaktif oksijen tiirleri proteinler, yaglar ve DNA yapisinda hasar
olusturdugu bilinmektedir (Lirong vd. 2004). Oksidatif stres, iltihap ve hiicre Sliimi
gibi farkli biyolojik siireclere yol agan redoks tepkimelerine duyarli reaksiyonlar
tetikleyebilmektedir (Shrey vd. 2011, Macchionea ve Garciab 2011). Saglik iizerine
yapilan ¢alismalar sonucu, diizenli sebze tiiketimi ile kronik hastaliklarin gelisiminin
azalmasi arasinda giiclii bir iligki oldugu tespit edilmistir (Gunawardena ve Silva 2006,

Olajire ve Azeez 2012).
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Yaklastk 20 yili askin siiredir yapilan ¢alismalar sonucunda, patlicanin serbest
radikallerin yol agtig1 oksidatif strese karsi koruyucu etkide kilit rol aldigina dair 6nemli
veriler elde edilmistir (Gul vd. 2010). Patlican meyvesi, fenolik bilesenlerinden dolay1
serbest oksijen radikal emilim kapasitesi agisindan 120 sebze tiiriinden ilk on sebze
arasinda yer almaktadir (Stommel ve Whitaker 2003, Hanson vd. 2006). Patlican
miilkemmel bir antioksidan, insan sagligi i¢in yararli bir besin kaynagidir (Sultana vd.
2013). Bitki fenolik fitokimyasallarina bir¢ok potansiyel saglik destekleyici etki
atfedilmistir. Flavonoidler ve fenolik asitler ¢ok etkili serbest radikal stiptiriictilerdir.
Besin yolu ile alinan bu bilesikler, insan sagligin1 olumsuz etkileyen "oksidasyon stresi"
olarak adlandirilan oksijen radikallerinin etkilerini biiyiilk o6lgiide ortadan
kaldirmaktadir. Reaktif oksijen oranindaki artisin bazi kanser tipleri, kalp hastaliklari,
katarakt, diyabet, romatizma vb. bircok hastaligin seyri ile iligskili oldugu
diistiniilmektedir. Flavanoidlerin cesitli ¢caligmalarda (King ve Young 1999), fel¢ (Keli
vd. 1996), akciger kanseri (Knekt vd. 1997) ve kalp hastaligi (Kenkt vd. 1996) riskini
azalttigr bildirilmistir (Hanson vd. 2006, Sultana vd. 2013). Bu nedenle, yiiksek
antioksidan bilesiklerce zengin iirlinlii bir diyet, reaktif oksijen formlarinin tehlikeli
etkilerine karsi korunmada 6nemli bir rol oynamaktadir (Stommel ve Whitaker 2003,
Kowalski ve Kowalska 2005). Patlicandan elde edilen ekstraktlar, insanlarda goriilen
bir¢ok hastaliklara neden olan reaktif oksijen tiirlerinin temizlenmesinde etkili olmustur.
Patlican meyve kabugundan elde edilen ekstraktlarin da, siiperoksit serbest radikallerin
temizlenmesinde ve ferro demiri selatlayarak hidroksil radikal olusumunu engellemede

oldukca etkin oldugu bildirilmistir (Hanson vd. 2006).

Hiicre 1i¢1 Tretilen siliperoksit radikalleri genellikle hidrojen peroksit haline
doniistiiriilmekte ve diger serbest radikaller gibi lipidler, proteinler ve DNA iizerinde
hasar olusturmaktadir. Mor patlican meyvesinin kabugundan izole edilen bir
antosiyanin olan nasunin, hidroksil radikal olusumunun ve siiperoksit temizleme
etkinliginin engellenmesinde rol oynayan bir fenolik bilesiktir. Deney hayvanlar
tizerinde yapilan c¢aligmalarda, hiicrenin serbest radikallerden korunmasini sagladigi,
hiicre icine besin girisi ile atiklarin ¢ikisindan, haberci molekiilerden hiicre i¢i yapilacak
aktivitelerin talimatin1 alarak gergeklestirilmesinden sorumlu oldugu belirlenmistir.

(Hedges ve Lister 2007, Rao 2011).
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Patlican igerdigi gii¢lii antioksidan olan “nasunin” sayesinde beyin hiicre zarlarini hasar
ve yaralanmalardan korumaktadir. Hiicre zari, besin aligverisine ve atiklarin hiicre
disina atilmasina izin vererek hiicrelerin serbest radikallerden korunmasina yardimci

olmaktadir (Anonymous 2019).

Sudheesh vd. (1999), flavonoidlerin antioksidan aktivitesini tespit etmek iizere
yaptiklart ¢aligmalarinda; Solanum melongena’dan izole edilen flavonoidlerin giiglii
antioksidan aktivite gosterdigini, malondialdehit, hidroperoksitler ve konjugedien
konsantrasyonlarinin 6nemli Ol¢lide azaldigini bildirmislerdir. Deney hayvanlan ile
yapilan ¢aligma sonucunda, kolesterol ve normal diyetle beslenen gruplarda giinliik 1
mg flavonoid verildiginde kataliz faaliyetinin ve glutatyon konsantrasyonunun arttigini,
yiiksek gulutatyon seviyesinin kataliz seviyesinin artmasi sonucu oldugunu, bunun da

flavonoidlerin antioksidan etkisinden kaynaklandigini bildirmislerdir.

Stommel ve Whitaker (2003), patlican koleksiyonunda mevcut aksesyonlardan en az 14
fenolik bilesigin ayirt edildigini, patlicandaki fenolik bilesiklerden antosiyaninler
disindaki bilesiklerin yiiksek siiperoksit temizleme etkinligine katkida bulundugunu
bildirmislerdir (Hanson vd. 2006). Patlicanin yapisinda bulunan klorojenik asit,
antimikrobiyal, antiviral, antimutagenik ve anti-LDL olarak etkili olup dokularda

bulunan en gii¢lii serbest radikal temizleyicidir (Anonymous 2019).

Kanser birtakim olaylar dizisinin karistig1 bir slire¢ olup buna tiimoriin gelismesi ve
yayillmasina olanak saglayan yeni damarlarin olusmasi islemi de dahildir. Bazi
polifenoller bu islemi Onleyicidir. Nasunin patlican kabugunda bulunan antioksidan
aktiviteye sahip ana antosiyanin maddesidir (Noda vd. 2000). Ayrica insan hiicreleriyle
yapilan in vitro ve deney hayvanlari ile yapilan ex vivo ¢alismalarda nasuninin kilcal
damar gelisimini baski altina aldig1 belirlenmistir (Matsubara vd. 2005, Hedges ve
Lister 2007).

Patlicanda biyolojik olarak aktif metabolitlerin belirlenmesi amaciyla Shabana vd.
(2013) tarafindan Solanum melongena meyvelerinin kabuklari analiz edilmistir. Kanser

hiicreleri (kolon, girtlak, gogiis, serviks, karaciger) test edilmistir. Belirgin miktarda
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steroidal alkaloidler ve sterol glikositler igerdigi tespit edilmistir. Karaciger kanserinin
tedavisinde olumlu katkisinin bulunabilecegi ve patlicanin atig1 sayilan kabuklarinin

onemli hastaliklarin tedavisinde destekleyici olarak kullanilabilecegi saptanmustir.

Glikoalkolidler steroidal ilaglarin onciisii olarak kullanilmaktadir. Patlican ayrica bazal
hiicreli karsinom dahil olmak {izere cilt kanserlerini tedavi etmek i¢in topikal olarak
kullanilan maddeler olan glikoalkoloidleri igermektedirler. Avustralyali bir grup
arastirmaci patlicandaki glikoalkoloidleri kullanarak krem tiretmistir ve bu kremin 4
haftada kanserli hiicrelerde lezyonlarin sindirim enzimleriyle yok olmasini sagladigi

belirtilmistir (Mars 2004).

Patlican yedirilen hayvanlarda, oOzellikle mide kanserine ¢ok seyrek rastlandigi
gbzlenmistir. Insanlarda da aymi etkiyi yapip yapmadigi arastirilmaktadir (Anonim
2012). Demir viicutta birgok biyolojik faaliyette yer alirken yiiksek miktarda bulunmasi
kalp ve kanser riski ile iliskilendirilmektedir. Bu yiizden serbest radikal iiretimini
azaltmak i¢in demir fazlasinin azaltilmasi gereklidir, bu da patlicanin icerdigi

fitoaleksin olan nasunin ile yapilmaktadir (Anonymous 2019).

Solanum melongena'nin kabugunda bulunan bir flavonoid pigment olan delphinidin
insan kanser hiicrelerine karsi sitotoksik aktiviteler gostermistir (Elansary 2014).
Patlican tiiketiminin yogun oldugu bolgelerde kanser ve kardiyovaskiiler gibi dejeneratif
hastaliklarin goriilme siklig1 azdir. Aradaki bu iligki patlicanin sahip oldugu fenolik
antioksidanlar sayesinde serbest oksijen radikallerini temizleyerek insan viicudunu

oksidatif strese karsi korumasi ile iliskilendirilmistir (Lanez vd. 2015).

Calismalar patlican ekstraktlarinin tiimor bilylimesi ve metastazi icin gerekli kan
damarlarinin gelisimini baskiladigini ve ateroskleroza neden olabilecek enflamasyonu
engelledigini gostermistir (Han vd. 2003, Matsubara vd. 2005, Hanson vd. 2006, Nisha
vd. 2009, Sultana vd. 2013).
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2.3.2 Agn Kkesici, ates diisiiriicii ve anti-iilser etkisi

Bitkinin ¢esitli kisimlari, iltihapli durumlar, kalp yetmezligi, nevralji, burun iilseri,
kolera, bronsit ve astim tedavisinde kullanilmaktadir. Antioksidan, agri kesici ve
kolestrol diistiriicti etkileri tespit edilmistir. Solanum melongena yaprak suyu ve kuru
yaprak suyu kalintilarmin ates diisiirlici ve agr1 kesici etkinligini belirlemek igin
Mutalik vd. (2003) tarafindan yapilan bir ¢aligmada, kuru yaprak suyu kalintisindan
elde edilen yaprak suyunun, doza bagiml olarak énemli diizeyde ates diisiiriici ve agr1
kesici etki olusturdugu ve en yiiksek etkinin 500 mg/kg dozunda elde edildigini tespit
etmislerdir. Kuru kalintinin fitokimyasal analizinde flavonoidler, alkoloidler, taninler ve
steroidler bulunmustur. Flavonoidler atesin diisiiriilmesinde etkili olmaktadir.
Flavonoidler ve antosiyanin (nasunin) S. melongena’da bulunan antioksidanlar olup bu
antioksidanlarin sahip oldugu aktivite sayesinde yiiksek atesin diisiiriildiigii tahmin
edilmektedir. Caligma sonucunda, yerel halkin tibbi bitki olarak Solanum melongena 'y

ates diislirticli ve agr1 kesici olarak kullanim etkinliginin dogrulugu belirlenmistir.

Solanum cinsi, glikoalkaloidler formundaki glikozitler bakimindan zengindirler. Bu
bilesikler hem ekolojik hem de ticari olarak Onemlidir. Ekonomik olarak steroidal
sapogenin diosgenin yerine, kortikoidlerin endiistriyel iiretimi i¢in bir hammadde olarak
kullanilmaktadir. S. melongena'nin yapraklarindan izole edilen ham alkaloidal
fraksiyon, onemli analjezik etki ve bazi CNS depresan etkisi gostermistir. S. melongena
L. meyveleri steroidal alkaloidler bakimindan zengindir. Patlicanin kabuklarinin,
antosiyanin; delfinidin-3-(p cumaroylrutinoside)-5-glikozit (nasunin) igerdiginden
antioksidan aktiviteye sahip oldugu rapor edilmistir. Diger Solanum tiirlerinden izole

edilen steroidal alkaloidlerin anti-kanserojen etkisi bildirilmistir (Shabana vd. 2013).

Ashish ve Yadav (2011), farmakognozik calisma ve bitki koklerinin analjezik
etkinliginin biyolojik degerlendirilmesi {izerine yaptiklari ¢alismada, albino farelere
verilen S. melongena’nin doza baglh analjezik etki gosterdigini tespit etmislerdir. S.
melongena’nin analjezik etkinligi alkaloidlerin, flavanoidlerin ve taninlerin varligina

atfedilmistir.
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Solanum melongena yapraklarindan izole edilen ham alkaloid fraksiyonunun merkezi
sinir sistemi {izerindeki etkileri arastirilmig ve bazi CNS depresyonlarinda anlamli
analjezik etki gosterdigi bildirilmistir. Kemirgenler iizerinde oral yolla yapilan akut
toksisite c¢alismalarinda, toksik etki goriilmedigi bildirilmistir (Amitrano 2010,
Shrivastava vd. 2012). Arastiricilar Solanum melongena yapraklarinin etanolik
ekstraktlariin farmakolojik ve fitokimyasal taramasi ile yaprak analjezik etkinligini
belirlemeye ¢alismislardir. Alkaloidler, saponinler, taninler, resinler, flavanoidler,
terpenoidler ve steroidler fitokimyasal tarama testlerinde pozitif bulunmustur. Patlican

yapraklariin kayda deger bir analjezik aktivite gosterdigi tespit edilmistir.

Hindistan’in kirsal kesiminde brinjal (patlican) yapraklarinin suyunun ya da kuru
kalintisinin yiiksek ates i¢in kullanildigi bildirilmistir (Shrivastava vd. 2012). Peptik
iilser hastaliginin tedavisinde amag¢ agrinin giderilmesi, iilserin iyilestirilmesi ve iilserin
tekrarinin  Onlenmesidir. Bu hedefleri karsilayan uygun maliyetli bir tedavi
bulunmamasi nedeniyle, dogal {iriin kaynaklarindan uygun bir tedavi bulmak icin ¢aba
sarf edilmektedir. Reddy vd. (2011) tarafindan yapilan calismada patlicanin anti-iilser
etkisi belirlenmistir. Patlican bitkisinin kurutulmus koklerinden elde edilen ekstre belirli
miktarlarda 4 grup albino laboratuvar faresinin yemine katilarak midelerindeki {ilser
durumu tespit edilmistir. Calisma sonucunda metanolik patlican ekstrelerinin {lser

tyilestirici 6zelliginin yani sira anti-iilser 6zellige sahip oldugu bulunmustur.

Son yillardaki arastirmalarla, bitkinin periodontal hastaliklarda yararli etkileri
belirlenmistir (Satam vd. 2013). Diab vd. (2011) tarafindan patlicanin periodontal
hastaliklarda etkisini belirlemek amaciyla yapilan ¢alismada cicek saplarindan elde
edilen ekstrenin kanama indeksini 6nemli Glgiide iyilestirdigi dolayisiyla periodontal
hastaliklara kars1 patlican ¢icek sapimnin sulu ekstraktinin olumlu etkilerinin olabilecegi

sonucuna varilmistir.

2.3.3 Kolesterol ve kalp saghgi iizerindeki etkisi

Yiiksek diizeyli kolesterol hastalari {izerinde patlican igerikli beslenmenin olumlu etkisi

vardir. Alternatif tip alaninda patlican 6ziitli igerikli diyet etkin olarak kullanilmaktadir.
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Kolesterol tizerindeki arastirmalar heniiz yeterli diizeye ulasmamis olsa da yapilan bazi
calismalar sonucunda patlican ekstraktlarinin insanlarda ve erigkin siganlarda kandaki
ve karacigerdeki kolesterol oranlarin1 azaltmada O©nemli bir etkisinin oldugu
belirlenmistir (Guimardes vd. 2004, Magioli ve Mansur 2005, Satam vd. 2013).
Solanum melongena preparati igirilen yiiksek kolesterol hastasi deney hayvanlar ile
yapilan ¢alisma sonucunda aortta aterom olusumunun 6nlendigi bildirilmistir (Mitschek
1970, Guimardes vd. 2004). Teksas Universitesi'nde yapilan bir arastirma patlican
yemenin, normalde yagli yiyeceklerin tiiketimini izleyen kan kolesterol seviyelerinin
yiikselmesini engelledigini gostermistir (Mars 2004). Yiiksek kolesterol diyeti ile
beslenen deney hayvanlarina dort hafta boyunca 10 ml/giin (7/10, meyve/su) verilmistir.
Calisma sonucunda agirlik, kolesterol seviyeleri, LDL seviyesi, arteryal duvardaki
malondialdehid konsantrasyonlarinin azaldigi ve endotele bagli gevsemenin arttigi
bildirilmistir (Jorge vd. 1998, Guimardes vd. 2004). Patlican yapraklarinin ve
meyvesinin toplam ve LDL kolesterolii diisiiriicii etkisi bulunmaktadir (Kashyap vd.
2003).

Brezilyada yogun olarak tiiketilen patlicanin toz halindeki {irlinlinden elde edilen
ekstraktlar1 igeren diyetlerin kanda bulunan kolesterol diizeyini disiirdiigiine
inanilmaktadir. Patlicanin kolesterol metabolizmasi {izerine etkileri konusunda yeterli
sayida caligma olmamakla birlikte yiiksek kolesterol tizerine etkisinin oldugu
calismalarla ispatlanmistir (Guimares vd. 2004, Okmen vd. 2009). Guimardes vd.
(2004)’nin, 38 kisiden olusan goniillii denek grubunda S. melongena’nin kolesterol ve
trigliserid iizerine etkilerinin incelendigi ¢alismalarinda ilk gruba patlican ekstrakti
icerikli icecek, ikinci gruba plesebo igecek uygulanmistir. Calismanin baslangicindan
itibaren 3 ve 5 hafta sonraki 6l¢timler sonucunda, denekler arasinda S. melongena diyeti
ile beslenen grupta LDL kolesterol, apoliprotein B’nin kandaki diizeylerinin énemli

Olciide azaldig: bildirilmistir.

Odetola vd. (2004) tarafindan yiiksek kolesterol problemli deney hayvanlari iizerinde
Solanum melongena ve Solanum gilo nun kolestrol diisiiriicii etkisinin belirlenmesi
tizerine yapilan c¢aligma sonucunda S. melongena ve S. gilo’nun kolestroliin

diistiriilmesinde etkili oldugunu, iskemik kalp hastaliklar1 ve arterioskleroz gibi yiiksek
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kolesterol ile iligkili hastaliklarin tedavisinde kullanilmasinin miimkiin oldugu

bildirilmistir.

Edijala vd. (2005) yiiksek kolesterol diyeti ile beslenen kemirgenlerde patlican, yulaf ve
elmanin kan serumundaki lipid {lizerine etkilerini arastirdiklar1 ¢alismalarinda patlicanin,
elma ve yulafa gore daha yiiksek oranda hipolipidemik (kolestrol diisiiriicii) etki
olusturdugunu bildirmislerdir. Patlican, yulaf, elma lifli yapida besinler olup yulaf ve
elmanin lif yapisinin ¢dziilebilir iken patlicanin ¢éziinmez lif yoniinden zengin oldugu

belirtilmektedir.

Kemik yapisinda bulunan manganezin, enzim katalizorii molibden ile kalp saglig1 i¢in
gerekli potasyumun iyi bir kaynagi olan patlican, vitamin K ve magnezyum ile kalp
sagligl igin gerekli olan bakir, vitamin C, Vitamin Bg, folat ile niasinnin de iyi bir
kaynagidir (Rao 2011). Das vd. (2011) ¢ig ve pismis patlicanin giiglii kardiyoprotektif
bilesikler i¢erdigini ortaya koymustur.

Ossamulu vd. (2014) tarafindan yapilan bir ¢alismada 108 adet albino kobaya %10 ve
%20 olmak tizere 2 farkli oranda 4 patlican 6rnegi (S. macrocapron (yuvarlak), S.
aetheopicum, S. macrocarpon (oval), ve S. gilo) katilmis yem verilerek patlicanlarin
hipolipidemik o6zellikleri belirlenmeye calisilmistir. Calisma sonucunda, gruplarda
ortalama kilo artisinin kontrol grubuna nazaran daha az oldugu ve patlican ¢esitlerinin
kilo azaltan hipolipidemik 6zellik gosterdigi tespit edilmistir. Solanum gilo ve Solanum
macrocarpon eklenen yemlerden yiyenlerde daha yiiksek hipokolesterolamik ozellik,
yiikksek HDL ve azalan kilo artis1 gézlemlenmistir. Elde edilen bulgular dogrultusunda
patlicanin obezite ve bircok kardiyovaskiiler hastaliga karst saglik ve farmasotik
endistrisinde  kullanilabilecegi  sonucuna varilmistir.  Patlican  koroner  kalp

rahatsizliginin 6nlenmesine yardimci olmaktadir (Anonymous 2019).

Han vd. (2003) tarafindan deney hayvanlari ile yapilan bir ¢alismada, meyve rengi
sartya donmiis olgun beyaz patlican ekstraktinin kanser ve kalp hastalig1 kadar diger
hastaliklarla ilgili olan iltihabi aktiviteyi engelleyen, damar gecirgenligi ve odemi

Onledigi belirlenmistir (Hedges ve Lister 2007). Beslenme uzmanlar1 patlican
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meyvelerinin tiiketilmesinin kalbi giiglendirdigini ve viicudun rasyonel sivi atilimi
yoluyla su dengesini artirdigini, tansiyon sorunlarinin azalmasini sagladigini bildirmistir

(Kowalski ve Kowalska 2005).

Patlican tibbi degeri nedeniyle eski zamanlardan beri ¢esitli toplumlarda
kullanilmaktadir. Analjezik, antienflamatuvar, biiziicii, anti-alerjik, anestezik, hafif
sedatif, spazmodik, antipiretik, anti-anafilaktik, trombosit, kalsiyum kanali1 bloke edici
aktiviteler, hipotansif, antioksidan, sindirim vb. 6zellikleri bulunmaktadir. Hemoroit
tizerine lokal uygulamasi sorunlu bélgenin biiytikliigiini kiigiiltmekte ve giderek
azaltmaktadir. Alam vd. (2017), uygulama sonucu ilk giinden itibaren semptomik olarak
rahatlama saglandigini, islem sirasinda ve sonrasinda herhangi bir komplikasyon

goriilmedigini bildirmektedir.

Patlican bitkisinin meyve ekstraktlarinin, farkli bakteri ve mantar tiirlerine kars
antimikrobiyal etkinlige sahip oldugu bilinmektedir (Satam vd. 2013). Das vd. (2008),
bir calismada Solanum melongena yapraklarinin petrol eter, kloroform, ve su ile elde
edilen ekstrelerinin Trichophyton mentagrophytes, T. rubrum ve T. tonsurans
adlarindaki ¢ insan patojenik dermatofiti ile Candida albicans ve Trichosporon
beigelii mantarlarina kars1 antifungal etkisini degerlendirmistir. Calisma sonuglari, S.
melongena L.’ nin genis spektrumlu etkiye sahip potansiyel antifungal bitki oldugunu

gostermistir.

2.3.4 Pathcanin beslenme ve tibbi kullaniminda uyarilar

Patlican tiim diger bitkiler gibi bazi kisilerde alerjik etkiler olusturabilmektedir. Ciltte
ve agiz bolgesinde kasintiya, yapraklarla temas edildiginde deride yanmaya, polenleri
ise polen alerjisi olanlarda alerjik reaksiyona neden olabilmektedir (Anonymous 2019).
Patlicanin icerdigi alkaloidler bazi insanlarda alerjik reaksiyonlara sebep olmaktadir
(Hedges ve Lester 2007).
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Patlican alerjisi nadir goriilmekle birlikte bu bitki ¢ogu henliz tam olarak
tanimlanmayan bir alerjik reaksiyon kaynagi olabilecek potansiyel olarak 48 protein
icermektedir. Bilinen en ilging patlican alerjenlerinden biri, diger meyve ve sebzelerin
alerjenleriyle potansiyel olarak capraz reaktif olan LTP (lipid transfer proteini)dir
(Ukleja-Sokotowska vd. 2018). Alerji vakalarin biiyiik bir kism1 muhtemelen patlicanin
histamin ve seratonin i¢eriginden kaynaklanmaktadir (Lee vd. 2004b).

Bobrek ve safra kesesi problemi olanlarin, patlicanin igeriginde bulunan oksalatin
kristallesmesinden dolay1r ortaya ¢ikabilecek saglik problemlerine kars1 dikkatli

olunmalidir (Anonymous 2019).

2.4 Genotipik Yapi ve Cevre Kosullariin I¢erik Uzerine Etkileri

Patlicanin yetisme ortami istekleri, morfolojik karakterleri ve ¢igek sekilleri genis bir
varyasyon gostermektedir. Stommel ve Whitaker (2003), USDA patlican
koleksiyonundan elde edilen 101 kiiltiirii yapilan S. melongena patlican aksesyonuve S.
aethiopicum L., S. anguivi Lam., S. incanum L., S. macrocarpon L. tiirlerine ait 14
aksesyon’dan olugan materyalde genotipler arasinda meyve fenolik asit igerigi ve

kompozisyonunda belirgin farkliliklar oldugunu saptamislardir.

Stiperoksit (SOS) temizleme aktivitesi, toplam fenolik ve askorbik asit iceriginin
belirlenmesi amaciyla yiiriitiilen bir ¢alismada 33 adet S. melongena ve iki adet S.
aethiopicum aksesyonu ile metanol (SOSm) ve su (SOSw) ekstreleri kullanilmistir. SOS
aktiviteleri agisindan aksesyonlar arasinda 6nemli derecede belirgin farkliliklar tespit
edilmis, SOSm i¢in nitro blue tetrazolyum (NBT) rediiksiyon inhibisyonu %26’dan
%60’a kadar degisen aksesyon ortalamasi ve SOSw icin %40’dan %81’e kadar degisen
aksesyon ortalamasi tespit edilmistir. Patlican tiirlerinin radikal siipiiriicii etkilerinin

genotipler bazinda farklilik gosterebilecegi ifade edilmistir (Hanson vd. 2006).

Kiiciik yapili olan sebzeler biiylik olanlara gore daha fazla radikal temizleme giiciine

sahiptir ve fenolik maddeler seviyesi ile radikal temizleme yetenegi arasinda iyi bir
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korelasyon vardir. Patlican meyve kabugunda bulunan fenolikler meyve etinde
bulunanlara gore iki kat daha fazla olup ayni zamanda yapilar1 da farklidir. Askorbik
asit ve fenolik maddeler yetisme donemine bagli olarak etkilenmektedir. Stommel ve
Whitaker (2003), sebzelerin benzer cesitlerin igerigindeki farklilik kadar, farkli
kisimlarindaki dokularin igerik yapisinin da farkli oldugunu belirlemiglerdir. Nasunin
onemli bir antosiyanin olarak patlicanda 6ne ¢ikan radikal temizleyici madde niteliginde

bulunmustur (Hedges ve Lister 2007).

Cesitli patlicanlarin antioksidan aktivitesi, toplam fenolik igeriginin arastirildigi bir
calisgmada uzun patlican, yuvarlak patlican (Solanum melongena), pipit patlicani
(Solanum torvum) ve Nipples patlican1 (Solanum mammosa) kullanilmistir. Nipples
patlican tohumunun, %095 ile serbest radikal siiplirme aktivite ylizdesi en yliksek
bulunurken bunu %94 ile uzun patlican, %92 ile yuvarlak patlican, %91 ile pipit
patlican1 ve %89 ile nipples patlican1 izlemistir. Toplam fenolik igerik degeri
bakimindan en yiiksek degeri (mg GAE/100g kuru agirlik) pipet patlicanin da (2.168
mg) bulunmus olup, bunu uzun patlican (1.697 mg), yuvarlak patlican (1.539 mg),
nipples patlican tohumu (1.434 mg) ve nipples patlicani (728 mg) takip etmistir (Asmah
2007).

Nisha vd. (2009) dort farkli patlican ¢esidinin (uzun yesil, mor renkli biiyiik boy, mor
renkli orta boy ve mor renkli kiiciik boy) antioksidan potansiyelini toplam fenolik
icerik, DPPH, toplam indirgeyici gii¢, siiperoksit radikal temizleme aktivitesi, metal
selatlama aktivitesi ve toplam antosiyanin igerigi acisindan degerlendirmistir. Mor
renkli kiigiik boy patlican meyvesinden elde edilen ekstreler, TPC ile antioksidan
parametreler arasinda dogrusal bir iliski gézlendiginden, yiiksek fenolik ve antosiyanin
icerigine atfedilebilecek sekilde diger orneklere gore daha iyi antioksidan aktiviteler
gostermistir (Nisha vd. 2009).

Patlican farkli tiir ve ¢esitlere sahip oldugu gibi meyve rengi, sekli ve boyutlarinda da
farkliliklara sahiptir (Akanitapichat vd. 2010, Chinedu vd. 2011, Agoreyo vd. 2012). En
yaygin olarak yetistirilen ¢esitler uzun oval veya koyu mor renkli ince tiplerdir (Eun-ju

2011). Agoreyo vd. (2012), olgunlasmamis yuvarlak ve oval iki patlican ¢esidinin
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kargilagtirmali  besinsel ve fitokimyasal analizlerini yapmiglardir. Karsilagtirma
sonucunda yuvarlak cesitte, oval ¢eside nazaran sirasiyla %11.77 ve %1.65 oraninda
daha diisiik karbonhidrat ve lipit i¢erikleri bulunmustur. Protein, lif, kalsiyum, demir ve
potasyum seviyeleri yuvarlak cesitte oval gesitten daha yiiksek bulunmustur. Oval
cesitte yuvarlak g¢eside gore daha yiiksek seviyede magnezyum, fosfor ve sodyum
belirlenmis, ¢inko seviyesi her iki ¢esitte de aymi c¢ikmistir (%0.25). Kantitatif
fitokimyasal analiz, yuvarlak ¢esitte oval ¢eside nazaran fitat ve oksalatin daha yiiksek
oldugunu gostermistir. Alkaloid ve tanen yuvarlak cesitte daha yiiksek, saponin oval
cesitte daha yiiksek ¢ikmistir. Sonuglar, 6zellikle yuvarlak c¢esidin, diyabetik hastalar,
kilosunu izleyenler ve iskemik kalp hastaliklari olanlar i¢in besleyici ve saglik yararlari
oldugunu gostermektedir. Bu disiik karbonhidrat ve glikoz seviyeleri, S. melongena
cesitlerini, 6zellikle de yuvarlak cesitleri, diyabetik olanlar ve kilosuna dikkat edenler
icin faydal kilmaktadir. iki Solanum melongena cesidinin de lif icerigi diisiik olmasia
ragmen, yuvarlak g¢esit daha yiiksek lif i¢erigine sahip bulunmustur. Mineral igerigi
analizi, kemik gelisimi ve hemoglobin iiretimi i¢in gerekli olan kalsiyum ve demirin, S.
melongena nin yuvarlak ¢esidinde daha yiiksek oldugunu ortaya koymustur (Nelson ve
Cox 2005, Helena 2008). Birgok enzimin aktivitesinde hayati bir rol oynayan
magnezyum ve fosfor oval ¢esitte daha yiiksek bulunmustur (Vance vd. 2003). Sodyum
pathicanda diisiiktiir ve potasyuma gore diisiik sodyum diyetinin yiiksek tansiyonun
onlenmesinde yararli oldugu bildirilmistir (Lichtenstein vd. 2006). Fitokimyasal
analizler fitat, oksalat, alkaloid ve tanenin yuvarlak S. melongena g¢esitlerinde oval
cesitlerden daha yiiksek oldugunu gdstermistir. Alkaloidler, tanenler ve saponinlerin
tibbi 6zelliklere sahip oldugu bildirilmistir. Bu fitokimyasal bilesenlerin varligi, iki S.
melongena ¢esidinin de tibbi 6zellige sahip oldugunu gostermistir. Sofowora (1993) bu
fitokimyasallarin analjezik, anti-enflamatuar, anti-hipertansif ve anti-mikrobiyal
rollerini bildirmistir. Saponinler ve tanenler ayni zamanda sitotoksik etkileri timor
inhibe edici ajanlar olarak uygun hale getirerek sitotoksik etkileri ve biiyiime
inhibisyonu sergilemektedir (Akindahunsi ve Salawu 2005, Asl ve Hossein 2008,
Agoreyo vd. 2012).

Morfolojik agidan gesitlilik gosteren 32 patlican aksesyonunda yapilan makro ve mikro

mineral madde analizi sonucunda, mineral igerik bakimindan aksesyonlar arasinda
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onemli farkliliklar (100 g taze agirlikta potasyum 177.19-274.48 mg, magnezyum 6.25-
18.34 mg, bakir 0.024-0.178, demir 0.170-0.846 ve ¢inko 0.073-0.233 mg) tespit
edildigi bildirilmistir (Arivalagan vd. 2013).

Sultana vd. (2013) tarafindan patlican ¢esitlerinin farkli boliimlerinden elde edilen
ekstraktlarinda, polifenoller, metal selatlamalar1 ve serbest radikal temizleme giigleri
arastirilmistir. Yuvarlak ve uzun patlican gesitlerinin ¢esitli boliimlerinin (yesil tac,
kabuk ve meyve eti) metanolik (%80) ekstraktlarinda bulunan sonug, yuvarlak
patlicanin uzun varyeteye kiyasla daha yliksek antioksidan bilesenler ve radikal
temizleme potansiyeli igerdigi seklinde olmustur. Uzun ve yuvarlak patlican gesitlerinin
ikisinden de elde edilen metanolik ekstreler onemli antioksidan aktivite ve Onemli
seviyede fenolik antioksidan gdstermistir. Bu ¢aligmanin bulgular1 patlicanin en yiiksek
antioksidan iceren 10 sebze arasinda yiikselmesi fikri ile tutarlidir. Maksimum
antioksidan aktivite yuvarlak patlican ¢esidinin etli kisminda, minimum antioksidan
aktivite ise yesil tagta bulunmustur. Patlicanin miikemmel bir antioksidan kaynagi
oldugu ve insan sagligi i¢in yararli bir besin kaynagi olarak kabul edilebilecegi

sonucuna varilmistir.

Solanum melongena, Solanum aethiopicum ve Solanum macrocarpon olmak iizere iig
farkli patlican g¢esidi meyvelerinin elemental (sodyum, potasyum, kalsiyum,
magnezyum, fosfor, demir ve ¢inko), amino asit (sistin, 19sin, histidin, arginin, prolin,
alanin, lizin, metiyon, fenilalanin, treonin ve glisin) ve fitokimyasal bilesenleri
(flavanoidler, kardiyak glikozitler, siyanojenik glikozitler, steroidleri, fitosteroller ve
flobataninler) standart yontemler kullanilarak incelenmistir. Incelenen meyveler, Snemli
miktarda arastirilan bilesenleri icermektedir. Bu bilesenlerin 6nemi, tiiketildiklerinde
viicutta ortaya ¢ikmaktadir. Bu ¢alisma, {i¢ farkli patlican tiirii meyvelerinin elemental,
amino asit ve fitokimyasal bilesenlerini farkli seviyelerde icerdiklerini gostermistir
(Amadi vd. 2013). Ayni calismada amino asit ve fitokimyasal bilesenleri standart
yontemler kullanilarak belirlenmistir. Sistin, 16sin, histidin, arginin, prolin, alanin, lisin,
metiyonin, fenilalenin, treonin ve glisin tayini yapildiginda, Solanum macrocarpon
tiiriinde amino asit iceriginin diger iki tliirden daha fazla oldugu ortaya konulmustur.

Solanum aethiopicum’un sistin igerigi bakimindan, Solanum macrocarpon’un ise 16sin,
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histidin, arjinin, prolin, alanin, lisin ve metiyonin icerigi bakimindan one ¢iktig1
kaydedilmistir. Bu ¢aligmada incelenen bilesiklerin bioaktif 6zellikte oldugu dolayisiyla
beslenme acisindan faydalarinin yaninda tibbi agidan da degerlendirilebilecek

potansiyel tasidiklar tespit edilmistir.

Solanum aethiopicum ve Solanum melongena (yuvarlak ve oval gesitler) tiirlerinin
likopen, glutatyon ve vitamin E igeriginin olgunlagma evresine bagli olarak arttigi
belirlenmistir. Solanum melongena yuvarlak ¢esidinde likopen igerigi en yiiksek
bulunurken, oval ¢esitte vitamin E, glutatyon en yiiksek diizeyde tespit edilmistir.
Patlican meyvesi asir1 olgun doneminde, besin degeri ve saglik agisindan énemli olan

dogal antioksidanlarin 6nemli bir kaynagidir (Agoreyo vd. 2013).

Olgun ve olgunlagsmamis patlican meyve etinin fenolik icerigi 5.2 ila 20.3 mg/g GAE
arasinda degismistir. Olgunlasmanin meyve etinin fenolik icerigini azalttig1 ve tohumun
fenolik igerigini arttirdigi anlasilmaktadir. Olgunlagma, patlicanin hem etinin hem de
tohumunun flavonoid igerigini agik¢a artirmistir. Patlicanlarin tiim kisimlarinin giiglii
serbest radikal temizleme yetenegi sergiledigi belirlenmistir. Gorilinlise gore
olgunlagma, patlican meyve etinin serbest radikal temizleme giiciinii arttirmaktadir.
Patlicanlarin hem olgun hem de olgunlasmamis sulu ekstraktlarinin, giiglii bir
antioksidan aktivite sergiledigini ve her iki donemdeki patlicanin antioksidan
ozelliklerinin fenol ve flavonoid igerikleri ile pozitif korelasyon sergiledigini
gostermistir. Mor renkli kiiglik boy patlican meyve ekstrelerinin gii¢lii antioksidan
aktiviteleri, daha yiiksek fenolik ve antosiyanin igerigine atfedilmistir (Fatagbe vd.
2013).

Oblong meyveli patlican ¢esitlerinin toplam ¢6ziiniir seker bakimindan zengin oldugu,
uzun meyveli cesitlerin ise daha yiliksek miktarda serbest indirgen seker, antosiyanin,
fenol, glikoalkaloidler (solasodin gibi), kuru madde ve amid proteinleri icerdigi
bulunmustur (Ossamulu vd. 2014). Her ne kadar Solanum gilo ve S. macrocarpon (oval)
daha yiiksek hipokolesterolemik o6zellik gosterseler de yiiksek HDL ve kilo alma
etkilerini azaltmiglardir ve bu nedenle obezite ve ¢esitli kardiyovaskiiler hastaliklarin

tedavisinde daha iyi kullanilma potansiyeli sunmaktadirlar (Ossamulu vd. 2014).
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Cezayir’in bes farkli bolgesinden toplanan koyu-mor renkli patlican ¢esitlerinin toplam
fenolik igerikleri ve antioksidan aktiviteleri sirasiyla Folin_ciocalteu, spektrofotometrik
ve elektrokimyasal yontemler kullanilarak tespit edilmistir. Elde edilen sonuglar
bolgelere gore degisim gostermistir. Toplam fenolik icerik ile antioksidan aktivite
arasinda pozitif korelasyon oldugu goriilmiistiir. Fenolik bilesik oranlarmmin meyve

e

cesitlerine gore degistigi bildirilmistir (Boubekri vd. 2013).

Meyve ve sebzelerde bulunan fenolik fitokimyasallarin miktarinin ve kalitesinin ¢esit,
cevre, toprak tiirii, yetistirme ve saklama kosullarindan 6nemli 6l¢iide etkilendigi
belgelenmistir (Antolovich vd. 2000, Lee vd. 2004a, Naczk ve Shahidi 2004, Fatagbe
vd. 2013).

Patlicanda in vitro kosullarda antioksidan kapasite iizerine yapilan bazi ¢alismalarda
antioksidan kapasitenin diisiik (Halvorsen vd. 2002) bazilarinda orta (Ninfali vd. 2005)
ve bazilarinda ise yiiksek (Wu vd. 2004) odugu belirlenmistir. Bu farkliliklarin, ¢esit
Ozelligi, yetistirme ortami ve antioksidan kapasitenin belirlenmesinde yontem
farkliliklarindan ileri geldigi diistinlilmektedir. Askorbik asit ve fenolik maddeler

yetisme donemine bagli olarak etkilenmektedir (Hedges ve Lister 2007).

Patlicanda asilamanin, flavonoidler gibi saglikla ilgili 6nemli bilesikleri artirdigi
belirlenmistir. Ana¢ ve Kalem/Ana¢ kombinasyonlarinin belirlenmesi, 6zellikle sagligi
tesvik eden bilesikler acisindan {izerinde durulmasi gereken bir konu olarak

onerilmektedir (Rouphael vd. 2010).

Hasat zaman, igsel maddeler tizerinde etkili bir faktordiir. Patlican genelde fizyolojik
olgunluga ulasmadan hasat edilmektedir (Stommel ve Whitaker 2003). Meyve ve
sebzelerde bulunan fenolik fitokimyasallarin miktarinin ve kalitesinin ¢esit, cevre,
toprak tiirii, yetistirme ve saklama kosullarindan 6nemli 6l¢iide etkilendigi ¢ok iyi
belgelenmistir (Antolovich vd. 2000, Lee vd. 2004a, Naczk ve Shahidi 2004). Meyve ve
sebzelerin kalitesi de olgunluk ve olgunlasma asamalarindan etkilenebilmektedir.

Meyve olgunlagmasi, hiicresel metabolizmada bir¢ok spesifik biyokimyasal degisikligi
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iceren karmagsik bir gelisim silirecidir ve sonug¢ olarak, bazi1 fizikokimyasal faktorler

meyvelerin besinsel faydalarini etkileyebilmektedir.

Meyve ve sebzelerde bulunan fenollerin miktar1 ve kalitesi, ¢eside, ekolojiye, toprak
tipine, liretim sekline, muhafaza kosullar1 ve tiiketim sekline 6nemli 6l¢iide baghdir
(Salerno vd. 2014). Bununla birlikte toplam fenolik icerik bakimindan organik ve
konvansiyonel tarim uygulamalar1 arasinda 6nemli bir fark belirlenmemistir (Scalzo vd.

2010).

Toprak kaynakli patojenlere ve nematodlara diren¢li olan anaglar iizerinde patlican
asilayarak yetistirme uzun yillar boyunca bilinen, ancak hizla gelisen ve yayilan bir
yontemdir. Patlican anaglariin pazarlanabilir verim, erken hasat, meyve kalitesi ve
besin degeri lizerindeki etkisinin oldugu belirlenen bir calismada birinci siif
meyvelerin yiizdesi asili patlicanlarda asilanmamis bitkilere gore daha yiliksek
bulunmustur. Anaclarin patlican meyvelerinin besin degeri iizerindeki etkisi ile ilgili
ana¢ arasinda onemli farkliliklar olmadig1 kaydedilmistir. Patlican bitkilerine, toprak
kaynakli patojen ve nematod ataklarmin zarar verme sikligi, patlican kalemlerinin
direngli anaglara asilanmasiyla 6nemli 6lglide azalmistir (Bogoescu ve Doltu 2015).
Asili pathicanlarda kaydedilen daha iyi sonuclar (pazarlanabilir verim, kalite vb. ile
ilgili) temel olarak bitkilerin kok sisteminden kaynaklaniyor gibi goriinmektedir.
Bitkilerin kok sistemlerinin vejetatif biiyiime ve verimi etkiledigi bilinmektedir. Sonug
olarak, asili ve asili olmayan bitkilerin kok sistemindeki farkliliklarin, koklerden etkili
su ve besin alimina yol actigr agiktir. Kalite, verim ve erkencilikteki farkliliklar,
cesitlerin farkli biiylime 6zelliklerine ve asilama ve anag¢ ile uyumluluklarindaki farkl

uyusma durumlarina baglanabilmektedir.
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3. MATERYAL VE YONTEM

Aragtirma 2017-2018 yillar1 arasinda, Antalya Serik ilgesi Cakallik Mahallesi’nde 6zel
bir arastirma serasinda (Fidesan Tarim Ltd. Sti.), Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Bahce Bitkileri Boliimii ve Adana Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge
Bitkileri Bolimii laboratuvarlarinda yiiriitiilmiistiir. Bitkiler, 900 m? biiyiikliiginde
(50x18 m), yan yiiksekligi 2.8 m ve cati yiiksekligi 4.9 m olan, kuzey-giiney
dogrultusunda yerlestirilmis, yan havalandirmalar1 bocek agi ile kapli, yay c¢atili PE
ortiilii bir serada yetistirilmistir (Sekil 3.1).

Sekil 3.1 Patlicanlarin yetistirildigi seradan bir goriiniim

Calismalar, ilkbahar ve sonbahar olmak {iizere iki yetistirme doneminde yapilan
denemeleri kapsamaktadir. 2017 yili ilkbahar ve sonbahar doneminde yetistirme donemi
boyunca yapilan islemlerin tarih olarak zamanlar1 ¢izelge 3.1°de verilmistir. Her iki
donemde de tohumlarin viyollere ekimlerini takiben yaklasik 40 giinliik olan fidelerde

asilama islemi yapilmistir. Asilama yapilarak elde edilen asili ve kontrol i¢in kendi

44



kokleri iizerinde yetistirilen asisiz fideler serada hazirlanan yerlerine dikilmislerdir.
Bakim iglemleri kontrollii olarak yapilan bitkilerde meyve hasadini takiben laboratuvar

analizleri i¢in gerekli hazirliklar tamamlanmis ve analizler gergeklestirilmistir.

Deneme siiresince Antalya’daki iklimsel kosullara iliskin veriler grafik halinde sekil
3.2’de verilmistir. Antalya ili uzun yillar (1930-2018) dis ortam sicakliklart (siitun
grafik) ile 2017 ve 2018 yillar1 denemenin yapildig1 sera i¢i ortalama sicaklik degerleri
grafikleri incelendiginde dig ortam sicakligi ile paralel olarak sera igi sicakliklarin
hareket ettigi, denemenin en sicak olan Temmuz ve Agustos aylarinda sera icinde

bulunmadig: gériilmektedir.

Cizelge 3.1 Deneme asamalari ve tarih araliklari

Deneme Anag Tohum Asilama Fide Hasat ve Ana Laboratuvar
Tohum Ekim Dikimi Morfolojik Analizleri
Ekim Tarihi Gozlemler
Tarihi
Ilkbahar 20 Subat 24 Subat 4 Nisan 3 Mayis 21-22 Haziran 23 Haziran
Yetigtirme 2017 2017 2017 2017 2017 2017-
Doénemi 02 Temmuz
2018
Sonbahar 16 Agustos | 21 Agustos | 20 Eyliil 8 Ekim 5-6 Ocak 2018 | 9 Ocak 2018-
Yetistirme 2017 2017 2017 2017 15 Mayis 2018
Donemi

Nisan

Mayis Haziran

mmmm Uzun Y1l Ortalama Sicakhik (°C)
=#—2017 Ort. Yik. S1c. (°C)

2018 Ort. Yik. Sic. (°C)

Temmuz

2018 Ort. Sic. (°C)

Agustos Eylil

Ekim Kasmm

mmm Uzun Y1l Ortalama Yiik. Sicakhk (°C) s Uzun Y1l Ortalama Diis. Sicaklik (°C)
2017 Ort. $1c. (°C)

=&@=2017 Ort. Dils. S1c. (°C)
—+—2018 Ort. Diis. Sc. (°C)

Aralik Ocak

Sekil 3.2 Antalya ili uzun yillar (1930-2018) dis ortam sicaklik (siitun grafik) ile 2017 ve
2018 yillar1 denemenin yapildig1 sera i¢i ortalama sicaklik degerleri (¢izgi
grafik)
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3. 1 Materyal

Arastirmanin ilkbahar yetistirme doneminde, denemede patlican kiiltiir formu ile S.
aethiopicum melezi AGR 703, S. incanum melezi Koksal F; ve yabani tiir olan S.
torvum Hawk anag olarak kullanilmistir. Solanum melongena L. tiiriine ait uzun tip
siyah renkli patlican ¢esidi Faselis F1, uzun tip beyaz renkli patlican ¢esidi Karbeyaz Fy,
uzun tip mor iizeri beyaz ¢izgili (kir¢illi) patlican ¢esidi Bildircin Fy, oval tip siyah
renkli patlican ¢esidi Tasca F1, oval tip beyaz renkli patlican ¢esidi Aretussa Fy, oval tip
kirgilli patlican ¢esidi Angela Fi, yuvarlak tip siyah renkli patlican ¢esidi Amadeo Fj,
yuvarlak tip beyaz renkli patlican ¢esidi Beyaz Yt ve yuvarlak tip kirgilli ¢esidi Zebra F;
kendi kokleri iizerinde ve anaclar ilizerine agilanarak yetistirilmistir (Sekil 3.3). Asisiz

cesitler kontrol uygulamasi olarak kabul edilmistir.

Sekil 3.3 Ilkbahar yetistirme periyodunda kalem olarak kullanilan gesitler

(Soldan saga dogru: Faselis F;, Karbeyaz F,, Bildircin Fy, Tasca Fy, Aretussa F;, Angela F;, Amadeo F;,
Beyaz Yt, Zebra F;)

Sonbahar yetistirme doéneminde ise sadece AGR 703 ana¢ olarak kullanilmistir.
Solanum melongena L. tiiriine ait uzun tip siyah renkli patlican ¢esidi Faselis F1, uzun
tip beyaz renkli patlican ¢esidi Karbeyaz F1, uzun tip kirgilli patlican gesidi Bildircin Fy,
oval tip siyah renkli patlican ¢esidi Tasca F; ve yuvarlak tip siyah renkli patlican ¢esidi
Amadeo F; kendi kokleri tizerinde ve anag lizerine asilanarak yetistirilmistir (Sekil 3.4).

Asisiz ¢esitler kontrol uygulamasi olarak kabul edilmistir.

46



Sekil 3.4 Sonbahar yetistirme periyodunda kalem olarak kullanilan gesitler
(Soldan saga dogru: Faselis F1, Karbeyaz F1, Bildircin F1, Tasca F1, Amadeo F1).

3.2 Yontem

3.2.1 Bitkilerin yetistirilmesi ve asili fidelerin elde edilmesi

[Ikbahar yetistirme doneminde, AGR 703, Koksal F; ve Hawk cesitlerinin her birinden
150 adet olmak tizere toplamda 450 adet ana¢ tohumu 20 Subat 2017 tarihinde Fidesan
Tarim Ltd. Sti.’nde 15x10’luk viyollere ekilmistir. Viyollerde yetistirme ortami olarak
torf-perlit (1:3) kullanilmistir. Daha sonra tizerleri vermikiilit ile kapatilarak 25-30°C
sicaklik ve %60-70 nisbi nemli ¢imlendirme serasina yerlestirilmistir. Gelisim
farkliliklar1 goz oniinde bulundurularak diger dokuz geside ait toplam 1.350 tohum,
anag¢ tohumlarin ekiminden dort giin sonra 24 Subat 2017 tarihinde 15x10°luk viyollere
ekilmistir. Tohum ekimleri yapildiktan sonra viyoller sicaklik ve nem kontrollii
cimlendirme odalarinda bir hafta siireyle (25°C sicaklik ve %80 nem) inkiibe
edilmiglerdir. Cimlendirme ve asili fidelerin elde edilmesi asamalarinin tiimii Fidesan
Ltd. Sti. fidecilik tesisleri kosullarinda yiiriitiilmiistiir. Cimlenen tohumlardan gelisen

fideler cam seralara alinmistir (Sekil 3.5).
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Sekil 3.5 Cimlenen fidelerin gelistirildigi seralardan bir goriiniim

Cimlenme gergeklesip fide gelisimi icin seraya aktarilma islemlerinden sonra, agilama
icin fidelerin 2-4 gercek yaprakli hale gelmesi beklenmistir. Asilama asamasina gelen
fideler, as1 odalarinda insan giicii ve el isciligi kullanilarak asilama islemine tabi
tutulmustur. Anaglik ¢esitlerden her bir kalem ¢esidi i¢in 30’ar adet tohum ekilmistir.
Asilama iglemi igin patlicangillerde ticari olarak en yaygin sekilde kullanilmakta olan
tip asilama yontemi kullanilmis olup (Rivard ve Louws 2009), kalem ve anag
birlestirilmis, tek bir bitki olarak yetismesi saglanmistir. Anag olarak kullanilan fideler
kotiledonlarin hemen altindan kesilerek sadece hipokotil kismi kalacak sekilde
birakilmistir. Asilamada, ana¢ olarak kullanilan fideler kotiledon yapraklarinin alt
kismindan 45° ag1 ile kesim yapilmistir. Kalem olarak kullanilacak cesitler ise gercek
yapraklarinin biraz altindan 45° ag1 ile kesilmistir. Boylece ana¢ ve kalem fist {iste
kondugunda c¢akisacak sekilde birlestirilmistir. Kalem yerlestirilmeden Once anag
tizerine plastik tiip takilmig, boyutlar1 fidenin gelisimine uygun olarak secilen yiiziikler
takildiktan sonra yukaridan yerlestirilen kalem ile ana¢ kismiin birbirlerinden
ayrilmadan siirekli temasi saglanmigtir. As1 klipsinin diger ucuna ise fidelerin dik
durmasin1 saglamak amaciyla plastik ¢ubuklar yerlestirilmistir. Asilanan fideler bir
hafta 25 °C sicaklik ve %95 nisbi neme sahip kaynastirma odasinda bekletilmistir.
Sonrasinda, iki giin 25-30°C sicakliktaki ve %80 nemli, golgelendirilmis sera aligtirma

boliimiine alinmistir (Sekil 3.6).
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Sekil 3.6 Asilama ve kaynastirma

a. Anaclarin kotiledonlarin hemen altindan 45 derecelik ag1 ile kesilmesi, b. Ana¢ olarak hazirlanan bitki
kisimlarinin {izerine plastik tiiplerin takilmasi, ¢. Kalem takilmak {izere hazirlanmis anaglar, d. Kalem olarak
kullanilacak fidenin hazirlanmasi igin kotiledonlarin hemen altindan 45 derecelik a¢1 ile kesilmesi, e.
Kalemlerin tiipler igerisine yerlestirilmesi, f. Agilama islemi tamamlanmis fideler ve heniiz kalem
yerlestirilmemis anaglik materyal

Kaynasmanin gerceklestigi fideler 3 gercek yaprakli olduklari donemde, dikilmek iizere
seradan araziye tasinmistir. Dikim Oncesinde dikim plani olusturularak, her gesit ve
tekerriirii ig¢in plastik etiketler hazirlanmistir. Plastik etiketler sera igerisine dikim
planina uygun olarak yerlestirilmistir. Daha sonra fideler, sira aras1 1 m, sira iizeri 60

cm olacak sekilde sera igerisine dikilmistir (Sekil 3.7).

) \‘»,M

S
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&

Sekil 3.7 Asili fideler ve dikim yapilmis seradan goriiniis
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Her ¢esitten 10 bitki, giindiiz 30-35°C, gece 18-20°C sicaklik ve %70-80 nemdeki
normal sera ortamina 36 kombinasyon 3 tekerriir halinde dikilmistir. Her bir tekerriirde
her ¢eside ait 10 bitki olmak tizere toplamda 1.080 bitki yetistirilmistir (Sekil 3.8). Fide
doneminde NPK (15:30:15) gilibresi uygulanmistir. Meyve doneminde giibre
uygulamasi ise; NPK (16:8:24) magnezyum ve Kkalsiyum takviyesi ile
gerceklestirilmistir. Yetistirme periyodu boyunca kirmizi 6riimecek (Tetranychus spp.)
ve beyazsinek (Bemisia tabaci) miicadelesi 10-15 giin arayla Agrimec EC ve Mosplan

insektisitleri kullanilarak yapilmistir.

S i "
, :ﬁ%mmh

ST

Sekil 3.8 Fide dikimi agamasindan bir goriiniim

Denemede ilkbahar yetistirme doneminde kullanilan kalem cesitleri ¢izelge 3.2, anag

cesitleri ¢izelge 3.3°de, kombinasyon tablosu ise ¢izelge 3.4’de verilmektedir.

Cizelge 3.2 ilkbahar yetistirme periyodunda denemede kalem olarak kullanilan patlican

cesitleri*
Kalem Pathican Cesitleri Uzun tip Oval tip Yuvarlak tip
Siyah Faselis F; Tasca F; Amadeo F;
Beyaz Karbeyaz F; Arettusa F; Beyaz Yt
Kircilh Bildircin Fq Angela F; Zebra F;

*Caligmanin bundan sonraki agamalarinda ¢esit isimlerindeki F; ifadeleri kullanilmayacaktir.
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Cizelge 3.3 ilkbahar yetistirme periyodunda denemede anag olarak kullanilan patlican
gesitleri

Anag Cesitleri AGR 703 Koksal Fq» Hawk

*Calismanin bundan sonraki agamalarinda ¢esit isimlerindeki F; ifadeleri kullanilmayacaktir.

Cizelge 3.4 Kalem/Ana¢ kombinasyon tablosu

AGR 703 Koksal Hawk IAS1S1Z
Faselis/AGR 703 Tasca/Koksal Amadeo/Hawk
Karbeyaz/AGR 703 Avrettusa/K6ksal Beyaz Yt/Hawk 9 Cesit
Bildircin/AGR 703 Angela/Koksal Zebra/Hawk

Sonbahar yetistirme doneminde ise; ana¢ olarak kullanilan AGR 703 c¢esidine ait 300
adet tohum 16 Agustos 2017 tarihinde yine ayni serada, 15x10’luk viyollere ekilerek
¢imlendirme serasina yerlestirilmistir. Gelisim farkliliklar1 géz 6niinde bulundurularak
diger 5 c¢eside ait toplam 500 tohum, ana¢ tohumlarin ekiminden 5 giin sonra 21
Agustos 2017 tarihinde 15x10’1luk viyollere ekilerek ¢imlendirme serasina alinmistir. 31
Agustos 2017 tarihinde bliylik oranda ¢imlenme gergeklesmistir. AGR 703’°e ait
tohumlardan elde edilen 150 adet fide yeterli biyiikliige geldiginde 25°C sicaklik ve
%95 neme sahip as1 odasinda asilanmistir. Asilanan fideler 1 hafta 25°C sicaklik ve
%095 nisbi neme sahip kaynastirma odasinda bekletilmistir. Sonrasinda, 2 giin 25-30°C
sicakliktaki ve % 80 nemli, gblgelendirilmis alistirma boliimiine alinmistir. Daha sonra
ise her bir ¢esitten 15 bitki, glindiiz 20-25°C, gece 14-15°C sicaklik ve %75-80 nemdeki
normal sera ortammma 10 kombinasyon 3 tekerriir halinde dikilmistir. Kontrol ve
uygulamalar olmak {izere 3 tekerriirlii ve her genotipten 5 bitki olmak iizere toplam 150
bitki dikilmistir. Fide doneminde ve meyve doneminde kis yetistirme periyodundaki
giibreler ayn1 oranda uygulanmistir. Ayrica, yine yetistirme periyodu boyunca kirmizi

ortimcek (Tetranychus spp.) ve beyazsinek (Bemisia tabaci) miicadelesi yapilmustir.

Denemede sonbahar yetistirme doneminde kullanilan kalem g¢esitleri cizelge 3.5°te

verilmistir.
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Cizelge 3.5 Sonbahar yetistirme periyodunda kullanilan ¢esitler

Sonbahar Yetistirme Periyodunda Kullanilan Cesitler

Faselis

Karbeyaz

Bildircin

Tasca

Amadeo

Faselis/AGR 703

Karbeyaz/AGR 703

Bildircin/AGR 703

Tasca/AGR 703

Amadeo/AGR 703

3.2.2 Morfolojik ozelliklerin degerlendirilmesi

Meyve uzunlugu ve meyve genisligi dlcimleri

Antalya Fidesan Ltd. Sti.’ne ait seralarda yetistirilen patlican bitkilerinde her iki
donemde de meyve hasadindan hemen sonra tesadiif bloklar1 deneme desenine gore 3
tekerriirlii olarak kurulan plantasyondaki deneme bitkilerinde her tekerriirden 2’ser adet
meyve olacak sekilde cetvel ve kumpas yardimiyla meyve uzunlugu ve meyve genisligi

Olctlmiistiir (Sekil 3.9).

Sekil 3.9 Meyve uzunlugu ve genisliginin belirlenmesi
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Meyve kabugunda renk ol¢cimil

Meyve kabuk rengi belirleme c¢alismalarinda Konika Minolta CR 200 renkdlger
cihazindan faydalanilmistir. Minolta cihazi ile yapilan Ol¢limlerde Sonmez (2014)
tarafindan agiklanan yontem ve formiilasyon kullanilmistir. Bu 6l¢iimlerde +a kirmizi

rengi, +b ise sar1 rengi belirtmektedir. Bulunan bu degerler

Chroma (Renk) = +/(a*)? + (b*)2 ve Hue angle (Renk tonu) = tan™! {Z—}

esitliklerinde yerlerine konulmus ve patlican meyvelerinde uluslararas: standartta ifade
edilebilen renk degerleri elde edilmistir. Yapilan gozlem ve incelemeler sirasinda tiim
genotiplerin bitki ve meyve resimleri g¢ekilmistir. Denemede kullanilan patlican
genotiplerine ait meyve ve meyvelere ait kesitlerin fotograflari metin icerisinde cesitli

yerlerde verilmistir.
3.2.3 Orneklerin alinmasi, 6lciim ve degerlendirmeler
3.2.3.1 Orneklerin alinmas ve analizler i¢in hazirlanmasi

[Ikbahar yetistirme déneminde, tiim deneme kombinasyonlarinda 22 Haziran 2017 tarihi
sabaht yeme olumu asamasindaki patlicanlarin (¢igek actiktan 20 gilin sonra) hasadi
gerceklestirilmistir. Her parselden tesadiifi olarak alinan 2’ser adet patlican meyvesi,
kimyasal analizlerde kullanilmak iizere posetlenmistir. Posetler, buz kasetleri ve kiipleri
ile desteklenecek sekilde cuvallara yerlestirilerek Cukurova Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii’ne nakledilmistir. 23 Haziran 2017 tarihinde, 6rnek
alinan meyvelerin kabuklar1 soyularak, her bir ¢eside ait kabuklar ¢esit ismi “K” kodlar1
kullanilarak, ayr1 kese kagitlarina konulmustur. Meyve etleri yaklasik 8 em®lik
parcalara ayrilip “E” kodlar ile adlandirilarak farkli kese kagitlarina yerlestirilmistir.
Daha sonra meyve etleri ve kabuklari etiivde 65°C’de, yaklasik 1 hafta kurutulmustur.
Kurutma islemi tamamlanan patlicanlar masa tipi degirmende 6giitlilerek kodlanmis, 0.5
g silika jel yerlestirilmis kese kagith posetlere doldurulmustur. Posetlerin agzi

kapatilarak oda sicakliginda kuru kosullarda saklanmistir.
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Sonbahar yetistirme periyodunda ise, 6 Ocak 2018 tarihi sabahi yeme olumu
asamasindaki patlicanlarin (¢icek actiktan 20 giin sonra) hasadi gerceklestirildikten
sonra her parselden her geside ait hasat olgunluguna gelen biitiin meyveler toplanarak

posetlenmistir.

Posetler, buz kasetleri ve kiipleri ile desteklenecek sekilde cuvallara yerlestirilerek
Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii’ne gotiiriilmiistiir. Her
ceside ait meyvelerin kabuklar1 soyularak, her bir ¢eside ait kabuklar g¢esit ismi “K”
kodlar1 kullanilarak, ayr1 kese kagitlarina konulmustur. Her ¢eside ait meyve eti ise 8
cm® biyiikliikte dogranarak “E” kodlari ile adlandirilarak farkli kese kagitlarina
yerlestirilmistir. Meyve etleri ve kabuklart etiivde +65 °C’de, 5 giin siireyle
kurutulmustur (Sekil 3.10).

Sekil 3.10 Kurutmaya hazirlik ve kurutma

(a, b. Patlicanlarin soyulmasi, c. Meyve etinin dogranmasi, d. Dogranmis meyve etleri ile soyulmus
meyve kabuklarinin etiive yerlestirilmesi e. Kurutma sonrasi etiivden ¢ikarilmasi f. Kurutulmus meyve
kabugu, g. Kurutulmus meyve eti, h. Kurutulmus meyve sapi)

Kurutulan patlicanlar ogiitiilerek kodlanmis, nem tutucu yerlestirilmis kese kagith
posetlere konulmustur. Kurutulmus ve Ogiitiilmiis 6rneklerden tartimlar yapilarak
analizler icin gerekli miktarlar hazirlanmistir (Sekil 3.11). iki yetistirme periyodunda
elde edilen orneklerden; 500 mg toplam fenol, antioksidan, antosiyanin analizleri igin;

500 mg SCKM, asit, pH ve seker analizleri i¢in; 1 g fenolik bilesik analizi i¢in ve 500
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mg da yedek Ornek tartilarak 50 ml’lik falcon tiiplere konulmustur. Tiiplere konulan
ornekler laboratuvar analizleri i¢cin Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge

Bitkileri Boliimii’ne gotiiriilmiistiir.

Sekil 3.11 Ornek tartimi

a. Kurutulmus 6rneklerin ogiitiilmesi, b. Ogiitiilmiis &rneklerin tartima hazirlanmasi c. Ogiitiilmiis
orneklerin tartimi

3.2.4 Kimyasal analizler

pH, toplam asitlik ve SCKM analizleri

Suda ¢oziiniir kuru madde miktar1 ve toplam asitlik, dijital el tipi Atago marka (PAL-
BX/ACID F5) brix-asit metre ile belirlenmistir. 500 mg kurutularak o6giitilmis ve
homojenize edilmis patlican 6rnegi tizerine 20 ml ultra saf su ilave edilerek 10 saniye
vorteks uygulanmis ve ardindan Ornekler 15 dakika 4000 rpm 4°C’de santrifiij
edilmistir. Ustte kalan berrak kisimdan okuma yapilmak iizere 1 ml &rnek alinarak

cihazin haznesine konulmus, cihazdan dogrudan % olarak SCKM degeri elde edilmistir.

Aynmi Ornekten 1 ml alinarak hazneye yerlestirildikten sonra 50 ml saf su ilave
edildiginde de % olarak toplam asitlik degeri, sitrik asit cinsinden elde edilmistir.

Olgiimlerin yapilisina ait goriiniimler sekil 3.12a’da gosterilmektedir.
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pH degeri, pH metre ile iyice calkalanmis Orneklerde ortalama 20 °C’de (oda
sicakliginda) tespit edilmistir (Anonymous 1996) (Sekil 3.12b).

Sekil 3.12 a. SCKM ve toplam asitlik 6lgtimleri b. pH 6l¢timii

Toplam seker, sakkaroz, glikoz ve fruktoz analizleri:

Kabuk ve meyve eti olarak birbirinden ayrilarak kurutulan ve ardindan ogiitiilen
patlican Orneklerinden SCKM, toplam asit ve pH o6l¢limleri i¢in kullanilan kisim
ayrildiktan sonra kalan santrifiij edilmis 6rnekler, seker iceriklerinin belirlenmesinde
kullanilmistir.  Glikoz, fruktoz, sakkaroz sekerleri, toplam seker konsantrasyon
miktarinin belirlenmesinde referans olarak tercih edilmistir. Seker icerikleri 3
tekerriirli olarak HPLC (HP 1100 series) RID (Refractive Index) detektor ve aminex
(300X7.8mm, 5u) kolonu kullanilarak tayin edilmistir. Kullanilan referanslarin
kalibrasyon egrileri olusturulmus ve bu olusturulan kalibrasyon egrilerine gore igerik
tayini yapilmistir (Sekil 3.13). Seker analizlerinin yapilmasinda Miron ve Schaffer

(1991) tarafindan kullanilan yontem izlenmistir.
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Sekil 3.13 Seker igerigi tayinleri sirasindaki goriiniimler

Toplam antosiyanin

Toplam antosiyanin analizinde Giusti ve Wrolstad (2001)’in belirttigi yontem, bazi

degisiklikler yapilarak kullanilmigtir.

Her iki yetistirme periyodunda da, falcon tiiplerin iginden 50 pl 6rnek alinarak 2 ml’lik
eppendorf tiiplerine konulmustur. Bu analiz i¢in pH 1 ve pH 4.5 olan iki farkli tampon
¢ozelti kullamlmstir. Orneklerin iizerine iki farkli tampon ¢ozelti eklenmistir. pH 1 ile
yapilan 1. seride her 6rnekten 250 ul plate’e yiliklenmistir. Ayn1 sekilde pH 4.5 ile
yapilan 2. seride de her 6rnekten 250 pl plate’e yiiklenmistir. Toplam antosiyanin tayini,
510 nm ve 700 nm’de spektrofotometrede suya kars1 okuma yapilarak ve pH degisim
absorbans degerine gore hesaplanmistir. Bu okumalarda da ayni cihaz kullanilmis olup
Thermo Multi Scan Go marka spektrofotometrede okumalar tamamlanmistir (Sekil

3.14). Asagidaki formiile gore hesaplama yapilmistir:
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Absorbans=X=(-510nm pH 1-700nm pH 1) - (510nm pH 4.5-700nm pH 4.5)
Antosiyanin Miktar1 (mg/100 g)= (Absorbans/29600 x 1) x 1000 x 445 x 20

Sekil 3.14 Toplam antosiyanin tayini

Toplam fenoller

Patlican meyvelerinin kurutulmasi1 ve ardindan o&giitiilmesi yoluyla elde edilen
homojenize edilmis patlican Orneklerinde toplam fenolik madde tayini Spanos ve
Wrolstad (1990) tarafindan tanimlanan Folin-Ciocalteu yontemi modifiye edilerek
yapilmigtir. Toplam fenolik madde miktar1 spektrofotometrede 765 nm dalga boyunda
okunan absorbans degerlerinden ve gallik asit ile hazirlanmig kalibrasyon egrisinden

yararlanilarak hesaplanmistir.

Her iki yetistirme periyodunda da, 500 mg kurutulmus patlican 6rnegi 50 ml’lik tiiplere
konularak, tizerine 10 ml %80’lik methanol eklenmistir. 10 dakika 4°C sicaklik ve 4000
rpm devir hizinda santrifiij edilmistir. Santrifiij edilen 6érneklerde bu asamadan sonra,
toplam fenolik madde, toplam antioksidan madde ve toplam antosiyanin analizleri i¢in

islemlere devam edilmistir.

Falcon tiiplerin i¢inden 50 pl 6rnek alinarak 2 ml’lik eppendorf tiiplerine konulmustur.

Uzerine 100 pl Folin-Ciocalteu eklenmistir ve daha sonra {izerine 1500 pl saf su ilave
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edilerek 10 dakika beklenmistir. Uzerine 50 pl %20’lik Na;COj3 eklenerek &rnekler 2
saat siireyle karanlikta bekletilmistir. Kontrol i¢in 50 pl ultra saf su, 100 pl folin, 1.500
pl ultra saf su ve 50 ul NapCO3 hazirlanmistir. Blank (kor okuma) olarak ise; 50 pl
%80’1ik methanol, 100 pl folin, 1.500 pl ultra saf su ve 50 pl Na,COgs ile hazirlanmistir.
Kontrol ve blank’ten 250’ser ul ve her ornekten 250 pl plate’e yiliklenerek Thermo
Multi Scan Go marka spektrofotometrede 760 nm dalga boyunda okuma yapilmistir
(Sekil 3.15).

Sekil 3.15 Toplam fenol tayini

Toplam antioksidan kapasite

Toplam antioksidan kapasite tayininde 2,2-difenil-1-pikrilhidrazil (DPPH) radikali
yakalama aktivitesi yontemi (Okada ve Okada 1998) kullanilmstir.
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Sekil 3.16 Toplam antioksidan kapasite analizi

Falcon tiiplerin i¢inden 50 pl 6rnek alinarak 2 ml’lik eppendorf tiiplerine konulmustur.
Isik almayan ortamda, tizerine 1950 ul 0.06 milimolar hazirlanmig DPPH (2,2-difenil-1-
pikrilhidrazil) ¢ozeltisi eklenmistir. Her 6rnekten 250 pl plate’e yiliklenmistir. Kontrol
olarak; 50 ul saf su ve 1950 ul DPPH c¢ozeltisi kullanilmistir. Blank olarak ise; 50 pl
%80’1lik methanol ve 1950 pl DPPH c¢ozeltisi kullanilmistir. Spektrofotometrede 515
nm dalga boyunda okuma yapilmistir (Sekil 3.16). DPPH radikal siipiirme orani

asagidaki formiile gore hesaplanmaistir:

% DPPH Radikal Siiplirme=
((Kontrol Absorbans-Ornek Absorbans) / Kontrol Absorbans) x 100

Nasunin

Patlican Orneklerinde renk maddesi olan nasunin (delfinidin-3-rutinosid, delfinidin-
glikozid analizleri) Kosar vd. (2004), nin gelistirmis olduklar1 yontem modifiye edilerek
yapilmustir.
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Sekil 3.17 Delfinidin-3-rutinosid ve Delfinidin-glikozid bilesiklerine ait kromatogramlar

Her iki yetistirme periyodundaki 6rneklerden 1’er g kurutulmus 6rnek her bir tekrar igin
kullanilmis olup, ii¢ tekrar iizerinden ekstraksiyon islemi yapilmistir. Kurutulmus
ornekler degirmende ogiitiilerek toz haline getirilmistir ve 50 ml’lik Falcon tiiplerine
Konulmustur. 1 g toz ornek iizerine 20 ml %25’lik aseton/su karigimi ve 200 pl
trifloroasetik asit ilave edilmistir. Sise icerisindeki bu karisim 1 saat boyunca 100°C’de
geri sogutmali kaynaticida calkalanmistir (Maas vd. 1991). Sogutulmus Ornekler 10
dakika 4000 rpm’de santrifiij edildikten sonra 0.45 um HPLC (Yiiksek Performans Sivi
Kromatografisi) naylon filtreden enjektorler yardimiyla 1.5 ml’lik HPLC viallerine
(cam siselerine) aktarilmistir. Hazirlanan ekstraktlar HPLC analizi i¢in kullanilmistir
(Kosar vd. 2004). Ekstraktlar, HPLC analizinde kullanilincaya kadar -20 °C’deki derin
dondurucuda muhafaza edilmistir. Derin dondurucudan ¢ikarilan Ornekler HPLC
otomatik 6rnek okuyucu iinitesine yerlestirilerek okumalar yapilmistir. ODS-3 (C18) (5
um, 4.6X250mm) kolon ve HPLC/UV/DAD detektorler kullanilarak, 280-360nm’de 1
ml/da akis hizinda eksternal standart kullanilarak orneklerdeki Delfinidin-3-rutinosid ve

Delfinidin-glikozid igerikleri kalitatif ve kantitatif olarak belirlenmistir (Sekil 3.17).

3.3 Denemenin Degerlendirilmesi

Denemede elde edilen veriler varyans analizi genel degerlendirmede Nested Faktor
Anova analiz yontemi, ilkbahar ve sonbaharda elde edilen degerler arasi1 farkliliklarin

onemi Independent- Sampels T Test ile P<0.05 ve 0.01 diizeyinde degerlendirilmistir.
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Varyans Analizi ile elde edilen tablolarda ortalamalar %1 ve %5 seviyesinde Duncan
analizine tabi tutularak degerlendirilmis ve harf degerleri belirlenmistir. Tablolarda elde
edilen degerlere ait ortalamalar, standart sapma degerleri ve Duncan analiz yontemi ile
genel degerlendirmede kiiclik harfler, g¢esitler (asisiz) biiyiik harfler, kombinasyonlar
(asili) italik biiyiik harflerle yorumlamalarin kolay ve anlasilir olmasi i¢in yan yana
verilmistir. Istatiksel hesaplamalar IBM SPSS Statistics version 25 paket programi
kullanilmistir (Ozdamar 2013).
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4. BULGULAR

Arastirma 2017-2018 yillar1 arasinda ilkbahar donemi ve sonbahar doneminde olmak
tizere iki kez, toprakta yapilan yetistiricilik seklinde, Antalya’da Fidesan Ltd. Sti.’ne ait
bir PE 6rtii malzemesi kaplamali arastirma serasinda yiiriitiilmiistiir. Elde edilen

arastirma bulgularinin istatistiksel analizleri degerlendirilerek asagida sunulmustur.

4.1 Ilkbahar Dénemi Bulgulari

Calismanin ilk asamasinda meyve rengi ve sekli farkli gruplar temsil eden 9 adet
patlican ¢esidi ile 3 adet anaglik ticari ¢esit arasinda olusturulan 27 adet Kalem/Anag
kombinasyonu ve kendi kokleri {izerinde yetistirilen 9 ¢eside ait bitkilerden olusan
toplam 36 adet uygulama konusu yer almistir. Farkli anaglar iizerine asili ve asisiz
bitkilerde cicek actiktan 20 giin sonra hasat edilen meyveler kullanilarak 6l¢iim ve
analizler yapilmis, biyokimyasal ve fizyolojik degisimler kaydedilmistir.

4.1.1 Meyvelerde morfolojik 6zelliklerin belirlenmesi

2017 ilkbahar doneminde 36 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gergeklestirilen sera denemesine iliskin, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 20. giin sonunda yapilan hasatta meyve genisligi (cm), meyve

uzunlugu (cm) degerleri ¢izelge 4.1°de ve sekil 4.1°de verilmistir.

Hasat edilen meyvelerdeki genislik ve uzunluk verileri incelendiginde, farkli genotip
kombinasyonlarindan elde edilen degerler arasinda istatistiksel olarak farkliligin 6nemli
diizeyde oldugu, ancak bunun g¢esit Ozelliklerinden kaynaklandigi genel goriiniimii
ortaya ¢ikmaktadir. Denemede yer alan patlican g¢esitleri Ozellikle farkli meyve
sekillerine sahip cesitlerden segildiginden, cesitler arasi farklilik onemli seviyede

bulunmustur.
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Cizelge 4.1 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve uzunlugu ve meyve genisligi iizerine etkileri

Kalem Cesidi Anac Cesidi Meyve Uzunlugu (cm) Meyve Genisligi (cm)
Faselis Asisiz (Kontrol) | 21.23+0.251-n D 5.73+0.49 a-c A
Karbeyaz 18.83+2.02 i-m CD 5.50+0.50 ab A
Bildircin 15.10+£1.56 c-h B 5.87+£0.60 a-e A
Tasca 14.97+1.76 c-h B 9.73+1.07 j-k D
Arettusa 18.80+2.42 i-m CD 6.80+0.53 a-h AB
Angela 18.10+£1.23 h-I C 8.37+0.81 h-j C
Amadeo 15.00+1.73 ¢c-h B 9.67+0.91 j-k D
Beyaz Yt 8.43+£1.69a A 6.33+0.80 a-f AB
Zebra 13.33+1.26 c-e B 7.50+0.87 d-h BC
Faselis Koksal 20.3742.05 k-n H-K 6.50+0.10 a-f A-E
Karbeyaz 20.1741.76 k-n H-K 5.70+1.21 a-c A-C
Bildircin 15.27+0.64 d-i D-G 5.73+£0.51 a-c A-C
Tasca 13.67+2.22 ¢-f C-E 8.50+1.31 h-j GH
Avrettusa 17.33+1.04 f-k E-H 6.40+0.66 a-f A-E
Angela 19.8340.49 k-n H-K 7.67+0.58 e-h D-H
Amadeo 15.27+0.83 d-i D-G 10.73£0.55k |
Beyaz Yt 8.70+1.54 a A 5.63+0.98 ab AB
Zebra 13.77+2.04 c-f C-E 7.50+0.50 d-h C-G
Faselis Hawk 20.30+2.81 k-n H-K 6.10+0.66 a-f A-E
Karbeyaz 22.67£1.53n K 5.40+£0.53 a A
Bildircin 16.13+1.62 e-j E-G 6.27+0.64 a-f A-E
Tasca 13.93+0.45 ¢-f C-E 9.33+0.31 i-k HI
Avrettusa 22.00£1.00 m-n JK 7.17+0.76 b-h A-G
Angela 17.73£2.72 g-1 F-1 7.77+0.68 f-i E-H
Amadeo 14.40+2.21 ¢c-g C-F 10.30+0.53 k |
Beyaz Yt 9.67+1.15 ab AB 6.63+£0.51 a-g A-F
Zebra 14.50+4.36 c-h C-F 8.33+2.47 g-j F-H
Faselis AGR 703 17.83+£3.33 g-1 F-1 6.63+0.64 a-g A-F
Karbeyaz 20.67+2.25 k-n H-K 5.93+0.51 a-e A-D
Bildircin 14.43%1.67 c-g C-F 5.63+0.78 ab AB
Tasca 12.30+2.20 b-d B-D 7.57+£1.43 d-h D-G
Arettusa 21.27£1.72 1-n I-K 7.43+0.40 ¢c-h B-G
Angela 18.93+£1.02 j-m G-J 8.47+0.64 h-j GH
Amadeo 15.70+1.57 d-j D-G 10.40+0.95k |
Beyaz Yt 8.27+0.46 a A 6.17+0.57 a-f A-E
Zebra 11.47+1.85 a-c A-C 7.13+1.70 a-h A-G
CV% 25.99 23.18
Cesit il

Anag Od

Kombinasyon **

* : Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar aras1 farkliliklar istatistiki agidan dnemlidir (P<0.05)
**: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki acidan 6nemlidir (P<0.01)

a : Kalem/Anag¢ kombinasyonlara ait ortalamalarin Duncan karsilastiriimasi
A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmasi
A: Anaglara ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmast

6d: dnemli degil
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Sekil 4.1 Kendi kokleri lizerinde yetistirilen (asis1z) (solda) ve Koksal anaci iizerinde
yetistirilen (sagda) 9 adet patlican ¢esidinde hasat edilen meyvelerin
gorinumu

Sekil 4.2 Hawk anaci iizerinde yetistirilen (solda) ve AGR703 anaci lizerinde yetistirilen
(sagda) 9 adet patlican ¢esidinde hasat edilen meyvelerin goriiniimii

Meyve Uzunlugu

flkbahar yetistirme déneminde PE ortiilii serada yetistirilen 36 adet farkli patlican
Kalem/Anag¢ kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢igeklenmeden 20 giin sonra

hasat edilen patlican meyvelerinin meyve uzunlugu bakimindan yapilan olgiimler,
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meyve boyu (uzunlugu) bakimindan ¢esitler arasinda istatistiksel olarak 6nemli diizeyde
farklilik bulundugunu gostermistir (Cizelge 4.1). Otuz altt kombinasyon igerisinde
meyve uzunluklar1 bakimindan 22.67+1.53 cm ile 8.27+0.46 cm arasinda degerler elde
edilmistir. Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasindaki farkliligin da etkili oldugu ve kayda
deger bir siralamanin ortaya ¢iktigt meyve uzunlugu o6zelligi bakimindan Duncan
harflendirmeleri ¢izelge 4.1°de gosterilmistir. Calismamizda 6ne ¢ikan kombinasyonun
belirlenmesi amaci1 bulunmadigindan, en yiliksek degeri veren kombinasyonlarin
siralamas1 yoniinde bir degerlendirme yoluna gidilmemistir. Esas amag, anag
kullanimmin ve Kalem/Ana¢ kombinasyonlarinda segilen parametreler bakimindan
dagilim olusturup olusturmadigini gézlemlemek oldugundan; ¢esitler ortalama degerleri
bakimindan kendi aralarinda ve anaclar da ortalamalar1 tlizerinden kendi aralarinda
ayrica incelenmistir. Hasat edilen meyvelerde meyve uzunluklar1 bakimindan 36
kombinasyonun bazilarinda yiliksek, bazilarinda ise diisiik sayisal degerler elde
edilmigtir. P<0.01’e gore ayni istatistiksel grup icerisinde yer alan Karbeyaz, Faselis ve
Arettusa en uzun ortalama meyve boylarina sahip olmuslardir (sirasiyla 20.58 + 1.89,
19.93 + 2.11, 19.85 + 1.54 cm). Angela gesidini ortalama meyve uzunlugu bakimindan
Bildircin ve Amadeo takip etmis (18.64 + 1.36, 15.23 + 1.37, 15.09 + 1.58 cm), Tasca
ve Zebra gesitleri daha kisa boylu meyveler olusturmustur (13.72 + 1.66 ve 13.27 £ 2.38
cm). Beyaz Yt isimli yuvarlak yumurta gériiniimlii meyveli gesit ise diger gesitlerdeki
gibi ilizerinde asili oldugu anag¢ fark etmeksizin ortalama 8.77 + 1.21 cm uzunlugunda

meyveler meydana getirmis olup, en kisa meyve boyuna sahip olmustur (Cizelge 4.2)
(Sekil 4.1, 4.2).

Cizelge 4.2 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde gesit bazinda
meyve uzunlugu ve meyve genisligi Ozelliklerine ait ortalamalarin

karsilastirilmasi
Cesit Ad1 Meyve Uzunlugu (cm) Meyve Genisligi (cm) indeks degeri*
Faselis 19.93+2.11 D 6.24+0.47 A 3.19
Karbeyaz 20.58+1.89 CD 5.63+£0.69 A 3.65
Bildircin 15.23£1.37 B 5.87£0.63 A 2.60
Tasca 13.72+1.66 B 8.78+1.03 D 1.56
Arettusa 19.85+1.54 CD 6.95+0.59 AB 2.86
Angela 18.64+1.36 C 8.07+0.68 C 2.31
Amadeo 15.09+1.58 B 10.27+0.73 D 1.47
Beyaz Yt 8.77£1.21 A 6.19+0.71 AB 1.42
Zebra 13.27+2.38 B 7.61£1.38 BC 1.74

*Indeks degeri, meyve uzunlugunun meyve genisligi ortalamasina boliinmesi ile elde edilmistir.
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Anaclarin, meyve uzunlugu Ozelligi iizerine etkisi istatistiksel olarak Onemsiz
bulunmustur. Sadece asili bitkilerin kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiyiik italik harfler); aynmi g¢eside ait
farkli anaglardaki Duncan harflendirmelerinin benzer oldugu goriilmiistiir. Ornegin
Faselis/Koksal (H-K), Faselis’Hawk (H-K), FaselissAGR-703 (F-1) ya da Beyaz
Yt/Koksal (A), Beyaz Yt/Hawk (AB), Beyaz Yt/AGR-703 (A) gibi. Bu durum,
Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda meyve uzunlugu bakimindan ortaya c¢ikan
istatistiksel farkliligin esasen cesidin genotipik yapisindan kaynaklandigini, anag

farkliligindan ortaya ¢ikmadigini gostermektedir.

Koksal anaci tizerine asili bitkilere ait meyve uzunlugunun 16.04+1.40 cm, Hawk
anacinda 16.81£1.98 cm ve AGR 703 anaci iizerinde asili 9 ¢esidin meyve uzunluklari
ortalama degerinin ise 15.65+1.79 c¢cm oldugu hesaplanmigtir. Standart sapmalar da
dikkate alindiginda bu ortalamalar arasinda 6nemli diizeyde bir farkliligin bulunmadig

bu durumu teyit etmektedir.

Meyve Genisligi

Farkli 9 adet patlicanin 3 adet ticari anag lizerine asilanmasi ve ayrica her bir ¢esidin
kendi kokleri iizerinde yetistirilmesiyle elde edilen 36 farkli patlican Kalem/Anag
kombinasyonunda; hasat zamaninda elde edilen patlican meyvelerinin meyve eni
(genisligi) bakimindan yapilan 6l¢timler, meyve genisligi bakimindan gesitler arasinda
istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu gostermistir (Cizelge 4.1).
Otuz alti kombinasyon igerisinde meyve genislikleri bakimindan 5.40+0.53 cm ile
10.73+0.55 cm arasinda degerler elde edilmistir. Cesitler arasindaki farklilik istatistiksel
olarak p<0.01 diizeyinde 6nemli bulunmus olmakla birlikte; ayni ¢esidin farkli anaglar
lizerine asillanmasiyla olusturulan as1 kombinasyonlar1 arasindaki farklilik ¢esit

bazindaki ortalamalar bakimindan 6nemli bulunmamustir.

Hasat edilen meyvelerde meyve genislikleri, meyvenin en genis oldugu yerden

Olclilmiis olup meyve cap1 olarak da diisiiniilebilir. Bu 06zellik bakimindan 36
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kombinasyonda Amadeo ¢esidi en yiikksek degere sahip olmus ve meyve ¢api
bakimindan 10.27+0.73 cm ile ilk siray1r almistir. Topan meyve c¢esidine benzer ve
yuvarlak yapiya sahip olan bu ¢esidin ardindan ortalama meyve caplari bakimindan
Tasca ve Angela cesitleri ikinci sirayr almiglardir (8.78+1.03 ve 8.07+£0.68 cm). Bu oval
tipli meyvelerin ardindan yuvarlak ve kir¢illi meyveli Zebra ve beyaz oval meyvelere
sahip olan Arettusa ve Beyaz Yt cesitleri siralanmistir (7.61£1.38, 6.95+0.59 ve
6.19+0.71 cm) (Cizelge 4.2). Oval ve yuvarlak yapili cesitlerin ardindan meyve
genisligi bakimindan uzun meyveli ¢esitler siralamadaki yerlerini almiglardir (Faselis:

6.24+0.47, Karbeyaz: 5.63+0.69 ve Bildircin: 5.87+0.63 cm) (Sekil 4.1-4.2).

Anaclarin, meyve genisligi 06zelligi iizerine etkisi istatistiksel olarak Onemsiz
bulunmustur. Sadece asili bitkilerin  kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Anag kombinasyonlar1 arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiytlik italik harfler); ayni ¢eside ait
farkli anaglardaki Duncan harflendirmelerinin benzer oldugu goriilmiistiir. Ornegin
Faselis/Koksal (A-E), Faselis’fHawk (A-E), FaselissAGR-703 (A-F) ya da Beyaz
Yt/Koksal (AB), Beyaz Yt/Hawk (A-F), Beyaz Yt/AGR-703 (A-E) gibi. Bu durum,
Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasinda meyve genisligi bakimindan ortaya c¢ikan
istatistiksel farkliligin tamamen c¢esidin genotipik yapisindan kaynaklandigini, anag
farkliligindan ortaya ¢ikmadigin1i gostermektedir. Ana¢ bazinda tiim ¢esitlerin
ortalamalar1 alindiginda asis1z bitkilere ait meyvelerdeki genisligin 7.2+0.73 cm, Kdksal
anaci lizerine asili bitkilere ait meyvelerdeki genisligin 7.15+0.71 cm, Hawk anacinda
7.4£0.79 cm ve AGR 703 anaci iizerinde asili olan tiim c¢esitlerin meyvelerindeki
ortalama genislik degerinin ise 7.2+0.85 cm oldugu belirlenmistir. Meyve genisligi
ozelligi bakimindan asisiz veya 3 anag¢ lizerine asili ¢esitlerin tiimiiniin ortalamasi
alindiginda bunlarin arasinda farklilik bulunmadigi anlagilmaktadir. Sekil 4.3’te meyve
genisligi ve meyve uzunlugu degerlerinin 4 farkli uygulama olan asisiz (kendi kokleri
tizerinde), Koksal, Hawk ve AGR 703 anaglar iizerine asilanmis olan c¢esitlerin
tiimiiniin ortalamalar1 lizerinden hazirlanan grafik gosterilmektedir. Meyve uzunlugu ve
genisligi degerlerinin ana¢ kullanimi veya anag genotipinden etkilenmemis oldugu

grafikten acik¢a goriilmektedir.
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Sekil 4.3 Asisiz (kendi kokleri iizerinde) ve ii¢ farkli anag¢ lizerine asili olarak
yetistirilen 9 ticari patlican ¢esidinin meyve uzunlugu ve meyve genisligi
degerleri

Meyve Kabugunda Renk Olciimleri

Kabuk renk degerleri (Chroma) bakimindan hem asisiz yani kendi kokleri iizerinde
yetistirilen bitkilerin meyvelerinde hem de anaglar iizerine asilanarak yetistirilen
bitkilere ait meyvelerde farkliliklar géstermistir. 36 kombinasyonun degerleri arasindaki
farklilik p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak onemli bulunmustur. Cizelge 4.3’de
chroma ve hue degerleri gosterilmektedir. Meyve kabuk renklerinin mordan kir¢illi ve
beyaza kadar degisiklik gosterdigi 9 farkli ¢esidin yer aldig1 calismada chroma degerleri
en diisiik 4.16+0.13 olarak Hawk anac1 iizerine asili Faselis ¢esidinden elde edilmis olup
ayni istatistiksel grup icerisinde Faselis ¢esidinin diger anacglar (Koksal ve AGR703)
tizerine asili oldugu kombinasyonlara ait meyveler (4.28+0.11, 4.26+0.17) ve asisiz
olanlar (4.52+0.15) yer almustir.

Faselis’in yani sira koyu mor renge sahip diger ¢esitlerin tiim kombinasyonlar1 da ayni
istatistiksel grup icerisinde bulunmuslardir (Tasca= Asisiz: 4.76+0.42, Kdksal {izerine
asili: 4.82+0.26, Hawk {izerine asili: 4.55+0.13, AGR703 iizerine asili: 4.60+0.29;
Amadeo= Asisiz: 4.89+0.09, Koksal tizerine asili: 4.26+0.16, Hawk iizerine asili:
4.66+0.18, AGR703 {izerine asili: 4.29+0.14). Karbeyaz isimli ve kabuk rengi siit
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beyazi olan patlican ¢esidinin chroma degerleri ise en yliksek degerlere sahip olmus,
asilt veya asisiz olmasi halinde birbirini izleyen veya paylagan Duncan harflendirme
gruplari igerisinde yer almislardir (Asisiz: 32.09+0.36, Koksal iizerine asili: 31.35+0.17,
Hawk tizerine asili: 32.51+0.42, AGR703 {izerine asili: 27.14+0.49).

Cizelge 4.3 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin kabukta renk 6l¢timii (Chroma ve hue ag¢i degerleri)
tizerine etkileri

Kalem Cesidi Anag Cesidi Chroma Degeri Hue Ac¢1 Degeri (°)
Faselis Asisiz (Kontrol) | 4.52+0.15a A -19.05+2.87 bc A
Karbeyaz 32.09+0.36 mn F 70.61+0.77g E
Bildircin 21.62+0.45 b-e BC 42.36+1.28e C
Tasca 4.76+0.42 a A -17.32+£1.92c A
Arettusa 29.23+0.28 K E 63.22+2.96 f D
Angela 22.49+0.73 ef C 28.47+1.24d B
Amadeo 4.89+0.09 a A -17.49£195c A
Beyaz Yt 26.22+1.10 h D 72.85+2.34 g E
Zebra 20.96+0.28 b B 27.81+0.38d B
Faselis Koksal 4.28+0.11aA -24.04+3.26 a A
Karbeyaz 31.35+0.17 m | 73.00+0.68 g F
Bildircin 21.93+0.26 c-f B-D 43.54+0.88 e D
Tasca 4.82+0.26 a A -20.87+0.83 a-c AB
Arettusa 27.27+094 i F 63.97+2.34 fE
Angela 22.46+0.23 ef D 27.07+1.27dC
Amadeo 4.26+£0.16 a A -21.87+3.51 ab AB
Beyaz Yt 25.33+051 g E 72.79+£1.09g F
Zebra 22.09+0.68 d-f CD 28.22+1.34dC
Faselis Hawk 4.16+0.13 a A -21.30+2.12 ab AB
Karbeyaz 32.51+0.42nJ 72.47+1.32gF
Bildircin 21.36+0.91 a-c BC 43.50+1.77e D
Tasca 455+0.13a A -23.02£2.26 a A
Avrettusa 27.82+0.52 ij FG 65.50+1.09 f E
Angela 21.09+0.58 ab B 29.80+£1.62d C
Amadeo 4.66+0.18 a A -18.72+1.55 hc B
Beyaz Yt 27.74+0.74 ij FG 70.76+1.46 g F
Zebra 21.27+0.79 a-c BC 28.69+0.62d C
Faselis AGR 703 4.26+0.17 a A -18.98+0.98 bc B
Karbeyaz 27.14+049i F 73.11£2.14 9 F
Bildircin 21.40+0.77 a-c BC 40.64+1.29e D
Tasca 4.60+0.29 a A -18.97+3.62 bc B
Avrettusa 28.47+0.24 k G 64.35+2.39 fE
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Cizelge 4.3 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin kabukta renk 6l¢timii (Chroma ve hue ag¢i degerleri)
tizerine etkileri (devam)

Angela 22.60+£0.22 f D 27.98+1.29d C
Amadeo 4.29+0.14 a A -21.23+2.31 ab AB
Beyaz Yt 30.40+0.46 | H 71.72+0.39g F
Zebra 21.57+0.78 b-e BC 29.26+2.59d C
CV% 56.40 136
Cesit *x

Anag Od

Kombinasyon **

* : Siitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan 6nemlidir (P<0.05)
**: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan dnemlidir (P<0.01)
a : Kalem/Anag¢ kombinasyonlara ait ortalamalarin Duncan karsilastirilmasi

A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilastiriimasi

A: Anaglara ait ortalamalarin Duncan karsilastirilmasi

0d: onemli degil

Anaclar lizerine asilamanin veya ana¢ genotipinin meyve kabugu renk Olclimleri
tizerinde istatistiki acidan Onemli bir etkisi kaydedilmemistir. Farkliligin ¢esit
genotiplerine bagl olarak ortaya ¢iktigi anlasilmistir. Cizelge 4.4’ten de goriilecegi gibi
ortalama chroma degeri bakimindan en diisiik yani mor renge en fazla sahip olan ¢esidin
Faselis oldugu (4.30+0.14), aralarindaki farklilik istatistiksel olarak 6nem tagimayan bir
sekilde Tasca (4.68+0.27) ve Amadeo (4.52+0.14) cesitlerinin de mor rengi Faselis
kadar yansittiklar1 belirlenmistir. Mor ve beyaz kircilli ¢esitler Angela, Bildircin ve
Zebra sirastyla 22.16+0.44, 21.58+0.60 ve 21.47+0.63 ortalama chroma degerlerine
sahip olarak ikinci grubu olusturmustur. Kabuk rengi tam beyaz olan Karbeyaz
cesidinin ortalama chroma degeri 30.77+£0.36 ile en yiliksek olmus ve bunu
Arettusa/Asisiz (28.20+0.49) ile Beyaz Yt/Asisiz (27.42+0.70) ¢esitleri izlemistir. Son

iki gesitte kabuk renginin beyaz/krem oldugu gozle de ayirt edilebilir bulunmustur.

71



Cizelge 4.4 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde ¢esit bazinda
kabukta renk Ol¢iimii (Chroma ve hue agi degerleri) ozelliklerine ait
ortalamalarin karsilastirilmasi

Cesit Ad1 Meyve Kabugu Meyve Kabugu Hue
Chroma Degeri Ac1 Degeri (°)
Faselis 4.30+0.14 A -20.8442.31 A
Karbeyaz 30.77+0.36 F 72.30+1.23 E
Bildircin 21.584+0.60 BC 42.51+1.30 C
Tasca 4.68+0.27 A -20.04+2.16 A
Avrettusa 28.20+0.49 E 64.26+£2.19D
Angela 22.16+0.44 C 28.33+1.35B
Amadeo 4.52+0.14 A -19.8342.33 A
Beyaz Yt 27.42+0.70 D 72.03+1.32 E
Zebra 21.47+0.63 B 28.49+1.23 B

Anaclarin, meyve chroma 0Ozelligi tlizerine etkisi istatistiksel olarak Onemsiz
bulunmustur. Sadece asili bitkilerin  kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Anag kombinasyonlar1 arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiyiik italik harfler); ayni ¢eside ait
farkli anaglardaki Duncan harflendirmelerinin benzer oldugu goriilmiistiir. Ornegin
Faselis/Koksal (A), Faselis/Hawk (A), FaselissAGR-703 (A) ya da Arettusa/Koksal (F),
Arettusa/Hawk (FG), Arettusa/AGR-703 (G) gibi. Bu durum, Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda meyve rengini gosteren chroma bakimindan ortaya ¢ikan
istatistiksel farkliligin ¢esidin genotipik yapisindan ve bir miktar da meyvenin bitki
tizerindeki 1siklanma farkliligindan olabilecegini diisiindiirmektedir. Bazi1 ¢esitlerde
birbirine yakin gruplarda da olsa farkliliklarin olmasinin ana¢ genotipinden degil,
1isiklanma farkliliklarindan olma olasihigi daha yiiksek bulunmustur. Ornegin beyaz
kabuklu Beyaz Yt genotipinde anaglar bazinda farkliliklar olmakla birlikte bunlar birbiri
ardina yakin nitelik sergilemistir (Beyaz Yt/Koksal (E), Beyaz Yt/Hawk (FG), Beyaz
Yt/AGR-703 (H)). Ozellikle beyaz kabuk 1s13a ¢ok hassas oldugundan klorofil
sentezlenmesi ve sarimsi yesilimsi renk doniisiimiine yatkinlik olmakta, bunun sonucu
olarak chroma degerindeki bu farkliliklarin ortaya ¢iktigir ancak bunun anag etkisinden

kaynaklanmadig1 dngoriilmektedir.

Nitekim ana¢ bazinda tiim ¢esitlerin ortalamalar1 alindiginda asisiz bitkilerin meyve

kabuklarindaki chroma renk belirleyici degerin 18.53+0.43, Koksal anaci {izerine asili
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bitkilere ait meyve kabuklarinda 18.20+0.37, Hawk anacinda 18.35+0.49 ve AGR 703
anact lzerinde asili olan tiim g¢esitlerin meyve kabuklarindaki ortalama chroma
degerinin ise 18.30+£0.40 oldugu belirlenmistir. Renk 6zelligi bakimindan asisiz veya 3
anag lizerine asili g¢esitlerin tiimiiniin ortalamasi alindiginda bunlarin arasinda farklilik

goriilmemektedir.

Kabuk renk tonu (hue) ag1 degerleri bakimindan hem asisiz hem de anaglar iizerine asili
bitkilerin meyvelerinde farkli seviyelerde Ol¢lim sonuglar1 elde edilmistir. 36 farkli
kombinasyon veya tek basina bir genotipten olusan bitkiler arasinda hue degerleri
bakimindan ortaya ¢ikan farklilik istatistiksel olarak onemli diizeyde bulunmustur.
Bununla birlikte anaglar iizerine asilama yapilmasi meyve rengi tonu iizerinde farklilik
olusturmamistir. Her ne kadar asili olan gruplarda etki sayisal olarak farkli gibi goriinse
de 6rnegin en diislik hue a¢1 degerleri hep asili kombinasyonlardan elde edilmis olsa da
(Faselis/Koksal: -24.04+3.26, Tasca/Hawk: -23.02+2.26, Amadeo/Koksal: -21.87+3.51,
Faselis/Hawk: -21.30+2.12), bu farklilik ana¢ kullanimi1 ve genotipler bazinda p<0.01
diizeyinde 6nemli bulunmamistir. Hue acgist en fazla olan kombinasyonlar, beyaz
kabuklu c¢esitlere aittir.  Karbeyaz/AGR703  (73.11+2.14), Karbeyaz/Koksal
(73.00+0.68), Karbeyaz/Hawk (72.47+1.32), Karbeyaz/Asisiz (70.61+0.77), Beyaz
Yt/Asisiz (72.85+2.34), Beyaz Yt/Koksal (72.79+1.09), Beyaz Yt/Hawk (70.76+1.46),
Beyaz Yt/AGR703 (71.72+0.39) aym istatistiksel grubu paylasarak en yiiksek hue
acisint vermislerdir (Cizelge 4.3). Farkliliklarin c¢esitlerden kaynaklandigi, cesitler
arasindaki farklihigin olciilebilir seviyelerde onemli ¢ikmasindan anlagilmistir. Buna
gore hue a¢1 degeri yani meyve renginin tonunu gosteren 6zellik mor ¢esitlerde eksi
degerler almis (Faselis: -20.84+2.31, Tasca F1: -20.04+2.16, Amadeo: -19.83+2.33) ve
koyu renk yansimasini anlatmistir. Kir¢illli ¢esitlerde orta seviyelerde olan ortalama hue
degerleri (Bildircin: 42.51£1.30, Angela: 28.33+1.35, Zebra: 28.49+1.23), beyaz
kabuklu meyvelerde en yiiksek seviyelerde tespit edilmistir (Karbeyaz: 72.30+1.23,
Arettusa: 64.26+2.19, Beyaz Yt 72.03+1.32) (Cizelge 4.4). Sekil 4.4’te meyve
kabuklarinda chroma ve hue ag1 degerlerinin 4 farkli uygulama olan asisiz (kendi
kokleri tlizerinde), Koksal, Hawk ve AGR 703 anaglari {izerine asilanmis olan ¢esitlerin
tiimiiniin ortalamalar1 iizerinden hazirlanan grafik yer almaktadir. Asisiz uygulamadaki

chroma ve hue a¢1 degerleri ana¢ kullanilan uygulamalardan daha fazla goriinmekle
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birlikte sayisal araliklarin ¢ok kiiciik olmasi dikkate alindiginda bu farkliliklarin

istatistiksel olarak 6nemli bulunmadigi anlagilmaktadir.

Anaglarin, meyve hue acist ve parlaklik 6zelligi lizerine etkisi istatistiksel olarak
onemsiz bulunmustur. Sadece asili bitkilerin kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiyiik italik harfler); ayni ¢eside ait
farkli anaglardaki Duncan harflendirmelerinin benzer oldugu goriilmiistiir (Cizelge 4.3).
Ormegin Faselis/Koksal (A), Faselis’Hawk (AB), FaselissAGR-703 (B) ya da
Arettusa/Koksal (E), Arettusa/Hawk (E), Arettusa/AGR-703 (E) gibi. Bu durum,
Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda meyve rengini gosteren hue agis1 ve parlaklik
bakimindan ortaya c¢ikan istatistiksel farkliligin cesidin genotipik yapisindan
olabilecegini diisiindiirmektedir. Chroma o6zelliginde ortaya c¢ikan farkli gruplarda
kalma durumu parlaklik ézelliginde 6nemli diizeyde gdzlemlenmemistir. Ornegin beyaz
kabuklu Beyaz YT genotipinde anaglar bazinda farklilik ortaya ¢ikmamistir (Beyaz
Yt/Koksal (F), Beyaz Yt/Hawk (F), Beyaz Yt/AGR 703 (F)). Ana¢ bazinda tim
cesitlerin ortalamalari alindiginda asisiz bitkilerin meyve kabuklarindaki hue renk tonu
ac1 degerinin 27.94+1.75, Koksal anaci iizerine asili bitkilere ait meyve kabuklarinda
26.87+1.69, Hawk anacinda 27.52+1.53 ve AGR 703 anaci iizerinde asili olan tiim
cesitlerin meyve kabuklarindaki ortalama hue ag¢i degerinin ise 27.54+1.89 oldugu

belirlenmistir. Bu sayisal degerler ana¢ bazinda farklilik bulunmadigini gostermektedir.
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Sekil 4.4 Asisiz (kendi kokleri iizerinde) ve ii¢ farkli anag iizerine asili olarak
yetistirilen 9 ticari patlican ¢esidinin meyve kabuklarinda chroma ve hue ag1
degerleri

4.1.2 Meyvelerde Fizyolojik ve Biyokimyasal Ozelliklerin Belirlenmesi

4.1.2.1 Meyve kabugunda yapilan degerlendirmeler

2017 ilkbahar doneminde 36 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gerceklestirilen sera denemesine iliskin, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 20. giin sonunda yapilan hasatta meyve kabugu kisimlarinda pH,
toplam asitlik (%), SCKM (Suda Coziiniir Kati Madde Miktar1) 6zelliklerine iliskin

bulgular gizelge 4.5°te verilmistir.

Hasat edilen meyvelerdeki pH ve toplam asitlik (%) verileri incelendiginde, farkli
genotip kombinasyonlarindan elde edilen degerler arasinda istatistiksel olarak farkliligin
onemli diizeyde olmadig1 goriiniimii ortaya ¢ikmaktadir. Denemede yer alan patlican
cesitleri ozellikle farkli meyve sekillerine sahip cesitlerden secilmis olmasina karsin
meyve kabuklarmin pH ve asitlik (%) seviyeleri 6l¢iildiigiinde gesitler aras1 farklilik
onemli bulunmamistir. Bununla birlikte suda ¢6ziinebilir kuru madde miktar
bakimindan Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda farkliliklar bulunmus ve anlaml

Duncan siralamasi olusturmuglardir. Bu farkliligin genotip seviyesinde Onemli
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bulundugu, ana¢ kullanim1 veya anaglarin genotiplerine gore Onemli diizeyde bir

gruplamanin ortaya ¢ikmadigi belirlenmistir.

Cizelge 4.5 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve kabugu kisimlarinda pH, toplam asitlik (%),
SCKM ozellikleri tizerine etkileri

Kalem Cesidi | Ana¢ Cesidi pH Asitlik (%0) SCKM (%)
Faselis Astsiz (Kontrol) | 5,30+0.76 0.20+0.04 10.50+0.50 e-j D
Karbeyaz 5.14+0.39 0.16+0.03 9.58+1.44 b-j CD
Bildircin 5.06+0.34 0.25+0.14 7.50+1.25 a-c AB
Tasca 5.25+0.34 0.17+0.03 8.00+1.73 a-e A-C
Avrettusa 5.47+0.24 0.21+0.00 10.00+0.00 c-j D
Angela 5.12+0.41 0.20+0.07 9.17+0.72 b-i B-D
Amadeo 5.14+0.51 0.18+0.08 7.92+0.72 a-e A-C
Beyaz Yt 5.60+1.07 0.12+0.02 6.25+0.00 a A
Zebra 5.74+0.53 0.29+0.09 9.25+0.87 b-i B-D
Faselis Koksal 5.72+079 0.15+0.06 9.75+1.15 ¢-j B-G
Karbeyaz 6.13+1.19 0.11+0.01 8.00+1.30 a-e A-C
Bildircin 6.20+0.41 0.21+0.04 9.58+0.72 b-j B-G
Tasca 5.74+0.41 0.21+0.02 10.00+1.25 ¢c-j C-G
Avrettusa 5.65+0.53 0.18+0.04 8.33+0.72 a-f A-D
Angela 5.78+0.92 0.17+0.04 8.65+1.52 a-g A-E
Amadeo 5.75+0.73 0.16+0.06 10.17+0.29 d-j C-G
Beyaz Yt 5.33+0.95 0.13+0.06 6.32+2.05a A
Zebra 5.38+0.84 0.19+0.05 9.17+0.72 b-i B-F
Faselis Hawk 5.21+0.57 0.19+0.11 12,17+1,42j, G
Karbeyaz 5.97+0.48 0.15+0.03 8.33+1.91 a-f A-D
Bildircin 5.62+1.43 0.21+0.02 8.93+1.61 a-f A-E
Tasca 5.89+0.86 0.21+0.03 11.00+1.25 g-j D-G
Arettusa 5.47+0.84 0.24+0.14 8.92+0.29 b-h A-F
Angela 5.62+0.13 0.19+0.03 8.75+0.00 a-h A-E
Amadeo 5.26+0.05 0.20+0.11 7.08+1.44 ab AB
Beyaz Yt 5.08+0.12 0.14+0.04 7.50+0.00 a-c A-C
Zebra 5.33+0.89 0.21+0.01 9.48+0.46 b-i B-G
Faselis AGR 703 4.84+0.17 0.17+0.07 11.33+1.42 h-j E-G
Karbeyaz 4.77+1.15 0.25+0.15 10.83+3.61 f-j D-G
Bildircin 5.18+0.15 0.19+0.07 10.88+0.95 f-j D-G
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Cizelge 4.5 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve kabugu kisimlarinda pH, toplam asitlik (%),
SCKM ozellikleri tizerine etkileri (devam)

Tasca 4.94+0.05 0.16+0.04 7.83+2.57 ad A-C
Avrettusa 5.33+0.44 0.25+0.02 11.33+0.38 h-j E-G
Angela 5.51+0.48 a 0.23+0.08 9.754+0.25 c-j B-G
Amadeo 4.84+0.12 0.10+0.02 9.17+£1.91 b-i B-F
Beyaz Yt 5.72+0.82 0.16+0.04 11.67+0.76 i-j F-G
Zebra 5.68+0.46 0.22+0.03 10.92+0.58 f-j D-G
CV% 11.95 35.79 19.65

Cesit od od i

Anag od od od
Kombinasyon od od *x

* : Siitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan 6nemlidir (P<0.05)
**: Siitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan énemlidir (P<0.01)
a : Kalem/Anag¢ kombinasyonlara ait ortalamalarin Duncan karsilastirilmasi

A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmasi

A: Anaclara ait ortalamalarin Duncan karsilastirilmasi

0d: dnemli degil

pH

Ilkbahar yetistirme doneminde PE ortiilii serada yetistirilen 36 adet farkli patlican
Kalem/Ana¢ kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢igeklenmeden 20 giin sonra
hasat edilen patlican meyvelerinin kabuklarinda pH bakimindan yapilan olgiimler,
kabuktaki pH seviyeleri bakimindan gesitler arasinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel
olarak 6nemli diizeyde farklilik bulunmadigini (Cizelge 4.5) ortaya koymustur. Otuz alt1
kombinasyon igerisinde meyve kabugundaki pH seviyeleri bakimindan 4.77+1.15
(Karbeyaz/AGR 703) ile 6.20+0.41 (Bildircin/Koksal) arasinda degerler elde edilmistir.
Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasindaki farklilik istatistiksel olarak 6nemsiz bulunan
bu 6zellik bakimindan kombinasyonlar arasinda c¢ok diisiik seviyelerde de olsa ortaya

¢ikan Duncan harflendirmesine ait dagilim ¢izelge 4.5’te gosterilmistir.

Hem g¢esitlerin genotipik etkisi meyve kabugundaki pH iizerinde etkisiz bulunmus; hem
de anaglarin, meyve kabugu pH seviyesi Ozelligi iizerine etkisi istatistiksel olarak
Oonemsiz bulunmustur. Sadece asili bitkilerin kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda farklilik bulunmamasi

nedeniyle harflendirme yapilmamustir.
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Toplam Asitlik

[lkbahar yetistirme doneminde yetistirilen 36 adet farkli patlican Kalem/Anag
kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢iceklenmeden 20 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinin kabuklarinda toplam asitlik bakimindan yapilan o6lgiimler,
kabuktaki toplam asitlik (%) seviyeleri bakimindan c¢esitler arasinda p<0.01 diizeyinde
istatistiksel olarak ©nemli diizeyde farklilik bulunmadigini (Cizelge 4.5) ortaya
koymustur. Otuz alt1 kombinasyon igerisinde meyve kabugundaki toplam asitlik
seviyeleri bakimindan %0.10+0.02 (Amadeo/AGR 703) ile %0.29+0.09 (Zebra/Asisiz)
arasinda degerler elde edilmistir. Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasindaki farklilik
Oonemsiz bulunan bu 0Ozellik bakimindan kombinasyonlar arasinda ¢ok diisiik

seviyelerdeki Duncan harflendirmesine ait derecelendirme ¢izelge 4.5’te gosterilmistir.

Hem ¢esitlerin genotipik etkisi meyve kabugundaki toplam asitlik orani tizerinde etkisiz
bulunmus; hem de anaglarin, meyve kabugu toplam asitlik seviyesi 6zelligi lizerine
etkisi istatistiksel olarak onemsiz bulunmustur. Sadece asili bitkilerin kendi aralarinda
yapilan istatistiksel degerlendirmede Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda farklilik

bulunmadig i¢in harflendirme yapilmamaistir.

SCKM (Suda Coziinebilir Kuru Madde) Miktar

Hasat zamanindaki patlican meyvelerinin kabugundaki SCKM miktar1 bakimindan
yapilan Olgiimler, meyve kabugu SCKM miktar1 bakimindan c¢esitler arasinda
istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu goéstermistir (Cizelge 4.5).
Otuz alti kombinasyon icerisinde meyve kabugundaki SCKM miktar1 bakimindan
%6.25+0.00 (Beyaz Yt) ile %12.17+1.42 (Faselis/Hawk) arasinda degerler elde
edilmistir. Cesitler arasindaki farklilik istatistiksel olarak p<0.01 diizeyinde 6nemli
bulunmus olmakla birlikte; ayni ¢esidin farkli anaglar {izerine asilanmasiyla olusturulan
as1 kombinasyonlar1 arasindaki farklilik ¢esit bazindaki ortalamalar bakimindan énemli

bulunmamastir.

Hasat edilen meyvelerinin kabugundaki SCKM miktar1 bakimindan ¢esit ortalamalari
kiyaslandiginda Faselis ¢esidi en yiiksek ortalama degere sahip olmus ve SCKM miktar1
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bakimindan %10.94+1.12 ile ilk sirayr almigtir. Bunun yami sira Zebra, Arettusa,
Karbeyaz ve Angela gesitleri de aym istatistiksel grubu paylagmislardir (%9.70+0.66,
9.64+0.35, 9.18+2.06, 9.08+0.62). Diger 4 ¢esit ise ortada yer alan bu ¢esitlerle ortak
istatistiksel degerleri vermistir. En Onemli uzak fark, beyaz kabuklu Beyaz Yt
(%7.934£0.70) ile koyu mor kabuklu Faselis (%10.94+1.12) arasinda belirlenmistir
(Cizelge 4.6).

Anaglarin, meyve kabugundaki SCKM miktar1 6zelligi tizerine etkisi istatistiksel olarak
Oonemsiz bulunmustur. Sadece asili bitkilerin kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Anag kombinasyonlar1 arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiyiik italik harfler); ayni ¢eside ait
farkli anaglardaki Duncan harflendirmelerinin benzer oldugu goriilmiistiir. Ornegin
Faselis/Koksal (B-G), Faselis/Hawk (G), FaselissAGR-703 (E-G) ya da Zebra/Koksal
(B-F), Zebra/Hawk (B-G), Zebra/AGR-703 (D-G) gibi. Bu durum, Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda meyve kabugundaki SCKM miktar1 bakimindan ortaya ¢ikan
istatistiksel farkliligin tamamen c¢esidin genotipik yapisindan kaynaklandigini, anag
farkliligindan ortaya ¢ikmadigini gostermektedir. Nitekim anag¢ bazinda tiim gesitlerin
ortalamalar1 alindiginda asisiz bitkilerin meyve kabuklarindaki SCKM miktarinin
%8.69+0.80, Koksal anaci lizerine asili bitkilere ait meyve kabuklarinda %8.89+1.08,
Hawk anacinda %9.06+0.96 ve AGR 703 anaci iizerinde asili 9 c¢esidin meyve
kabuklarindaki ortalama SCKM degerinin ise %10.41+1.38 oldugu hesaplanmistir.
Standart sapmalar da dikkate alindiginda bu ortalamalar arasinda 6nemli diizeyde bir

farkliligin bulunmadigi bu durumu teyit etmektedir.
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Cizelge 4.6 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde ¢esit bazinda
meyve kabugunda SCKM miktarina ait ortalamalarin karsilastirilmasi

Cesit Ad1 SCKM (%)
Faselis 10.94£1.12 D
Karbeyaz 9.18+2.06 CD
Bildircin 9.07+1.21 AB
Tasca 9.21+1.70 A-C
Arettusa 9.64+0.35D
Angela 9.08+0.62 B-D
Amadeo 8.58+1.09 A-C
Beyaz Yt 7.93+0.70 A
Zebra 9.70+0.66 B-D

Toplam Seker Miktari

Calismanin ilk doneminde ve ilkbahar yetistirme periyodunda serada yetistirilen 36 adet

farkli patlican Kalem/Anag kombinasyonunda ve bunlarin  kontrollerinde;
ciceklenmeden 20 giin sonra hasat edilen patlican meyvelerinin kabuklarinda toplam
seker miktar1 bakimindan yapilan dl¢iimler, bu 6zellik bakimindan ¢esitler arasinda
istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu gostermistir (Cizelge 4.7).
Otuz alt1 kombinasyon igerisinde meyve kabuklarinda toplam seker miktar: bakimindan
%3.12+0.88 (Beyaz Yt/AGR 703) ile %210.85+0.64 (Tasca/Asisiz) degerler elde
edilmistir. Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasindaki farkliligin da etkili oldugu ve kayda
deger bir siralamanin ortaya ¢iktigt meyve kabuklarinda toplam seker miktari
bakimindan Duncan harflendirmeleri ¢izelge 4.7°de gosterilmistir. Cesit etkisinin
secilen parametreler {izerinde etkisi olup olmadigini gézlemlemek amaciyla cesitler
ortalama degerleri bakimindan kendi aralarinda ve anaglar da ortalamalar1 {izerinden

kendi aralarinda ayrica incelenmistir.

Cizelge 4.7 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve kabugu kisimlarinda toplam seker, sakkaroz,
glikoz ve fruktoz miktarlari tizerine etkileri

E:slie(;\iw (?el;?gi Salz(l;e)l)roz G(I (1/!2;)2 Fr(l;goz Toplam Seker (%)
Faselis ASISIZ | 3341045e-hC  |2.1540.09f-gB  |4.33+0.32nE 9.83+0.22 j-m DE
Karbeyaz 2.90+0.09 c-g AB [ 0.49+0.16 ab A 1.70+£0.09 c-h BC |5.09+0.16 de B
Bildircin 2.71+0.19 b-e AB | 0.72+0.06 a-c A 1.29+0.03a-g AB | 4.72+0.16 cd B
Tasca 3.03£0.53d-h AB |4.40+0,11nD 3.43+£0.11ImD 10.85£0.64 m E
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Cizelge 4.7 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve kabugu kisimlarinda toplam seker, sakkaroz,
glikoz ve fruktoz miktarlari tizerine etkileri (devam)

Avrettusa 3.27+0.06 d-h B 4.16+0.35 mn D 1.47+0.01 b-h AB |8.89+0.34 h-j CD
Angela 3.28+0.29d-h C 3.01+0.42i-IC 2.12+0.38 h-j C 8.41+0.30 hi C
Amadeo 2.924+0.12 c-g AB | 3.66+0.12 k-nCD | 3.94+0.81 mn DE |10.52+0.1 Im E
Beyaz Yt 1.73+0.24a A 0.65+0.30 a-c A 0.98+0.16 a-c A 3.35+0.33ab A
Zebra 2.96+0.07 d-h AB |3.83+1.07I-nD 2.18+0.12 h-j C 8.98+1.26 ij CD
Faselis Koksal | 3.06+0.33 d-h F-I |3.08+0.22 j-1 G- |3.32+1.08 ImJK |9.45+1.04 i-l F-G
Karbeyaz 3.45+0.87 f-i G-J | 1.19+0.23 a-e B-D |1.98+0.32 g-j F-H | 6.63+0.78 f CD
Bildircin 3.10+0.91d-h F-1 |1.38+0.43 c-fCD |1.76+0.66d-i C-G |6.23+1.14fC
Tasca 3.24+0.07 d-h F-1 |3.84+£0.27 I-n 1J 1.88+0.19 f-j D-H |8.97+0.35ij F
Avrettusa 1.73+0.39a A 3.08+0.12 j- G-I | 1.08+0.00 a-d A-C |5.89+0.50 ef C
Angela 2.68+0.33 b-e C-G |3.16+0.74j-1 G-1 |1.91+0.10 f-j E-H |7.74+1.01 gh DE
Amadeo 3.04+0.76 d-h F-1 | 2.58+0.85 h-j FG |3.78+0.16 mn KL |9.41+0.25i-1 FG
Beyaz Yt 2.24+0.19 a-c A-D | 1.57+1.05d-g C-E |0.64+0.17a A 4.45+1.02 b-d B
Zebra 3.66+0.01 h-i 1J 2.87+0.36 h-k F-H |1.98+0.23 g-j F-H |8.51+0.12 hi E-F
Faselis Hawk |4.13+0.39iJ 2.48+0.35h-j FG |4.22+0.81nL 10.82+0.76 mH
Karbeyaz 3.06+£0.23 d-h F-1 |0.28+0.07 a A 1.33+0.13 a-g A-F | 4.67+0.29 cd B
Bildirein 2.1140.27 ab A-D | 1.16+0.07 a-e B-D | 1.26+0.19 a-g A-F |4.53+0.39 cd B
Tasca 3.2240.68 d-h F-1 |3.86+0.821-n1J 3.30+0.61 Im JK | 10.38+1.30 k-m GH
Arettusa 2.994+0.14 d-h F-1 |3.83£0.221-n 1J 1.51+0.03 b-h B-F | 8.33+0.39 hi EF
Angela 3.1140.36 d-h F-1 | 3.24+0.19 j-I G-I 2.3140.14 i-k G-1 | 8.66+0.14 h-j EF
Amadeo 2.89+0.03 c-g, E-1 |3.78+0.09 I-n 1J 3.97+0.16 mn KL |10.63+0.27 m H
Beyaz Yt 2.08+0.23 ab A-C | 0.73+0.30 a-c A-C | 0.85+0.18 ab AB 3.66+0.30 a-c AB
Zebra 2.5740.03 b-d B-F |4.16+0.20 mnJ 2.58+0.29 jk HI 9.31+0.46 i-k FG
Faselis %’ZR 3.26+0.64 d-h F-I | 3.50+£0.13 k-m HJ |3.98+0.46 mn KL |10.74+1.23mH
Karbeyaz 3.23£0.09d-h F-1 |0.30+0.09 a A 1.20+0.13 a-f A-E | 4.73+0.13cd B
Bildircin 1.90+0.09 a AB 0.78+0.03 a-d A-C |1.14+0.16 a-e A-D | 3.83+0.04 a-c AB
Tasca 3.63+0.29 g-i 1J 0.52+0.10 ab AB 1.82+0.64 e-i C-G |5.96+0.43 ef C
Avrettusa 2.8140.35c-f D-H |2.21+0.93 g-i EF | 1.59+0.35 c-h B-G |6.61+0.43 fCD
Angela 3.5740.15g-i H-J |2.86+0.23 h-k F-H | 2.314£0.34 i-k G-1 | 8.73+0.27 h-j EF
Amadeo 3.35+0.00 e-h G-I | 1.64+0.07 e-g DE |1.93+0.35f-j E-H |6.92+0.42 fg CD
Beyaz Yt 1.77£0.10a A 0.73+0.78 a-c A-C | 0.63+0.19a A 3.12+0.88a A
Zebra 3.58+0.03 g-i H-J |2.83+0.16 h-k F-H |2.90+0.09 kI 1J 9.32+0.10 i-k FG
CV% 22.53 58.30 51.38 33.33
CGSit *%k *%k *%k *%
Anag Od od od od
Kombinas . . . **

yon

* : Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki acidan 6nemlidir (P<0.05)
**: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar aras1 farkliliklar istatistiki agidan énemlidir (P<0.01)
a : Kalem/Anag¢ kombinasyonlara ait ortalamalarin Duncan karsilastiriimasi
A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmasi
A: Anaglara ait ortalamalarin Duncan karsilastirilmasi, 6d: 6nemli degil
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Hasat edilen meyvelerin kabuklarinda toplam seker miktart bakimindan 36
kombinasyonun bazilarinda yiiksek, bazilarinda ise diisiik sayisal degerler elde
edilmistir. P<0.01’e gbre ayni istatistiksel grup igerisinde yer alan Faselis, Amadeo ve
Tasca gesitler arasinda en yliksek ortalama toplam seker miktarina sahip olmuslardir
(sirastyla %10.21+0.81, %9.37+0.26, %9.04+0.68). Tasca ¢esidini ortalama toplam
seker miktar1 bakimindan Zebra ve Angela (%9.03+0.48, %8.38+0.43) ¢esitleri takip
etmistir. Karbeyaz ve Bildircin meyve kabuklar1 toplam seker miktar1 bakimindan
benzer sonuglar1 vermis ve oldukga diisiik seviyede kalmis (%5.28+0.34, 4.83+0.43),
Beyaz Yt ¢esidi ise meyve kabugunda en diisiik toplam seker miktarina sahip olmustur

(%3.64+0.63) (Cizelge 4.8).

Cizelge 4.8 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde g¢esit bazinda
meyve kabugunda toplam seker, sakkaroz, glikoz ve fruktoz miktarlarina ait
ortalamalarin karsilastirilmast

Cesit Ad1 Sakkaroz Glikoz Fruktoz Toplam Seker
(%) (%) (%) (%)
Faselis 3.45+0.45 C 2.80+0.20 B 3.96+0.67 E 10.21+0.81 DE
Karbeyaz 3.16+0.32 AB 0.56+0.14 A 1.55+0.17 BC 5.28+0.34 B
Bildircin 2.45+0.36 AB 1.01+0.15 A 1.36+0.26 AB 4.83+0.43 B
Tasca 3.28+0.39 AB 3.15+0.32 D 2.61+0.39 D 9.04+0.68 E
Arettusa 2.70+0.23 B 3.32+0.40 D 1.41+£0.10 AB 7.43+0.41 CD
Angela 3.16+0.28 C 3.07+0.39 C 2.16+£0.24 C 8.38+0.43 C
Amadeo 3.05+0.23 AB 2.91+£0.28 CD 3.40+0.37 DE 9.37+0.26 E
Beyaz Yt 1.95+0.19 A 0.92+0.61 A 0.77+0.17 A 3.64+0.63 A
Zebra 3.19+0.03 AB 3.42+0.45D 2.41+£0.18 C 9.03+0.48 CD

Anagclarin, meyve kabuk kisimlarindaki toplam seker miktar: iizerine etkisi istatistiksel
olarak dnemsiz bulunmustur. Sadece asil1 bitkilerin kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Anag kombinasyonlar1 arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiyiik italik harfler); ayni ¢eside ait
farkli anaglardaki Duncan harflendirmelerinin benzer oldugu goriilmiistiir. Ornegin
Angela/Koksal (DE), Angela/Hawk (EF), Angela/AGR-703 (E-F) ya da Faselis/Koksal
(F-G), Faselis/Hawk (H), FaselissAGR-703 (H) gibi. Bu durum, Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda meyvelerde kabuk kisimlarindaki toplam seker miktar
bakimindan ortaya ¢ikan istatistiksel farkliligin tamamen cesidin genotipik yapisindan

kaynaklandigini, ana¢ farkliligindan ortaya ¢ikmadigini gostermektedir. Nitekim anag
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bazinda tiim c¢esitlerin ortalamalar1 alindiginda asisiz bitkilerin meyve kabuklarindaki
toplam seker miktarmin %7.85+0.47, Koksal anaci iizerine asili bitkilere ait meyve
kabuklarinda %7.47+0.69, Hawk anacinda %7.89+0.48 ve AGR 703 anaci lizerinde
asili dokuz c¢esidin meyve kabuklarindaki ortalama toplam seker degerinin ise
%6.66+0.44 oldugu hesaplanmistir. Asili veya asisiz bitki kullanimi ya da anag
genotipinin farkli olmasi, meyve kabuklarindaki toplam seker igerigi iizerinde herhangi

bir etkiye sahip gériinmemektedir.

Sakkaroz Miktari

Ilkbahar yetistirme periyodunda serada yetistirilen 36 adet farkli patlican Kalem/Anag
kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢igeklenmeden 20 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinin kabuklarinda sakkaroz miktari ¢esitler arasinda istatistiksel olarak
onemli diizeyde farklilik gostermistir (Cizelge 4.7). Otuz alti kombinasyon igerisinde
meyve kabuklarindaki sakkaroz miktart bakimindan %1.73+0.24 (Beyaz Yt/Asisiz) ile
%4.13+0.39 (Faselis/THawk) arasinda degerler elde edilmistir. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasindaki farkliligin etkili oldugu ve Duncan harflendirmeleri
yapildiginda siralamanin ¢ok yiiksek seviyede olmasa da belirgin oldugu, meyve
kabuklarinda sakkaroz miktari bakimindan gesit etkisinin 6nemli ¢iktig1 kaydedilmistir.
Hem ¢esitler ortalama degerleri bakimindan kendi aralarinda hem de anaglar
ortalamalar1 lizerinden kendi aralarinda ayrica incelendiginde meyve kabuklarindaki
sakkaroz miktar1 bakimindan ¢esit farkliliginin 6nemli diizeyde etki yaptigi, bununla
birlikte farkli anaglar iizerine asilamanin bu 6zellik iizerinde cesit etkisine bagli olarak

farkliliklar olusturdugu belirlenmistir.

Hasat edilen meyvelerin kabuklarinda sakkaroz miktar1 bakimindan 36 kombinasyonun
bazilarinda yiiksek, bazilarinda ise diisiik sayisal degerler elde edilmistir. Cesit
ortalamalar1 iizerinden yapilan degerlendirmede P<0.01’e gére ayni istatistiksel grup
icerisinde yer alan Faselis ve Tasca en yiiksek ortalama sakkaroz miktarina sahip
olmuslardir (sirasiyla %3.45+0.45, %3.28+0.39 ). Beyaz Yt ¢esidi ise meyve kabugunda

en diisiik sakkaroz miktarina sahip olurken (%1.95+£0.19), Arettusa bunu izlemis
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(%2.704+0.23) diger gesitler istatistiksel olarak farklilik olusturmaksizin bunun ardina

siralanarak ayni grup igerisinde yer almislardir (Cizelge 4.8).

Anaglarin, meyvelerin kabuk kisimlarindaki toplam seker miktar1 tizerine etkisi
istatistiksel olarak dnemsiz bulunmustur. Sadece asili bitkilerin kendi aralarinda yapilan
istatistiksel ~degerlendirmede Kalem/Anag kombinasyonlar1 arasinda farklilik
bulunmakta olup Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiylik italik harfler);
bu siralama cesit bazinda farki anaglarda ayni istatistiksel grup i¢inde kalmistir. Ornegin
Tasca/Koksal (F-1), Tasca/Hawk (F-1), Tasca/AGR-703 (1J) ya da Amadeo/Koksal (F-
I), Amadeo/Hawk (E-1), Amadeo/AGR-703 (G-l) gibi. Bu durum, Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda meyvelerde kabuk kisimlarindaki sakkaroz miktari
bakimindan ortaya c¢ikan istatistiksel farkliligin cesidin genotipik yapisindan
etkilendigini isaret etmektedir. Anag genotipinin etkileri sakkaroz miktari lizerinde bazi
ufak sapmalar haricinde istatistiksel olarak sinir1 gegmeyecek sekilde etkisiz kalmaistir.
Bu diizensiz dagilimi, Bildircin ¢esidinin ii¢ farkli anag iizerinde ayni istatistiksel grupta
sakkaroz miktart vermemesi ile Orneklemek miimkiindiir. Bildircin/Koksal (F-I)
%3.10+0.91 sakkaroz igerirken; Bildircin/Hawk (A-D) %2.11+0.27 ve Bildircin/AGR-
703 (AB) %1.904+0.09 degerleriyle ayni istatistiksel grup iginde kalmistir. Ancak
standart sapma degeri ve tekerriirler iizerinden yapilan istatistikler sonucunda bu
farkliliklar 6nem seviyesini asacak nitelik tasimamistir. Bu nedenle genel degerlendirme
yapildiginda anag etkisinin bu 6zellik bakimindan da belirgin énem tasimadigi, cesit
etkisinin daha one ¢iktig1 rahatlikla sdylenebilir. Nitekim ana¢ bazinda tiim ¢esitlerin
ortalamalar1 alindiginda asisiz bitkilerin meyve kabuklarindaki sakkaroz miktarinin
%2.904+0.23, Koksal anaci lizerine asili bitkilere ait meyve kabuklarinda %2.91+0.43,
Hawk anacinda %2.90+0.26 ve AGR 703 anaci lizerinde asili 9 c¢esidin meyve
kabuklarindaki ortalama sakkaroz miktarinin ise %3.01+0.19 oldugu hesaplanmuistir.
Asili veya asisiz bitki kullannmi ya da anag¢ genotipinin farkli olmasi, meyve

kabuklarindaki sakkaroz igerigi tizerinde herhangi bir etkiye sahip gériinmemektedir.
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Glikoz Miktari

Farkli 3 adet ticari anag¢ lizerine asilanan 9 adet ticari patlican ¢esidinden olusan
kombinasyonlar ve ayrica her bir ¢esidin kendi kokleri iizerinde yetistirilmesiyle elde
edilen 36 farkli patlican Kalem/Anacinda; hasat zamanindaki patlican meyvelerinin
kabugundaki glikoz miktar1 bakimindan yapilan 6lglimler, meyve kabugu glikoz miktari
bakimindan cesitler arasinda istatistiksel olarak dnemli diizeyde farklilik bulundugunu
gostermistir (Cizelge 4.7). Denemede yer alan kombinasyonlar igerisinde meyve
kabugundaki glikoz miktar1 bakimindan % 0.49+0.16 (Karbeyaz/Asisiz) ile %
4.40+0.11 (Tasca/Asisiz) arasinda degerler elde edilmistir. Cesitler arasindaki farklilik
istatistiksel olarak p<0.01 diizeyinde 6nemli bulunmus olmakla birlikte; ayn1 ¢esidin
farkli anaglar iizerine agilanmasiyla olusturulan ag1 kombinasyonlari arasindaki farklilik

¢esit bazindaki ortalamalar bakimindan énemli bulunmamuistir.

Hasat edilen meyvelerinin kabugundaki glikoz miktari bakimindan gesitlerin ortalama
degerleri karsilagtirildiginda Zebra (%3.42+0.45), Arettusa (%3.32+0.40), Tasca
(%3.154+0.32) ve Angela (%3.07+£0.39) en yiiksek ortalama degerlere sahip olmus ve
glikoz miktar1 bakimindan ilk grup iginde yer almislardir. Amadeo (%2.91+0.28) ve
Faselis (%2.80+0.20)’in ardindan iigli de glikoz bakimindan en alt sirayr paylasan
Bildircin (%1.01£0.15), Beyaz Yt (%0.92+0.61) ve Karbeyaz (%0.56+0.14) olmustur
(Cizelge 4.8).

Anaglarin, meyvelerin kabugundaki glikoz miktar1 6zelligi tizerine etkisi istatistiksel
olarak Onemsiz bulunmustur. Bununla birlikte sadece asili bitkilerin kendi aralarinda
yapilan istatistiksel degerlendirmede Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasinda farklilik
ortaya ¢ikmig, Duncan siralamasi yapilabilmis (biiyiik italik harfler); ancak ayni ¢eside
ait farkli anaglardaki gruplandirmalar benzer sekilde olusmustur. Ornegin
Karbeyaz/Koksal (B-D), Karbeyaz/Hawk (A), Karbeyaz/AGR-703 (A) ya da Beyaz
Yt/Koksal (C-E), Beyaz Yt/Hawk (A-C), Beyaz Yt/AGR-703 (A-C) gibi. Bu durum,
Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda meyve kabugundaki glikoz miktar1 bakimindan
ortaya cikan istatistiksel farkliligin c¢esidin genotipik yapisina bagh ortaya ciktigini,
buna karsilik anag¢ farkliligindan ortaya ¢ikmadigini diisiindiirmektedir. Ana¢ bazinda
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tim cesitlerin ortalamalar1 alindiginda asisiz bitkilerin meyve kabuklarindaki glikoz
miktarmin %2.56+0.30, Koksal anaci lizerine asili bitkilere ait meyve kabuklarinda
%2.53+0.48, Hawk anacinda %2.61+0.26 ve AGR 703 anaci ilizerinde asili tiim
cesitlerin meyve kabuklarindaki ortalama glikoz miktarmnin ise %1.71+0.28 oldugu
belirlenmistir. Asili veya asisiz bitki kullanimi1 ya da ana¢ genotipinin farkli olmast,

meyve kabuklarindaki glikoz igerigi tizerinde herhangi bir etkiye sahip bulunmamustir.

Fruktoz Miktari

Serada ilkbahar yetistirme periyodunda yetistirilen patlican Kalem/Anag
kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢igeklenmeden 20 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinin kabuklarinda fruktoz miktar1 bakimindan yapilan Slgiimler, bu
Ozellik bakimindan cesitler arasinda istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik
bulundugunu gostermistir (Cizelge 4.7). 36 kombinasyon igerisinde meyve
kabuklarinda fruktoz miktar1 bakimindan %0.63+0.19 (Beyaz Yt/AGR-703) ile
%4.33+0.32  (Faselis/Asisiz) arasinda degerler elde edilmistir. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasindaki farkliligin da etkili oldugu ve kayda deger bir siralamanin
ortaya ¢iktiZt meyve kabuklarinda fruktoz miktar1 bakimindan Duncan
degerlendirmeleri cizelge 4.7°de gosterilmistir. Cesit etkisinin etkisini gdzlemlemek
amactyla cesitler ortalama degerleri bakimindan kendi aralarinda ve anaclar da

ortalamalar iizerinden kendi aralarinda ayrica incelenmistir.

Hasat edilen meyvelerin kabuklarinda fruktoz miktar1 bakimindan 36 kombinasyonun
bazilarinda yiiksek, bazilarinda ise diisiik sayisal degerler elde edilmistir. Cesit
ortalamalar1 bakimindan P<0.01’e gore ayni istatistiksel grup igerisinde yer alan Faselis
ve Amadeo (%3.96+0.67, 3.40+0.37) en yiikksek ortalama fruktoz miktarma sahip
olmuslardir. Tasca ¢esidi ortalama fruktoz miktar1 bakimindan Amadeo ile ayn1 grupta
yer almistir (%2.61+0.39). Beyaz Yt, Bildircin ve Arettusa (0.77+0.17, 1.36+0.26 ve
%1.41+0.10) meyve kabugunda en diisiik fruktoz miktarina sahip olmuslardir (Cizelge
4.8).
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Anaglarin, meyvelerin kabuk kisimlarindaki fruktoz miktari iizerine etkisi istatistiksel
olarak 6nemsiz bulunmustur. Sadece asil1 bitkilerin kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiyiik italik harfler); aymi cesitler
bazinda anaglar farkli da olsa benzer gruplar olusmustur. Ornegin Arettusa/Koksal (A-
C), Arettusa/Hawk (B-F), Arettusa/AGR-703 (B-G) ya da Beyaz Yt/Koksal (A), Beyaz
Yt/Hawk (AB), Beyaz Yt/AGR-703 (A) gibi. Bu durum, Kalem/Ana¢ kombinasyonlari
arasinda meyvelerde kabuk kisimlarindaki toplam seker miktar1 bakimindan ortaya
cikan istatistiksel farkliligin ¢esidin genotipik yapisindan kaynaklanabilecegine isaret
etmektedir. Anag¢ bazinda tiim ¢esitlerin ortalamalar1 alindiginda asisiz bitkilerin meyve
kabuklarindaki fruktoz miktarinin %2.38+0.23, Koksal anaci lizerine asili bitkilere ait
meyve kabuklarinda 9%2.04+0.32, Hawk anacinda %2.37+0.28 ve AGR 703 anaci
tizerinde asili tim gesitlerin meyve kabuklarindaki ortalama fruktoz miktarmin ise
%1.94+£0.30 oldugu belirlenmistir. Asili veya asisiz bitki kullanimi ya da anag

genotipinin farkli olmasi, meyve kabuklarindaki fruktoz igerigini etkilememistir.

Antosivanin Miktari

36 farkli patlican Kalem/Anacinda; hasat zamaninda elde edilen patlican meyvelerinin
kabugundaki antosiyanin miktar1 bakimindan yapilan Ol¢iimler, meyve kabugu
antosiyanin miktar1 bakimindan cesitler arasinda istatistiksel olarak 6nemli diizeyde
farklilik bulundugunu gostermistir (Cizelge 4.9). Denemede yer alan kombinasyonlar
icerisinde meyve kabugundaki antosiyanin miktar1 bakimindan 0.15+0.01 mg/100g
(Karbeyaz/Hawk) ile 137.79+4.96 mg/100g (Tasca/Koksal) arasinda degerler elde
edilmistir. Cesitler arasindaki farklilik istatistiksel olarak p<0.01 diizeyinde 6nemli
bulunmus olmakla birlikte; ayni ¢esidin farkli anaglar iizerine agilanmasiyla olusturulan
as1 kombinasyonlar1 arasindaki farklilik ¢esit bazindaki ortalamalar bakimindan énemli

bulunmamustir.

87



Cizelge 4.9 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve kabugu kisimlarinda antosiyanin, toplam

fenoller ve DPPH miktarlar1 Gizerine etkileri

Kalem Anag Cesidi Antosiyanin Toplam Fenoller DPPH (umol
Cesidi (mg/100g) (mgGAE/100g ext) TROLOX/g ext)
Faselis Asisiz (Kontrol) |131.58+6.01 fg D 56.73+4.06 a-d 39.97+0.14
Karbeyaz 0.15£0.05a A 56.82+1.40 a-d 39.59+0.59
Bildircin 38.66+£5.27 ¢ C 54.57+3.14 a-c 39.34+3.20
Tasca 130.16+2.32 fg D 58.71+0.57 cd 36.56+2.37
Avrettusa 0.23+0.17a A 52.78+1.08 a 38.12+2.39
Angela 41.594+1.93c-eC 55.08+3.34 a-d 39.34+1.27
Amadeo 135.61+4.48 g-iD  |55.24+1.44 a-d 37.88+4.04
Beyaz Yt 0.26+0.15a A 57.57+3.54 a-d 40.65+0.47
Zebra 26.30+3.83b B 52.64+0.42 a 40.45+1.31
Faselis Koksal 131.87+3.35 f-h F 53.18+2.29 b 39.57+0.50
Karbeyaz 0.23+0.08a A 54.194+1.95 a-c 40.08+1.12
Bildircin 41.51+4.32 c-e C-E | 57.40+5.82 a-d 38.38+3.04
Tasca 137.79+4.96 i G 58.31+1.99 cd 38.10+3.04
Avrettusa 0.29+0.03a A 55.77+1.35 a-d 37.61+2.50
Angela 44.57+3.41 de DE 56.05+0.69 a-d 38.62+3.60
Amadeo 131.20+3.11fg F 58.69+0.51 cd 37.08+2.15
Beyaz Yt 0.20+0.05a A 54.39+2.68 a-c 36.54+2.48
Zebra 28.28+2.37b A 57.99+2.89 b-d 39.07+0.77
Faselis Hawk 128.06+4.39 f F 57.63+4.19 a-d 38.37+2.26
Karbeyaz 0.15+0.01a A 53.11+2.38d 39.66+1.14
Bildircin 37.08+4.01¢cB 57.85+4.31 b-d 39.36+2.51
Tasca 129.66+4.42 f F 58.32+0.77 cd 40.51+1.45
Avrettusa 0.25+0.17a A 52.61+2.81 a 37.88+1.90
Angela 46.46+2.38e C 53.03+0.97 b 39.66+0.72
Amadeo 129.15+2.54 f F 57.24+0.88 a-d 38.93+1.44
Beyaz Yt 0.29+0.05a A 55.50+0.58 a-d 38.06+3.49
Zebra 29.44+1.33b A 54.96+1.56 a-d 40.50+1.12
Faselis AGR 703 137.10+4.70 hi G 54.87+2.79 a-d 38.78+2.92
Karbeyaz 0.23+0.07 a A 56.22+3.93 a-d 39.34+0.30
Bildircin 39.64+2.39 ¢cd CD 54.94+2.31 a-d 38.05+1.85
Tasca 130.75+2.59 fg F 59.70+0.64 d 38.81+1.26
Avrettusa 0.35+0.07a A 56.26+1.14 a-d 39.95+1.31
Angela 42.47+2.01 c-e DE | 53.15+2.78 b 39.99+0.76
Amadeo 132.11+4.41 f-h F 64.70+1.36 € 38.38+1.78
Beyaz Yt 0.26+0.16 a A 54.1142.04 a-c 36.74+5.77
Zebra 26.09+1.36 b A 52.73+1.83 a 37.46+3.85
CV% 99.41 5.8 5.7
Cesit *x od od
Anag od od od
Kombinasyon ** ** od

* : Siitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan 6nemlidir (P<0.05)
**: Siitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan 6nemlidir (P<0.01)
a : Kalem/Anag kombinasyonlara ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmasi
A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilastirilmasi

A: Anaglara ait ortalamalarin Duncan karsilastirilmast

6d: onemli degil
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Hasat edilen meyvelerin kabugundaki antosiyanin miktar1 bakimindan ¢esitler
siralamasinda Faselis, Tasca ve Amadeo cesitleri aralarinda istatistiksel farklilik
bulunmaksizin koyu mor renkleriyle ilk ii¢ sirayr almiglardir (132.15+4.61, 132.09+3.57
ve 132.02+3.63 mg/100g). Mor ve beyaz kirgilli gesitler (Angela, Bildircin ve Zebra:
sirasiyla 43.77+2.43, 39.2244.00 ve 27.53+£2.22 mg/100g) ikinci grubu olusturmus olup
beyaz kabuk rengine sahip olan gesitler {igiincii istatistiksel grupta yer almislar ve
antosiyanin bakimindan en diisiik degerleri vermislerdir. Bu agidan Arettusa, Beyaz Yt
ve Karbeyaz sinira yakin sayisal degerlere (sirasiyla 0.28+0.11, 0.25+0.10 ve 0.19+0.05
mg/100g) sahip olmuslardir (Cizelge 4.10).

Cizelge 4.10 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde ¢esit bazinda
meyve kabugunda antosiyanin = miktarlarina  ait  ortalamalarin

karsilastirilmasi
Cesit Adi Antosiyanin (mg/100g)
Faselis 132.15+4.61 D
Karbeyaz 0.194+0.05 A
Bildircin 39.22+4.00 C
Tasca 132.09+3.57 D
Arettusa 0.28+0.11 A
Angela 43.77£2.43 C
Amadeo 132.02+£3.63 D
Beyaz Yt 0.25+0.10 A
Zebra 27.53+£2.22 B

Anaglarin, meyve kabugundaki antosiyanin miktar1 6zelligi lizerine etkisi istatistiksel
olarak 6nemsiz bulunmustur. Bununla birlikte sadece asili bitkilerin kendi aralarinda
yapilan istatistiksel degerlendirmede Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda farklilik
ortaya ¢ikmis, Duncan siralamasi yapilabilmis (biiyiik italik harfler); ancak ayni ¢eside
ait farkli anaglardaki gruplandirmalar benzer sekilde olusmustur. Ornegin
Karbeyaz/Koksal (A), Karbeyaz/Hawk (A), Karbeyaz/AGR-703 (A) vya da
Amadeo/Koksal (F), Amadeo/Hawk (F), Amadeo/AGR-703 (F) gibi. Bu durum,
Kalem/Ana¢ Kkombinasyonlari arasinda meyve kabugundaki antosiyanin miktari
bakimindan ortaya ¢ikan istatistiksel farkliligin tamamen ¢esidin genotipik yapisina ve
meyve kabuk rengine baglh ortaya ciktigini, buna karsilik ana¢ farkliligindan
kaynaklanmadigin1 ortaya koymaktadir. Nitekim ana¢ bazinda tim ¢esitlerin

ortalamalar1 alindiginda asisiz bitkilerin meyve kabuklarindaki antosiyanin miktarinin

89



56.06+2.69 mg/100g, Koksal anaci ilizerine asili bitkilere ait meyve kabuklarinda
57.3342.41 mg/100g, Hawk anacinda 55.62+2.14 mg/100g ve AGR 703 anac1 tizerinde
asilt 9 ¢esidin meyve kabuklarindaki ortalama antosiyanin degerinin ise 56.56+1.97
mg/100g oldugu hesaplanmistir. Asili veya asisiz bitki kullanim1 ya da ana¢ genotipinin
farkli olmasi, meyve kabuklarindaki antosiyanin igerigi iizerinde herhangi bir etkiye

sahip gérinmemektedir.

Toplam Fenoller

Ilkbahar yetistirme déneminde PE ortiilii serada yetistirilen 36 adet farkli patlican
Kalem/Ana¢ kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢igeklenmeden 20 giin sonra
hasat edilen patlican meyvelerinin kabuklarinda toplam fenoller bakimindan yapilan
Olgtimler, kabuktaki toplam fenol seviyeleri bakimindan Kalem/Ana¢ kombinasyonlari
arasinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik bulundugunu
(Cizelge 4.9) ortaya koymustur. Otuz alt1 kombinasyon igerisinde meyve kabugundaki
toplam fenollerin seviyeleri bakimindan 52.61+2.81 mgGAE/100g ext (Arettusa/Hawk)
ile 64.70+1.36 mgGAE/100g ext (Amadeo/AGR 703) arasinda degerler elde edilmistir.
Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasindaki farklilik 6nemli olan ve bu 6zellik bakimindan
kombinasyonlar arasinda ortaya ¢ikan Duncan harflendirmesine ait ¢ok genis olmasa da

ortaya c¢ikan dagilim ¢izelge 4.9’da gosterilmistir.

Hem ¢esitlerin genotipik etkisi meyve kabugundaki toplam fenoller iizerinde etkisiz
bulunmus; hem de anaglarin, meyve kabugu toplam fenol icerikleri ilizerine etkisi

istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur.

DPPH

[lkbahar yetistirme doneminde PE ortiilii serada yetistirilen 36 adet farkli patlican
Kalem/Anag¢ kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢igeklenmeden 20 giin sonra
hasat edilen patlican meyvelerinin kabuklarinda DPPH bakimindan yapilan 6l¢timler,
bu ozellik bakimindan kabuktaki degerlerde Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasinda
p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik bulunmadigimi (Cizelge
4.9) ortaya koymustur. Otuz alt1 kombinasyon igerisinde meyve kabugundaki DPPH
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seviyeleri bakimindan 36.5442.48 umol/ TROLOX/g ext (Beyaz Yt/Koksal) ile
40.65+0.47 umol/ TROLOX/g ext (Beyaz Yt/Asisiz) arasinda degerler elde edilmistir.
Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasindaki farklilik 6nemli olmadig1 gibi gesitlerin kendi
aralarindaki ortalamalar ve anaglarin kendi aralarindaki ortalamalar arasinda da
istatistiksel olarak DPPH ol¢iimleri bakimindan meyve kabuklarinda bir farklilik

belirlenmemistir.

4.1.2.2 Meyve etinde yapilan degerlendirmeler

2017 ilkbahar doneminde 36 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gergeklestirilen sera denemesine iliskin, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 20. giin sonunda yapilan hasatta meyve eti kisimlarindan elde
edilen pH, toplam asitlik, SCKM o&zelliklerine iliskin bulgular ¢izelge 4.11°de

verilmistir.

Hasat edilen meyvelerdeki pH, toplam asitlik ve SCKM verileri incelendiginde, farkli
genotip kombinasyonlarindan elde edilen degerler arasinda istatistiksel olarak farkliligin
onemli diizeyde olmadig1 belirlenmistir. Denemede yer alan patlican ¢esitleri arasinda
meyve etinin pH, toplam asitlik ve SCKM seviyeleri bakimindan ¢esitler arasi farklilik

onemli bulunmamustir.

pH

[Ikbahar yetistirme doneminde PE ortiilii serada yetistirilen 36 adet farkli patlican
Kalem/Anag¢ kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢igeklenmeden 20 giin sonra
hasat edilen patlican meyvelerinin et kisimlarinda pH bakimindan yapilan Sl¢iimler,
meyve etindeki pH seviyeleri bakimindan c¢esitler arasinda p<0.01 diizeyinde
istatistiksel olarak ©nemli diizeyde farklilhik bulunmadigini (Cizelge 4.11) ortaya
koymustur. Otuz altt kombinasyon igerisinde meyve etindeki pH seviyeleri bakimindan
5.97+0.03 (Arettusa/AGR 703) ile 7.02+0.35 (Amadeo/Hawk) arasinda degerler elde

edilmistir.
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Hem cesitlerin genotipik etkisi meyve etindeki pH iizerinde etkisiz bulunmus; hem de
anacglarin, meyve eti kisminin pH seviyesi 0zelligi lizerine etkisi istatistiksel olarak

Onemsiz bulunmustur.

Toplam Asitlik (%)

[lkbahar yetistirme doneminde yetistirilen 36 adet farkli patlican Kalem/Anag
kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢iceklenmeden 20 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinin et kistmlarinda toplam asitlik (%) bakimindan yapilan 6l¢iimler,
meyve etindeki toplam asitlik seviyeleri bakimindan denemede yer alan kombinasyonlar
arasinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak dnemli diizeyde farklilik bulunmadigini
(Cizelge 4.11) ortaya koymustur. Otuz alti kombinasyon igerisinde meyve etindeki
toplam asitlik seviyeleri bakimindan %0.16+£0.06 (Zebra/Koksal) ile %0.32+0.09
(Arettusa/Koksal) arasinda degerler elde edilmistir.

Cizelge 4.11 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarmin meyve eti kisimlarinda pH, Toplam asitlik (%),
SCKM ozellikleri lizerine etkileri

Kalem Cesidi Anag Cesidi pH Asitlik (%0) SCKM (%)
Faselis Agisiz (Kontrol) | 6.83+0.37 0.20+0.03 14.17+0.72
Karbeyaz 6.71£0.26 0.26+0.06 12.50+2.50
Bildircin 6.77+0.46 0.28+0.05 14.00+0.43
Tasca 6.34+0.98 0.25+0.06 14.17+0.29
Arettusa 6.49+0.50 0.29+0.02 12.92+1.91
Angela 6.46+0.07 0.28+0.03 14.17£4.73
Amadeo 6.29+0.21 0.28+0.20 13.75+0.25
Beyaz Yt 6.29+0.48 0.27+0.05 13.33+0.72
Zebra 6.24+0.44 0.2440.06 14.58+1.91
Faselis Koksal 6.44+0.65 0.31+0.12 14.58+0.72
Karbeyaz 6.73+£0.24 0.27+0.12 13.754£2.17
Bildircin 6.43+0.60 0.19+0.11 15.42+1.44
Tasca 6.36+0.40 0.24+0.04 14.58+0.72
Avrettusa 6.69+0.25 0.32+0.09 12.50+2.17
Angela 6.64+0.58 0.28+0.08 12.90+1.93
Amadeo 6.62+0.76 0.22+0.06 14.17+1.44
Beyaz Yt 6.44+0.08 0.28+0.02 13.67+1.38
Zebra 6.31+£0.17 0.16£0.06 14.58+0.72
Faselis Hawk 6.84+0.08 0.22+0.05 14.17+0.72




Cizelge 4.11 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve eti kisimlarinda pH, Toplam asitlik (%),

SCKM ozellikleri tizerine etkileri (devam)

Karbeyaz 6.60+0.30 0.25+0.06 12.92+1.91
Bildircin 6.31+£0.30 0.29+0.06 12.50+2.17
Tasca 6.88+0.46 0.30+0.09 14.92+0.14
Avrettusa 6.78+0.35 0.26+0.03 13.75£1.25
Angela 6.69+0.46 0.2540.02 14.58+0.72
Amadeo 7.02+0.35 0.24+0.06 15.00+0.00
Beyaz Yt 6.22+0.65 0.24+0.05 12.50+0.00
Zebra 6.1320.69 0.21+£0.05 15.42+1.44
Faselis AGR 703 6.56+0.44 0.21+£0.03 14.17£0.72
Karbeyaz 6.324+0.37 0.26+0.02 14.83+1.51
Bildircin 6.59+0.24 0.31+0.03 11.75+1.52
Tasca 6.97+0.67 0.224+0.03 13.75+1.25
Arettusa 5.97+0.03 0.30+0.05 15.00+1.25
Angela 6.64+0.32 0.274+0.07 14.17+0.72
Amadeo 6.49+0.57 0.25+0.06 15.67+0.63
Beyaz Yt 6.91+0.58 0.29+0.06 12.92+1.44
Zebra 6.66+0.50 0.28+0.03 14.58+0.72
CV% 6.87 25.38 11.18
Cesit od Od od
Anag od Od od
Kombinasyon od Od od

od: istatistiki acidan (P<0.05) 6nemli degil

Hem gesitlerin genotipik etkisi meyve etindeki toplam asitlik orani iizerinde etkisiz
bulunmus; hem de anaglarin, meyvelerdeki et kisminin toplam asitlik seviyesi 6zelligi

izerine etkisi istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur.

Sekil 4.5’te meyvelerin kabuk ve et kisimlarindaki pH ve toplam asitlik (%)
degerlerinin 4 farkli uygulama olan asisiz (kendi kokleri tizerinde), Koksal, Hawk ve
AGR 703 anaglan tizerine asilanmis olan cgesitlerin tiimiinii ortalamalar1 iizerinden
hazirlanan grafikler yer almaktadir. Tiim cesitlerin ortalamalar1 iizerinden yapilan
hesaplamalarda her iki doku kisminda da asilama veya farkli ana¢ genotiplerinin pH ve
toplam asitlik degerlerinin birbirlerinden 6nemli diizeyde farkli olmadigi goriilmektedir.

Genel olarak meyve etindeki pH 6l¢iimleri de toplam asitlik de meyve kabugundan daha
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yiiksek c¢ikmistir; bununla birlikte bu degerler arasinda kayda deger bir farklilik

gbzlemlenmemistir.

8,0 0,30
70 0,25
6,0

5,0 0,20
4,0 0,15
30 0,10
2,0

1,0 0,05
0'0 i — . || 0[00

Meyve Kabugu Meyve Eti Meyve Kabugu Meyve Eti
pH Toplam Asitlik

M Cesit Hawk ®Agr-703 mKoksal

Sekil 4.5 Asisiz (kendi kokleri iizerinde) ve ii¢ farkli anag lizerine asili olarak
yetistirilen 9 ticari patlican ¢esidinin meyve kabugu ve meyve eti
kisimlarinda pH ve toplam asitlik (%) degerleri

SCKM (Suda Coziinebilir Kuru Madde) Miktan

Denemede yer alan 36 adet farkli patlican Kalem/Anag kombinasyonunda ve bunlarin
kontrollerinde; ¢i¢eklenmeden 20 giin sonra hasat edilen patlican meyvelerinin et
kisimlarinda SCKM miktar1 bakimindan yapilan dlgiimler, meyve etindeki bu 6zellik
bakimindan denemede yer alan kombinasyonlar arasinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel
olarak 6nemli diizeyde farklilik bulunmadigimi (Cizelge 4.11) ortaya koymustur. Otuz
altt kombinasyon icerisinde meyve etindeki SCKM miktar1 seviyeleri bakimindan
%11.75+1.52 (Bildircin/AGR 703) ile %15.67+0.63 (Amadeo/AGR 703) arasinda

degerler elde edilmistir.

Hem ¢esitlerin genotipik etkisi meyve etindeki SCKM miktar1 {izerinde etkisiz
bulunmus; hem de anaglarin, meyvelerdeki et kisminin SCKM miktar1 {izerine etkisi

istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur.
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Sekil 4.6’da meyvelerin kabuk ve et kisimlarindaki SCKM degerlerinin 4 farkl
uygulama olan asisiz (kendi kokleri iizerinde), Koksal, Hawk ve AGR 703 anaglari
lizerine asilanmis olan ¢esitlerin tiimiiniin ortalamalar1 iizerinden hazirlanan grafik yer
almaktadir. Tiim c¢esitlerin ortalamalar1 lizerinden yapilan hesaplamalarda her iki doku
kisminda da asilama veya farkli anag¢ genotiplerinin SCKM degerlerinin birbirlerinden
onemli diizeyde farkli olmadigi goriilmektedir. Genel olarak meyve etindeki SCKM
Olctimleri meyve kabugundan daha yiiksek ¢ikmaistir.

[EEN
(op}

SCKM

14
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X 8

6

4

2

0
Asisiz Koksal Hawk AGR 703

B Meyve Kabugu ® Meyve Eti

Sekil 4.6 Asisiz (kendi kokleri iizerinde) ve ii¢ farkli anag lizerine asili olarak
yetistirilen 9 ticari patlican g¢esidinin meyve kabugu ve meyve eti
kisimlarinda SCKM degerleri

Toplam Seker Miktar

[lkbahar yetistirme periyodunda serada yetistirilen 36 adet farkli patlican Kalem/Anag
kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢iceklenmeden 20 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinin et kisimlarinda toplam seker miktar1 bakimindan yapilan
Olciimler, bu 6zellik bakimindan ¢esitler arasinda istatistiksel olarak 6nemli diizeyde
farklilik bulundugunu gostermistir (Cizelge 4.12). Otuz alti kombinasyon igerisinde
meyve etinde toplam seker miktar1 bakimindan %5.46+0.69 (Arettusa/Koksal) ile
%15.45+0.53 (Amadeo/AGR 703) arasinda degerler elde edilmistir. Kalem/Anag

kombinasyonlar1 arasindaki farkliligin da etkili oldugu ve Onemli seviyede bir
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siralamanin ortaya ¢iktig1 meyve eti kisminda toplam seker miktar1 bakimimdan Duncan
harflendirmeleri cizelge 4.12’de gosterilmistir. Cesit etkisinin segilen parametreler
tizerinde etkisi olup olmadigini goézlemlemek amaciyla gesitler ortalama degerleri
bakimindan kendi aralarinda ve anaclar da ortalamalar1 {lizerinden kendi aralarinda

ayrica incelenmistir.

Cizelge 4.12 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve eti kisimlarinda toplam seker, sakkaroz, glikoz

ve fruktoz miktarlar1 Gizerine etkileri

Kalem | Anag Sakkaroz Glikoz Fruktoz Toplam Seker

Cesidi | Cesidi (%) (%) (%) (%)
Faselis Asisiz |4.91£0.52j-1 C 2.68+0.63 h-k C 4.42+0.50i-0CD | 11.34+0.58 e-i CD
Karbeyaz 3.07+0.65 ab A 2.76+0.25 h-1 C 4.30+£0.26 h-oCD |9.13+1.54b-d B
Bildircin 3.82+0.80 a-i AB | 1.35+0.13 a-f AB  |4.23+0.33 g-n CD |9.39+0.93 b-e AB
Tasca 5.41+£0.181C 2.444+0.43 h-j C 4.54+£0.31i-pCD | 12.734£0.61 h-i D
Avrettusa 3.05+0.89 ab A 1.2340.19 a-f AB | 3.30+0.84 a-h BC | 7.58+2.32bc B
Angela 3.5240.10 a-g A 1.57+0.14 b-f B 3.28+0.48 a-h BC |8.03+0.91 bc B
Amadeo 4.534+0.38 g-I BC | 2.59+0.23 h-k C 4.73+0.01 k-p D 11.71+0.45 f-i D
Beyaz Yt 2.94+0.19a A 0.95+0.11 ab A 2.33£0.70 a A 5.54+1.48 a A
Zebra 2.94+0.21a A 2.67+0.12 h-k C 3.82+0.03 d-k BC [9.43+0.11 b-e AB
Faselis Koksal | 4.78+0.72 i-1 G-J [ 2.534+0.15 h-j FG | 4.88+0.44 1-p G-J | 11.85+1.66 f-i F-I
Karbeyaz 3.62+0.68 a-g A-E | 3.06+0.28 j-m G-l |2.96+0.42 a-e A-C |8.30+1.57 bc BC
Bildirein 3.82+0.62 a-i A-G | 1.19+0.26 a-e A-C | 3.24+0.10 a-g A-E | 8.25+0.73 bc BC
Tasca 3.91+0.62 a-j A-G |3.01+0.54 j-m G-l |4.65+0.35 j-p F-J | 12.23+0.90 h-i H-I
Arettusa 3.14+0.54 ab A 1.09+£0.21 a-c AB | 2.65+0.33 ab A 5.46+0.69 a A
Angela 3.81+£0.28 a-i A-G | 1.62+0.26 c-fB-D |4.22+0.78 g-n E-1 | 9.64+0.81 c-f C-E
Amadeo 3.50+0.44 a-f A-E | 2.33+0.35 g-i EF 5.54+0.53pJ 11.37+0.46 e-i E-I
Beyaz Yt 4.65+0.94 h-l F-J 1.30+0.55 a-f A-D | 4.01+0.45 f-m D-H | 11.48+0.44 e-i E-I
Zebra 3.65+£0.30 a-h A-F | 1.18+0.38 a-d A-C | 3.2840.07 a-h A-E | 8.124+0.15 bc BC
Faselis Hawk |5.08+0.48 k-1 1J 2.56£0.20 h-k F-H |5.14+0.63 n-p 1J 12.44+1.05 h-i H-1
Karbeyaz 4.33+0.80 e-k D-1 | 2.63+0.25 h-k F-H | 2.88+0.04 a-d, AB | 7.17+3.28 ab AB
Bildircin 3.71+0.15 a-h A-F | 1.05+0.13 a-c AB | 3.00+0.13 a-f A-D | 7.76+0.38 bc BC
Tasca 4.91£0.36 j-1 H-J | 3.34+0.37 1-n 1J 5.27+0.99 o-p 1J 13.52+0.97 1 |
Arettusa 4182034 c-k B-1 | 1.86:0.42 f-gDE  |4.5120.43 i-0 F- L0'55i1'03 d-h -
Angela 3.21+0.36 a-c AB | 1.54+0.17 a-f A-D | 3.76+0.09 d-k B-F |8.51+0.21 b-d B-D
Amadeo 3.45+0.03 a-e A-D |2.25+0.52 g-h EF | 4.67+£0.58 j-p F-J | 9.70+2.25 c-f C-F
Beyaz Yt 3.2540.61 a-c AB | 1.8320.13 e-g C-E | 3.61+0.24 b-i A-F | 8.68+0.63 b-d B-D
Zebra 3.3440.46 a-e A-D | 1.82+0.16 d-g C-E |3.95+£0.52 e-I C-G |9.11+0.58 b-d B-D
Faselis %%R 428037 d-k C-I | 1.55:0.49 b-FA-D |4.2720.22 g-0 E-I LO'S&O'QO d-h -
Karbeyaz 4.73+0.29 i-1 G-J | 3.16+0.54 k-n H-J | 4.40+£0.56i-0 F-1 | 11.96+0.28 g-i G-I
Bildircin 3.96+0.56 a-j A-H | 0.91+0.04 a A 2.7240.69 a-c AB | 7.36+0.93 ab AB

96




Cizelge 4.12 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve eti kisimlarinda toplam seker, sakkaroz, glikoz
ve fruktoz miktarlari lizerine etkileri (devam)

Tasca 3.99+0.49 b-j A-H |2.94+0.44 i-m G-l |4.62+0.34i-p F-J | 11.554+0.82 e-i E-I
Arettusa 4.50+0.22 f-1 E-J | 1.58+0.52 b-f B-D |3.73+1.07 c-k B-F |9.80+1.50 ¢c-g C-G
Angela 3.59+0.41 a-g A-E | 1.29+0.23 a-f A-D | 5.03+0.42 m-p H-J | 11.58+1.01 e-i E-I
Amadeo 5.40+0.351J 3.68+0.06 n J 6.70+0.09 r K 15.45+0.53jJ
Beyaz Yt 3.2840.21 a-d A-C | 1.324+0.06 a-f A-D | 3.66+1.28 b-j A-F | 7.92+0.75 bc BC
Zebra 3.984+0.88 b-j A-H |3.48+0.27 m-n 1J | 4.90+0.26 1-p G-J | 11.70+0.60 f-i E-I
CV% 20.51 41.26 24.69 24.32

Ce$it K%k K%k *%k *x

Anag Od od 6d od
Kombinasyon o fall ** o

* : Siitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan énemlidir (P<0.05)
**: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan dnemlidir (P<0.01)
a : Kalem/Anag¢ kombinasyonlara ait ortalamalarin Duncan karsilastirilmasi
A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilastiriimasi

A: Anaglara ait ortalamalarin Duncan karsilastirilmasi

6d: 6nemli degil

Hasat edilen meyvelerin et kisimlarinda toplam seker miktar1 bakimindan 36
kombinasyonun bazilarinda yiiksek, bazilarinda ise diisiik sayisal degerler elde
edilmistir. Cesitlerin ortalamalar1 arasinda yapilan karsilastirmalarda P<0.01’e gore ayni
istatistiksel grup icerisinde yer alan Tasca, Amadeo ve Faselis cesitler arasinda en
yiiksek ortalama toplam seker miktarina sahip olmuslardir (sirasiyla %12.51+0.82,
%12.06+0.92, %11.55+1.05). Bildircin ¢esidi meyve etinde en diigiik toplam seker
miktarma sahip olmustur (%8.19+0.74). Diger cesitler bu miktarlarin arasinda yer
almiglardir (Cizelge 4.13).

Cizelge 4.13 Patlicanda ilkbahar déneminde serada yetistirilen bitkilerde cesit bazinda
meyve etinde toplam seker, sakkaroz, glikoz ve fruktoz miktarlarina ait

ortalamalarin karsilastirilmasi

Cesit Ad1 Sakkaroz Glikoz Fruktoz Toplam Seker
(%) (%) (%) (%)
Faselis 4.76+0.52 C 2.33+0.37 C 4.68+0.45 CD 11.55+1.05 CD
Karbeyaz 3.94+0.60 A 2.90+0.33 C 3.63+0.32 CD 9.14+1.67 B
Bildircin 3.83+0.53 AB 1.32+0.14 AB 3.40+0.31 CD 8.19+0.74 AB
Tasca 4.55+0.41 C 2.93+0.44 C 4.77+0.50 CD 12.51+0.82 D
Arettusa 3.724+0.50 A 1.34+0.33 AB 3.55+0.67 BC 8.35+1.38 B
Angela 3.53+0.29 A 1.50+0.20 B 4.07+0.44 BC 9.44+0.73 B
Amadeo 4.22+0.30 BC 2.71+£0.29 C 5.41+0.30 D 12.06+0.92 D
Beyaz Yt 3.53+0.49 A 1.35£0.21 A 3.30+0.67 A 8.40+0.82 A
Zebra 3.484+0.46 A 2.29+0.23 C 3.99+0.22 BC 9.59+0.36 AB
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Anagclarin, meyvelerde et kisimlarindaki toplam seker miktar: iizerine etkisi istatistiksel
olarak 6nemsiz bulunmustur. Sadece asil1 bitkilerin kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiyiik italik harfler); ayni ¢eside ait
farkli anaglardaki Duncan harflendirmelerinin benzer oldugu goriilmiistiir. Ornegin
Tasca/Koksal (H-1), Tasca/Hawk (1), Tasca/AGR-703 (E-I) ya da Beyaz Yt/Koksal (E-
1), Beyaz Yt/Hawk (B-D), Beyaz Yt/AGR-703 (BC) gibi. Bu durum, Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda meyvelerde et kismindaki toplam seker miktar1 bakimindan
ortaya cikan istatistiksel farkliligin ¢esidin genotipik yapisindan kaynaklandigini isaret
etmektedir. Nitekim ana¢ bazinda tiim ¢esitlerin ortalamalar1 alindiginda asisiz bitkilerin
meyve eti kisimlarindaki toplam seker miktarinin %9.43+0.99, Koksal anaci iizerine
asili bitkilere ait meyve etinde %9.63+0.82, Hawk anacinda %9.71+1.15 ve AGR 703
anaci Uzerinde asili 9 gesidin meyve eti kisimlarindaki toplam seker miktarmin ise
%10.87+0.81 oldugu hesaplanmistir. Asili veya asisiz bitki kullanimi ya da anag
genotipinin farkli olmasi, meyve eti kisimlarindaki toplam seker miktart iizerinde

herhangi bir etkiye sahip gériinmemektedir.

Sekil 4.7°de meyvelerin kabuk ve et kisimlarindaki toplam seker, sakkaroz, glikoz ve
fruktoz degerlerinin 4 farkli uygulama olan asisiz (kendi kokleri iizerinde), Koksal,
Hawk ve AGR 703 anaglar iizerine asilanmis olan ¢esitlerin tiimiiniin ortalamalari
tizerinden hazirlanan grafikler yer almaktadir. 9 farkli patlican cesidinin ortalamalar
tizerinden yapilan hesaplamalarda her iki doku kisminda da asilama veya farkli anag
genotiplerinin toplam seker degerlerinin birbirlerinden 6nemli diizeyde farkli olmadigi
goriilmektedir. Genel olarak meyve etindeki toplam seker 6l¢iimleri meyve kabugundan
daha yiiksek c¢ikmistir. AGR 703 anaci lizerine asili patlicanlarda meyve kabugunda
toplam seker miktar1 diger uygulamalardan bir miktar daha diisiik bulunurken, meyve
etindeki toplam sekerin diger wuygulamalardan hafifce daha yiiksek oldugu

belirlenmistir. Ancak bu farklilik istatistik olarak 6ne ¢ikmaya neden olamamustir.
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B Asisiz ®Koksal ®mHawk ®AGR 703

Sekil 4.7 Asisiz (kendi kokleri iizerinde) ve i¢ farkli anag lizerine asili olarak
yetistirilen 9 ticari patlican ¢esidinin meyve kabugu ve meyve eti
kisimlarinda toplam seker, sakkaroz, glikoz ve fruktoz degerleri

Sakkaroz Miktari

Ilkbahar yetistirme periyodunda serada yetistirilen 36 adet farkli patlican Kalem/Anag
kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢igeklenmeden 20 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinin et kisimlarinda sakkaroz miktar1 ¢esitler arasinda istatistiksel
olarak 6nemli diizeyde farklilik gostermistir (Cizelge 4.12). Otuz alti kombinasyon
icerisinde meyve etindeki sakkaroz miktar1 bakimindan %2.94+0.19 (Beyaz Yt/Asisiz)
ile 9%5.41+0.18 (Tasca/Asisiz) arasinda degerler elde edilmistir. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasindaki farkliligin etkili oldugu ve Duncan harflendirmeleri
yapildiginda siralamanin belirgin oldugu, meyve etinde sakkaroz miktar1 bakimindan
cesit etkisinin Onemli ¢iktig1 kaydedilmistir. Hem cesitler ortalama degerleri
bakimindan kendi aralarinda ve anaglar da ortalamalari iizerinden kendi aralarinda
ayrica incelendiginde meyve etindeki sakkaroz miktari bakimindan ¢esit farkliliginin
onemli diizeyde etki yaptigi, bununla birlikte farkli anaglar iizerine asilamanin bu

ozellik lizerinde cesit etkisine bagli olarak farkliliklar olusturdugu belirlenmistir.

Hasat edilen meyvelerin et kisimlarinda sakkaroz miktart bakimindan 36
kombinasyonun bazilarinda yiiksek, bazilarinda ise diisiik sayisal degerler elde
edilmistir. Cesit ortalamalar1 iizerinden yapilan degerlendirmede P<0.01’e gore ayni
istatistiksel grup icerisinde yer alan Faselis, Tasca ve Amadeo en yiiksek ortalama

sakkaroz miktarma sahip olmuslardir (swrasiyla %4.76+0.52, %4.55+0.41 ve
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%4.22+0.30). Angela ¢esidi ise meyve etinde en diisiik sakkaroz miktarina sahip
olurken (%3.53+0.29), diger cesitlerin tiimii ile ayni istatistiksel grupta kalmistir
(Cizelge 4.13).

Anaglarin, meyvelerin et kisimlarindaki toplam seker miktari tizerine etkisi istatistiksel
olarak 6nemsiz bulunmustur. Sadece asil1 bitkilerin kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamasi yapilabilmis olmakla birlikte (biiytik italik harfler); bu siralama gesit
bazinda farkhh anaglarda aym istatistiksel grup icinde kalmugtir. Ornegin
Bildircin/Koksal (A-G), Bildircin/Hawk (A-F), Bildircin/AGR-703 (A-H) ya da
Karbeyaz/Koksal (A-E), Karbeyaz/Hawk (D-I), Karbeyaz/AGR-703 (G-J) gibi. Bu
durum, Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda meyvelerde et kisimlarindaki sakkaroz
miktar1 bakimindan ortaya cikan istatistiksel farkliligin cesidin genotipik yapisindan
etkilendigini isaret etmektedir. Genel degerlendirme yapildiginda anag¢ etkisinin bu
ozellik bakimindan da belirgin 6nem tagimadigi, ¢esit etkisinin daha oOne c¢iktigi
diisiiniilmiistlir. Ana¢ bazinda tiim cesitlerin ortalamalar1 alindiginda asisiz bitkilerin
meyve eti kisimlarindaki sakkaroz miktariin %3.80+0.44, Koksal anaci iizerine asili
bitkilere ait meyve etinde %3.88+0.57, Hawk anacinda %3.94+0.40 ve AGR 703 anac1
tizerinde asili tim ¢esitlerin meyve eti kisimlarindaki sakkaroz miktarinin ise
%4.19+0.42 oldugu belirlenmistir. Asili veya asisiz bitki kullanimi ya da anag
genotipinin farkli olmasi, meyve eti kisimlarindaki sakkaroz miktari iizerinde herhangi

bir etkiye sahip bulunmamustir.

Sekil 4.7 incelendiginde 9 farkli patlican cesidinin ortalamalar1 lizerinden yapilan
hesaplamalarda her iki doku kisminda da asilama veya farkli ana¢ genotiplerinin
sakkaroz degerleri arasinda onemli diizeyde fark olusturmadigi goriilmektedir. Genel
olarak meyve etindeki sakkaroz miktarlari meyve kabugundan daha yiiksek degerler

vermis olmakla birlikte bu farkliliklarin sayisal araliklar: diistiktir.
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Glikoz Miktari

Farkli 3 adet ticari anag¢ lizerine asilanan 9 adet ticari patlican ¢esidinden olusan
kombinasyonlar ve ayrica her bir ¢esidin kendi kokleri {izerinde yetistirilmesiyle elde
edilen 36 farkli patlican Kalem/Anacinda; hasat zamaninda elde edilen patlican
meyvelerinin et kismindaki glikoz miktar1 bakimindan yapilan 6l¢iimler, meyve eti
glikoz miktar1 bakimindan ¢esitler arasinda istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik
bulundugunu gostermistir (Cizelge 4.12). Denemede yer alan kombinasyonlar igerisinde
meyve etindeki glikoz miktar1 bakimindan %0.91+0.04 (Bildircin/AGR 703) ile
%3.68+0.06 (Amadeo/AGR 703) arasinda degerler elde edilmistir. Cesitler arasindaki
farklilik istatistiksel olarak p<0.01 diizeyinde énemli bulunmus olmakla birlikte; ayni
¢esidin farkli anaglar {izerine asilanmasiyla olusturulan agi kombinasyonlar1 arasindaki

farklilik ¢esit bazindaki ortalamalar bakimindan énemli bulunmamastir.

Hasat edilen meyvelerin etindeki glikoz miktar1 bakimindan gesitlerin ortalama
degerleri karsilastirildiginda Tasca (%2.93+0.44), Karbeyaz (%2.90+0.33), Amadeo
(%2.7140.29), Faselis (%2.33+0.37) ve Zebra (%2.29+0.2)’nin ayn istatistik grubunda
yer alarak ilk siradaki grubu olusturdugu belirlenmistir. Beyaz Yt (%1.35+0.21)
Arettusa (%1.34+0.33) ve Bildircin (%1.3240.14) ise glikoz bakimindan en alt sirayi
paylasmistir (Cizelge 4.13).

Anaglarin, meyve etindeki glikoz miktar1 6zelligi lizerine etkisi istatistiksel olarak
onemsiz bulunmustur. Bununla birlikte sadece asili bitkilerin kendi aralarinda yapilan
istatistiksel degerlendirmede Kalem/Anag¢ kombinasyonlari arasinda farklilik ortaya
¢ikmis, Duncan siralamasi yapilabilmis (biiylik italik harfler); ancak aymi geside ait
farkli anaglardaki gruplandirmalar benzer sekilde olusmustur. Ornegin Bildircin/Kéoksal
(A-C), Bildircin/Hawk (AB), Bildircin/AGR-703 (A) ya da Tasca/Koksal (G-I),
Tasca/Hawk (1J), Tasca/AGR-703 (G-I) gibi. Bu durum, Kalem/Ana¢ kombinasyonlari
arasinda meyve etindeki glikoz miktar1 bakimindan ortaya ¢ikan istatistiksel farkliligin
cesidin genotipik yapisina bagli ortaya ¢iktigini, buna karsilik anag¢ farkliligindan ortaya
cikmadigini diistindiirmektedir. Ana¢ bazinda tiim ¢esitlerin ortalamalar1 alindiginda

asisiz bitkilerin meyve eti kisimlarindaki glikoz miktarimin %2.03+0.25, Koksal anaci

101



tizerine asili bitkilere ait meyve etinde %1.92+0.33, Hawk anacinda %2.10+£0.26 ve
AGR 703 anaci tizerinde asili tiim ¢esitlerin meyve eti kisimlarindaki glikoz miktarinin
ise %2.21+0.29 oldugu belirlenmistir. Asili veya asisiz bitki kullanimi ya da anag
genotipinin farkli olmasi, meyve eti kisimlarindaki glikoz miktari tizerinde herhangi bir

etkiye sahip bulunmamastir.

Sekil 4.7°deki grafikler incelendiginde 9 farkli patlican ¢esidinin ortalamalari {izerinden
yapilan hesaplamalarda her iki doku kisminda da asilama veya farkli anag¢ genotiplerinin
glikoz degerleri arasinda 6nemli diizeyde fark olusturmadigi goriilmektedir. Genel
olarak meyve kabugundaki glikoz miktarlart meyve etinden hafifge yiiksek veya benzer
degerler vermis olmakla birlikte bu farkliliklarin istatistiksel olarak bir Onemi

bulunmamaktadir.

Fruktoz Miktan

Serada ilkbahar yetistirme periyodunda yetistirilen patlican Kalem/Anag
kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢iceklenmeden 20 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinin etinde fruktoz miktar1 bakimindan yapilan dlgiimler, bu 6zellik
bakimindan cesitler arasinda istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik bulundugunu
gostermistir (Cizelge 4.12). 36 kombinasyon icerisinde meyve etinde fruktoz miktar
bakimindan %2.33+0.70 (Beyaz Yt/Asisiz) ile %6.70+0.09 (Amadeo/AGR 703)
arasinda degerler elde edilmistir. Kalem/Anag¢ kombinasyonlari arasindaki farkliligin da
etkili oldugu ve kayda deger bir siralamanin ortaya ¢iktig1 meyve etinde fruktoz miktari
bakimindan Duncan degerlendirmeleri ¢izelge 4.12°de gosterilmistir. Cesit etkisini
gozlemlemek amaciyla cesitler ortalama degerleri bakimindan kendi aralarinda ve

anaglar da ortalamalar iizerinden kendi aralarinda ayrica incelenmistir.

Hasat edilen meyvelerin et kisimlarinda fruktoz miktari bakimindan 36 kombinasyonun
bazilarinda yiiksek, bazilarinda ise diisiik sayisal degerler elde edilmistir. Cesit
ortalamalar1 bakimidan P<0.01’¢ gore Amadeo (%5.41+0.30) en yiiksek ortalama
fruktoz miktara sahip olmustur. Bununla birlikte %3.30+0.67 degeri ile Beyaz Yt
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cesidi en diisiik meyve eti fruktoz degerini vermis olup diger ¢esitler bu iki sinir deger

arasinda dagilim gostermislerdir (Cizelge 4.13).

Anaglarin, meyvelerin et kisimlarindaki fruktoz tizerine etkisi istatistiksel olarak
onemsiz bulunmustur. Sadece asili bitkilerin kendi aralarinda yapilan istatistiksel
degerlendirmede Kalem/Anag¢ kombinasyonlar1 arasinda farklilik bulunmakta olup
Duncan siralamast yapilabilmis olmakla birlikte (biiyiik italik harfler); ayni gesitler
bazinda anaclar farkli da olsa benzer gruplar olusmustur. Ornegin Faselis/Koksal (G-J),
Faselis/Hawk (1J), FaselissAGR-703 (E-1) ya da Beyaz Yt/Koksal (D-H), Beyaz
Yt/Hawk (A-F), Beyaz Yt/AGR-703 (A-F) gibi. Bu durum, Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda meyvelerde et kisimlarindaki toplam seker miktari
bakimindan ortaya c¢ikan istatistiksel farkliligin cesidin genotipik yapisindan
kaynaklanabilecegini gostermektedir. Ana¢ bazinda tiim g¢esitlerin ortalamalari
alindiginda asisiz bitkilerin meyve eti kisimlarindaki fruktoz miktarinin %3.88+0.38,
Koksal anaci lizerine asili bitkilere ait meyve etinde %3.94+0.39, Hawk anacinda
%4.09+0.40 ve AGR 703 anaci lizerinde asili tiim ¢esitlerin meyve eti kisimlarindaki
fruktoz miktarmin ise %4.45+0.55 oldugu belirlenmistir. Asili veya asisiz bitki
kullanim1 ya da anag¢ genotipinin farkli olmasi, meyve eti kisimlarindaki fruktoz miktar

tizerinde etkili olmamustir.

Sekil 4.7 incelendiginde 9 farkli patlican ¢esidinin ortalamalar1 lizerinden yapilan
hesaplamalarda her iki doku kisminda da asilama veya farkli anag genotiplerinin fruktoz
degerleri arasinda Onemli diizeyde fark olusturmadigir goriilmektedir. Genel olarak

meyve etindeki fruktoz miktarlari meyve kabugundan daha yiiksek degerler vermistir.

Antosivanin Miktan

Ticari patlican anacglarindan 3 tanesi iizerine asilanan 9 adet patlican ¢esidinden olusan
kombinasyonlar ve ayrica her bir ¢esidin kendi kokleri iizerinde yetistirilmesiyle elde
edilen 36 farkli patlican Kalem/Anacinda; hasat zamaninda elde edilen patlican
meyvelerinin etindeki antosiyanin miktar1 bakimindan yapilan 6lgiimler, meyve eti

antosiyanin miktar1 bakimindan kombinasyonlar arasinda istatistiksel olarak Gnemli
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diizeyde farklilik bulunmadigimi goéstermistir (Cizelge 4.14). Denemede yer alan
kombinasyonlar icerisinde meyve etindeki antosiyanin miktar1 bakimindan 0.22+0.04
mg/100g (Arettusa/Asisiz) ile 0.41+0.01 mg/100g (Zebra/Koksal) arasinda degerler elde
edilmistir. Cesitler arasindaki farklihk ve ayni g¢esidin farkli anaglar iizerine
asilanmasiyla olusturulan as1 kombinasyonlart arasindaki farklilik c¢esit bazindaki

ortalamalar bakimindan 6nemli bulunmamastir.

Cizelge 4.14 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve eti kisimlarinda antosiyanin, toplam fenoller ve
DPPH miktarlar iizerine etkileri

Kalferrj Anac Cesidi Antosiyanin Toplam Fenoller DPPH (pmol/
Cesidi (mg/100g) (mgGAE/100g ext) TROLOX/g ext)
Faselis Agisiz (Kontrol) 0.28+0.03 19.73£1.25 35.40+2.09
Karbeyaz 0.35+0.09 20.15+1.54 33.78+3.87
Bildircin 0.26+0.08 20.41£1.24 35.90+3.09
Tasca 0.30+0.05 19.36+1.32 35.12+1.07
Avrettusa 0.22+0.04 19.86+1.79 35.15£1.76
Angela 0.29+0.09 19.93+0.88 35.88+3.18
Amadeo 0.35+0.06 20.72+0.67 35.84+1.72
Beyaz Yt 0.37+0.04 19.39+1.26 35.51+2.03
Zebra 0.24+0.13 18.60+0.96 35.31+3.10
Faselis Koksal 0.25+0.08 20.54+1.72 34.99+2.20
Karbeyaz 0.34+0.11 20.02+1.79 37.19+1.46
Bildircin 0.38+0.11 19.69+0.88 36.79+3.43
Tasca 0.26+0.04 20.40+0.55 35.42+2.08
Arettusa 0.30+0.01 20.60+0.08 35.54+1.40
Angela 0.28+0.08 19.92+0.41 36.82+1.74
Amadeo 0.32+0.07 19.16+0.87 34.81+1.02
Beyaz Yt 0.31£0.10 18.67+0.73 35.36+1.75
Zebra 0.41£0.01 19.34+1.76 35.76+3.36
Faselis Hawk 0.24+0.02 20.06+0.57 36.83+1.49
Karbeyaz 0.25+0.04 20.27+0.85 34.68+2.65
Bildircin 0.32+0.13 19.49+2.52 33.92+0.78
Tasca 0.31+0.05 20.23£1.56 36.52+2.48
Arettusa 0.33+0.12 20.23%0.75 35.53+2.30
Angela 0.38+0.06 19.13+0.30 36.22+3.26
Amadeo 0.23+0.05 19.60+1.72 36.50+1.43
Beyaz Yt 0.30+0.07 19.81+0.37 36.33+£3.47
Zebra 0.27+0.08 20.95+0.55 34.66+2.24
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Cizelge 4.14 Patlicanda ilkbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde Kalem/Anag
kombinasyonlarinin meyve eti kisimlarinda antosiyanin, toplam fenoller ve
DPPH miktarlari tizerine etkileri (devam)

Faselis AGR 703 0.34+0.05 20.82+0.80 36.13+1.65
Karbeyaz 0.29+0.07 19.70+1.43 34.26+3.81
Bildircin 0.27+0.09 21.07+£1.26 36.93+3.21
Tasca 0.30+0.12 19.87+1.06 34.23£2.00
Arettusa 0.36+0.11 20.26+1.24 35.50+1.00
Angela 0.27+0.04 19.85+£1.43 36.42+3.14
Amadeo 0.28+0.05 19.44+1.00 34.57+0.46
Beyaz Yt 0.24+0.01 19.76+0.33 35.224+3.55
Zebra 0.27+0.08 20.03+1.04 35.14+4.25
CV% 26 5.67 6.30
Cesit od Od od
Anag od Od od
Kombinasyon od Od od

0d: farkliliklar istatistiki agidan 6nemli degildir(P<0.05)6nemli degil

Sekil 4.8’de meyvelerin kabuk ve et kisimlarindaki toplam antosiyanin degerlerinin 4
farkli uygulama olan asisiz (kendi kokleri iizerinde), Koksal, Hawk ve AGR 703
anaglar1 {lizerine asilanmis olan gesitlerin tiimiiniin ortalamalar1 lizerinden hazirlanan
grafikler yer almaktadir. 9 farkli patlican ¢esidinin ortalamalar1 {izerinden yapilan
hesaplamalarda her iki doku kisminda da asilama veya farkli anag genotiplerinin toplam
antosiyanin miktarlarinin birbirlerinden 6nemli diizeyde farkli olmadig1 goriilmektedir.
Genel olarak meyve kabugundaki toplam antosiyanin miktarlar1 meyve etinden ¢ok
daha fazla (50-60 kat) ¢ikmistir. Koksal anaci iizerine asili patlicanlarda meyve etinde
toplam antosiyanin miktar1 diger uygulamalardan bir miktar daha yiiksek bulunmustur.

Ancak bu farklilik istatistik olarak 6nemli bir farklilik olusturamamustir.
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Meyve Kabugu ToplamAntosiyanin Meyve Eti Toplam Antosiyanin

60 0,34
50 0,33
0,32
40
85’ 83 0,31
=30 < 030
g 2
20 0,29
0,28
10
0,27
0 0,26
Asisiz Koksal Hawk  AGR 703 Agsisiz - Koksal Hawk AGR 703

Sekil 4.8 Asisiz (kendi kokleri iizerinde) ve Ui¢ farkli anag¢ lizerine asili olarak
yetistirilen 9 ticari patlican ¢esidinin meyve kabugu ve meyve eti
kisimlarindaki toplam antosiyanin degerleri

Toplam Fenoller

flkbahar yetistirme déneminde PE ortiilii serada yetistirilen 36 adet farkli patlican
Kalem/Anag¢ kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢igeklenmeden 20 giin sonra
hasat edilen patlican meyvelerinin et kisimlarinda toplam fenoller bakimindan yapilan
Olgimler, meyve etindeki toplam fenol seviyeleri bakimindan Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik
bulunmadigin1 (Cizelge 4.14) ortaya koymustur. Otuz altt kombinasyon igerisinde
meyve etindeki toplam fenollerin seviyeleri bakimindan 18.60+0.96 mgGAE/100g ext
(Zebra/Asisiz) ile 21.07+1.26 mgGAE/100g ext (Bildircin/AGR 703) arasinda degerler
elde edilmistir. Hem cesitlerin genotipik etkisi meyve etindeki toplam fenoller {izerinde
etkisiz bulunmus; hem de anaglarin, meyvelerdeki et kisminin toplam fenol icerikleri

lizerine etkisi istatistiksel olarak dnemsiz bulunmustur.

Sekil 4.9°da meyvelerin kabuk ve et kisimlarindaki toplam fenol degerlerinin 4 farkli
uygulama olan asisiz (kendi kokleri lizerinde), Koksal, Hawk ve AGR 703 anaglar
lizerine agilanmis olan ¢esitlerin tiimiiniin ortalamalar {izerinden hazirlanan grafikler
yer almaktadir. 9 farkli patlican ¢esidinin ortalamalar {izerinden yapilan hesaplamalarda

her iki doku kisminda da asilama veya farkli anag¢ genotiplerinin toplam fenol
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miktarlariin birbirlerinden énemli diizeyde farkli olmadig1 goriilmektedir. Genel olarak

meyve kabugundaki toplam fenol miktarlari meyve etinden daha fazla ¢ikmastir.

il ..

Meyve Kabugu Meyve Eti

mg GAE/100g ext
P N W b~ OO0 O N ©
O O O O O o o o

o

Toplam Fenol

W Asisiz WKoksal mHawk mAGR 703

Sekil 4.9 As1 kombinasyonlarmimn ve meyve kabugu ve meyve eti toplam fenol
degerlerine etkileri

DPPH

PE ortiili serada ilkbahar doneminde yetistirilen 36 adet farkli patlican Kalem/Anag
kombinasyonunda ve bunlarin kontrollerinde; ¢iceklenmeden 20 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinin et kisimlarinda DPPH bakimindan yapilan dlgiimler, bu 6zellik
bakimindan et kismindaki degerlerde Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasinda p<0.01
diizeyinde istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulunmadigimi (Cizelge 4.14)
ortaya koymustur. Otuz alt1 kombinasyon igerisinde meyve etindeki DPPH seviyeleri
bakimindan 33.78+3.87 umol/ TROLOX/g ext (Karbeyaz/Asisiz) ile 37.19+1.46 umol/
TROLOX/g ext (Karbeyaz/Koksal) arasinda degerler elde edilmistir. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasindaki farklilik 6nemli olmadig1 gibi ¢esitlerin kendi aralarindaki
ortalamalar ve anaglarin kendi aralarindaki ortalamalar arasinda da istatistiksel olarak

DPPH o6l¢timleri bakimindan meyve eti kisminda bir farklilik belirlenmemistir.
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Sekil 4.10’da meyvelerin kabuk ve et kisimlarindaki DPPH degerlerinin 4 farkli
uygulama olan asisiz (kendi kokleri iizerinde), Koksal, Hawk ve AGR 703 anaglari
lizerine asilanmig olan c¢esitlerin tiimiinlin ortalamalar1 lizerinden hazirlanan grafikler
yer almaktadir. 9 farkli patlican ¢esidinin ortalamalari iizerinden yapilan hesaplamalarda
her iki doku kisminda da asilama veya farkli ana¢ genotiplerinin DPPH miktarlarinin
birbirlerinden 6nemli diizeyde farkli olmadigi goriilmektedir. Genel olarak meyve

kabugundaki DPPH miktarlar1 meyve etinden daha fazla ¢ikmistir.

Meyve Kabugu Meyve Eti
DPPH

umolTrol/g ext
P P DNDDN W WD D™
o1 O o1 O 01 ©O 01 O O

o

B Agisiz mKoksal mHawk ®AGR 703

Sekil 4.10 Asisiz (kendi kokleri iizerinde) ve ii¢ farkli anag iizerine asili olarak
yetistirilen 9 ticari patlican ¢esidinin meyve kabugu ve meyve eti
kisimlarindaki DPPH degerleri

4.2 Sonbahar Donemi Bulgular:

[lkbahar déneminde elde edilen bilgilerin 1s131nda meyve sekli uzun olan siyah mor,
kirgilli ve beyaz meyveli birer ¢esit ile, oval ve yuvarlak olan mor ¢esitler kullanilmistir.
Anaglar arasinda 6nemli farklilik yaratan bir genotip olmadigindan sadece asis1z ve asili
bitkilerin devam etmesi amaclanarak yaygin kullanimi bulunan AGR 703 anaci
denemede yer almistir. Boylelikle elde edilen toplam 10 uygulama incelemelerde

kullanilmistir. Asili ve asisiz bitkilerde ¢igek actiktan 25 giin sonra hasat edilen
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meyveler kullanilarak Ol¢lim ve analizler yapilmis, biyokimyasal ve fizyolojik

degisimler kaydedilmistir.

4.2.1 Meyvelerde morfolojik 6zelliklerin belirlenmesi

2017 sonbahar doneminde 10 farkli uygulama (asili veya asisiz uygulamalar) ile
gerceklestirilen sera denemesine iliskin, patlican bitkilerinde meyve tutumundan
itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve genisligi (cm), meyve uzunlugu (cm)

cizelge 4.15’te verilmistir.

Cizelge 4.15 Patlicanda sonbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde meyve
uzunlugu ve meyve genisligi degerleri

Kombinasyonlar Meyve uzunlugu (cm) | Meyve genisligi (cm)
Faselis 21.17¢1.04dB 6.80+£0.20 a A
Karbeyaz 20.83+1.61 d B 6.43+0.81a A
Bildircin 15.30+£1.51 b A 6.08+0.29 a A
Tasca 1527040 b A 9.16+£0.76 ¢ B
Amadeo 16.47+0.90 bec A 11.10+0.70d C
Faselis/AGR 703 18.13+£1.63 ¢ 6.87+0.42 a
Karbeyaz/AGR 703 20.47+£0.06 d 6.23+0.15a
Bildirein/AGR 703 14.73£0.32 ab 6.00+0.50 a
Tasca/AGR 703 12.87+1.17 a 7.85+0.13 b
Amadeo/AGR 703 16.50+1.32 be 10.80+0.10 d
Cv% 17.00 26.19
Cesit *x
Kombinasyon *x

*: Siitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan dnemlidir (P<0.05).
**: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki acidan 6nemlidir (P<0.01).
a: Kalem/Anag¢ kombinasyonlarina ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmasi.

A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilagtiriimasi.

Hasat edilen meyvelerdeki genislik ve uzunluk verileri incelendiginde, farkli genotip
kombinasyonlarindan elde edilen degerler arasinda istatistiksel olarak farkliligin 6nemli
diizeyde oldugu, ancak bunun cesit Ozelliklerinden kaynaklandigi genel goriintimii

ortaya ¢ikmaktadir. Denemede yer alan patlican g¢esitleri Ozellikle farkli meyve
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sekillerine sahip c¢esitlerden secildiginden, c¢esitler arast farklilik onemli seviyede

bulunmustur.

Meyve uzunlugu

Sonbahar yetistirme doneminde PE Ortiilii serada yetistirilen 10 adet farkli patlican
Kalem/Anag (asili asisiz) kombinasyonunda; ¢igeklenmeden 25 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinde meyve uzunlugu bakimindan yapilan Ol¢limler, meyve boyu
(uzunlugu) bakimindan ¢esitler arasinda istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik
bulundugunu gostermistir (Cizelge 4.15). 10 uygulama konusu igerisinde meyve
uzunluklart1 bakimindan 12.87+1.17 cm (Tasca/AGR 703) ile 21.17+1.04 cm
(Faselis/Asisiz) arasinda  degerler elde edilmistir. Kalem/Anag  kullanimi
kombinasyonlar1 arasindaki farklihigin etkili oldugu meyve uzunlugu ozelligi

bakimindan Duncan harflendirmeleri ¢izelge 4.15’te gosterilmistir.

Tek basina ¢esitlerin genotipik farkliliklarinin meyve uzunlugu tizerindeki etkisi p<0.01
diizeyinde istatistiksel olarak Onemli bulunmustur. Kalem/Ana¢ kullanimi
kombinasyonlar1 arasinda da bu 06zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya c¢ikan
farkliligin temel nedeninin g¢esit Ozelligi oldugu anlasilmistir. Tasca/AGR 703
(12.87+1.17), Bildirein/AGR 703 (14.73+£0.32 cm), Tasca (15.27+0.40 cm), Bildircin
(15.30+1.51 cm) ve Amadeo (16.47+0.90 cm) en diisiik meyve uzunlugu degerlerini
alirken, Karbeyaz/AGR 703 (20.47+0.06), Karbeyaz (20.83+1.61 cm) ve Faselis

(21.17£1.04 cm) en uzun meyvelere sahip olmustur.

Meyve genisligi

Sonbahar yetistirme doneminde PE ortiilii serada yetistirilen 10 adet farkli patlican
Kalem/Anag (asil1 asisiz) kombinasyonunda; ¢i¢ceklenmeden 25 giin sonra hasat edilen
patlican meyvelerinde meyve genisligi bakimindan yapilan O&lglimler, meyve eni
(genisligi) bakimindan cesitler arasinda istatistiksel olarak dnemli diizeyde farklilik
bulundugunu gostermistir (Cizelge 4.15). 10 uygulama konusu igerisinde meyve
genigligi  bakimmdan 6.00+£0.50 cm (Bildircin/AGR 703) ile 11.10+£0.70 cm

(Amadeo/Asisiz) arasinda degerler elde edilmistir. Kalem/Anag kullanimi
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kombinasyonlar1 arasindaki farkliligin etkili oldugu meyve genisligi ozelligi

bakimindan Duncan harflendirmeleri ¢izelge 4.15’te gosterilmistir.

Tek basina gesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve genisligi tizerindeki etkisi p<0.01
diizeyinde istatistiksel olarak Onemli bulunmustur. Kalem/Ana¢ kullanimi
kombinasyonlar1 arasinda da bu oOzellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya c¢ikan
farkliligin temel nedeninin ¢esit 6zelligi oldugu goriilmektedir. Bildircin (6.08+0.29
cm), Karbeyaz (6.43+0.81 cm) ve Faselis (6.80+0.20 cm) en diisiik meyve genisligi
degerlerini alirken, bunu Tasca (9.16+£0.76 cm) izlemis ve Amadeo (11.10+£0.70 cm) en

genis meyvelere sahip olmustur.

4.2.2 Meyvelerde fizyolojik ve biyokimyasal ozelliklerin belirlenmesi

2017 sonbahar doneminde 10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gerceklestirilen sera denemesine iligskin, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta yapilan analiz sonuglan ¢izelge

4.16°da verilmistir.

4.2.2.1 Meyve kabugunda yapilan degerlendirmeler

2017 sonbahar doneminde 10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gergeklestirilen sera denemesine iliskin, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 25. glin sonunda yapilan hasatta meyve kabugu kisimlarinda pH,

toplam asitlik (%), SCKM o6zelliklerine iliskin bulgular ¢izelge 4.16’da oldugu gibidir.

Hasat edilen meyvelerdeki pH ve toplam asitlik (%) verileri incelendiginde, farkli
genotip kombinasyonlarindan elde edilen degerler arasinda istatistiksel olarak farkliligin
onemli diizeyde olmadig1 goriilmektedir. Denemede yer alan patlican cesitlerine ait
meyve kabuklariin pH ve asitlik (%) seviyeleri ol¢iildiigiinde cesitler aras1 farklilik
onemli bulunmamistir. Bununla birlikte suda ¢oziinebilir kuru madde miktari

bakimindan Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda farkliliklar bulunmus ve anlamli
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Duncan siralamasi olusturmuslardir. Bu farkliligin genotip seviyesinde Onemli
bulundugu, ana¢ kullaniminin bu oOzelliklere etkisinin 6nemli seviyede olmadig

belirlenmistir.

pH

Sonbahar yetistirme doneminde PE oOrtiilii serada yetistirilen 5 adet farkli patlican
Kalem/Anag¢ kombinasyonunda ve bunlarin asisiz kontrollerinde; ¢igeklenmeden 25 giin
sonra hasat edilen patlican meyvelerinin kabuklarinda pH bakimindan yapilan 6l¢timler,
kabuktaki pH seviyeleri bakimindan gesitler arasinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel
olarak 6nemli diizeyde farklilik bulunmadigini (Cizelge 4.16) ortaya koymustur. 10 adet
uygulama konusu igerisinde meyve kabugundaki pH seviyeleri bakimindan 4.2340.20
(Tasca/Asisiz) ile 5.18+0.49 (Amadeo) arasinda degerler elde edilmistir. Uygulamalar
arasindaki farklilik istastistiksel olarak p<0.05 seviyesinde 6nemli bulunmus olup bu

ozellik bakimindan Duncan harflendirmesine ait dagilim ¢izelgede gosterilmistir.

Tek basma cesitlerin genotipik etkisi meyve kabugundaki pH {zerinde etkisiz
bulunmustur. Anag¢ kullaniminin, meyve kabugu pH seviyesi 6zelligi iizerine etkisi
istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur. Sadece asili bitkilerin meyve kabugu pH
degeri ortalamasi1 4.81+0.33 iken, bu deger asisiz olan bitkilere ait meyvelerin
kabuklarinda 4.88+0.45 olarak belirlenmistir. Asili veya asisiz olmanin, meyve

kabuklarinda pH seviyesi lizerinde etkili olmadig1 anlagilmistir.

Toplam asitlik (%)

Sonbahar yetistirme doneminde PE ortiilii serada yetistirilen 5 adet farkli patlican
Kalem/Anag¢ kombinasyonunda ve bunlarin asisiz kontrollerinde; ¢igeklenmeden 25 giin
sonra hasat edilen patlican meyvelerinin kabuklarinda toplam asitlik bakimindan
yapilan ol¢iimler, kabuktaki asitlik seviyeleri bakimindan uygulama konular1 arasinda
p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge
4.16) gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve kabugundaki toplam

asitlik seviyeleri bakimindan 90.14+0.03 (Tasca/AGR 703) ile %0.23+0.03
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(Bildircin/AGR 703) arasinda degerler elde edilmistir. Uygulamalar arasindaki farklilik

bu 6zellik bakimindan Duncan siralamasina tabi tutulmus ve harflendirme yapilmistir.

Tek bagina ¢esitlerin genotipik etkisi meyve kabugundaki toplam asitlik orani lizerinde
istatistiksel olarak dnemsiz bulunmustur. Sadece asili bitkilerin kendi aralarinda yapilan
istatistiksel degerlendirmede uygulama konusu kapsaminda siralamalar arasinda

farklilik Bildircin/AGR 703 yoniinde pozitif olacak sekilde dnemli ¢ikmustir.

SCKM (Suda Coziinebilir Kuru Madde) Miktan

2017 sonbahar doneminde 10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gerceklestirilen sera denemesinde, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 25. glin sonunda yapilan hasatta meyve kabugu kisimlarinda
SCKM miktar1 bakimindan yapilan Olglimler, meyve kabugu SCKM miktari
bakimindan cesitlerin kendi aralarinda ve uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin
kendi aralarinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak Onemli diizeyde farklilik
bulundugunu (Cizelge 4.16) gostermistir. 10 adet uygulama konusu icerisinde meyve
kabugundaki SCKM miktar1 bakimindan %7.75+0.25 (Bildircin/Asisiz) ile
%11.78+0.95 (Faselis/Asisiz) arasinda degerler elde edilmistir. Hasat edilen
meyvelerinin kabugundaki SCKM miktar1 bakimindan asisiz cesitlerin ortalamasi
%9.83+0.56 ve asili olanlarin ortalamast ise %9.99+0.74 bulundugundan asili bitki

kullaniminin dogrudan 6nemli etkisinin bulundugu sdylenememektedir.

Tek basina gesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve kabugundaki SCKM iizerindeki
etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak ©nemli bulunmustur. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda da bu 06zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya cikan
farkliligin  temel nedeninin g¢esit Ozelligi oldugu soylenebilir. Faselis/Asisiz
kombinasyonu ile ayni istatistiksel grup ic¢inde yer alan FaselissAGR 703,
Karbeyaz/Asisiz ve Karbeyaz/AGR 703 kombinasyonlar1 (sirasiyla %11.78+0.95,
%11.77+0.89, %10.92+0.52 ve %10.88+0.63) 2 c¢esidin asisiz ve asili oldugu
durumlardan elde edilmistir. Bu durum c¢esit etkisinin 6nemli, asilamanin ise meyve

kabugundaki SCKM iizerinde 6nemsiz oldugunu gostermektedir.
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Toplam Seker Miktari

10 farkli patlican kombinasyonu (asilt veya asisiz uygulamalar) ile gerceklestirilen sera
denemesinde, 2017 sonbahar doneminde patlican bitkilerinde meyve tutumundan
itibaren 25. gilin sonunda yapilan hasatta meyve kabugu kisimlarinda toplam seker
miktar1 bakimindan yapilan 6l¢iimler, meyve kabugu toplam seker miktar1 bakimindan
cesitlerin kendi aralarinda ve uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi
aralarinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik bulundugunu
(Cizelge 4.16) gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve kabugundaki
toplam seker miktar1 bakimindan %4.76+0.22 (Bildircin/AGR 703) ile %11.61+0.91
(Tasca/AGR 703) arasinda degerler elde edilmistir. Hasat edilen meyvelerinin
kabugundaki toplam seker miktar1 bakimindan asisiz ¢esitlerin ortalamasi %8.55+0.41
ve asili olanlarin ortalamasi ise %8.48+0.85 bulundugundan asili bitki kullaniminin

dogrudan 6nemli etkisinin bulundugu séylenememektedir.

Tek basina ¢esitlerin genotipik farkliliklarinin meyve kabugundaki toplam seker miktari
tizerindeki etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda da bu 06zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya c¢ikan
farkliligin temel nedeninin cesit 6zelligi oldugu gorlisii olugsmustur. Genel olarak
siyah/mor renkli patlicanlarin daha yiiksek meyve kabugu toplam seker degerlerine
sahip oldugu, kir¢illi ve beyaz kabuklulardaki toplam seker oraninin daha diisiik oldugu
gorilmistiir. Bildircin ¢esidi %4.90+0.15, Karbeyaz ise %5.26+0.17 ile istatistiksel
olarak aymi grupta en diisiikk degerleri paylasirken; bu o6zellik bakimindan Amadeo
(910.99+0.87) ve Tasca (%11.41+0.44) gesitlerinin ortalamalarinin karsilagtirilmasiyla
elde edilen sonuglar incelendiginde en yiiksek meyve kabugu toplam seker degerini

aldiklar1 goriilmiistir.

Sakkaroz miktari

Patlican bitkilerinde olusturulan 10 farkli kombinasyon (asili veya asisiz uygulamalar)
ile gergeklestirilen sera denemesinde, 2017 sonbahar doneminde meyve tutumundan
itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve kabugu kisimlarinda sakkaroz miktari

bakimindan yapilan Slglimler, meyve kabugu sakkaroz miktar1 bakimindan uygulama
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konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda yapilan karsilagtirma sonucunda
p<0.05 diizeyinde istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge
4.16) gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve kabugundaki sakkaroz
miktar1 bakimindan %2.62+0.21 (Bildircin/AGR 703) ile %3.71+£0.21 (Tasca/AGR 703)
arasinda degerler elde edilmistir. Hasat edilen meyvelerinin kabugundaki sakkaroz
miktar1 bakimindan asisiz ¢esitlerin ortalamasi %3.27+£0.38 ve AGR 703 iizerine asil
olanlarin ortalamasi ise %3.30+0.29 bulundugundan asili bitki kullaniminin dogrudan

onemli etkisinin bulundugu séylenememektedir.

Tek basina cesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve kabugundaki sakkaroz miktari
tizerindeki etkisi p<0.05 diizeyinde istatistiksel olarak Onemli bulunmamaistir.
Kalem/Anag¢ kombinasyonlar1 arasinda da bu 6zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya

¢ikan farkliligin nedenleri Kalem/Anag arasindaki etkilesim olarak goriilmistiir.
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Cizelge 4.16 Patlicanda sonbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde asisiz ve asili uygulamalardaki meyvelerin kabuk kisimlarinda

pH, toplam asitlik (%), SCKM, toplam seker, sakkaroz, glikoz ve fruktoz miktar1 degerleri

Kombinasyonlar pH Toplam asitlik (%0) SCKM (%) Sakkaroz Glikoz Fruktoz Toplam seker
(%) (%) (%) (%)
Faselis 5.15£0.59 bc B 0.19+0.03 a-c AB 11.7840.95¢,D | 3.61+£0.39 bc 2.50+0.44b B 4.53+0.24d C 10.18+0.43 b B
Karbeyaz 4.95+0.50 a-c AB | 0.15+0.02a A 10.92+0.52 ¢, D | 3.21+0.58 a-C 0.53+0.06 a A 1.85+0.10 a A 5.26+0.17a A
Bildircin 4.90+0.45 a-c AB | 0.22+0.04 bc AB 7.75£0.25 a, A 2.99+0.42 ab 0.81+0.15a A 1.39£0.29a A 490+0.15a A
Tasca 4.23+0.20a A 0.15+£0.01 a A 9.27+0.28 b, B 3.5140.20 be 4.52+0.20d D 3.58+0.27 bc B 11.41£0.44 c C
Amadeo 5.18¢0.49c B 0.17£0.03 2 A 9.42+0.80 b, C 3.04+0.31 a-c 3.74+0.32c C 3.96+0.35 b-d B 10.99+0.87 bc BC
Faselis/AGR 703 5.02+0.47 a-c 0.184+0.02 a-c 11.77+0.89 ¢ 3.49+0.43 bc, 2.63+0.16 b 4.21+0.37 cd 10.45+1.24 bc
Karbeyaz/AGR 703 | 4.64+0.27 a-C 0.18+0.03 ab 10.88+0.63 ¢ 3.42+0.33 be, 0.41+0.05 a 1.61+0.12 a 5.24+0.58 a
Bildircin/AGR 703 | 4.93+0.28 a-c 0.23+0.03 ¢ 8.88+1.33 ab 2.62+0.21 a 0.82+0.11 a 1.25+0.14 a 4.76+0.22 a
Tasca/AGR 703 4.354+0.09 ab 0.14+0.03 a 9.17£0.60 b 3.7140.21 ¢ 4.54+0.09 d 3.30+0.98 b 11.61£0.91 ¢
Amadeo/AGR 703 | 5.09+0.53 be 0.18+0.01 ab 9.25+0.25 b 3.26+0.28 a-c 3.61+0.46 ¢ 3.41+0.30 b 10.35£1.29 b
Cv% 9.8 18.33 14.44 13.37 67.22 42.96 35.09
Cesit od *x od **
Kombinasyon * * ** * **

*: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan 6nemlidir (P<0.05).
**: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan dnemlidir (P<0.01).

a: Kalem/Anag kombinasyonlarina ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmasi.
A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilastiriimast.

6d: onemli degil




Glikoz miktan

10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz uygulamalar) ile gerceklestirilen sera
denemesinde, 2017 sonbahar doneminde patlican bitkilerinde meyve tutumundan
itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve kabugu kisimlarinda glikoz miktari
bakimindan yapilan 6l¢timler, meyve kabugu glikoz miktar1 bakimindan ¢esitlerin kendi
aralarinda ve uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda p<0.01
diizeyinde istatistiksel olarak Onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge 4.16)
gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve kabugundaki glikoz miktari
bakimindan %0.41+0.05 (Karbeyaz/AGR 703) ile %4.54+0.09 (Tasca/AGR 703)
arasinda degerler elde edilmistir. Hasat edilen meyvelerinin kabugundaki glikoz miktari
bakimindan asisiz gesitlerin ortalamasi %2.42+0.24 ve asili olanlarin ortalamasi ise
%2.40+0.17 bulundugundan asili/asisiz bitki kullaniminin dogrudan fark olusturmadigi

sOylenebilir.

Tek basma cesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve kabugundaki glikoz miktari
tizerindeki etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda da bu 06zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya ¢ikan
farkliligin temel nedeninin ¢esit 6zelligi oldugu goriisii olugsmustur. Toplam seker
miktarinda oldugu gibi glikoz miktari i¢in de genel olarak siyah/mor renkli patlicanlarin
daha yiiksek meyve kabugu degerlerine sahip oldugu, kir¢illi ve beyaz kabuklulardaki
glikoz oraninin daha diisiik oldugu goriilmiistiir. Bildircin ¢esidi %0.81+0.15, Karbeyaz
ise %0.5340.06 ile istatistiksel olarak ayni grupta en diisikk degerleri paylasirken; bu
ozellik bakimindan Tasca (%4.52+0.20), Amadeo (%3.74+0.32) ve Faselis
(%2.50+0.44) gesitleri farkli istatistik harfleri alarak siralanmislar, ¢esitlerinin
ortalamalarinin karsilastirilmasiyla elde edilen sonucglar incelendiginde en yiiksek

meyve kabugu glikoz degerlerini almiglardir.

Fruktoz Miktari

10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz uygulamalar) ile gerceklestirilen sera
denemesinde, 2017 sonbahar doneminde patlican bitkilerinde meyve tutumundan

itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve kabugu kisimlarinda fruktoz miktar
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bakimindan yapilan 6l¢timler, meyve kabugu fruktoz miktar1 bakimindan cesitlerin
kendi aralarinda ve uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda
p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge
4.16) gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve kabugundaki fruktoz
miktar1 bakimindan %1.25+0.14 (Bildircin/AGR 703) ile %4.53+0.24 (Faselis/Asisiz)
arasinda degerler elde edilmistir. Hasat edilen meyvelerinin kabugundaki fruktoz
miktar1 bakimindan asisiz ¢esitlerin ortalamasi %3.06+0.25 ve asili olanlarin ortalamasi
ise %2.76+0.39 bulundugundan asili bitki kullaniminin dogrudan etkisi ortaya
ctkmamustir.

Tek bagina cesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve kabugundaki fruktoz miktar
tizerindeki etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak dnemli bulunmustur. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda da bu Ozellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya c¢ikan
farkliligin temel nedeninin c¢esit Ozelligi oldugu gorlisii olugsmustur. Genel olarak
siyah/mor renkli patlicanlarin daha yliksek meyve kabugu fruktoz degerlerine sahip
oldugu, kir¢illi ve beyaz kabuklardaki fruktoz oraninin daha diisiik oldugu goriilmiistiir.
Bildirein ¢esidi %1.39+0.29, Karbeyaz ise %1.85+0.10 ile istatistiksel olarak ayni
grupta en diisiik degerleri paylasirken; bu 6zellik bakimindan Tasca (%3.58+0.27) ve
Amadeo (%3.96+0.35) cesitlerinin ortalamalarinin karsilagtirilmasiyla elde edilen
sonuglar incelendiginde ikinci sirada yer aldiklari; en yiiksek meyve kabugu fruktoz

degerinin ise Faselis ¢esidinden elde edildigi (%4.53+0.24) goriilmiistiir.
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Cizelge 4.17 Patlicanda sonbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde asisiz ve asili uygulamalardaki meyvelerin kabuk kisimlarinda
antosiyanin, toplam fenol, DPPH, delfinidin-3-glukosid ve delfinidin-3-rutinosid degerleri

Antosiyanin (mg/ L) Toplam fenol DPPH Delfinidin-3- Delfinidin-3-

Kombinasyonlar (mgGAE/100g ext) (nmol/ glukosid (mg/100g) | rutinosid (mg/100g)
TROLOX/g ext)

Faselis 134.27+4.58 ¢d C 56.83+1.92 40.44+0.64 1.55+0.09 ¢ D 56.39+£2.14 ef E
Karbeyaz 0.16+0.03 a A 57.40+2.00 39.76+1.58 0.02+0.01 a A 0.07+0.04 a A
Bildircin 38.92+2.24b B 55.41£1.08 39.35+1.18 0.95+£0.07b B 32.53+2.74b B
Tasca 132314428 ¢ C 59.32+2.69 38.14+1.24 1.2240.09 c¢d C 5191+1.41dD
Amadeo 136.73£5.11cd C 56.42+2.38 38.65+2.08 1.45+0.21 de D 44.87+£2.77 c C
Faselis/AGR 703 138.57+1.41d 56.06+0.94 39.26+1.33 1.67£0.25 e 57.61+£0.89
Karbeyaz/AGR 703 0.20+£0.05 a 56.60+2.01 39.68+1.23 0.01£0.01 a 0.10+£0.07 a
Bildircin/AGR 703 41.29+1.53 b 55.35+2.83 38.98+1.76 1.02+0.13 be 35.40+1.73 b
Tasca/AGR 703 133.86+2.31 cd 60.06+£2.20 39.97+1.54 1.25+0.07 d 54.29+1.00 de
Amadeo/AGR 703 136.04+2.08 cd 58.84+5.98 38.78+1.73 1.44+0.10 de 47.46+£2.04 ¢
Cv% 65.98 4.86 3.56 54.72 55.10
Cesit *x Od
Kombinasyon o Od

*: Siitunlarda farkl harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan dnemlidir (P<0.05).

**: Sititunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan énemlidir (P<0.01).
a: Kalem/Anag kombinasyonlarina ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmasi.
A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilastiriimast.

6d: onemli degil




Antosiyanin

2017 sonbahar doneminde 10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gerceklestirilen sera denemesinde, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve kabugu kisimlarinda
antosiyanin miktar1 bakimindan yapilan dlgiimler, meyve kabugu antosiyanin miktari
bakimindan c¢esitlerin kendi aralarinda ve uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin
kendi aralarinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak oOnemli diizeyde farklilik
bulundugunu (Cizelge 4.17) gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve
kabugundaki antosiyanin miktari bakimindan 0.16+0.03 mg/100g (Karbeyaz/Asisiz) ile
138.57+1.41 mg/100g (Faselis’AGR 703) arasinda degerler elde edilmistir. Hasat edilen
meyvelerinin kabugundaki antosiyanin miktar1 bakimindan asisiz cesitlerin ortalamasi
8.55+0.41 mg/100g ve asili olanlarin ortalamasi ise 8.48+0.85 mg/100g bulundugundan

asil1 bitki kullaniminin dogrudan 6énemli etkisinin bulundugu séylenememektedir.

Tek basina gesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve kabugundaki antosiyanin miktari
tizerindeki etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda da bu 06zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya c¢ikan
farkliligin temel nedeninin cesit 6zelligi oldugu gorlisii olugsmustur. Genel olarak
siyah/mor renkli patlicanlarin en yliksek meyve kabugu antosiyanin degerlerine sahip
oldugu, kir¢illi kabuklarda ikinci sirada antosiyanin bulundugu ve beyaz kabuklulardaki
antosiyaninin sifira yakin seviyelerde oldugu belirlenmistir. Bildircin ¢esidi 38.92+2.24
mg/100g degeri vermis, Karbeyaz ise 0.16+£0.03 mg/100g olarak en diisiik degerlere
sahip olmustur. Antosiyanin miktar1 bakimindan Tasca (132.31+4.28 mg/100g) ve
Amadeo (136.73£5.11 mg/100g) gesitlerinin ortalamalarinin karsilastirilmasiyla elde

edilen sonuclar Faselis ile ayn1 grupta ve ilk siray1 almistir.

Toplam Fenol

Sonbahar yetistirme doneminde PE ortiilii serada yetistirilen 5 adet farkli patlican
Kalem/Anag¢ kombinasyonunda ve bunlarin asisiz kontrollerinde; ¢igeklenmeden 25 giin
sonra hasat edilen patlican meyvelerinin kabuklarinda toplam fenol bakimindan yapilan

Olctimler, kabuktaki toplam fenol seviyeleri bakimindan uygulama konular1 arasinda
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istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulunmadigini (Cizelge 4.17) gostermistir.
10 adet uygulama konusu igerisinde meyve kabugundaki toplam fenol seviyeleri
bakimindan 55.35+2.83 mgGAE/100g ext (Bildircin/AGR 703) ile 60.06+2.20
mQGAE/100g ext (Tasca/AGR 703) arasinda degerler elde edilmistir. Tek basina
cesitlerin genotipik etkisi de meyve kabugundaki toplam fenol iizerinde etkisiz

bulunmustur.

DPPH

PE ortiilii serada yetistirilen 5 adet farkli patlican Kalem/Anag kombinasyonunda ve
bunlarin asisiz kontrollerinde; sonbahar yetistirme doneminde ¢i¢ceklenmeden 25 giin
sonra hasat edilen patlican meyvelerinin kabuklarinda DPPH bakimindan yapilan
Olgiimler, kabuktaki DPPH seviyeleri bakimindan uygulama konular1 arasinda
istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik bulunmadigini (Cizelge 4.17) gostermistir.
10 adet uygulama konusu igerisinde meyve kabugundaki DPPH diizeyleri bakimindan
38.14+£1.24 pmol/ TROLOX/g ext (Tasca/Asisiz) ile 40.44+0.64 umol/ TROLOX/g ext
(Faselis/Asis1z) arasinda degerler elde edilmistir. Tek basina ¢esitlerin genotipik etkisi

de meyve kabugundaki DPPH iizerinde etkisiz bulunmustur.

Delfinidin-3-glukosid

2017 sonbahar déoneminde sadece antosiyanin miktar1 6l¢iimiiyle yetinilmemis ve renk
maddeleri olan bilesiklerden delfinidin-3-glukosid de belirlenmistir. 10 farkli patlican
kombinasyonu (asilt veya asisiz uygulamalar) ile gerceklestirilen sera denemesinde,
patlican bitkilerinde meyve tutumundan itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve
kabugu kisimlarinda delfinidin-3-glukosid miktar1 bakimindan yapilan 6lgiimler, meyve
kabugunda bu madde bakimindan cesitlerin kendi aralarinda ve uygulama konusu olan
10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak onemli
diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge 4.17) gostermistir. 10 adet uygulama konusu
icerisinde meyve kabugundaki delfinidin-3-glukosid miktar1 bakimindan 0.01+0.01
mg/100g (Karbeyaz/AGR 703) ile 1.67+0.25 mg/100g (FaselissAGR 703) arasinda
degerler elde edilmistir. Hasat edilen meyvelerinin kabugundaki delfinidin-3-glukosid

miktar1 bakimindan asisiz gesitlerin ortalamasi 1.04+0.09 mg/100g ve asili olanlarin
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ortalamasi ise 1.08+0.11 mg/100g bulundugundan asili bitki kullaniminin dogrudan

onemli etkisinin bulunmadig1 gézlemlenmistir.

Tek basina cesitlerin  genotipik farkliliklarinin meyve kabugundaki delfinidin-3-
glukosid miktar1 tizerindeki etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur. Kalem/Anag kombinasyonlari arasinda da bu 6zellik bakimindan 6nemli
diizeyde ortaya ¢ikan farkliligin temel nedeninin g¢esit ozelligi oldugu gorisi
olusmustur. Genel olarak siyah/mor renkli patlicanlarin en yiliksek meyve kabugu
delfinidin-3-glukosid degerlerine sahip oldugu, kirgilli kabuklularda ikinci sirada
delfinidin-3-glukosid bulundugu ve beyaz kabuklardaki delfinidin-3-glukosid’in sifira
yakin seviyelerde oldugu belirlenmistir. Bildircin ¢esidi 0.95+0.07 (mg/100g) degeri
vermis, Karbeyaz ise 0.02+0.01 (mg/100g) olarak en diisiik degerlere sahip olmustur.
Delfinidin-3-glukosid miktar1 bakimindan Tasca (1.22+0.09 mg/100g) ve Amadeo
(1.45+£0.21 mg/100g) c¢esitlerinin ortalamalarinin  karsilastirilmasiyla elde edilen
sonuglar Faselis (1.55+0.09 mg/1009)’i takip etmistir. Bu renk maddesini en fazla

bulunduran ¢esit Faselis olmustur.

Delfinidin-3-rutinosid

2017 sonbahar doneminde sadece antosiyanin miktar1 dl¢limilyle yetinilmemis ve renk
maddeleri olan bilesiklerden delfinidin-3-rutinosid de belirlenmistir. 10 farkli patlican
kombinasyonu (asilt veya asisiz uygulamalar) ile gergeklestirilen sera denemesinde,
patlican bitkilerinde meyve tutumundan itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve
kabugu kisimlarinda delfinidin-3-rutinosid miktar1 bakimindan yapilan 6l¢iimler, meyve
kabugunda bu madde bakimindan cesitlerin kendi aralarinda ve uygulama konusu olan
10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli
diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge 4.17) gostermistir. 10 adet uygulama konusu
icerisinde meyve kabugundaki delfinidin-3-rutinosid miktar1 bakimindan 0.07+0.04
(mg/100g) (Karbeyaz/Asisiz) ile 57.61+0.89 (mg/100g) (FaselissAGR 703) arasinda
degerler elde edilmistir. Hasat edilen meyvelerinin kabugundaki delfinidin-3-glukosid

miktart bakimindan asisiz ¢esitlerin ortalamasi 37.15+1.82 (mg/100g) ve asili olanlarin
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ortalamasi ise 38.97+1.15 (mg/100g) bulundugundan asili bitki kullaniminin dogrudan

onemli etkisinin bulunmadig1 gézlemlenmistir.

Tek basina cesitlerin  genotipik farkliliklarinin meyve kabugundaki delfinidin-3-
rutinosid miktar1 tzerindeki etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur. Kalem/Anag¢ kombinasyonlari arasinda da bu 6zellik bakimindan 6nemli
diizeyde ortaya ¢ikan farkliligin temel nedeninin g¢esit ozelligi oldugu gorisi
olusmustur. Genel olarak siyah/mor renkli patlicanlarin en yliksek meyve kabugu
delfinidin-3-rutinosid degerlerine sahip oldugu, kirgilli kabuklarda ikinci sirada
delfinidin-3-rutinosid bulundugu ve beyaz kabuklardaki delfinidin-3-rutinosid
miktarinin sifira yakin seviyelerde oldugu belirlenmistir. Karbeyaz cesidi 0.07+0.04
(mg/100g) degeri ile en diisiik mor/menekse renk pigmentini igerirken, bunu 32.53+2.74
(mg/100g) degeri ile Bildircin gesidi izlemistir. Cesitlerin her biri ayr1 bir istatistiksel
harf degeri alacak sekilde siralanmig olup tigilincii siradaki ¢esit Amadeo (44.87+2.77
mg/100g), dordiinciisii Tasca (51.91£1.41 mg/100g) olmustur. Faselis ¢esidi,
56.39+£2.14 ile meyve kabugunda mor/menekse renk pigmenti bakimindan ilk siray1

almistir.

4.2.2.2 Meyve etinde yapilan degerlendirmeler

2017 sonbahar doneminde 10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gerceklestirilen sera denemesine iligskin, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve eti kisimlarinda pH, toplam

asitlik (%), SCKM ozelliklerine iligskin bulgular ¢izelge 4.18’de oldugu gibidir.
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Cizelge 4.18 Patlicanda sonbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde asisiz ve asili uygulamalardaki meyvelerin et kisimlarinda pH,
Toplam asitlik (%), SCKM, toplam seker, sakkaroz, glikoz ve fruktoz miktar1 degerleri

Kombinasyonlar pH ;I:;glam asitlg SCKM (%) Sakkaroz (%) | Glikoz (%0) Fruktoz (%) Toplam seker (%0)
Faselis 7.16+0.30 0.24+0.04 a A 14.88+0.65 bc A 4.99+0.28 b 1.86£0.12b A 5.00+£0.37 b, BC 15.42+0.87 ¢ B
Karbeyaz 7.04+0.06 0.29+0.01 bc BC 16.30+0.41 d B 5.66+0.42 cd 3.6840.40 d B 4.87£0.35b,B 16.20+0.49 ¢ B
Bildircin 6.89+0.40 0.3240.01 c C 14.37+0.52 bc A 4.01+0.12 a 1.75+0.10 ab A | 3.10£0.34 a, A 12.17£0.27 c A
Tasca 7.36+0.52 0.26+0.02 ab AB 14.43+0.23 b A 5.5840.33 cd 3.81£0.15d A 5.67£0.67 c, C 13.43£0.26 d A
Amadeo 6.99+0.47 0.30+0.03 bc BC 16.13+0.60 d B 5.9140.23 d 3.89+0.30d B 7.1840.24 b, D 16.31£1.17e¢ B
Faselis/AGR 703 6.97+0.26 0.234£0.02 a 14.55+0.88 be 4.38+£0.23 a 1.7240.25 ab 4.79+0.31b 11.06+0.47 b
Karbeyaz/AGR 703 | 6.50+0.00 0.27+0.03 ab 15.35+0.59 cd 5.68+0.27 cd 3.45+0.41 cd 4.80£0.13 b 11.934£0.30 be
Bildircin/AGR 703 | 6.76+0.23 0.32+0.02 ¢ 11.95+0.66 a 3.9940.17 a 1.32+0.18 a 2.87+£0.26 a 8.84+0.39 a
Tasca/AGR 703 7.10+£0.38 0.23+0.03 a 13.89+0.38 be 4.16+£0.45 a 3.20+£0.09 ¢ 5.14+0.32 be 11.83+0.48 bc
Amadeo/AGR 703 6.89+0.19 0.26+0.02 ab 15.95+0.50 d 5.33+0.34 be 3.7240.16 d 7.07+0.18 d 15.78+0.54 ¢
Cv % 5.03 14.07 9.00 15.69 35.92 27.33 50.50
Cesit od * * od ** *
Kombinasyon od ** ** e

*: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar aras1 farkliliklar istatistiki agidan 6nemlidir (P<0.05).
**: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki acidan 6nemlidir (P<0.01).
a: Kalem/Anag¢ kombinasyonlarina ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmasi.

A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilastiriimast.



pH

Sonbahar yetistirme doneminde PE ortiilii serada yetistirilen 5 adet farkli patlican
Kalem/Anag¢ kombinasyonunda ve bunlarin asisiz kontrollerinde; ¢igeklenmeden 25 giin
sonra hasat edilen patlican meyvelerinin etlerinde pH bakimindan yapilan dlgiimler, et
kismindaki pH seviyeleri bakimindan cesitler arasinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel
olarak onemli diizeyde farklihk bulunmadigim (Cizelge 4.18) ortaya koymustur. 10
adet uygulama konusu igerisinde meyve etindeki pH seviyeleri bakimindan 6.50+0.00
(Karbeyaz/AGR 703) ile 7.36+0.52 (Tasca/Asisiz) arasinda degerler elde edilmistir.
Uygulamalar arasindaki farklilik istatistiksel olarak p<0.05 seviyesinde Onemli
bulunmamistir. Tek basina gesitlerin genotipik etkisi meyve etindeki pH iizerinde

Oonemsiz bulunmustur.

Toplam Asitlik (%)

Sonbahar yetistirme doneminde PE ortiilii serada yetistirilen 5 adet farkli patlican
Kalem/Ana¢ kombinasyonunda ve bunlarin asisiz kontrollerinde; gigeklenmeden 25 giin
sonra hasat edilen patlican meyvelerinin etlerinde toplam asitlik bakimindan yapilan
Olgtimler, etteki asitlik seviyeleri bakimindan uygulama konulari arasinda p<0.01
diizeyinde istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge 4.18)
gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve etindeki toplam asitlik
seviyeleri bakimindan %0.23+0.02 (Faselis/AGR 703) ile %0.32+0.02 (Bildircin/AGR
703) arasinda degerler elde edilmistir. Uygulamalar arasindaki farklilik bu 6zellik

bakimindan Duncan siralamasina tabi tutulmus ve harflendirme yapilmistir.

Tek basina gesitlerin genotipik etkisi meyve etindeki toplam asitlik (%) tizerinde p<0.05
diizeyinde onemli bulunmustur. Bu 6zellik bakimindan en yiiksek deger Bildircin
cesidine ait iken (%0.32+0.01), en diisiik deger ise Faselis (%0.24+0.04) ve Tasca
(90.26+0.02) ¢esitlerine ait bulunmustur.
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SCKM (Suda Coziinebilir Kuru Madde) Miktar

2017 sonbahar doneminde 10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gerceklestirilen sera denemesinde, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve eti kisimlarinda SCKM
miktar1 bakimindan yapilan 6lgiimler, meyve eti SCKM miktar1 bakimindan c¢esitlerin
kendi aralarinda ve uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda
p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge
4.18) gostermistir. 10 adet uygulama konusu icerisinde meyve etindeki SCKM miktar1
bakimindan %11.95+£0.66 (Bildircin/AGR 703) ile %16.30+0.41 (Karbeyaz/Asisiz)

arasinda degerler elde edilmistir.

Tek basina cesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve etindeki SCKM {izerindeki etkisi
p<0.05 diizeyinde istatistiksel olarak Onemli  bulunmustur. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda da bu o6zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya g¢ikan
farkliligin temel nedeninin ¢esit 6zelligi oldugu sdylenebilir. Bildircin, Tasca ve Faselis
bir grupta yer alirken (%14.37+0.52, %14.43+0.23 ve %14.88+0.65), Amadeo ve
Karbeyaz cesitleri yiiksek degerlere sahip olan grubu olusturmustur (%16.13+0.60 ve
%16.30+0.41).

Toplam Seker Miktari

10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz uygulamalar) ile gerceklestirilen sera
denemesinde, 2017 sonbahar doneminde patlican bitkilerinde meyve tutumundan
itibaren 25. gilin sonunda yapilan hasatta meyve eti kisimlarinda toplam seker miktari
bakimindan yapilan Sl¢iimler, meyve eti toplam seker miktar1 bakimindan cesitlerin
kendi aralarinda ve uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda
p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge
4.18) gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve etindeki toplam seker
miktar1 bakimindan %8.84+0.39 (Bildircin/AGR 703) ile %16.31£1.17 (Amadeo)
arasinda degerler elde edilmistir. Amadeo ile aralarinda farklilik olmaksizin
Karbeyaz/Asisiz (%16.20+0.49) ve Faselis/Asisiz (%15.42+0.87) kombinasyonlar1 da

yiiksek toplam seker igerenler olmustur.
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Tek basina gesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve etindeki toplam seker miktar
tizerindeki etkisi p<0.05 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda da bu 0Ozellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya ¢ikan
farkliligin temel nedeninin ¢esit 6zelligi oldugu goriisii olusmustur. Meyve kabugunda
genel olarak siyah/mor renkli patlicanlarin daha yiliksek meyve eti toplam seker
degerlerine sahip oldugu, kir¢illi ve beyaz kabugunda toplam seker oraninin daha diisiik
oldugu belirlenmis ise de meyve etlerinde boyle bir iliski goze ¢arpmamistir. Nitekim
meyve etinde en yliksek toplam seker igeren ii¢ ¢esidin iki tanesi mor/siyah kabuklu
(Amadeo: %16.31£1.17, Faselis: %15.424+0.87), bir tanesi beyaz kabuklu olan
Karbeyaz c¢esididir (%16.20+0.49). Bildircin ¢esidi  %12.17+0.27, Tasca ise
%13.4340.26 ile istatistiksel olarak ayni grupta en diisiik degerleri paylasmislardir.

Sakkaroz miktari

Patlican bitkilerinden olusturulan 10 farkli kombinasyon (asili veya asisiz uygulamalar)
ile gerceklestirilen sera denemesinde, 2017 sonbahar doneminde meyve tutumundan
itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve eti kisimlarinda sakkaroz miktari
bakimindan yapilan 6lgiimler, meyve eti sakkaroz miktar1 bakimindan uygulama konusu
olan 10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda yapilan karsilastirma sonucunda p<0.05
diizeyinde istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge 4.18)
gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve etindeki sakkaroz miktari
bakimindan %3.99+0.17 (Bildircin/AGR 703) ile %5.91+0.23 (Amadeo) arasinda

degerler elde edilmistir.

Tek basina gesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve etindeki toplam seker miktart
tizerindeki etkisi p<0.05 diizeyinde istatistiksel olarak Onemli bulunmamaistir.
Kalem/Anag¢ kombinasyonlari arasinda da bu 6zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya

¢ikan farkliligin nedenleri Kalem/Anag arasindaki etkilesim olarak goriilmiistiir.

Glikoz miktari

10 farkli patlican kombinasyonu (asil1 veya asisiz uygulamalar) ile gerceklestirilen sera

denemesinde, 2017 sonbahar déneminde patlican bitkilerinde meyve tutumundan
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itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve eti kisimlarinda glikoz miktari
bakimindan yapilan 6l¢iimler, meyve eti glikoz miktari bakimindan gesitlerin kendi
aralarinda ve uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda p<0.01
diizeyinde istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge 4.18)
gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve etindeki glikoz miktar
bakimindan %1.32+0.18 (Bildircin/AGR 703) ile %3.89+0.30 (Amadeo/Asisiz)

arasinda degerler elde edilmistir.

Tek basina gesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve etindeki glikoz miktari tizerindeki
etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak Onemli bulunmustur. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda da bu 0Ozellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya c¢ikan
farkliligin temel nedeninin c¢esit 0©zelligi oldugu anlasilmistir. Bildircin  ¢esidi
%1.75+0.10, Faselis %1.86+0.12 ile istatistiksel olarak ayni1 grupta en diisiik degerleri
paylasirken; bu 6zellik bakimindan Karbeyaz (%3.68+0.40), Tasca (%3.81+0.15) ve
Amadeo (%3.89+0.30) ¢esitleri ayn1 Duncan harfini alarak en yiiksek meyve eti glikoz

degerlerine sahip olmuslardir.

Fruktoz Miktar

10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz uygulamalar) ile gerceklestirilen sera
denemesinde, 2017 sonbahar doneminde patlican bitkilerinde meyve tutumundan
itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve eti kisimlarinda fruktoz miktar
bakimindan yapilan 6l¢limler, meyve eti fruktoz miktar1 bakimindan cesitlerin kendi
aralarinda ve uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda p<0.01
diizeyinde istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge 4.19)

gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve etindeki fruktoz miktari
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Cizelge 4.19 Patlicanda sonbahar doneminde serada yetistirilen bitkilerde asisiz ve asili uygulamalardaki meyvelerin et kisimlarinda

antosiyanin, toplam fenol, DPPH, delfinidin-3-glukosid ve delfinidin-3-rutinosid degerleri

Kombinasyonlar Antosiyanin Toplam fenol DPPH (nmol/ Delfinidin-3-glukosid Delfinidin-3-rutinosid
(mg/100g) (mgGAE/100g ext) TROLOX/g ext) (mg/100g) (mg/100g)
Faselis 0.40£0.03 ¢ 22.62+1.18 37.81+£1.24 0.24+0.03 0.23+0.03 A
Karbeyaz 0.38+0.04 be 21.73+0.80 35.53+0.76 0.26+0.03 0.33+0.04 B
Bildircin 0.32+0.06 ab 23.21+£1.55 37.17£1.93 0.21+0.06 0.16+0.02 A
Tasca 0.36+0.02 a-c 21.77+£0.70 35.74+£2.83 0.22+0.01 0.17£0.02 A
Amadeo 0.36+0.06 a-c 22.45+0.96 36.55+3.29 0.25+0.03 0.17+0.07 A
Faselis/AGR 703 0.38+0.03 be 21.63+0.74 37.64+1.32 0.23+0.06 0.24+0.10
Karbeyaz/AGR 703 0.334+0.04 ab 20.52+1.26 35.47+1.92 0.21£0.05 0.31+0.10
Bildircin/AGR 703 0.30+£0.01 a 22.63+0.46 37.19£3.08 0.17+0.12 0.14+0.14
Tasca/AGR 703 0.34+0.02 a-c 21.25+0.79 35.28+1.37 0.19+0.05 0.16+£0.09
Amadeo/AGR 703 0.31£0.02 ab 21.51+0.74 35.58+1.60 0.24+0.07 0.16+0.08
Cv% 11.43 5.06 5.16 25.45 44.29
Cesit od Od od *
Kombinasyon * Od od

*: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan 6nemlidir (P<0.05).

**: Stitunlarda farkli harfleri alan kombinasyonlar arasi farkliliklar istatistiki agidan dnemlidir (P<0.01).
a: Kalem/Anag kombinasyonlarina ait ortalamalarin Duncan karsilagtirilmast.
A: Cesitlere ait ortalamalarin Duncan karsilastiriimast.




bakimindan %2.87+0.26 (Bildircin/AGR 703) ile %7.18+0.24 (Amadeo) arasinda

degerler elde edilmistir.

Tek basina c¢esitlerin genotipik farkliliklarinin meyve etindeki fruktoz miktar
tizerindeki etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. Kalem/Anag
kombinasyonlar1 arasinda da bu 06zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya c¢ikan
farkliligin temel nedeninin cesit 6zelligi oldugu goriisii olugsmustur. Bildircin ¢esidi
%3.10+0.34 ile en diisik degeri verirken; bu 0Ozellik bakimindan Karbeyaz
(%4.87+0.35), Faselis (%5.00+0.37) ve Tasca (%5.67+0.67) bunun ardindan
siralanmistir. En yiiksek meyve eti fruktoz degerinin ise denemede yer alan gesitler

arasinda Amadeo ¢esidinde oldugu (%7.18+0.24) saptanmustir.

Antosiyanin

2017 sonbahar doneminde 10 farkli patlican kombinasyonu (asili veya asisiz
uygulamalar) ile gerceklestirilen sera denemesinde, patlican bitkilerinde meyve
tutumundan itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve eti kisimlarinda antosiyanin
miktar1 bakimindan yapilan oOlciimler, meyve eti antosiyanin miktar1 bakimindan
uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi aralarinda p<0.05 diizeyinde
istatistiksel olarak onemli diizeyde farklilik bulundugunu (Cizelge 4.19) gdstermistir. 10
adet uygulama konusu igerisinde meyve etindeki antosiyanin miktar1 bakimindan
0.30+0.01 mg/100g (Bildirctn/AGR 703) ile 0.40+0.03 mg/100g (Faselis/Asisiz)
arasinda degerler elde edilmistir. Tek basina ¢esitlerin genotipik farkliliklarinin meyve
etindeki antosiyanin miktar1 tizerindeki etkisi ise p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak

Oonemsiz ¢ikmuistir.

Toplam Fenol

Sonbahar yetistirme doneminde PE ortiilii serada yetistirilen 5 adet farkli patlican
Kalem/Anag¢ kombinasyonunda ve bunlarin asisiz kontrollerinde; ¢igeklenmeden 25 giin
sonra hasat edilen patlican meyvelerinin et kisimlarinda toplam fenol bakimindan
yapilan 6l¢iimler, etteki toplam fenol seviyeleri bakimindan uygulama konular1 arasinda

istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik bulunmadigini (Cizelge 4.19) gostermistir.
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10 adet uygulama konusu igerisinde meyve etindeki toplam fenol seviyeleri bakimindan
20.52+1.26 mgGAE/100g ext (Karbeyaz/AGR 703) ile 23.21£1.55 mgGAE/100g ext
(Bildircin) arasinda degerler elde edilmistir. Tek bagina cesitlerin genotipik etkisi de

meyve etindeki toplam fenol iizerinde etkisiz bulunmustur.

DPPH

PE ortiilii serada yetistirilen 5 adet farkli patlican Kalem/Ana¢ kombinasyonunda ve
bunlarin asisiz kontrollerinde; sonbahar yetistirme doneminde ¢igeklenmeden 25 giin
sonra hasat edilen patlican meyvelerinin et kisimlarinda DPPH bakimindan yapilan
Olctimler, etteki DPPH seviyeleri bakimindan uygulama konular1 arasinda istatistiksel
olarak onemli diizeyde farklilik bulunmadigini (Cizelge 4.19) gostermistir. 10 adet
uygulama konusu igerisinde meyve etindeki DPPH diizeyleri bakimindan 35.28+1.37
umol/ TROLOX/g ext (Tasca/AGR 703) ile 37.81£1.24 umol/ TROLOX/g ext
(Faselis/Asis1z) arasinda degerler elde edilmistir. Tek basina ¢esitlerin genotipik etkisi
de meyve etindeki DPPH tizerinde etkisiz bulunmustur.

Delfinidin-3-glukosid

2017 sonbahar doneminde sadece antosiyanin miktar1 6l¢limiiyle yetinilmemis ve renk
maddeleri olan bilesiklerden delfinidin-3-glukosid de belirlenmistir. 10 farkli patlican
kombinasyonu (asili veya asisiz uygulamalar) ile gergeklestirilen sera denemesinde,
patlican bitkilerinde meyve tutumundan itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve
eti kisimlarinda delfinidin-3-glukosid miktar1 bakimindan yapilan &lglimler, meyve
etinde bu madde bakimindan ¢esitlerin kendi aralarinda ve uygulama konusu olan 10
adet bitki yapisinin kendi aralarinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak Onemli
diizeyde farklilik bulunmadigin1 (Cizelge 4.19) gostermistir. 10 adet uygulama konusu
icerisinde meyve etindeki delfinidin-3-glukosid miktar1 bakimindan 0.17+0.12
(mg/100g) (Bildrircin/AGR 703) ile 0.26+0.03 (mg/100g) (Karbeyaz/Asisiz) arasinda
degerler elde edilmistir. Tek basina cesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve etindeki

delfinidin-3-glukosid miktar1 tizerindeki etkisi istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur.
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Delfinidin-3-rutinosid

2017 sonbahar doneminde sadece antosiyanin miktar1 ol¢limiiyle yetinilmemis ve renk
maddeleri olan bilesiklerden delfinidin-3-rutinosid de belirlenmistir. 10 farkli patlican
kombinasyonu (asili veya asisiz uygulamalar) ile gerceklestirilen sera denemesinde,
patlican bitkilerinde meyve tutumundan itibaren 25. giin sonunda yapilan hasatta meyve
eti kisimlarinda delfinidin-3-rutinosid miktar1 bakimindan yapilan Slgiimler, meyve
etinde bu madde bakimindan uygulama konusu olan 10 adet bitki yapisinin kendi
aralarinda p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli diizeyde farklilik bulunmadigini
(Cizelge 4.19) gostermistir. 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve etindeki
delfinidin-3-rutinosid miktart bakimindan 0.14+0.14 mg/100g (Bildircin/AGR 703) ile
0.33+0.04 mg/100g (Karbeyaz/Asisiz) arasinda degerler elde edilmistir. Tek basina
cesitlerin genotipik farkliliklarinin meyve etindeki delfinidin-3- rutinosid miktari
tizerindeki etkisi p<0.05 diizeyinde istatistiksel olarak dnemli bulunmustur. Karbeyaz
cesidi bu ozellik bakimindan meyve etinde diger c¢esitlerden hafifce yliksek deger

vermis diger 4 ¢esit ayni istatistiksel grup igerisinde kalmistir.

4.3 ilkbahar ve Sonbahar Yetistirme Donemlerinin Karsilastiriimasi

Patlicanda uzun sekle sahip {i¢ farkli meyve kabugu rengine sahip c¢esitler ile mor renkli
kabugu olan ii¢ farkli meyve sekline sahip ¢esitler kendi kokleri lizerinde veya AGR
703 anaci lizerine asilanarak 2017 yilinin hem ilkbahar hem de sonbahar yetistirme
doneminde PE ortiilii serada yetistirilmislerdir. Hasat edilen meyvelerinde yapilan
analiz ve ol¢limler, ayn1 kombinasyon ve ayni analiz i¢in t testine tabi tutuldugunda iki
yetistirme donemi arasinda incelenen oOzellik bakimindan belirlenen farkliligin

istatistiksel olarak dnemli olup olmadig1 ortaya konulmustur.

Meyve etinden elde edilen analiz sonuglarinin, denemede yer alan yetistirme donemleri
bakimindan karsilagtirilmasiyla elde edilen sonuglar ¢izelge 4.20 -4.21°de gosterilmistir.
Buna gore asili olsun veya olmasin higbir genotip herhangi bir 6zellik bakimindan
ilkbahar ve sonbahar donemlerinde istatistiksel olarak O6nemli diizeyde farkli sonug

vermemistir. Sayisal degerler bazi Ozellikler bakimindan bazi c¢esitlerde belirgin
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sayilabilecek farkliliklar bulundursa da bunlar t testi ile karsilastirildiklarinda istatistiki
acidan énemsiz bulunmustur. Ornegin Amadeo cesidi ilkbahar déneminde toplam seker
miktar1 bakimindan %11.71+0.45, sonbahar doneminde ise %16.31+1.17 ortalama
degerlere sahip oldugu halde bu farklilik yeterli diizeyde &nemlilik kriterine sahip
olamamustir. Cizelgeler incelendiginde sonbaharda elde edilen sayisal degerlerin genel
olarak az veya ¢ok olmak iizere ilkbahar doneminden daha yiiksek oldugu

goriilmektedir. Ancak bu farkliliklarin istatistiksel bir 6Gnemi bulunmamuistir.

Meyve etinde oldugu gibi meyve kabugundan elde edilen degerler de iki yetistirme
periyodunda (ilkbahar ve sonbahar) istatistiksel olarak aralarinda Onemli diizeyde
olmayan farkliliklara sahip olmuslardir. Asisiz bir ¢esidin verdigi degerler, incelenen 10
farkli parametrede de AGR 703 anacina asil1 olanlarla benzer bulunmustur. Dolayistyla
ana¢ kullanimi, g¢esitlerin analiz bulgular1 iizerine mevsim farki olusturmamaistir.
Bununla birlikte farklilik 6nemli bulunmasa da sonbahar dénemindeki sayisal degerler
genel olarak tiim incelenen parametrelerde ilkbahara gore bir miktar daha yiiksek
bulunmustur. Bununla birlikte 6rnegin Tasca ¢esidinde SCKM degerlerinde oldugu gibi
ilkbahar doneminde daha yiiksek (%14.17+0.29), sonbahar doneminde daha diisiik
(%14.43+0.23) degerler elde edilmis olabilmektedir. Ancak ister daha yiiksek isterse
daha diisiik olsun bu sayilar arasindaki farklilik istatistiksel olarak dnemsiz bulunmustur

(Cizelge 4.22-4.23).
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Cizelge 4.20 Ilkbahar ve sonbahar doneminde yetistirilen “asisiz patlican bitkilerinde” incelenen 10 adet farkli parametrenin (Meyve eti),
ayrica meyve genisligi ve uzunlugunun karsilastirilmasi

Incelenen Ozellik Dénem Amadeo O.D. | Bildircin 0O.D | Faselis 0.D. | Karbeyaz 0O.D | Tasca 0.D.
M Genisliad [Ikbahar 9.67+0.91 . 5.87+0.60 54 5.73+0.49 5d 5.50+0.50 sd 9.73+1.07 sd
eyve Genisligi (em) 1= ar | 11.10£0.70 | ° 6.08+0.29 6.80£020 | ° 6.430 81 °“ 916076 |°

[Ikbahar 15.00+1.73 15.10+1.56 | . 21.23+0.25 18.83+2.02 14.97+1.76
Meyve Uzunlugu (cm) od Od od od od
Sonbahar 16.47+0.90 15.30+1.51 21.17+1.04 20.83+1.61 15.27+0.40
[lkbahar 0.28+0.20 0.28+0.05 . 0.20+0.03 0.26+0.06 0.25+0.06
Toplam Asitlik (%0) od Od od od od
Sonbahar | 0.30+0.03 0.32+0.01 0.24+0.04 0.29+0.01 0.26+0.02
[lkbahar 6.29+0.21 6.77+0.46 . 6.83+0.37 6.71£0.26 6.34+0.98
pH od Od od od od
Sonbahar | 6.99+0.47 6.89+0.40 7.16+0.30 7.04+0.06 7.36+0.52
SCKM (% [lkbahar 13.75+0.25 sd 14.00+0.43 54 14.17+0.72 5d 12.50+2.50 sd 14.17+0.29 5d
(6] (0] (6] 0
¢ (%) Sonbahar 16.13+0.60 14.37+0.52 14.88+0.65 16.30+0.41 14.43+0.23
flkbahar 11.71+0.45 9.39+0.93 . 11.34+0.58 9.13+1.54 12.73+0.61
Toplam Seker (%0) od od od od od
Sonbahar 16.31+1.17 12.17+0.27 15.42+0.87 16.20+0.49 13.43+0.26
ilkbahar 4.53+0.38 3 3.82:+0.80 ) 4.91£0.52 . 3.07+0.65 . 5.4140.18 .
Sakkaroz (%) od od od od od
Sonbahar | 5.91+0.23 4.01+0.12 4.99+0.28 5.6640.42 5.584+0.33
. ilkbahar 2.59+0.23 ) 1.35+0.13 . 2.68+0.63 i 2.76+0.25 ) 2.44+0.43 i
Glikoz (%) od Od od od od
Sonbahar 3.89+0.30 1.75+0.10 1.86+0.12 3.68+0.40 3.8140.15
ilkbahar 5.73+0.01 ) 4.23+0.33 ) 4.42+0.50 3 4.30+0.26 ) 4.54+0.31 )
Fruktoz (%) od Od od od od
Sonbahar | 6.18+0.24 3.10+0.34 5.00+0.37 4.87+0.35 5.67+0.67
o [lkbahar 0.35+0.06 0.26+0.08 . 0.28+0.03 0.35+0.09 0.30+0.05
Antosiyanin (mg/100g) od Ood od od od
Sonbahar | 0.36+0.06 0.32+0.06 0.40+0.03 0.38+0.04 0.36+0.02
Toplam Fenol [lkbahar 20.72+0.67 sd 20.41+1.24 54 19.73+1.25 sd 20.15+1.54 sd 19.36+1.32 sd
(MgGAE/100g ext) Sonbahar | 22.45:096 | 2321+1.55 262118 | ° 21732080 |0 [21.770070 |°
DPPH [lkbahar 35.84+1.72 sd 35.90+3.09 54 35.40+2.09 sd 33.78+3.87 sd 35.12+1.07 sd
(umol/TROLOX/g ext) | Sonbahar | 36.55+3.29 © 37.17+£1.93 3781124 | ° 35.53+0.76 © 35.74+2.83 ©

O.D.: Onem Derecesi, Od: 6nemli degil




Cizelge 4.21 ilkbahar ve sonbahar déneminde yetistirilen “asili patlican kombinasyonlarna ait bitkilerde” incelenen 10 adet farkli
parametrenin (Meyve eti), ayrica meyve genisligi ve uzunlugunun karsilastirilmasi

GET

incelenen Ozellik | Dénem Amedeo/ | O.D |Bildiremn/ | O.D. | Faselis/ AGR | O.D. | Karbeyaz/ | O.D. | Tasca/ 0O.D.
AGR 703 AGR 703 703 AGR 703 AGR 703
Meyve Genisligi | llkbahar 10404095 |~ ]563:0.78 | | 6.63+0.64 sy | 393051 g 157143 [
(cm) Sonbahar 10.80+0.10 6.00+0.50 6.87+0.42 6.23£0.15 7.85+0.13
(cm) Sonbahar | 16.50+1.32 14.73+0.32 18.13+1.63 20.47+0.06 12.87+1.17
Toplam Asitlik | ilkbahar 025:0.06 | . [0312003 | =~ |021£0.03 s | 0:26+0.02 s 0224003 [
(%) Sonbahar | 0.2620.02 0.32+0.02 0.23+0.02 0.27+0.03 0.23+0.03
H flkbahar 649+057 | = 659024 [ - [656+0.44 i 632037 o 697067 |
P Sonbahar | 6.89+0.19 | ° 6.76£023 | ° 6.97+0.26 © 6.50£0.00 | ° 710:038 | °
SCKM (%) flkbahar 15.6740.63 | 11754152 | 14.17£0.72 y 14834151 [ 13.7541.25 |
(0] (0] (0] (0] (0]
0 Sonbahar | 15.95+0.50 11.95+0.66 14.55+0.88 15.35+0.59 13.89+0.38
Toplam Seker ilkbahar 15456053 | | 7365093 | 10.560.90 o 11.96£028 | 11.55¢082 |
(%0) Sonbahar | 15.78+0.54 8.84+0.39 11.06+0.47 11.93+0.30 11.83+0.48
ilkbahar 5.40+0.35 3.96+0.56 4.28+0.37 4.73+0.29 3.99+0.49
0 5d 5d 5d 5d 5d
Sakkaroz (%) Sonbahar | 5.33+034 | 3.99:0.17 | 4.38+0.23 © 5684027 | ° 4161045 |°
Glikoz (%) ilkbahar 3.68£0.06 | | 0912004 | 1.550.49 o |316x0.54 oq 294044 |
(0] (0] (0] (0] (0]
0 Sonbahar | 3.72+0.16 1.3240.18 1.72+0.25 3.45+0.41 3.20+0.09
Fruktoz (%) ilkbahar 670009 | 2724069 [~ [4.27:022 oq 4404056 o 4626034 |
(0] (0] (0] (0] (0]
0 Sonbahar | 7.07+0.18 2.87+0.26 4.79+031 4.80+0.13 5.14+0.32
Antosiyanin ilkbahar 028:005 | -~ 0272009 [~ [0.34+0.05 oq 0294007 g o30s012 |
(0] (0] (0] (0] (0]
(mg/100g) Sonbahar | 0.310.02 0.30+0.01 0.38+0.03 0.33+0.04 0.34+0.02
Toplam Fenol flkbahar 1944100 | - [21074126 | | 2082080 y 19.70£143 | 19.87+1.06 |
(0] (0] (0] (0] (0]
(MgGAE/100g ext) | Sonbahar | 21.51+0.74 22.63+0.46 21.63+0.74 20.52+1.26 21.25+0.79
DPPH flkbahar 34.57+0.46 36.93+3.21 ; 36.13+1.65 | 34.26+3.81 ; 34.23+2.00 ;
TROLOX 5d . . . .
oV TROLOXE | sonbanar | 35.58+1.60 | °0 [ 3700308 |°0 [37645132 | %0 [3sa7e192 |0 [ 35080137 |°
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Cizelge 4.22 Ilkbahar ve sonbahar déneminde yetistirilen “asisiz patlican bitkilerinde” incelenen 10 adet farkli parametrenin

karsilastirilmasi (Meyve kabugu)

incelenen Ozellik Dénem | Amadeo O.D. | Bildiremn 0.D. | Faselis 0.D. | Karbeyaz 0.D. | Tasca 0O.D.
o ilik (%) [Ikbahar | 0.18+0.08 A 0.25+0.14 . 0.20+0.04 “d 0.16+0.03 sd 0.17+0.03 sd
oplam asitl (o] (o] (o] O o)
P p Sonbahar | 0.17+0.03 0.22+0.04 0.19+0.02 0.15+0.02 0.15+0.01
H [lkbahar | 5.14+0.51 sd 5.06+0.34 sd 5.30+0.76 sd 5.14+0.39 sd 5.25+0.34 i
O O (0] (0] (0]
P Sonbahar | 5.18+0.49 4.90+0.45 5.15+0.59 4.95+0.50 4.23+0.20
SCKM (%4 flkbahar | 10.88+0.95 sd 7.50+1.25 sd 10.50+0.50 sd 9.58+1.44 sd 11.33+0.38 sd
O O (0] (0] (0]
CKM (%) Sonbahar | 9.4240.80 7.75+0.25 11.78+0.95 10.92+0.52 9.27+0.28
Tonl Ker (%6) flkbahar | 10.52+0.81 sd 4.72+0.16 sd 9.83+0.22 sd 5.09+0.16 sd 10.85+0.64 sd
O O O O (0]
oplam Seker (% Sonbahar | 10.9940.87 4.9040.15 10.1840.43 5.26+0.17 11.4140.44
Sakk %) ilkbahar | 2.92+0.12 sd 2.71£0.19 sd 3.34+0.45 sd 2.90+0.09 sd 3.03+0.53 sd
aKkKaroz (o] (o] (o] O o)
0 Sonbahar | 3.044+0.31 2.99+0.42 3.61+0.39 3.21+0.58 3.51+0.20
Glikoz (%) [lkbahar | 3.66+0.12 sd 0.72+0.06 sd 2.15+0.09 sd 0.49+0.16 sd 4.40+0.11 sd
I1KOZ (0] O O O 0]
0 Sonbahar | 3.74+0.32 0.81+0.15 2.50+0.44 0.53+0.06 4.52+0.20
Fruktoz (96) [lkbahar | 3.94+0.81 i 1.29+0.03 sd 4.33+0.32 “d 1.70+£0.09 sd 3.43+0.11 "y
ruktoz O O (0] (0] 0]
0 Sonbahar | 3.96+0.35 1.394+0.29 4.53+0.24 1.85+0.10 3.58+0.27
Antosiyanin [lkbahar | 135.61+4.48 sd 38.66+5.27 sd 131.58+6.01 “d 0.15+0.05 sd 130.1642.32 o
O O (0] (0] 0]
(mg/100g) Sonbahar | 136.73+5.11 38.9242.24 134.27+4.58 0.16+0.03 132.31+4.28
Toplam Fenol ilkbahar | 55.24+1.44 sd 54.57+3.14 sd 56.73+4.06 sd 56.82+1.40 sd 58.7140.57 sd
O O (0] (0] 0]
(mgGAE/100g ext) Sonbahar | 56.42+2.38 55.41+1.08 56.83+1.92 57.40+2.00 59.32+2.69
DPPH ilkbahar | 37.88+4.04 39.3443.20 39.97+0.14 39.59+0.59 36.564+2.37
mol/TROLOX/ od od od od od
gl(t) 8 Sonbahar | 38.65+2.08 39.35+1.18 40.44+0.64 39.76+1.58 38.14+1.24

O.D.: Onem Derecesi
Od: 6nemli degil




LET

Cizelge 4.23 llkbahar ve sonbahar doneminde yetistirilen “asili patlican kombinasyonlarma ait bitkilerde” incelenen 10 adet farkl

parametrenin karsilastirilmasi (Meyve kabugu)

Incelenen Ozellik Dénem | Amedeo/ | O. |Bildirem/ | O.D. | Faselis/ O.D. | Karbeyaz / O.D. | Tasca/ 0O.D.
AGR703 |D | AGR703 AGR 703 AGR 703 AGR 703
Toplam Asitlik (%) flkbahar | 0.10+0.02 A 0.19+0.07 by 0.17+0.07 y 0.25+0.15 5 0.1620.04 y
Sonbahar | 0.18+0.01 0.23+0.03 0.18+0.02 0.18+0.03 0.14+0.03
fIkbahar | 4.84+0.12 ) 5.18+0.15 . 4.84+0.17 ) 4.77+1.15 . 4.94+0.05 .
PH Sonbahar | 5.09+0.53 od 4.93+0.28 od 5.02+0.47 od 4.64+0.27 od 4.35+0.09 od
SCKM (%) fIkbahar | 8.33+1.91 5 7.92+0.72 5 11.33+1.42 5 10.83+3.61 "y 783257 |
Sonbahar | 9.25+0.25 8.88+1.33 11.77+0.89 10.88+0.63 9.17+0.60
Toplam Seker (%) fikbahar | 6.92+0.42 5 3.83+0.04 "y 10.74+1.23 5 4.73+0.13 5 5.96+0.43 5
Sonbahar | 10.35+1.29 4.76+0.22 10.45+1.24 5.24+0.58 11.61+0.91
flkbahar | 3.35+0.00 1.90+0.09 3.26+0.64 3.23+0.09 3.6340.29
Sakkaroz (%) Sonbahar | 3.26+0.28 od 2.62+0.21 od 3.49+0.43 od 3.42+0.33 od 3.710.21 od
. [lkbahar | 1.64+0.07 ) 0.78+0.03 ) 3.50+0.13 3 0.30+0.09 ) 0.52+0.10 )
Glikoz (%) Sonbahar | 3612046 | [oszo1r %% [2e3s016 %Y 041008 od I sa000 |
Fruktoz (%) [Ikbahar | 1.93+0.35 5 1.14+0.16 5 3.98+0.46 5 1.20+0.13 5 1.82+0.64 s
Sonbahar | 3.41+0.30 1.25+0.14 4.21+0.37 1.61+0.12 3.30+0.98
Antosiyanin [lkbahar | 132.11+4.41 sd 39.64+2.39 5d 137.10+4.70 5d 0.23+0.07 sd 130.7542.59 | _ q
(mg/100g) Sonbahar | 136.0422.08 | O© | 4120:153 |° 138.57+1.41 | © 0.20£0.05 © 133.86:2.31 | *
Toplam Fenol [lkbahar | 64.70+1.36 sd 54.94+2 31 sd 54.87+2.79 sd 56.22+3.93 sd 59.70+0.64 sd
(MgGAE/100g ext) Sonbahar | 58.84+5.98 55.35+2.83 56.06:0.94 56.60+2.01 60.06+2.20
DPPH llkbahar | 38.38+1.78 | 38.05+1.85 | 38.7842.92 | 39.34+0.30 ) 38.81+126 |
(nmoVTROLOX/g g orar | 38780173 | 0% [3sose176 |09 [s026e183 |9 [ 30.6801.23 0d 39970154 | %

ext)




5. TARTISMA VE SONUC

Patlican, diinyada yaygin olarak yetistirilen ve besleyici bir sebze olmasinin yani sira
insan saglhigi bakimindan da 6nemli bir bitkisel kaynaktir. Halk arasinda gegtigimiz
yillara kadar besleyici degeri ve saglik acisindan 6nemi yeterince bilinmeyen bu sebze
tiriiniin 6zglin nitelikleri giderek anlasilmakta ve tiim diinyada yapilan ¢aligmalarin
sonuclar iilkemizdeki alginin degismesine katki saglamaktadir. Calismamizda patlican
meyvelerinin genotipik Ozelliklerinin, Ortii altinda yetistirme periyodunun ve farkli
anaglar iizerinde veya kendi kokleri iizerinde yetistirmenin bazi kalite kriterleri
lizerindeki  etkileri arastinlmistir.  Incelenen parametreler bazinda  yapilan

degerlendirmeler asagida sunulmustur:

5.1 Meyve Uzunlugu ve Genisligi

Calismanin ilk asamasinda 36 degisik Kalem/Anag kullanimi kombinasyonu igerisinde
meyve uzunluklar1 bakimindan 8.27+0.46 cm ile 22.67+1.53 cm arasinda degerler elde
edilmistir. Denemede yer alan ¢esitler arasinda denemeye uzun meyveyi ¢esit olarak
alinan cesitler olan Karbeyaz, Faselis ve Arettusa beklendigi gibi en uzun meyve
boylarina sahip olmustur. Angela, Bildircin ve Amadeo ikinci oval grubu olusturmus ve
Tasca, Zebra, Beyaz Yt isimli yuvarlak yumurta gériiniimlii meyveli gesit ise beklendigi
gibi en kisa meyve boyuna sahip olmustur. Ana¢ kullanimi veya anag¢ genotipi, meyve
uzunluklar1 lizerinde 6nemli bir farklilik yaratmamistir. Sonbahar doneminde cesit
sayist azaltilmis olmakla birlikte Karbeyaz ve Faselis yine en uzun meyveleri
olusturmustur. Siralama ilkbahardakine benzer gerceklesmis olup Bildircin ¢esidini
Tasca ve onu da Amadeo izlemistir. Sonbahar yetistirme doneminde ayni1 PE orti
malzemesi kaplamali arastirma serasinda ve Antalya kosullarinda yetistirilen 10 adet
farkli patlican Kalem/Anag (asili/asisiz) kombinasyonunda sadece uzun meyveli ve li¢
farkli renkte kabuga sahip olan ve sadece mor renkli ve ii¢ farkli sekildeki meyveleri
olan ¢esitler kullanilmis olup beyaz ve yumurta sekilli ¢esitler yer almadigindan hasat
edilen patlican meyvelerinde meyve uzunlugunun 12.87+1.17 cm ile 21.17£1.04 cm
arasinda degistigi belirlenmistir. Asili ya da asisiz bitki kullanimi, serada ilkbahar veya

sonbaharda yetistiricilik yapilmasi hasat zamaninda meyve uzunlugu degerini énemli
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diizeyde etkilememistir. Sonbahar doneminde ¢igeklenmeden 25 giin sonra, ilkbaharda
ise ¢iceklenmeden 20 giin sonra hasat yapilmis, gelisme hizi ilkbaharda daha yiiksek

olarak gozlemlenmistir.

Cesit (genotip) etkisi meyve uzunlugu 6zelligi bakimindan belirgin bir faktér olarak
kendini gostermistir. Nitekim Rad vd. (2015), patlicanin sicak mevsim sebzesi olarak
nispeten yliksek sicaklikta iyi biiyiimekte oldugunu ve gelismesinin arttigini belirttikten
sonra; meyve agirligl, meyve boyu ve meyve basmna tohum sayist Ozelliklerinin
genotipik etki altinda ve kalitim derecesi degerlerinin yiiksek oldugunu ifade
etmektedir. Meyve uzunlugu 6zelliginin, genotipleri tanimlayic1 karakterler arasindaki
toplam varyasyonun %81.6'sin1 olusturdugu agiklanmaktadir. Cakir vd. (2017)’ne gore
de patlican populasyonlar1 arasinda cesitli 6zelliklerde gozlenen biiyiikk morfolojik
cesitlilik vardir. Meyve rengi, meyve biiyiikliigii (uzunluk ve genislik), meyve sekli ve
tadi en belirgin kalitsal Ozelliklerdir ve her patlican genotipi i¢in farkliliklar
gostermektedir (Daunay vd. 2001a, Kashyap vd. 2003, Prohens vd. 2005, Tiimbilen vd.
2011). Posta vd. (2012) pathican cesitlerinin verim potansiyellerini inceledikleri
calismalarinda, tiim verim 6gelerinden, temsili olarak oOzellikle bitki basina meyve
sayis1, agirlik, meyve uzunlugu ve meyve ¢apini degerlendirmislerdir. Ortalama patlican
meyve uzunlugu, ¢ogu patlican hattinda 20 cm'nin tizerinde bulunmustur ve bunlar uzun
meyveli patlican genotip kategorisinde yer almaktadir. Meyve tahmini ¢apinin ortalama
9.94 cm ila 12.93 cm arasinda dalgalandig, birgok patlican genotipinde ise 11-13 cm

arasinda oldugu ifade edilmektedir.

[lkbahar yetistirme déneminde meyve genisligi bakimindan Amadeo c¢esidi en yiiksek
degere (10.27£0.73 cm) sahip olmustur. Sonbahar doneminde meyve genisligi
bakimindan elde edilen degerler 6.00+0.50 cm ile 11.10+£0.70 cm arasinda olmustur. Bu
ozellik bakimindan Amadeo c¢esidi ilk sirada, Tasca ikinci ve diger {i¢ ¢esit ii¢lincii
sirada yer almistir. Anaglarin, iizerine asilanan ¢esidin meyve genisligi 6zelligi iizerine
etkisi istatistiksel olarak dnemsiz bulunmustur. Mevsimsel farklilik da 6nemli seviyede
bulunmamis, en 6ne ¢ikan farklilik kaynaginin genotip farkliligi oldugu belirlenmistir.
Nitekim Quamruzzaman vd. (2018) tarafindan da 4 anag ve 6 kalem kullanilan

calismada, asili ve asisiz patlican gesitlerinde incelenen morfolojik 6zellikler arasinda
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Oonemli varyasyon gozlemlenmistir. Kalem ¢esidi; asili bitkilerde meyve biiyiikliigiinii,
verimi ve Kkaliteyi etkileyebilmektedir. Meyve boyutlar1 bakimindan, adi gegen
caligmada asil1 ve asilanmamis biitlin patlican bitkilerinin meyveleri ortalama 7.83 cm -
16.9 cm arasinda uzunluga sahip olmustur. Asili uygulamadaki en uzun meyve 16.7 cm,
en kisa meyve 7.83 cmy; asisiz uygulamadaki en uzun meyve 16.9 cm, en kisa meyve 8.5
cm bulunmustur. Arastiricilar asili ve asilanmamis biitiin patlican bitkilerine ait
meyvelerin ¢esitler bazinda farklilik icerecek sekilde ortalama 3.33 cm - 10.13 cm
meyve genisligine sahip oldugunu bildirmislerdir. Yani agilamanin meyve uzunluk ve
genisligine dnemli diizeyde etkisi olmamistir. Asili uygulamadaki en genis meyve 10.23
cm, en dar meyve 3.33 cm; asisiz uygulamadaki en genis meyve 10.03 cm, en dar
meyve 3.53 cm olarak belirlenmistir. Meyve genisligi ve uzunlugu gibi morfolojik
ozelliklerin agilama ile degiskenlik gostermedigi ve cesit 6zelliginin farkliliga neden
olan ana faktor oldugu ifade edilmektedir. Calismamizdan elde edilen sonuglar ile bu

caligsma bulgular1 benzerlik gostermektedir.

Sadece patlican bitkisi i¢in degil, genel olarak meyvelerin uzunluk ve genisliklerinin ve
buna bagl olusan indeks degerlerinin kalitimsal oldugu bilinmektedir. Rahman vd.
(2015), cilek genotiplerinde tarla kosullarinda performans ve meyve Kkalitesini
inceledikleri ¢caligmalarinda meyve uzunluk ve ¢ap Olgiilerini incelenen 13 genotipte de
farkli bulmuslardir. Uzunluk ve c¢ap bakimindan tiim genotiplerin, biiyiik olasilikla
genotipin dogal karakterlerinden dolayr 6nemli dlclide degisim gosterdigi yorumunu
yapmuslardir. Hiyar bitkisinde Ferro anaci, asili olmayan kontrollere kiyasla hem yaz
hem de kis mevsiminde bitki boyunu, fiziksel karakterleri, hiyar meyvelerinin
erkenciligi ve toplam verimini artirmis olmakla birlikte, meyve boyutlarinda ve indeks
degerinde farkliliga neden olmamistir (El-Sayed vd. 2014). Abdel-Wahab (2018)
domateste as1 yonteminin biiylime ve meyve kalitesi iizerine yaptiklari ¢alismalarinda,
incelenen iki agilama yontemi arasinda ilk mevsimde meyve agirligindaki kontrol ile,
ikinci mevsimde meyve uzunlugunda ve her iki mevsimde meyve caplar1 arasinda
anlamli fark bulmadiklarini1 bildirmistir. Bununla birlikte Moncada vd. (2013) asili
patlican meyvelerinin boyutunda artis oldugunu kaydetmistir. Abd EI-Wanis Mona vd.

(2018) de, Solanaceae anaglarinin patlicanda hizli gelismeyi uyararak meyve uzunlugu,
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meyve genisligi ve meyve capt gibi meyve sekli oOl¢iimlerini etkileyebilecegini

gostermislerdir.

Patlican meyve sekli oldukga kalitsaldir ve giiglii genetik kontrole tabidir (Gisbert vd.
2011b). Cesitli arastirmalar asilamanin sekil indeksi tizerindeki etkisinin, S. incanum, S.
incanumxS. melongena ve S. torvum anaglarmin kullanildigi durumlarda, ikinci derece
ve c¢ogunlukla anlamli olmadigint veya ¢ok az (%4) oldugunu ortaya koymustur

(Cassaniti vd. 2011, Gisbert vd. 2011a, b).

5.2 Meyve Kabugunda Renk (Chroma ve Hue a¢1 degerleri)

Itle vd. (2009), kolorimetre ile yapilan renk Sl¢iimleri hakkinda agiklamalar yapmustir.
Buna gore, L* koordinati, rengin koyulugunu veya acgikligini géstermektedir ve siyahtan
(0) beyaza (100) kadar degismektedir. Koordinatlar, a* ve b* renk yoOnlerini
belirtmektedir: + a* kirmiz1 yon, —a* yesil yon, + b* sar1 yon ve - b* mavi yondiir.
Chroma, rengin doygunlugu veya canliligidir. Renklilik arttik¢a, renk daha yogun hale
gelmekte; azaldikca, renk daha matlagmaktadir. Hue (Ton) agis1 temel renk birimidir ve

ornegin; O=kirmizi ve 90=sar1 olarak yorumlanabilmektedir.

Calismamizda chroma degeri bakimindan en diisiik sonuglari veren ve mor/siyah renge
en fazla sahip olan c¢esidin Faselis (4.30+£0.14) oldugu, mor/siyah renkli Tasca ve
Amadeo ¢esitlerinin de diisiik chroma degerleri ile koyu renkte olduklari teyit
edilmistir. Mor ve beyaz kirgilli cesitler Angela, Bildircin ve Zebra ikinci grubu
olusturmustur. Kabuk rengi tam beyaz olan Karbeyaz ¢esidi en yliksek chroma degerini
(30.77+0.36) vermis ve diger beyaz ¢esitler ayni grupta yer almistir. Cakir vd. (2017) de
patlicanda meyve renginin siyaha yakin mor renkten sariya ve yesile kadar varyasyon
gosterdigini ve chroma degerinin koyu renklerde daha diisiik bulundugunu

bildirmektedir.

Hue ac1 degeri yani meyve renginin tonunu gosteren 6zellik mor ¢esitlerde (Faselis,

Tasca ve Amadeo) eksi degerler almis ve koyu renk yansimasini anlatmistir. Kirgilll
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cesitlerde (Bildircin, Angela ve Zebra) orta seviyelerde olan ortalama hue degerleri,
beyaz kabuklu meyvelerde (Karbeyaz, Arettusa, Beyaz Yt) en yiiksek seviyelerde

olmustur.

Ilkbahar doneminde serada yetistirilen patlican bitkilerinde meyve rengi (chroma ve hue
ac1 degerleri) ilizerinde, anaglar lizerine asilama yapilmasi veya anag¢ genotipinin
istatistiksel olarak Onemli derecede etki yapan bir faktdr olmadigi belirlenmistir.
Bununla birlikte Talhouni (2016) patlicanda tuz stresi altindaki bitkilerde asilamanin ve
ana¢ kullaniminin meyve rengini koruma iizerinde etkisinin bulundugunu belirlemistir.
Hatta bu etkinin kendi genotipi iizerine asilanan (self grafted) bitkilerde bile ortaya
¢iktigini rapor etmistir. Bizim ¢alismamizda asilama ve anag¢ kullaniminin meyve renk
degerleri lizerine Ozellikle chroma iizerine etkisinin bulunmamasi, bitkilerin tiimiiniin
optimum  yetistirilme kosullarina  sahip olmasindan kaynaklanmis  oldugu
disiiniilmektedir. Asili bitki kullanim1 ve anaglarin pozitif etkisinin 6zellikle bitkinin
strese girdigi durumlarda koruyucu olarak ortaya ¢iktigi diisiiniilmektedir. Normal
kosullarda yetistiricilik yapildiginda asili bitki kullanim1 veya farkli anaglarin patlicanda
meyve kabugu rengi lizerinde olumlu ya da olumsuz bir etkisinin bulunmadig1 yoniinde
bir goriis bu c¢alisma sonucunda olugsmustur. Anag¢ etkisi ve asilamanin hue acisi
tizerinde farklilik olusturdugu yoniinde Talhouni (2016) tarafindan yapilan agiklamalar,
bu calismada ortaya ¢ikmamistir. Bunun en 6nemli nedeni onceki arastirmanin tuzluluk
stresi altindaki bitkilerde yapilmis olmasi, burada sonuglar1 sunulan ¢alismanin ise
ilkbaharda ortii altinda Antalya kosullarinda, tiim bitkiler en uygun gevresel etkiler
altinda iken yapilmis olmasidir. Stres kosullarindaki bitkilerde asilama ve anag
kullanimi, olumsuz etkilenen bitkisel 6zellikleri 1yilestirmekte ve bu nedenle farkliliklar
onemli seviyelerde ortaya ¢ikmaktadir. Oysaki herhangi bir stres faktorii olmamast
halinde ¢esit ozellikleri, kendi kokleri iizerinde yetistirilen bitkilerde ve anag {izerine

asilanmus bitkilerde ayni1 nitelikleri ortaya ¢ikarmaktadir.

Asilanmis patlican meyvelerinin, kabuk rengi gibi fiziksel 6zellikleri hakkinda bilgiler
literatiirde ¢eliskilidir, ancak genellikle olumsuz bir etkiye sahip oldugu
diisiiniilmektedir (Moncada vd. 2013). Ornegin, asilanmayan bitkilerden elde edilen

‘Brigah’ ¢esidine ait meyvelerin kaliksinde, S. torvum {izerine asilanan bitkilere kiyasla
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daha yiiksek degerde aciklik (lightness) degerleri (L) ve daha canli renk doygunlugu
(chroma) goriilmiistiir; bununla birlikte, diger benzer calismalarda, asilanmis ve
asillanmamuis bitkilerin meyveleri arasinda farkliliklar gézlemlenmemistir (Cassaniti vd.
2011, Gisbert vd. 2011b). Calismamizdan elde edilen bulgularla bu sonuglar uyumlu

bulunmustur.

Chroma ve hue degerlerinin, patlican meyvelerinde ¢evre kosullarindan ve depolama
sirasindaki uygulamalardan da etkilenebilecegi ifade edilmektedir. Patlican soguk
kosullarda muhafaza etmeye ve dondurmaya duyarli bir tropikal meyvedir. Concellon
vd. (2007) tarafindan yapilan ¢alismada O ve 10°C'de 15 gilin boyunca saklanan
patlicanlarda incelemeler yapilmig, 0°C'de saklanan meyveler soguk zararina maruz
kalirken, 10°C'de saklanan patlicanlar sicakliktan zarar gérmemistir. 0°C'de depolanan
patlicanlarda, soguk zarari semptomu olarak renkte LI (agiklik) degerinde bozulmalar
gostermistir. Soguk kosullar antosiyanin miktarinda azalma ve renk doygunlugunda
azalmalara neden olmustur. Literatiir bulgulari, patlicanda burada sunulan ¢alismanin
kis boyunca liriiniin serada kaldig1 tek mevsim yetistiriciligi seklinde yapilmasi halinde,
diisiik sicakliklarin meyve kabugu renginde farkliliklarin ortaya ¢ikmasina neden
olabilecegini diisiindiirmektedir. Ancak yetistiriciligin optimum kosullarda saglandig:
her iki periyotta da renk degerleri ile ilgili, asilamaya ve anaca bagli herhangi bir
dalgalanma meydana gelmemistir. Renk farkliliklari sadece genotip etkisi altinda

gerceklesmistir.

5.3 pH, Toplam Asitlik ve Suda Céziiniir Kuru Madde Miktari

[lkbahar yetistirme déneminde hem cesitlerin genotipik etkisi hem de anaglarin, meyve
kabugu pH seviyesi ve toplam asitlik 6zelligi tizerine etkisi istatistiksel olarak 6nemsiz
bulunmustur. Hasat edilen meyvelerinin kabugundaki SCKM miktar1 bakimindan gesit
ortalamalar1 kiyaslandiginda Faselis ¢esidi en yiiksek, beyaz kabuklu Beyaz YT en
diisik SCKM oranina sahip olmustur. Anaglarin, iizerindeki c¢eside ait meyvelerin
kabugundaki SCKM miktar1 06zelligi tizerine etkisi istatistiksel olarak Gnemsiz
bulunmustur. Kalem/Anag¢ kombinasyonlar1 arasinda farklilik, genotip etkisinden

kaynaklanmaktadir.

143



Meyve kabugunda oldugu gibi meyve eti dokusunda da hem ¢esitlerin genotipik etkisi
meyve etindeki pH seviyesi ve toplam asitlik iizerinde etkisiz bulunmus; hem de
anaglarin, tizerindeki ¢esidin sahip oldugu pH ve toplam asitlik seviyesi 6zelligi iizerine
etkisi istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur. Buna ilave olarak meyve etinde Slgiilen

SCKM miktarlar1 da 6nemli seviyelerde farklilik ortaya ¢ikaramamustir.

Sonbahar doneminde yapilan yetistiricilikte ise meyve kabugu ve meyve etinde pH,
toplam asitlik bakimindan genotipler arasinda veya anag¢ kullanimi nedeniyle 6nemli
seviyede farklilik bulunmamis; SCKM bakimindan ise farklilik 6nemli olmustur.
Sonuglar ¢esit etkisinin onemli, asilamanin ise meyve kabugunda ve meyve etindeki
SCKM f{izerinde onemsiz oldugunu gostermektedir. Meyve etinde pH ve toplam asitlik
bakimindan farklilik bulunmaz iken, SCKM bakimindan genotip etkisinin yonlendirdigi
bir Kalem/Anag¢ kombinasyonu etkisi hafif seviyede ortaya ¢ikmustir.

Taze iriinlerin pazarlandigi marketlerde seker ve asit oranlar1 ve bunun yaninda tat,
aroma ve besin degeri 6zellikleri, bir lirliniin degerini belirleyen kriterler arasinda yer
almaktadir (Cuartero ve Fernandez-Munoz 1999). Asilama etkisinin sera ve agik alan
ortamlarinda karsilastirildigi bir calismada ticari bir patlican ¢esidine ait meyvelerde
pH, toplam asitlik, SCKM ve mineral bilesimi bakimindan istatistiksel olarak anlamli
bir fark bulunmadigimi tespit edilmistir (San Jose vd. 2014). Abdel-Wahab (2018)
domateste as1 yonteminin biiylime ve meyve kalitesi iizerine yaptigi ¢alismasinda,
incelenen iki agilama yontemi arasinda ilk mevsimde meyve agirligindaki kontrol ile,
ikinci mevsimde meyve uzunlugunda ve her iki mevsimde SCKM oranlar1 arasinda

anlamli fark bulmadiklarini bildirmislerdir.

Asilama ile ilgili patlican meyvelerinin tat bilesikleri hakkindaki bilgiler literatiirde de
giinimiizde de celiskilidir ve kesin ¢ikarimlarda bulunmak su an igcin zor
olabilmektedir. Asilamanin tat {izerinde olumlu etkileri ¢ogunlukla bildirilmemektedir.
Bogoescu ve Doltu (2015), asilanmamis patlicanlardaki karbonhidrat igeriginin (%2.54-
2.97), aym teknolojik kosullar altinda (%1.92-2.00) yetistirilen asilanmis bitkilere
kiyasla daha yiiksek oldugunu gostermistir. Lee vd. (2010)'ne gore S. torvum anacinin

patlican meyve sekeri igerigi lizerinde higbir etkisi bulunmamaigtir. Ayrica agilanmamas,
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kendine asilanmis ya da S. habrochaites ve S. lycopersicum anaglarina asilanmis
bitkilerden elde edilen meyveler arasinda ¢oziinebilir kuru madde, toplam asitlik ve
meyve suyu pH'sinda sadece onemli olmayan farkliliklar kaydedilmistir (Khah 2011).
Bununla birlikte patlicanda asilamanin meyve kalite 6zellikleri tizerine etkileri ile ilgili
bazi ¢aligmalarda ana¢ kullaniminin meyve verimi tizerine olumlu etkisinin bulundugu
ve suda ¢oziinebilir kuru madde igerigini artirdigr ifade edilmistir (Vuruskan ve Yanmaz
1991, Moncada vd. 2013, Kacjan-Marsi¢ vd. 2014, Radicetti vd. 2016, Kyriacou vd.
2017).

Sera ortaminda asili patlicanlar ile yapilan bir ¢alisma sonucunda, meyvenin suda
¢Oziiniir kuru madde igerigi tiim varyantlarda benzer degerlere sahip bulunmustur. Asili
bitkilerden elde edilen meyvelerin, kontrol grubuna gore biraz daha yiiksek kuru madde
icerigine sahip oldugu kaydedilmistir (Hoza vd. 2017). Bununla birlikte, baz1 yazarlara
gore asilanmig bitkilerin meyvelerinde kuru madde azalmistir (Ciirikk vd. 2005, Davis
vd. 2008). Literatiir verilerine gore (Gherghi vd. 2001) karbonhidrat igerigi, asilanmis
bitkilerden elde edilen meyvelerde asilanmamis bitkilerden elde edilen meyvelere

kiyasla biraz daha ytiksektir.

Patlican meyvelerinin biyokimyasal bilesimleri acgisindan bakildiginda asilanmis ve
kontrol bitkileri arasinda higbir fark tespit edilmemistir (Hoza vd. 2017). Asili bitkilerin
meyve kalitesi ve verim degeri ile ilgili sonuglar, birkag yazar tarafindan kanitlandigi
gibi tartismahidir (Davis vd. 2008, Moncada vd. 2013). Romano ve Paratore (2001),
astlamanin meyvelerin 6zelliklerini hafifce etkiledigini gdstermistir. Proietti vd. (2008)
tarafindan yiiriitiilen ¢alismada, farkli sulama rejimlerinde yetistirilen asilanmis kiiclik
karpuzlarda toplam ¢oziiniir kati madde (SCKM) igerigi gibi besinsel kalite

parametrelerini asilanmis ve asilanmamis bitkilerde benzer bulmuslardir.

Kiran vd. (2018), tuzluluk ve su noksanligi stresi altinda yetistirilen farkli patlican
Kalem/Ana¢ kombinasyonlarinda meyve kuru agirligi (KM), meyve suyu EC diizeyi,
titre edilebilir asitlik miktar1 (TA), suda ¢oziinebilir madde miktar1 (SCKM), C vitamini
(Vit C) miktarlar1 gibi baz1 meyve kalite Ozelliklerine ait degisimleri inceledikleri

calismalarinda; kuraklik ve tuz etkisi ile meyvedeki pH diizeyi hari¢ diger degerlerde
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artis tespit etmislerdir. Tuz ve kuraklik kosullart altinda yetistirilen patlicanlarda pH
degerlerinde azalma kaydedilmistir. Asilanan bitkilerde tuz stresi kosullarinda SCKM;
kuraklik stresi kosullarinda ise SCKM ve Vit C diizeyi korunmustur. Kuraklik stresi
altinda patlicanda tolerant anag iizerine asilamanin meyve kalitesini iyilestirme {izerinde
Oonemli bir etkiye sahip oldugu tespit edilmistir. Asilamanin normal yetistiricilik
kosullarinda belirgin etkisi ortaya ¢ikmadigi halde, stres kosullarinda koruyucu etkisinin

bulundugu net bir bulgudur.

Katkas vd. (2007), ¢ilegin olgun asamasinda pH degerinin genotipler bazinda énemli
Olgiide degismedigini bulmuslardir. Rahman vd. (2015) subtropik iklimde tarla
kosullarinda yetistirilen farkli ¢ilek genotiplerinde performans ve meyve kalitesini
inceledikleri calismalarinda, genotipler arasinda c¢ilek meyvesinin pH degeri
bakimindan istatistiksel olarak bir farklilik belirlememislerdir.  Arastiricilar titre
edilebilir asitlik (TA) degerinin, genotipler arasinda onemli Olglide degistigini
bildirmektedirler. Titre edilebilir asitlik ve organik asit igerigi genetik olarak
belirlenmektedir ve genotipler arasinda 6nemli olgiide degiskenlik gosterirken, ¢evre
tarafindan daha az etkilenmektedir (Shaw 1988). Toplam ¢6ziiniir kati maddenin aside
ve sekerin aside orani, tadi degerlendirmek ve hasat olgunlugunu belirlemek ic¢in en
onemli kriterlerdir. Kader (1991) 'e gore meyvelerde iyi lezzet igin yiiksek seker ve
nispeten yiiksek asit gereklidir. Rahman vd. (2015)’nin ¢alismalarinda genotipler
meyvelerdeki toplam ¢oziinlir kuru madde (SCKM) igerigine Onemli olgiide etki
yapmustir. Bizim ¢alismamizda da SCKM iizerindeki etkili faktoriin genotip oldugu
acikct ortaya konmustur. Genotipler arasindaki SCKM'deki degiskenligin, kalitimsal
oldugu ifade edilmektedir. Shaw (1988) ise bu degisimin g¢evresel faktorlerden 6nemli
diizeyde etkilendigini bildirmistir. Cift triin yetistiriciligi seklinde ilkbahar ve
sonbaharda ayni serada yetistirilen patlican meyvelerinde donemler arasinda énemli bir
farklilik SCKM bakimindan ortaya ¢ikmamis olmakla birlikte, kis boyu yetistiricilik

yapilmasi halinde 6nemli bir farkliligin mutlaka ortaya ¢ikacagi 6ngoriilmektedir.
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5.4 Toplam Seker, Sakkaroz, Glikoz ve Fruktoz Miktarlar

Toplam Seker Miktar

Ilkbahar yetistirme doneminde patlican meyvelerinin kabuklarinda toplam seker miktari
bakimindan ¢esitler arasinda ve Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasindaki istatistiksel
olarak onemli diizeyde farklilik bulunmustur. Meyve kabugunda Faselis, Amadeo ve
Tasca gesitlerini izleyen Zebra ve Angela’nin ardindan Karbeyaz ve Bildircin ve en son
Beyaz Yt toplam seker miktari siralamasinda yerlerini almistir. Meyve etindeki siralama
ise Tasca, Amadeo, Faselis ile baslamis ve yine kabukta oldugu gibi Bildircin ¢esidi ile

sona ermigtir.

Sonbahar doneminde aynen ilkbaharda oldugu gibi genel olarak siyah/mor renkli
patlicanlarin daha yiiksek meyve kabugu toplam seker degerlerine sahip oldugu, kir¢ill
ve beyaz kabuklardaki toplam seker oraninin daha diisiik oldugu goriilmiistiir. Meyve
kabuklarindaki toplam seker miktarinda Tasca ve Amadeo ile en yiiksek Ol¢limler
alinmis, Bildircin ve Karbeyaz’da en diisiik degerler elde edilmistir. Meyve kabugunda
genel olarak siyah/mor renkli patlicanlarin daha yiiksek meyve eti toplam seker
degerlerine sahip oldugu, kir¢illi ve beyaz kabugunda toplam seker oraninin daha diisiik
oldugu belirlenmis ise de meyve etlerinde boyle bir durum ortaya ¢ikmamistir. Meyve
etinde en yiiksek toplam seker igeren ¢esitler Amadeo, Faselis ve Karbeyaz olurken
Bildircin ve Tasca, meyve etinde diisiik toplam seker Olglim sonucglart vermistir.
[Ikbahar ve sonbahar donemlerinde, meyve kabugu ve meyve etindeki toplam sekerler

bakimindan anag¢ kullanim1 veya anag genotipinin etkisi dnemli bulunmamustir.

Sakkaroz Miktari

[lkbahar yetistirme doéneminde patlicanlarin meyve kabuklarinda sakkaroz miktar:
bakimindan farkliliklar bulunmustur. Cesit ortalamalar1  iizerinden yapilan
degerlendirmede P<0.01’e gore ayni istatistiksel grup igerisinde yer alan koyu mor
renkli Faselis ve Tasca en yiiksek ortalama sakkaroz miktarina sahip olmuslardir.
Bildircin ¢esidi ise meyve kabugunda en diisiikk sakkaroz miktarin1 vermistir. Meyve

etinde sakkaroz miktarlar1 bakimindan cesitler arasinda ve kombinasyonlar arasinda
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farklilik 6nemli bulunmustur. Faselis, Tasca ve Amadeo en yiiksek, Zebra ¢esidi ise
meyve etinde en diisiik sakkaroz miktar1 vermistir. Sakkaroz igerigi bakimindan her iki
yetistirme doneminde de anag¢ kullanimi veya anag genotipinin meyve kabugunda veya

meyve etindeki miktar {izerindeki etkisi dnemsiz bulunmustur.

Glikoz Miktari

Toplam seker miktarinda oldugu gibi glikoz miktart i¢in de genel olarak siyah/mor
renkli patlicanlarin daha yiiksek meyve kabugu degerlerine sahip oldugu, kir¢illi ve
beyaz kabuklardaki glikoz oraninin daha diisiik oldugu gorilmiistiir. Cesit ve
Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda farkliligin 6nemli oldugu bulgular 1s1ginda
sonbahar doneminde meyve kabugunda en yiiksek glikoz miktar1 Tasca, en diisiik
miktar ise Karbeyaz ¢esidinde bulunmustur. Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda da
bu 6zellik bakimindan 6nemli diizeyde ortaya ¢ikan farkliligin temel nedeninin gesit
ozelligi oldugu anlasilmistir. Ilkbahar ve sonbahar donemlerinin her ikisinde de anag

kullanim1 ve anag¢ genotipinin etkisi istatistiksel olarak 6nemli bulunmamastir.

Fruktoz Miktari

_lkbahar déneminde Faselis ve Amadeo meyve kabugunda en yiiksek ortalama fruktoz
degerlerini gosterirken, Beyaz Yt, Bildircin ve Arettusa en diisiik sayisal degerlere sahip
olmuslardirAmadeo en yiiksek, Beyaz Yt ¢esidi en diisiik meyve eti fruktoz degerini
vermigstir. Cesitler arasinda ve Kalem/Ana¢ kombinasyonlarinda istatistiksel olarak

farklilik 6nemli bulunmustur.

Sonbahar doneminde genel olarak siyah/mor renkli patlicanlarin daha yiiksek meyve
kabugu fruktoz degerlerine sahip oldugu, kirgilli ve beyaz kabuklulardaki fruktoz
oraninin daha diistik oldugu goriilmistir. Kalem/Anag kombinasyonlar1 arasinda
farklilik, genotipik etki nedeniyle 6nemli bulunmustur. Bildircin ve Karbeyaz diisiik
fruktoza sahip olmus, Faselis ise en yiiksek fruktoz icerigi ile meyve kabugunda ilk
siray1 almistir.  Kalem/Anag¢ kombinasyonlari arasinda bu 6zellik bakimindan 6nemli

diizeyde ortaya c¢ikan farkliligin nedeni cesit 6zelligi olarak yorumlanmistir. Her iki
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donemde de anag¢ kullanimi veya ana¢ genotipinin meyve kabugu ve meyve etindeki

etkisi 6nemsiz bulunmustur.

Tatlilik, cogu meyvede SCKM'nin en biiyiik fraksiyonunu olusturan toplam ¢6ziinebilir
karbonhidrat konsantrasyonuna baglidir; fakat ayni1 zamanda tatliliga ve verime katki
saglayan tatlilik indeksi {i¢ ana seker olan glikoz, fruktoz ve sukrozun nispi oranlarina
da baglidir (Elmstrom ve Davis 1981, Brown ve Summers 1985, Kader 2008). Genotip,
toplam seker igerigi ilizerindeki en onemli faktordiir. Bu ozellik kalitsal bir nitelik
tasidigindan genotiplerin degiskenliginden dogrudan etkilenmektedir (Rahman vd.
2015).

Genel olarak patlicanda taze yesil agirligin %2.0-3.5'i arasinda degisen toplam sekerler,
¢Oziinebilir kuru madde miktarinin 6nemli bir boliimiinii olusturmaktadir. Seker
yiizdesi, yapilan bir calismada patlicanin olgunlasma evresinden biiyiikk o6lciide
etkilenmemistir. Buna ragmen 40 gilinliik meyvelerde ya da sofralik tiikketim igin
toplandigr zaman patlican meyvesinde en yiiksek toplam seker miktarina sahip olma

egilimi bulunmaktadir (Culpepper vd. 1933).

Patlicanda ana sekerler %0.8 ile %1.5 arasinda degisen glikoz ve fruktozdur (Zaro vd.
2015). Ayni1 zamanda patlican meyvelerinde sakkarozun yani sira maltoz da diisiik
konsantrasyonlarda mevcuttur (Rodriguez vd. 1999). Kandoliya vd. (2015), toplam
¢oOziinebilir seker igeriginin, patlican ¢esitlerinde taze agirlik bazinda 3.02 ile 3.64 mg.g°
! arasinda degistigini belirlemislerdir. Ghadsingh vd. (2012), ¢ziiniir sekerin degerinin
2.7 ile 5.Og.100g'1 arasinda bulundugunu, Basalah vd. (1985) ise c¢oziiniir seker
seviyesinin 0.154 ile 2.40 ug.mg™ (kuru agirlik) oldugunu kaydetmistir. Arastiricilar bu
seker bilesenlerinin insan sagliginda 6nemli rol oynadigini, enerji tedariki disinda,
enerji metabolizmasiyla dogrudan ilgili olmayan sayisiz biyokimyasal reaksiyonda da
bu sekerlerin gerekli oldugunu belirtmektedir. Ayrica bu karbonhidratlarin, sikimik asit
olusumu yol izi siirecinde aromatik amino asitlerin ve fenolik bilesiklerin iiretimi igin
gerekli maddeler olarak hizmet ettigi, bunun yaninda yiiksek fenolik ve antioksidan

potansiyelleri saglayabildiklerini de vurgulamislardir.
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Ayaz vd. (2015) farkli 7 adet ticari patlican ¢esidinde meyve besin igerigini yag asidi,
mineral, seker, organik asit, amino asit ve poliamin igerigi acisindan degerlendirdikleri
calismalarinda baslica ¢oziinebilir sekerler kapsaminda fruktoz, glikoz ve sakkarozu
analiz etmislerdir. Ana seker olarak ‘fruktoz’ etkin bulunmustur. Patlican meyvelerinde
¢oziinlir seker igerigi bakimindan ¢esitler arasindaki farkliliklar, literatiir ile (Amadi vd.
2013, Mori vd. 2013) desteklenmistir. Fruktoz igerigi, 1242.81-1379.77 (mg/100g)
(ortalama 1350.88), glikoz igerigi 1275.50-1327.86 (mg/100g) (ortalama 1297.59) ve
sakkaroz igerigi 91.46-119.50 (mg/100g) (ortalama 108.74) arasinda bulunmustur.
Literatiirdeki {i¢ ana ¢6ziiniir seker konsantrasyonu i¢in degerler sakkaroz igin 74-1700,
glikoz igin 102-1370 ve fruktoz i¢in 50-1500 (mg/100g) arasinda degismektedir (Mori
vd. 2013). Calismamizda genel olarak literatiir bulgularina uyumlu veriler elde edilmis
olmakla birlikte sakkaroz seviyeleri daha yiiksek (%1-3) arasinda bulunmustur. Cesit

faktoriiniin seker cinsleri dagiliminda etkili olabilecegi diisiiniilmektedir.

Asilamanin meyvelerdeki toplam seker miktar1 lizerinde hiyarda yapilan bir ¢alismada,
hiyar meyvelerinin kimyasal igerigi, yaz mevsiminde asilamadan etkilenmezken, kis
mevsiminde Bottle Gourd anaci toplam sekeri artirmis, Ferro anacit kuru madde
yiizdesinde onemli bir artisa ve sekerde azalmaya neden olmustur (EI-Sayed vd. 2014).
Zhang (2004) asili bitkilerin kuru madde, protein, C vitamini ve seker diizeylerinin
astlanmamis patlicaninkinden daha yiiksek oldugunu bildirmektedir. Arvanitoyannis vd.
(2005), asili bitkilerin asili olmayan bitkilerden daha diisiik duyusal kabul edilebilirlik
derecelerine sahip daha az tathh meyve verdigini gozlemlemistir. Asili bitkilerin
meyvelerindeki azalmis meyve seker konsantrasyonunu anaglarin yiiksek su alma
potansiyeli ve oransal olarak kuru madde miktarinda azalma ile aciklamislardir

(Martinez-Ballesta vd. 2010, Rouphael vd. 2010).

Proietti vd. (2008) tarafindan yiiriitiilen calismada, farkli sulama rejimlerinde yetistirilen
astlanmig  kiigiik karpuzlarda meyve kuru maddesi, glikoz, fruktoz, sakkaroz
konsantrasyonu ve toplam ¢oziiniir katt madde (SCKM) igerigi gibi besinsel kalite
parametrelerini asilanmis ve asilanmamis bitkilerde benzer bulmuslardir. Colla vd.
(2014), asilamanin meyve kalitesini koruyucu ve olumlu etkisinin &zellikle stres

kosullarinda ortaya ¢iktigini ifade etmislerdir. Calismalar 6zellikle stres kosullarinda
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ana¢ cesidin verimi ve kalem meyvesinin kalitesini degistirdigini gostermektedir. Tat,
seker, rengin asilamadan ve kullanilan ana¢ tipinden etkilenebilecegi bildirilmistir.
Asilama ile ilgili ¢ofu rapor, kalemdeki degisikliklerin, su, mineraller ve bitki
hormonlarinin kontrollii alimi, sentezi ve yer degistirmesi yoluyla anag¢ tarafindan
kontrol edildigini gostermektedir (Lee ve Oda 2003). Asilama; fosfor, azot, magnezyum
ve kalsiyumun emilimini ve translokasyonunu etkilemektedir (Kim ve Lee 1989). Hu
vd. (2006), asilanmis fidelerde besin alimmin artmasinin, kis aylarinda giines
seralarinda zayif giines 15181 ve diisiik CO; igerigi gibi en uygun yetisme kosullarindan
daha yetersiz durumlarda fotosentezi artirdigini 6ne siirmiislerdir. Bu kosullarin asili
bitkilerin, bazen iyilestirilmis meyve kalitesiyle daha yiiksek verim {iretmesine izin

verdigi one siirlilmiistiir (Zhu vd. 2006).

5.5 Toplam Fenol ve Antioksidan Aktivite (DPPH)

[Ikbahar veya sonbahar déneminde; meyve kabuklarinda ve meyve eti dokusunda
toplam fenol ve DPPH miktarlari bakimindan cesitler ve anaglar bazinda yapilan
deneme organizasyonunda, uygulamalar arasinda istatistiksel olarak onemli diizeyde

farklilik bulunmamustir.

Cai vd. (2004) kuru agirlikta 166.9 umol/100g antioksidan kapasite (Trolox Esdeger
Antioksidan Kapasite, TEAC) ve kuru agirlikta 1.08 g GAE/100g meyve toplam fenolik
icerigi Olemiistiir. Helves vd. (2015), yiiksek sicaklik ve su yetersizligi stresinin
patlicanda toplam polifenol igerigi iizerine etkilerini incelemisler; yaz mevsiminden
ziyade sonbahardaki patlican hasadindan daha kaliteli iriin alinabilecegini tespit
etmiglerdir. Bu donemde toplam polifenoller yaz aylarindan daha yiiksek olmustur.
Baska bir ¢alismada kurutulmus patlican kabugu antioksidan aktivitesi %74.14+8.88,
toplam fenolik igerigi 63.20+14.67 mg GAE g bulunmustur (Elhassaneen vd. 2017).
Stommel ve Whitaker (2003), polifenol igeriginin meyve etinin farkli boliimlerinde ve
meyvenin tamaminda esit olmayan dagilimina dikkat ¢ekmekte olup, bu 6zelligin

analitik 6l¢iimlerde muhtemelen yasanilan zorluklara neden oldugunu belirtmektedir.
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Calismamizdaki toplam fenol igerigi degerleri dnceki ¢alismalarla benzer araliklardadir
ve uyumlu bulunmustur (Stommel ve Whitaker 2003, Prohens vd. 2007, Raigon vd.
2008). Cesit ve anaclarin meyve fenolik icerigi iizerine etkisi belirlenmemistir. Nitekim
Gisbert vd. (2011a) anaglarin meyve fenolik igerigi iizerine az etkisi oldugunu veya hig
etkisi olmadigint dogrulamistir. Bununla birlikte g¢evresel kosullar ve yetistirme
teknikleri patlican meyvelerinin 6zelliklerini ve fenolik bilesiklerdeki igeriklerini
etkileyebilmektedir. Moncada vd. (2013) tarafindan yapilan ¢alismada, Solanum torvum
lizerine asilama sayesinde meyve renginde canlilik artmis, i¢ dokunun kararmasi ise

asil1 bitki olup olmamasindan etkilenmemistir.

San Jose vd. (2014), patlican meyvelerinin bilesiminin belirlenmesinde ¢evrenin 6nemli
bir rol oynadigim1 ve aym ekim sisteminde (agik tarla veya sera) bile mevsimler
arasinda, icsel maddelerin bilesiminde farklilik olabilecegini tespit etmislerdir.
Denemelerdeki genotipler arasinda 6nemli farkliliklar bulunmustur. Genotip/Mevsim
etkilesimi; nem, toplam asitlik, toplam mevcut karbonhidratlar, nisasta, toplam C
vitamini, askorbik asit ve dehidroaskorbik asit, toplam fenolikler bakimindan 6nemli
bulunmustur. Toplam fenolikler disindaki tiim 6zellikler i¢in, mevsimin farklilik ortaya
cikisindaki katkist genotipten daha biiyiik olmustur. Toplam fenolik maddelerin
miktarinda genotip etkisi 6ne ¢ikmistir. Bizim ¢alismamizda genotipler arasinda
farkliligin bulunmayisi, kullanilan cesitlerin ticari F; hibrit olmalarindan ve fenolik

maddeler bakimindan diisiik seviyelere sahip olmalarindan kaynaklaniyor olabilir.

Patlican, yiiksek fenolik antioksidan igerigi ile iligkili bir kalite 6zelligi olan, oksijen
radikallerini temizleme kapasitesi acisindan en 6nemli sebzeler arasindadir (Cao vd.
1996). Gisbert vd. (2011b) yalnizca S. macrocarpon anacina agilanmis ‘Cristal’ patlican
meyvelerinde daha yiiksek toplam fenolik igerik gdzlemlemislerdir. Sabatino vd.
(2016), agik tarla kosullar altinda yetisen S. torvum iizerine asilanmis dort Sicilya yerli
¢esidinin ligiinde toplam polifenol meyve igeriginin arttigin1 gosterirken, Moncada vd.
(2013), tam aksine toplam fenolik igerigin agilanmamis bitkilerde daha fazla oldugunu
gdzlemlemistir. I¢sel maddelerin cogunda oldugu gibi bu &zellik bakimindan da farkli
genotiplerle yapilan ¢alismalarda, ¢evresel kosullarin da degisik etkileri ve yetistirme

teknikleri farkliliklar1 sonucunda genis varyasyon gosteren sonug¢ toplami mevcuttur.
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Fenolik maddelerin stres kosullarinda genotipe de bagli olarak Snemli seviyede
degiskenlik gosterdigi, optimum kosullarin saglandigi durumlarda belirgin sigramalar

olmadig1 ve dar bir aralikta dalgalandig1 yorumu yapilabilir.

Ilkbahar déneminde antioksidan aktivitenin bir gdstergesi olan meyve kabugundaki
DPPH seviyeleri 36.54+2.48 ile 40.65+0.47 umol/ TROLOX/g ext arasinda degismis
olup bu degerler meyve etinde 33.78+3.87 ile 37.19+1.46 umol/ TROLOX/g ext
araliginda olmustur. Sonbahar yetistirme doneminde de benzer araliklarda bulunan
DPPH seviyeleri bakimindan elde edilen sonuglar literatiirle uyumludur. Antioksidanlar,
serbest radikalleri temizleyerek veya parcalanmalarini tesvik ederek oksidatif hasari
geciktiren veya engelleyen maddelerdir (Jacob 1995). Bitkisel kokenli gidalar, 6zellikle
vitaminler, mineraller, lifler, karbonhidratlar ve polifenoller, flavonoidler, flavonoller,
karotenoidler ve tanen gibi biyoaktif bilesiklerce zengin besin kaynaklaridir (Faller ve
Fialho 2009). Bitki kaynaklarinda bulunan baslica fitokimyasallar (flavonoidler,
kumarinler, tanenler ve diger fenolik bilesikler) serbest radikal reaksiyonlarini
sonlandirabilir ve insan viicudunu oksidatif hasardan koruyabilir. Solanum melongena
(brinjal, patlican) toplam fenolik igerigi (2.98+0.05 mgGAE/100g taze agirlik), toplam
antioksidan kapasite (DPPH 215.2840.66) bakimindan degerli bir besindir (Lobo vd.
2010, Adiyaman vd. 2016). Patlicanda biitiin bitki organlarmnin yiiksek antioksidan
aktiviteye sahip oldugu bilinmektedir. Fenolik bilesiklerin, bitki yaprak ve meyve
ekstraktlarinda antioksidan igerige katki saglayan ana bilesikler oldugu belirtilmektedir
(Fidrianny vd. 2017). Solanum melongena’nin farkli organ ekstraktlarinda IC50 DPPH
siipiirme aktiviteleri ve EC50 FRAP kapasiteleri, askorbik asit standardinin IC50 veya
EC50's1 ile karsilastirilmistir. En diisiik IC50 veya EC50 degeri, en yiiksek antioksidan
aktivite anlamina gelmektedir. 50 pg/ml'den diisiik IC50 veya EC50 degerine sahip olan
ornek cok giiclii bir antioksidan demektir. 50-100 pg/ml arasindaysa giiglii, 101-150
ug/ml arasindaysa orta, 150 pupg/ml'den fazlaysa zayif antioksidan olarak
siniflandirilmaktadir. Calismada farkli ekstrakt hazirlama yontemlerinde DPPH
stipiirme aktivitesi (mor renkli, kuru madde kullanilan o6rneklerde) 2.16-35ug/ml
arasinda bulunmus ve yontemin etkisi vurgulanmistir. Karunasiri vd. (2018) tarafindan
patlican 2, 2-diphenyl-1-picrilnydrazil (DPPH)-ECsy degeri= 5.785 + 0.022 mg/ml

olarak belirlemistir.
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Khatoon vd. (2018), farkli patlican tiirlerinde yaptiklar1 ¢aligmada toplam fenol (mg
GAE/g Kuru Agirlik) miktarii belirlemiglerdir. Solanum torvum’da 2.03+0.04,
Solanum aethiopicum’da  3.89+0.07, Solanum macrocarpon’da ise 1.03+0.05
bulunmustur. DPPH (%) degerleri ise su sekildedir: Solanum torvum 77.9+1.4, Solanum

aethiopicum 74.8+0.9, Solanum macrocarpon 80.4+1.0.

Toplam fenolik icerigi siyah renkli patlicanda, beyaz renkli patlicana gore ¢cok daha
yiiksek bulunmustur. Antioksidan aktivite ise beyaz patlicanda (DPPH: 83.25281804)
siyah patlicana (64.25120773) nazaran daha fazla bulunmustur. Sonu¢ olarak beyaz
renkli patlicanlarin antioksidan aktivite etkinligi gosteren fenolik bilesik igerigi siyah

renklilere gore daha yiiksek bulunmustur (Basudan 2018).

Patlicanda besin degerini olusturan parametreler toplam fenolik igerik ve flavonoid
icerik, indirgeyici gii¢ ve hidroksil radikal temizleme aktivitesi olan 1,1-difenil-2-
pikrilhidrazil (DPPH)’dan olusan Toplam Antioksidan Kapasite (TAC)'dir. Cao vd.
(1996) patlicanin fenolik igerigi nedeniyle yliksek oksijen radikal emme kapasitesine
sahip oldugunu bildirmistir. Oblong meyveli patlican gesitlerinin, toplam ¢6ziinebilir
sekerler bakimindan zengin oldugu; serbest indirgeyici sekerler, antosiyaninler, fenoller,
glikoalkaloid igeriginin ise uzun meyveli ¢esitlerde daha yiikksek oldugu
belirtilmektedir. Bizim ¢alismamizda ¢esitler arasinda antioksidan aktiviteleri
bakimindan belirgin bir farklilik bulunmamis olup bunun meyve sekli ile de baglantisi
gozlemlenmemistir. Nitekim Moncada vd. (2013) tarafindan patlicanin verim ve kalitesi
lizerine asilamanin etkisinin incelendigi ¢alismada, DPPH radikal siipiirme aktivitesinde

herhangi bir degisiklik bulunmamustir.

5.6 Antosiyanin, Delfinidin-3-glukosid, Delfinidin-3-rutinosid Miktarlar

Antosiyaninler, bitki ailesinde her yerde bulunan bir polifenolik pigment grubudur.
Antosiyaninler turuncu, kirmizi ve mordan maviye degisen renklerde, tohumlarda,
meyvelerde ve vejetatif dokularda glikosile edilmis polifenolik bilesiklerdir (Tanaka ve
Ohmiya 2008). Antosiyaninler, cogunlukla hiicre bosluklarinda bulunan suda ¢oziiniir

pigmentler oldugundan, renk tonu, renk 6zelligi ¢evreden etkilenir. Dogada 600'den
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fazla antosiyanin tanimlanmistir (Smeriglio vd. 2016). Bitkilerde, en yaygmn
antosiyaninler, alt1 yaygin antosiyanidin tlirevi, yani pelargonidin, siyanidin, delfinidin,
peonidin, petunidin ve malvidindir (Kong vd. 2003). Antosiyaninler, bitkileri kismen
giiclii antioksidan 6zelliklerinden dolay1 gesitli biyotik ve abiyotik streslere karsi korur

(Chalker-Scott 1999, Ahmed vd. 2014, Liu 2018).

Denemenin ilk doneminde yer alan kombinasyonlar igerisinde meyve kabugundaki
antosiyanin miktar1 bakimmdan 0.15+0.01 ile 137.79+4.96 mg/100g arasinda degerler
elde edilmistir. Cesitler arasindaki farklilik istatistiksel olarak p<0.01 diizeyinde 6nemli
bulunmus olmakla birlikte; ayni ¢esidin farkli anaglar lizerine asilanmasiyla olusturulan
as1 kombinasyonlar1 arasindaki farklilik ©6nemli bulunmamistir. Meyve etindeki
antosiyanin miktar1 bakimindan 0.22+0.04 ile 0.414+0.01 mg/100g arasinda degerler elde
edilmistir. Antosiyaninin meyve kabugunda yogunlastigi belirlenmis, mor renk arttikca

miktar ¢gogalmstir.

Sonbahar yetistirme doneminde 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve
kabugundaki antosiyanin miktar1 bakimindan 0.16+£0.03 ile 138.57+1.41 mg/100g
arasinda degerler elde edilmistir. Cesitlerin genotipik farkliliklarinin - meyve
kabugundaki antosiyanin miktari {izerindeki etkisi p<0.01 diizeyinde istatistiksel olarak
onemli bulunmustur. Kalem/Ana¢ kombinasyonlar1 arasinda 6nemli diizeyde farklilik
belirlenmistir. Meyve etindeki antosiyanin miktar1 bakimindan 0.30+0.01 ile 0.40+0.03
mg/100g arasinda 6lgiimler yapilmistir.

Antosiyaninlerin ana kaynagi, {iziim, bogiirtlen, yaban mersini gibi kiiciik taneli ve sulu
meyvelerle patlican, zeytin, kirmizi sogan ve tatl patates gibi bazi sebzelerdir. Yapilan
caligmalar neticesinde bazi liziim c¢esitlerinde tanede toplam antosiyanin miktarinin
yaklasik 30-750 mg /100g iken ¢ileklerde 15-35 mg/100g ve yaban mersinlerinde 60-
200 mg/100g’dir. Sebzeler s6z konusu oldugunda ise antosiyanin igerigi 750 mg/100g
olan pathcan ilk dikkat cekendir (Magrali vd. 2018). Patlican, yiiksek oranda
antosiyanin iceren tek yaygin sebzedir (Martin vd. 2017). Patlican kabugu (0.6 mg/g
kuru ag.) (Todaro vd. 2009) o6nemli bir antosiyanin kaynagidir ve renklendirici

endiistriyel uygulama amaglart i¢in kesfedilecek umut verici bir yan {iriin olarak ortaya
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cikmaktadir (Bakes vd. 2018). Meyvelerde ve c¢iceklerde bulunan antosiyanin,
genellikle mor, mavi, kirmiz1 ve hafif siyahimsi renkte olan ve suda ¢oziiniir dogal
pigmentlerdir (Zulfajri vd. 2018). Antosiyaninler, patlican kabugunda antioksidan
aktiviteye sahip en genis siniftir (Chen vd. 2015, Salima ve Taous 2016).

Antosiyaninlerin sagligi tesvik eden etkileri ¢ogunlukla antioksidan aktiviteleri ile
iligkilidir. Kiiglik mor meyveler, diger patlican meyve tiirlerinden (uzun yesil, biiyiik
mor, orta boy mor) daha yiliksek fenolik ve antosiyanin icerigi ve daha yiiksek

antioksidan kapasiteye sahip bulunmustur (Nisha vd. 2009).

Patlicanda meyve fenolik igeriklerindeki ve diger onemli flavonoidlerdeki, 6zellikle
antosiyaninlerdeki degisiklikler, Kalem/Ana¢ kombinasyonundan biiyiik Ol¢iide
etkilenebilmektedir (Marsic vd. 2014). Asili bitkilerin daha yiliksek canliligi,
antosiyaninlerin konsantrasyonu iizerinde olumsuz bir etkiye sahip olabilmektedir, bu
nedenle patlican meyve epidermisinde antosiyaninlerin birikimi 1518a maruz kalmaya
giiclii bir sekilde bagli oldugundan asili bitkiler diisikk giines kosullarinda 15181
yakalamalar1 i¢in uygun sekilde budanmalidir (Awad vd. 2001).

Antosiyaninler patlicanda dogal olarak bulunan pigmentlerdir (Gilirbiiz vd. 2018).
Agronomik ve genetik faktorler, 1518in yogunlugu ve tirdi, sicakligi, isleme ve
depolanma nedeniyle 80 ila 850 mg/100g araliginda meyve kabugunda
yogunlagsmislardir (Dranca ve Oroian 2016). Delfinidin glikozitleri (delfinidin
antosiyanidin tiirevleri) patlican kabugunun baglica antosiyaninlerinden biridir ve koyu

mor bir renk vermektedir (Li ve Ding 2012, Giirbiiz vd. 2018).

Antosiyanin ekstraktlart en biiyiik indirgeme giiciine ve radikal siiplirme aktivitesine
sahipken, fenolik ekstraktlar kuvvetli bir metal selatlama aktivitesi gostermektedir
(Boulekbache-Makhlouf vd. 2013).

Patlican kabuklarindan delfinidin-3-rutinosid ekstrakte edilmistir ve patlican

kabugundaki major antosiyanin olarak tanimlanmistir (Aldo Todaro vd. 2009). Patlican
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kabugundan farkli antosiyanin tiirleri ekstrakte edilmistir ve tanimlanmistir. Tanchev
vd. (1970) Bulgar patlicaninin kabugunda, delfinidin-3-rutinosid ve daha az miktarda
delfinidin-3-rutinosid-5-glukosidin tespit etmislerdir. Wu ve Prior (2005) delfinidin-3-
rutinosid'i A.B.D. pazarindaki patlicandaki ana antosiyanin olarak tanimlamislardir. Wu

vd. (2006), 100 g patlican meyvesinde 85.70 mg antosiyanin bulundugunu bildirmistir.

Nasunin patlican kabugunda 700 mg/100g konsantrasyonda bulunan en Onemli
antosiyanin olup bitkinin mor renginden sorumludur (Kuroda ve Wada 1933, Kuroda ve
Wada 1935). Olduk¢a stabil olan bir antosiyanin olup, delfinidinin cis-trans
izomerlerinin bir karigimidir. Yapisi delfinidin 3 - (4 - (p - koumaroil) - L - ramnosil -
(1,6) glikopiranosid) -5-gluko-piranosid olarak tanimlanmustir. Yiiksek bir antioksidan
aktiviteye ve hidroksil radikali ile siiperoksit radikali temizleyicisidir. Nasunin anti-
anjiyojenik aktiviteye sahiptir ve 10 mM'den daha yiiksek bir konsantrasyonda
mikrodamarlarin biiyiimesini baskilayabilir (Matsubara vd. 2005) ve ayrica ateroskleroz
ve diyabetik retinopati gibi diger hastaliklarin 6nlenmesinde de rol oynar. Renklendirme
icin gida boyasi olarak kullanilabilecek bir dogal maddedir (Gallo vd. 2014). Solanum
melongena'da en bol bulunan antosiyaninler nasunin ve delfinidin konjugatlaridir
(Ichiyanagi vd. 2007).

Kumari vd. (2018), farkli renklerde (mor, pembe, yesil ve beyaz) 50 patlican genotipine
ait meyvelerin kabuk, etli kisim ve biitlin meyvenin taze dokularindaki antosiyanin
icerigini degerlendirdikleri ¢aligmalarinda, iki y1l i¢inde kabugun en yiiksek antosiyanin
igerigine sahip oldugunu, bunu tam meyve ve meyve eti kisminin takip ettigini

bulmusglardir.

Antosiyaninler, patlican meyvelerinin kabugunda meyve etine gore daha fazla bulunan
dogal olarak olusan pigmentlerdir ve meyveye mor ve/veya kirmizi renk verirler (Mazza
vd. 2004).

Patlicanin kabuk dokusunun meyve eti dokusundan daha fazla miktarda antosiyanin
igerdigi bildirilmistir (Tomas-Barberan vd. 2001, Jhang vd. 2010). Bizim ¢alismamizda
da benzer sonuglar bulunmustur. Jung vd. (2011) kabuk ekstraktindaki en yiiksek
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antosiyanin igeriginin %138.09 mg oldugunu bulurken, Mazza vd. (2004)’iin
calismasinda genotip SR-312'deki en yiiksek antosiyanin igerigi %113.93 mg olmustur.
Koyu mor renk goriiniimiiniin, asilasyon ve toplam antosiyanin konsantrasyonuyla
modifiye edilen delfidin tip pigmentlerin varligindan kaynaklandigi bildirilmistir
(Sadilova vd. 2006). Renkten sorumlu bagka bir faktor, klorofillerin varliginin koyuluga
katkida bulunabilecegini 6ne siiren Nothmann vd. (1976) tarafindan bildirilmistir. Jung
vd. (2011), meyve eti ekstraktindaki en yiiksek antosiyanin igeriginin % 2.29 mg

oldugunu tespit etmislerdir.

Calismamizda patlicanin kabuk kismi, meyve etine gore daha yiiksek madde igeriklerine
sahip olmustur. Genel olarak patlican kabugu, meyve eti dokusundan daha fazla
miktarda fenolikler, antosiyaninler ve flavonoller icermektedir. Meyve eti ile
karsilastirildiginda, patlican kabugu bu bilesiklerden daha yiliksek miktarlarda
icermektedir. Ozellikle kabugundaki antosiyanin igerigi meyve etindekinden ¢ok daha
yiiksektir (Lin ve Yang 2007, Senarathne vd. 2017). Patlican kabugu antosiyaninler
bakimindan zengindir ve hiperlipideminin tedavisi ve lipid peroksidasyonunu inhibe
ederek aterojenik kardiyovaskiiler hastaliklarin 6nlenmesi i¢in terapotik potansiyele

sahiptir (Scorsatto vd. 2017).

Antosiyaninlerin kompozisyonunun biiylik Ol¢lide patlican cesitlerine ve yetistirme
kosullarina bagli oldugunu belirlemislerdir (Stommel ve Whitaker 2003, Prohens vd.,
2005, Hanson vd. 2006, Raigon vd. 2008). Bu bulgu, anag iizerine asili bitkilerde daha
yiiksek antosiyanin elde edilebilecegini bildiren Marsi¢ vd. (2014) ile uyumlu olmustur.
Manach vd. (2004), antosiyanin birikiminin 1s1ga maruz kalmaya kuvvetle bagh
oldugunu, ayrica daha yiiksek bir antosiyanin konsantrasyonuna sahip meyveler elde
etmek icin (daha yiiksek nutrasotik deger) asilanmis patlican bitkilerinin meyvelerinin
daha fazla 1s18a maruz kalmasi i¢in uygun sekilde budanmasi gerektigi

onerilebilmektedir (Sabatinoa vd. 2018).

Sonbahar yetistirme doneminde 10 adet uygulama konusu igerisinde meyve
kabugundaki delfinidin-3-glukosid miktart bakimindan 0.01£0.01 mg/100g ile
1.67+0.25 mg/100g arasinda degerler elde edilmistir. Kalem/Ana¢ kombinasyonlari
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arasinda Onemli diizeyde farklilik ortaya konmustur. Beyaz kabuklu g¢esitlerde
neredeyse sifira yakin sonuglar alinir iken mor ¢esitler ve dzellikle Faselis, siyaha yakin
rengi nedeniyle yiiksek pigment maddesi degeri vermistir. Meyve etindeki delfinidin-3-
glukosid miktar1 bakimindan ise 0.17+0.12 ile 0.26+0.03 mg/100g arasinda olgiimler
yaptlmistir. Meyve etindeki miktarlar arasinda ¢esit, kombinasyon veya anaglar

bakimindan 6nemli farklilik bulunmamigtir.

Meyve kabugundaki delfinidin-3-rutinosid miktar1 bakimindan 0.07+0.04 mg/100g ile
57.61£0.89 mg/100g arasinda degerler elde edilmistir. Cesitlerin = genotipik
farkliliklarinin meyve kabugundaki delfinidin-3-rutinosid miktar1 tizerindeki etkisi
istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. Kalem/Ana¢ kombinasyonlari arasinda énemli
diizeyde farklilik ortaya konmustur. Mor rengin olusumunda bu maddenin etkisi yiiksek
bulunmustur. Meyve etindeki delfinidin-3-rutinosid miktar1 bakimindan ise 0.14+0.14
ile 0.33+0.04 mg/ 100g arasinda oOlgiimler yapilmistir. Meyve etindeki miktarlar

arasinda ¢esit, kombinasyon veya anaglar bakimindan 6nemli farklilik bulunmamastir.

Delfinidin tiirevleri, menekse rengi biber/karabiber ve patlican meyvelerinde tespit
edilen tek antosiyaninlerdir (Liu vd. 2018). Asillenmis antosiyaninler, biber ve
patlicandaki en bol formlardir. Patlicanda bazi aksesyonlarda, asillenmemis bir
antosiyanin olan delphinidin-3-rutinosid baskin olabilmektedir (Toppino vd. 2016).
Antosiyanin biyosentezinin 1s1ga bagli bir 6zellik oldugu gosterilmistir. Kisa vadeli bir
¢Oziim olarak, antosiyanin {iretimini tesvik etmek icin ekim sirasinda yiiksek 151k
yogunlugu, mavi/UV 1s1k ve diisiik sicaklik gibi ¢evresel uyaricilar uygulanabilir (Liu
vd. 2018).

Kumari vd. (2018), mor meyvelere sahip genotiplerin kabuklarinda en yiiksek
antosiyanin igerigi ve ardindan pembe meyvelere sahip genotiplerde tespit edilmistir.
Beyaz ve yesil meyvelere sahip olan patlican genotiplerinin kabugunda ¢ok diisiik veya
Oonemsiz miktarda antosiyanin icerigi saptanmistir, hatta bazen tespit edilememistir.
Antosiyanin igerigi, 2012 yilinda 0.04-11.93 mg/100g ve 2013 yilinda 0.05-109.02
mg/100g araliginda bulunmustur. Secilen patlican genotiplerinin meyve eti kisminda,

antosiyanin igerigi 2012 yilinda 0.01-9.89 mg/100g ve 2013 yilinda 0.03-6.84 mg/100g
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arasinda tespit edilmistir. Calismadan elde ettigimiz bulgular literatiir verileri ile
uyumludur. Mor ve siyaha yakin mor renk arttik¢a nasunin’i olusturan iki delfinidin
tiirevinin miktar1 artmistir. Bununla birlikte meyve sekli ve ana¢ kullanimimin etkisi
olmamustir. Kis kosullarinda ortii altinda yapilacak yetistiricilik s6z konusu oldugunda
isitklanmanin az ve sicakligin yetersiz oldugu kosullarda asili bitki kullaniminin
etkisinin olumlu yonde olacagi oOngoriilmektedir. Genotip/Cevre interaksiyonunun
pigment olusumu iizerine etkisinin stres kosullar1 altinda incelenmesi daha belirgin

sonuclar verebilecektir.

Sonug olarak; Antalya kosullarinda ortii altinda ilkbahar ve sonbahar donemi olmak
tizere iki donemde kendi kokleri {izerinde ve ticari anag iizerine asilanarak yetistirilen
patlican hibrit ¢esitlerinde bazi kalite parametrelerinin incelendigi ¢calismamizda, ortaya
cikan farkliliklarin temel nedeninin genotip farki oldugu belirlenmistir. Kullanilan
cesidin meyvelerindeki morfolojik Ozellikler veya biyokimyasal aktiviteler, igerik
farkliliklari, asilama yapilsin veya yapilmasin, farkli anaclar kullanilsin veya
kullanilmasin, denemede yer alan parametreler ¢ercevesinde onemli seviyede farklilik
gdstermemistir. Ortii alt1 patlican yetistiriciligine uygun nitelikteki herhangi bir gesit
ister ilkbahar doneminde, isterse sonbahar doneminde Ortii altinda yetistirilsin, ister
asis1z isterse farkli anaclar lizerine asilansin; incelenen kalite parametreleri bakimindan
onemli seviyede farklilik olusturmamais ve standart {iriin vermistir. Bu durum, kullanilan
hibrit ¢esitler acisindan olumlu bir 6zellik olup ¢evre kosullar1 ve yetistirme teknikleri

degisiklik gosterse bile ¢esit stabilitesinin ve kalitesinin korundugunu ortaya koymustur.

Deneme kosullari, bitkilerin optimum sekilde yetistirilmesini temin etmek iizere
diizenlenmis ve bitkiler yeterli 151k ve sicaklik sartlarinda biiyiitiilmiistiir. Asilamanin
patlicanda bitki gelisimini ve kaliteyi koruyucu etkisinin belirgin olarak goriilebilmesi
icin normal yetistirme periyodunun disinda kis aylarinda 151k azlig1 ve diisiik sicaklik
stresi kosullarinda yetistiricilik yapilmast Onerilebilir. Ana¢ kullaniminin stres
kosullarinda koruyucu ve destekleme etkisinin ortaya c¢ikabileceg§i ve kalite
parametreleri arasinda, daha agiklayici bilgilerin elde edilebilecegi kanaatine varilmistir.

Yetistirme kosullarinin bitki isteklerine uygun saglandig1 ve herhangi bir abiyotik ya da
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biyotik stres faktoriinliin bulunmadigr durumlarda anag {izerine asili bitki kullaniminin

kalite lizerinde 6nemli bir etkisinin bulunmadigi bu ¢aligma sonucunda belirlenmistir.

Mor ve siyah kabuklu patlican gesitlerinin kabuklarinda antosiyanin ve bunu olusturan
nasunin (delfinidin tiirevleri), agik renkli patlican ¢esitlerinden belirgin olarak yiiksek
degerler vermistir. Bu maddenin insan sagligi bakimindan 6nemi ve hiicresel oksidatif
hasar1 giderici 6zellikleri nedeniyle vurgulanmasi ve kabuklu olarak tiiketimini tesvik
edecek pisirilme sekillerinin Onerilmesi gerektigi diisiiniilmiistiir. Buna karsilik agik
renk kabuklu cesitlerdeki i¢sel maddelerin daha diisiik seviyelerde kalmasi, 6zellikle
alerjik biinyeli ve patlicana intolerans gosteren kisilerin tiikketimi i¢in alternatif

olabilecektir.

Patlicanin lezzetli ve sevilen bir sebze olmasinin yaninda, tibbi nitelikleri ile de
tanitilmast ve endiistriyel bir iiriin olarak, dogal gida boyasi olarak ya da antioksidan
kaynag1 niteligiyle de degerlendirilen fonksiyonel (islevsel) bir besin olabilecegi

yoniinde bulgular elde edilmistir.
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